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Rostlinnajidla
navysokychskolach

Organizace ProVeg Cesko se podivala
na rostlinnou nabidku univerzitnich
menz. Nejlépe si vedla Ostravska
univerzita.

HoleSovickatrZznice
vroceplnémzmeén

Holesovicka trznice ma za sebou rok plny
zmén a promén, které s sebou pfineslo nejen
prevzeti aredlu do spravy méstské spolecnosti
Vystavi§té Praha, a.s. stranal4

Zajemoletni
dovolenouroste

Flairovy Barman
roku 2022

Ceskym flairovym Barmanem roku 2022 je Martin
Vogeltanz. Rozhodlo o tom finale Czech Flair League
které bylo zlatym hfebem programu Abzac Bartenders
Party. strana9

Zajem o letni zjezdy je uz nyni
rekordni. Diivodem jsou pfijemné
benefity cestovek.
strana2
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eska hotelova sit PYTLOUN HOTELS,

otevrela na prelomu roku novou restau-

raci Talif pfimo v prizemnich prostorach

hotelu Pytloun Boutique Hotel Prague
na Vaclavském namésti. Nova restaurace, kterou
vede zku$eny $éfkuchar Denis Wagner, spojuje do
unikatniho konceptu styl servirovani formou ta-
pas a tradi¢ni ¢eskou kuchyni, ve které hraji prim
vzdy Cerstvé suroviny od peclivé vybranych lokal-
nich farmaid a dodavatel. Design interiéru nové
restaurace je dilem renomovaného designového
studia Vrtiska & Zak.

Restaurace disponuje 130 misty k sezeni ve dvou
podlazich otevienych do spole¢ného prostoru s
vyhledem ptimo na Vaclavské namésti. Soucasti
konceptu tapas restaurace Talif je také bar, ktery
nabizi Siroky sortiment népoju. ,Talif je nas vlast-

INZERCE

VELKORAPACITNI KUCHYNE

aJIDELNY?

Restaurace Talir
serviruje tradicni
ceskou kuchyni
formou tapas

ni koncept gastra formou ¢eského tapas. Na ma-
lych talitkach a miskach se podavaji malé porce
toho nejpopularnéjsiho z ceské kuchyné — tieba
svickova na smetané s karlovarskym muffinem,
konfitovana kachna se zelim a bramborovou plac-
kou, nebo gulas se Spekovym knedlickem apod.
Hosté tak mohou najednou ochutnat ta nejobli-
Luka$ Pytloun, generalni feditel sité PYTLOUN
HOTELS.“

Otevieni restaurace Talif' predchazela naro¢na
rekonstrukce prvnich tii pater budovy hotelu véet-
né probourani centralni dvorany. Vzniklo tak 23
novych pokoji s vyhledem do vnitfniho dvora a
denni svétlo proudi centralni kupoli az do restau-
race v prizemi budovy. ,,Pfi navrhovani interiérti
restaurace Talif jsme citovali principy pouzité

Prijem inzerce: 776 591 940, e-mail: chuda@lprg.cz

v Pytloun Boutique Hotelu, abychom zachovali
jednotnou identitu objektu, ale ptitom zachova-
li charakter restaurace. Dim U Zlaté p3enice je
jednou z prvnich staveb v Praze, kde byla vyuzita
technologie stavéni z Zelezobetonu. Tento staveb-
ni princip jsme akcentovali a ponechali obnazené
ptvodni konstrukce a diky dobré svétlé vysce se
nam podarilo vetknout do interiéru nové patro.
Vznikl tak intimni prostor, ktery nenf tolik expono-
vany jako spodni patro - na ném je situovany velky
ovalny bar, ktery je centralnim bodem celé restau-
race. Formalné¢ je interiér koncipovan do tmavych
tond s akcenty zlaté a temné modré barvy. Vznikl
tak Gtulny a komorni prostor, kde se mohou hosté
zastavit a z klidu restaurace pozorovat ruch Vac-
lavského ndmeésti,“ popisuje architekt a designér
Roman Vrtigka ze studia Vrtiska & Zak.

MODERNI JIDELNA

ComfortFood: Jidlo,
které skvéle chutna

Béhem chladnéjsich dnt prichézi i chut
na prijemné jidlo, které zahfeje a doda
pocit pohody. Jidlo, které nas v naro¢ném
obdobi pohladi na srdci, vyvola pocit
bezpedi ¢i hezké vzpominky. stranal2

Silné stranky konvekto-
mati anovinkynatrhu

Intuitivni displej, dlouhd Zivotnost, vzda-
lend sprava, piehledné statistiky a funkéni
poradenstvi — to je stru¢ny vycet benefita,
které ziskate zakoupenim konvektomatti
znacky Retigo. strana6

Dobry sypany ¢aj
nzjestandardem

Pozice ¢aje v tuzemském pohostinstvi se
neustale zlep$uje, mnozi pracovnici jsou
véak stale spiSe nosici horké vody a ¢a-
jovych sacki nez odborniky na ptipravu
caje. strana10
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Frankfurtské veletrhy
spotiebniho zhozi
vmezinarodnim srovnani
jednoznacéné vedou

Predni mezinarodni veletrhy spotiebniho zbozi Ambi-
ente, Christmasworld a Creativeworld poprvé spojily
své sily a ve dnech 3. az 7. inora 2023 poslouzily jako
inspirativni globalni platforma budouciho vyvoje
trendti v Zivotnim stylu. Veletrhy odrazeji prohlubujici
se prolinani zivotnich stylli a zaméfuji se zejména

na téma udrzitelnosti. Celych 352 950 metrt ¢tve-
recnich frankfurtského vystavisté obsadilo 4 561
vystavovatel(, ktefi svymi inovacemi zaujali 154 000
navstévnikil z celého svéta. Osobni setkani si mohli
uzit navstévnici z vice nez 170 zemi.

Frankfurt se opét stal klicovou platformou a domovem
globalniho trhu se spotfebnim zbozim. PIné obsazené
vystavni haly po péet dni hyrily setkanimi a energickou
naladou a objednavky jen prsely. Do Frankfurtu prijelo
154 000 navstévnikl, aby nazivo zazili trendy a objednali
si kolekce podnécuijici koupéchtivost spotrebitel(.

Diky ohromujicimu po¢tu vystavovatel(l a navstévni-

k( a obrovskému mezindrodnimu zastoupeni se ndm

po dvou letech pandemie podaril neuvéritelny navrat

do sveta spotfebniho zbozi. Frankfurt posilil svou vedouci
pozici a je tak komplexni platformou pro inspiraci, objed-
navky a navazovani kontaktl. Nas novy koncept One-Stop
-Shop funguje” fika Detlef Braun, Clen vykonné rady. Kupu-
jici vyuZili jedine¢né nabidky novych obchodnich impulst:
sekce Ambiente Dining, Living a Giving byla rozsirena

0 novou sekci Working zamérenou na moderni pracovni
misto. Christmasworld inspiroval cely sektor lakavym se-
zonnim zbozim a svate¢nimi dekoracemi s wow efektem
pro nejkrasneéjsi obdobi roku. Creativeworld oslavil
cetnymi kreativnimi nabidkami a interaktivnimi worksho-
py soucasny boom kutilstvi v takovém rozsahu jako zadny
jiny veletrh pred nim. VSichni Ucastnici se snazili o co
nejvetsi efektivitu.

,Novy formdt soubéznych veletrh(i Ambiente, Christmas-
world a Creativeworld je velmi komplexni a dokonale
prizplisobeny potfebam obchodnikd, jejichz sortiment

v segmentu domacnosti a bydleni se stale vice prolina.
Nalada mezi nasimi ¢leny byla nadmiru pozitivhi a opét se
potvrdilo, ze nas sektor opravdu veletrhy jako platformu
pro navazovani kontaktl, objednavani a vyzkousenf vy-
robkl potfebuje,” fika Christian Haeser, jednatel Handel-
sverband Wohnen und Buro eV. S nim souhlasi i generalni
Feditel Ustfedniho svazu obchodu s hardware (Zentral-
verband Hartwarenhandel eV.) Thomas Dammann: ,PIné
haly, super atmosféra, spousta novych vyrobk(, skvélé
diskuse - restart veletrhu po pandemii se vydaril.
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Jakaje nabidkarostlinnych

jidel navysokych skolach?

Stejné jako po celém svété, i v Ceské republice roste zajem konzumenti

a konzumentek o stravu zcela bez Zivoéisnych produktii nebo pouze bez
masa. Nejvétsi ¢ast z celkovych 39 % spada do vékové skupiny vysokoskol-
ského studentstva, organizace ProVeg Cesko se proto podivala na rost-
linnou nabidku univerzitnich menz. Nejlépe si vedla Ostravska univerzita,
zprava shrnuijici vysledky hodnoceni se vénuje i nabidce druhé Masarykovy

a treti Ceské zemédélské univerzity.

prizkumu FMCG Gurus pro Pro-
ZVeg Cesko z dubna roku 2022

vyplyva, Ze za posledni 2 roky se
pocet spotrebitell a spotiebitelek, kteri
néjakym zplisobem omezuji konzumaci
zivociSnych produktti zvedl na celkovych
39 %. Nejvetsi ¢ast z nich je ve véku mezi
18 a 24 lety, organizace ProVeg se tedy
zamérila na nabidku menz 14 nejvétSich
ceskych univerzit. V pribéhu 5 pracov-
nich dnti hodnotila nabidku menz $kol,
které mély k roku 2021 vice nez 5000
studentek a studentl v dennich progra-
mech. Rostlinné pokrmy byly hodnoceny
ve dvou kategoriich, hlavni chod a polév-
ka, a body byly ud¢leny i za zptisob zna-
¢eni alergend.

Vitézem hodnoceni se stala Ostravska
univerzita, jejiz nabidka je diky smlouve
s nékolika externimi dodavateli, vegeta-
ridnskymi a veganskymi restauracemi,
vice nez z poloviny rostlinna. Pomyslné
stiibro ziskala Masarykova univerzita,
ktera svému studentstvu nabizi bezmasé
pokrmy ve Veggie Baru a i dal$i menzy
uspokoji rtzné typy stravy. Treti misto
obsadila prazska Ceska zemédélska uni-
verzita, ktera kazdy den nabizi alespon
jedno bezmasé jidlo, které je v mnohych
pripadech plné rostlinné.

,U vétSiny menz bylo zastoupeni rostlin-
nych jidel velmi malé, pouze kolem 5 %.
To rozhodné neodpovida poptavce a pri-
tom by vmnohych pripadech pro zvétSeni
rostlinné nabidky stacilo pouze nahradit
jednu surovinu pokrmu, naptiklad vyne-
chat syr nebo vejce, a idealn¢ nahradit
je lusténinami nebo jinymi rostlinnymi
bilkovinami,” uvedla Marcela Kinclova,
¢lenka tymu pracujiciho na zebticku.

Soucasti vydané zpravy jsou také pri-
klady zahrani¢nich univerzit, které maji
z velké ¢asti rostlinnou nabidku menz
a rady od dvou expertek na rostlinné
stravovani. Ing. Anna Elbarky Hubato-
va-Vackova z prazské VSCHT, ktera se
specializuje na environmentalni dopady

stravovani, napriklad doporucuje, aby
menzy predstavily bufetovy systém, za-
meérily se na lokalni potraviny a omezily
potraviny ZivociSného pivodu. Druhy
rozhovor, s MUDr. Eliskou Selinger ze
Statniho zdravotniho uUstavu, se zabyva
zdravotnimi benefity rostlinné stravy
a také tim, v jakych svétovych kuchynich
se inspirovat pfi rozSifovani rostlinné
nabidky.

»2Méné znamou, ale skvélou volbou, je
kuchyné fecka. Ta nabizi celou fadu tra-
di¢nich ¢isté rostlinnych receptur, tieba
pecené fecké fazole nebo riizné rajcato-
vo-zeleninové omacky a kase z hrachu.
je pak urcité treba zminit jeSt¢ kuchyni
etiopskou. U nas témér nezndma kuchy-
né opét zna celou radu ludténinovych
pokrmd a zajimavych Gprav zeleniny,”
navrhuje doktorka Selinger.
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Vitézem hodnoceni se stala
Ostravska univerzita, jejiz nabidka
je diky smlouvé s nékolika externimi
dodavateli, vegetarianskymi
a veganskymi restauracemi, vice nez
z poloviny rostlinna.

Zebiicek menz je prvni &asti projektu
Udrzitelné menzy, ktery ProVeg realizu-
je v tomto roce. V ramci projektu mimo
jiného probéhnou kurzy pro kuchatsky
personal menz, které usnadni predstave-
ninovych jidel bez zivo¢isnych produktd.
»2Mnohé univerzity usilovné pracuji
na udrzitelnosti a uvédomujf si, Ze vy3si
podil rostlinné stravy na ukor té Zivocis-
né je v menzach hlavni soucasti udrzitel-
nych opatteni, zmirnéni dopada globalni
zmény klimatu, sucha a ochrany ptdy.
Diikazem zajmu o zvySeni podilu rost-
linné stravy je i to, Ze nds menzy zacaly
oslovovat samy tésné pred vydanim to-
hoto zebticku,” ¥ka Mgr. Pavla Siroka,
manazerka projektu UdrZitelné menzy,
ProVeg Cesko.

ProVeg ZEBRICEK MENZ
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Ostravska univerzita
Masarykova univerzita

Ceska zemédelska univerzita v Praze
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Zapadoceska univerzita v Plzni
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Vysokd Skola bariskd - Technicka univerzita Ostrava

6 Univerzita Karlova

7 Vysoka Skola ekonomickd v Praze

8 Univerzita TomaSe Bati ve ZIiné

9 Univerzita Pardubice

10 Univerzita Palackého v Olomouci

11 Mendelova univerzita

12 Jihoceské univerzita v Ceskych Budgjovicich
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13 Vysoké uceni technické v Brné

14 Ceské vysoké ugeni technické v Praze
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NOVINY CILENE NA VELKOKAPACITNI VYVAROVNY

skolni jidelny = jidelny ve skolkach = zavodni stravovani
jidelny v domovech seniortl m jidelny v nemocnicich
samoobsluzneé jidelny
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Palirmé U Zeleného stromu
sevroce2022navzdory eko-
nomické nestabilité darilo

Nejstarsi palirné v Evropé se naro¢ny rok 2022 vydafil,
a to jak v tuzemsku, tak v zahranici. Letos chce na svtij
uspéch navazat. Pro své zakazniky pfipravi limitova-
né a shératelské edice, novinky jednotlivych znacek

i oslavy svého 505letého vyroci.

| pfes panujici nestabilni makroekonomickou situaci se
prostéjovské Palirne U Zeleného stromu a jejim znackam
v roce 2022 dafilo, a to jak na domadci pldé, tak také v za-
hranici, predevsim v Indii, Mexiku a v Nemecku. ,Celkove
tuzemske trzby stouply oproti predeslému roku o 18 %, coz
potvrzuje trvalou poptdvku po znackovych vyrobcich, jako
je Stara zitna myslivecka, Heffron nebo Hanacka vodka,
oproti tem neznackovym,” vysvetluje manazer marketingu
Boris Rajdl. Nejstarsi palirna v Evropé prodala v roce 2022
v tuzemsku a v zahranic¢i 140 miliont lahvi, pficemz v Ces-
ké republice se zvysil prodej v hektolitrech o 16 %. Nejvetsi
nardst zaznamenala Handcka vodka (riist 0 16 %) a Blend
42 Vodka (o 21 %).

V roce 2023 se bude Palirma U Zeleného stromu snazit
opét navazat na predeslé uspesne mesice. Podle manaze-
ra marketingu Palimy U zeleného stromu Borise Rajdla se
v tomto roce vyrazne zvysi prodeje v on-trade, tedy v ho-
telech, kavarnach a restauracich, a to az o dvojnasobek.
,Prodeje v gastronomii se vrati na prfedcovidoveé hodnoty.
S tim bude souviset vySSi pocet a rozsah promoaktivit
pro zatraktivnéni zazitku ndvstévnikd s nasimi znackami
v gastronomickych zarizenich.”

Co se tyka prodejl v obchodech, o¢ekava Palirna U Zele-
ného stromu rdst prodejl alkoholu ve stfednim cenovém
segmentu, tedy v cené mezi 129 a 779 K¢ za 05 litru. Kvili
zhorSené ekonomice jsme ocekavali, ze porostou prodeje
vyvoje se tak nedéje. Moznym dlivodem je, Ze zdrazeni

se jako prvni projevilo prave u lihovin z této skupiny,” rika
Boris Rajdl.
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Burgery, tortilly, polévky i bagety. To vse jsou pIné rostlinné pokrmy, které
Ceskeé fastfoody nabizi a které jim ziskaly body v hodnoceni organizace Pro-

Veg. Ta hodnotila ¢eské restaurace s rychlym obcerstvenim na zakladé sire
jejich nabidky bez zivocisnych produktti a v hodnotici zpravé navrhla jak
uzpusobit menu tak, aby si na menu vybralo vétsi mnozstvi zakaznikii.

TEXT: EVA HEMMEROVA FOTO: PROVEG CESKO

poslednich nékolika letech do-
\/chézi celosvétove k pozitivnimu
posunu ve vnimani rostlinné stra-
vy. V reakci na to se vyrobci potravin
a poskytovatelé sluzeb snazi své vyrobky
inovovat, vyrabét a nabizet potraviny,
které by uspokojily rostouci poptavku
po rostlinnych produktech. Tyto zmény,
motivované predev§im poptavkou flexi-
tarianti a flexitaridnek, neprehlédly ani
retézce rychlého obcerstveni, které se
novym spotiebitelskym poZadavkim pfi-
zpusobuji.

Na zéakladé tohoto pozitivniho vyvoje
predstavuji velké fetézce cenové dostup-
né veganské alternativy. Jde naptiklad
orostlinné burgery, smazené nudle s tofu
misto masa nebo dezerty bez mléka a va-
jec. Tento celosvétovy posun ovlivnil
i ¢esky trh, kde oblibené fastfoody zara-
zuji na svd menu stale vice rostlinnych
pokrmd, i kdyz ¢asto pomaleji, nez jejich
sesterské poboé&ky za hranicemi Ceska.

Organizace ProVeg Cesko provedla
v zafi 2022 prizkum rostlinnych jidel na-
bizenych 14 retézci rychlého obcerstveni.
Hodnoceno bylo nekolik kritérii, a to po-
et rostlinnych pokrmi na menu restau-
raci v kategoriich hlavni chody, prilohy
a dezerty. PrihliZeno bylo také k oznace-
ni jidel jako rostlinnych ¢i veganskych
a k propagaci téchto produktt.

Z celkové nabidky 14 ceskych fastfooda
je pouze 9 % hlavnich chodd, 34 % ptiloh
a 24 % dezertl bez zivociSnych sloZek.
Nejvice rostlinnych hlavnich chodi na-
bizi restaurace, kde si zakaznici mohou
sestavit svlj vlastni pokrm - Subway
a Burrito Loco.

Pomérné vysoko se umistily i spole¢nos-
ti Burger King a McDonald'‘s, které sice
nabizi rostlinné alternativy hamburge-
rl, ale ve vétsiné pripadd do nich prida-
vaji bézny syr. Jidla, ktera by tak mohla
uspokojit mnohé zakazniky a zakaznice

VYSLEDKY

ProVeg FAST FOOD ZEBRICEK
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Rostlinny fastfoodovy

vyhledavajici rostlinnou stravu, pro né
nejsou vhodna, i kdyz by stacilo vyménit
pouhou jednu ingredienci. Oba retézce
by tak mohly ziskat vice bodi, nez kolik
jim bylo udéleno, kdyby provedly tuto
jednoduchou zménu.

Retézce jako UGO a Fruitisimo ziskaly
vétSinu bodl diky kategorii dezertd, je-
likoZ se vétSina jejich nabidky soustiedi
na smoothies a dalsi ovocné a zeleninové
pokrmy. Retézce soustiedici se prede-
vs§im na kavu, nikoli na jidlo, také ziskaly
plusové body za svou nabidku. Naprtiklad
Starbucks stale rozSifuje svou nabidku
rostlinnych alternativ.

Spole¢né s zebrickem vydal ProVeg
také zpravu shrnujici vysledky hodnoce-
ni, ktera vyzdvihla nekterd jidla z menu
nejlepsich restauraci a zhodnotila jejich
pfinos pro cely rostlinny a vegansky trh.
Zprava také poukazuje na to, které fe-
tézce maji v rostlinné nabidce rezervy.
“Prestoze hodnoceni vyzdvihuje n¢kolik
retézcl, které rostlinna jidla nabizi, nej-
vét$sim prinosem by mélo byt to, Ze pou-
kazuje na prileZitosti pro restaurace bez
rostlinné nabidky, pfipadné pro vyrobce
rostlinnych alternativ, ktefi by mohli
s fetézci navazat spolupraci,” zhodnotil
zebri¢ek Martin Ranninger, reditel Pro-
Veg Cesko.

Hlavnim zavérem provedeného vyzku-
mu je, Ze fetézce s rychlym obcerstvenim
na ¢eském trhu jdou spravnym smérem
k rozsireni rostlinné nabidky, ale stale je
potfeba udelat mnohé zmény, aby byla
uspokojena poptavka zakazniki a zakaz-
ne¢jsich moznostech. Velci hraci na poli
fastfoodi se musi rychle prizplsobit
bidnout svym zakaznikim a zakaznicim
vice rostlinnych pokrmt. Dle provede-
nych prizkuma do fast foodti chodi nej-
vice mladi lidé, coz je také skupina, jejiz
nejvetsi ¢ast preferuje bezmasou stravu.
Predstavenim vice rostlinnych jidel tak
restaurace nejen zaujmou Sirsi spekt-
rum potencialnich zakaznik, ale hlavné
uspokoji svou priméarni klientelu.
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Zjisténizkantyn: Kdyzjejidlo hezké,

Kdyz ma Michal Debrecéni Fict, jaka jidla maji Cesi a Slovaci nejradéji, vyjmenovava
smazeny syr, fizek nebo svickovou. Klasika zkratka porad vede. Hned vzapéti ale
piekvapi tim, jak roste obliba vegetarianskych a veganskych receptti. Stravnici to
ale kuchaitim nedaji zadarmo. PotFebuji, aby byl pokrm na talifi opravdu lakavy a az
pak v ném prestanou hledat maso. Aspon takova je zkusenost generalniho reditele

v Cesku a na Slovensku nové funguje pod znackami Delirest a Primirest a v nejblizsich
meésicich ho ¢eka vyrazny rozvoj. Nejen v tom, co budou kuchafi na talife servirovat.

bé znacky byly do konce minulého
Oroku soucasti nejveétsi sveétové gast-

ronomické skupiny Compass Group
a vystupovaly pod brandy Eurest a Scolarest.
Compass Group ale loni své aktivity prehod-
notila a z prostoru stfedni a vychodni Evropy
se rozhodla odejit. ,,Tim se pro nas oteviela ob-
odkoupili formou manazerského vykupu ¢ast
byvalé firmy a vytvorili novou samostatnou
spole¢nost. Podatilo se ndm tak oteviit nejvetsi
stiedoevropskou cateringovou spole¢nost pod
nazvem CEE Catering a obchodni znacky, pod
kterymi na trzich stfedni a vychodni Evropy
fungujeme, Delirest a Primirest,“ vysvétluje
zménu Debrecéni.

Kam dal? Zdravotnictvi

Zména ma byt spi§ nez zemétresenim odrazo-
vym mistkem k dal§imu rozvoji firmy — hosté
zaméstnaneckych i Skolnich restauraci budou
inadale chodit na obéd do téch samych prostor
avarit jim budou titiz lidé. Jejich management
uz ale rysuje konkrétni plany na expanzi. ,,Diky
synergii a blizZsi spolupraci v rdmci stfedoev-

INZERCE

-

ropského regionu jsme schopni rychleji a efek-
tivnéji reagovat na specifické potieby regionu
na jedné strané a zaroven sdilet pozitivni zku-
Senosti a know-how. Naptiklad nasi kolegové
v Madarsku jsou velmi silni v segmentu stra-
vovani v nemocnicich nebo v socialnich zarize-
nich. Vtom od nich za¢iname cerpat zkusenos-
ti,“ naznacuje jeden ze smért Debrecéni.
Delirest, ktery z pozice feditele vede, v Ces-
ku a na Slovensku provozuje 160 zavodnich
restauraci a vyda 1,5 milionu jidel mési¢né.
Uz ted je jasné, Ze kuchyné i jejich personal
a hosty ¢eka rada inovaci. ,Vic se zamétime
na uzivatelskou zkuSenost a jeji vylepSeni.
V nejblizsich tydnech predstavime novou mo-
bilni aplikaci, ktera stravnikim usnadni ko-
munikaci s ndmi i spravu jejich act, rezervaci
jidel, ptehled konzumace i moznost ddvat nam
okamzitou zpétnou vazbu. Klientim nabid-
neme automatizaci a koncepty, které umozni
samoobsluzny vydej jako zptisob zvySeni pro-
duktivity prace, at uz formou inteligentnich
samoobsluznych pokladen nebo formou zcela
nového Delimarketu. Naseho bezobsluzného,
umeélou inteligenci fizeného a flexibilniho fe-

Seni pro provozy, kde neni na plnohodnotnou
kuchyn misto nebo pro ni neni dostatek perso-
nalu,“ vypocitava Debrecéni.

Exotika tahne

V ¢em budou zmény postupné, to bude jidelni-
¢ek zavodnich restauraci. Je to specificky seg-
ment. Na rozdil od kancelarskych komplexid
se tady fyzicky pracuje, takZe hosté hledaji
zasyceni ve smazenych jidlech a ¢eské klasice,
jako je guld$ nebo svickova. Jakkoliv svétem
hybe trend zeleninovych jidel, rostlinnych bil-
kovin a viibec udrzitelného stravovani, tady ho
nikomu nutit nechtgji. Spis se chystaji na to,

Michal Debrecéni, generalni
reditel Primirest a Delirest
v Cesku a na Slovensku

Ze poptavka po nich poroste. Protoze pomalu
stoupé uz ted.

»Objednavka vegetarianskych a veganskych
produktti je u nés stale na drovni 6 az 7 %, ale
zjistili jsme, Ze kdyZ jsou receptury a pokrmy
vizualn¢ a senzoricky atraktivni, hosté v nich
zivoci$nou slozku nehledaji a poptavka po nich
vyznamné roste,“ vysvétluje Debrecéni. Jesté
vétsi trend pak vidi v segmentu zahrani¢nich
a exotickych jidel. Jak si lidé zvykli, Ze viet-
namské a ¢inské restaurace uz jsou i v mensich
meéstech, sahaji s oblibou po tomto typu pokr-
mu také v zavodnich restauracich.

MATTONI
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FOTO: DELIREST SERVICES

Mattoni citron je nejprodavané;jsi
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Prvni ochucena varianta Mattoni
v jedineéné designové lahvi, ktera doda
eleganci katdému stolu.

Originalni Sroubovaci
Znovu-uzaviratelné viéko zarudi kvalitu
pfirodni vody a hygienické standardy.

S TOU NEJLEPSI
CHUTI CITRONU

Vratna sklenéna lahev prinasi
eko-$etrné Feseni vyvinuté na bazi
cirkularity lahvi a prepravek.

Mattoni 1873 | Voctarova 2497/18 | 180 00 Praha 8 - Liberi | tel.: +420 800 11 10 11 | zakaznicky servis: +420 266 191 444 | e-mail: info@mattoni.cz | www.mattonil873.cz
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anovinky na trhu

Intuitivni displej, dlouha Zivotnost, vzdalena sprava konvektomatti,
prehledné statistiky a funkéni poradenstvi - to je stru¢ny vycet benefita,
které ziskate zakoupenim technologii ¢eské znacky Retigo. Klara Solan-
ska, manazerka marketingu nam navic nastinila, které novinky uvedli
na trh a jak se jim dafi na zahranic¢nich trzich.

TEXT: JAROSLAVA CHUDA, KLARA SOLANSKA FOTO: RETIGO

I kdyz mame za sebou par narocnych let
v gastronomii, vasi spolecnosti se na trhu
darilo, a dokonce expandovala na dalsi
trhy. Ve kterych zemich nyni piisobite?

Na podzim jsme zalozili novou pobocku Reti-
go USA, po britské, némecké a taiwanskeé je tak
jiz ¢tvrtou v fade. Poprvé budeme vystavovat
vjaponském Tokiu a kdyz se presuneme o kou-
sek blize, pekat'skou pec DeliMaster si poridila
vitézka pekarsko-cukrarské soutéze Pecie celé
Slovensko. Jsme radi za divéru, kterou v nas
lidé po celém svéteé maji. Celkové pisobime
ve vice nez 60 zemich.

Stagnace je vam cizi - jaké novinky jste
uvedlina trh?

Na konci loniského roku jsme predstavili sadu
pro vestaveéné feSeni Retigo konvektomatt ve-
likosti 623. Vestavény konvektomat diky tomu
plné¢ zapada do designu kuchyné a znacné Setii
pracovni plochu. Vestavba obsahuje samona-
vijeci sprchu i digestof.

Nesmime zapomenout ani na systém Reti-
go Combionline®, ktery umozZiuje pripojeni
konvektomatu k internetu. Vyuzit 1ze vzdalené
ovladani pripojenych Retigo zarizeni klidné
i z druhého konce svéta, zasobu receptd, které
pouhym kliknutim nahrajete do konvektoma-
tu, prehledné grafy a tabulky o spottebé ener-

gie ¢i dalezité notifikace pro vas i vas servis.
Diky tomu miiZete uetrit ¢ast nakladu.

Viybér konvektomatu ovlivni efektivnost
podnikani. Na co by se mél zakaznik pri
nakupu technologii zamérit?

Nejlepsim fesenim je sdélit své pozadavky
a predstavy naSemu obchodnimu zéstupci,
ktery rad poradi. Dale mtzete navstivit webo-
vé stranky nebo vyuzit nastroj Retigomat
na webu v sekci konvektomatd. Slouzi orien-
tacné k prvotni informaci, ktery konvektomat
by mohl zékaznikovi vyhovovat.

Jaké benefity ziska zakaznik nakupem va-
Sich produktii?

Konvektomaty Retigo poskytuji vzdy perfektni
vysledky vaieni. Upravy jsou Setrné, zdravé,
s vynikajici vytéZnosti surovin. Setfi praci,
¢as i penéZenku. Diky promyslené technolo-
gické konstrukei dokazi usettit nemalé vydaje
za energie (napf. no¢ni vareni v konvektoma-
tu B611 spotiebuje za 17,5 hodin pouze 6,6
kWh).

Zaroven s registraci stroje do systému Retigo
Combionline® mtize zakaznik ziskat prodlou-
zenou zaruku na nahradni dily.

Ke konvektomatiim nabizime také nejriznéjsi
prislusenstvi, naptiklad udirnu Vision Smo-
ker, holdomaty k udrzeni teplych pokrmd,
spoustu gastronaddob nebo chemii k automa-
tickému myti.

Tym kuchatské podpory jezdi Skolit zakazni-
ky, aby s konvektomaty a pekai'skymi pecemi
uméli spravné pracovat. Poskytuji rady klidné
i telefonicky.

Tym servisni podpory pak resi nadhradni dily,
instalace konvektomatd a dal$i. Jsou rovnéz
témér nepretrzité k dispozici na telefonu.

Vzdalena sprava zarizeni je velmi chyiry
nastroj, ktery nabizi restauracim a vyva-
Fovnam tsporu energii, casu i personalu.
Jak se k této sluzbé stavi samotni podni-
katelé?

Lidé casto premysleji, k cemu jim vzdalena
sprava bude. Dnes je to, fekla bych, standard.
Spousta spotiebict se umi pripojit k internetu.
A hodi se to. U konvektomatt pfti riznych pii-
leZitostech, naptiklad kdyz v kuchyni kuchafi
nejsou/nemohou byt fyzicky nebo kdyz vari
méne zkuSeny kuchaf, mohou mu tak pomoci.
Vyplati se to i pti sledovani ¢innosti konvekto-
matu.

Jaka je Zivotnost stroje a co je potreba do-
drZovat, aby byl konvektomat funkcni co
nejdéle?

Konvektomaty Retigo Vision maji velmi dlou-
hou zivotnost, proto se investice do takového
zatizeni vyplati v lepSich i v horSich ¢asech.
Standardné se uvadi 7 let, ze zkuSenosti vSak
vime, Ze je lidé majii20 let. VSe zavisi na sprav-
ném pouzivani a udrzbe¢ (pravidelné kontroly,
revize, ¢isténi, odvapnéni aj.).

Co je vasi nejsilnéjsi strankou oproti kon-
kurenci?

Jednoznacné ovladani. 8“ dotykovy displej je
velmi prehledny, ma rychlou odezvu, snadno
se ovlada i s mastnyma rukama nebo v rukavi-

Ingredience (10 porci)

250 g zitné mouky, 200 g hladké mouky
pSeni¢né, 170 ml mléka, 170 ml vody, 7 g
suchého drozdi, 3 g soli, 2 g kminu celého

Postup:

Smichejte mouky a udélejte uprostied
dalek. Do dtlku nasypejte drozdi a zalijte
vlaznym mlékem. Pridejte sdl, ne pfimo
na drozdi, ale kolem do mouky spolu

s kminem. Vymichejte za postupného pri-

silné stranky konvektomats
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Na konci loriského roku jsme predstavili
sadu pro vestavéné reseni Retigo
konvektomatii velikosti 623. Vestavény
konvektomat diky tomu plné zapada
do designu kuchyné a znacné setii
pracovni plochu. Vestavba obsahuje
samonavijeci sprchu i digestor:

cich. Kazdy program mé svuj piktogram, diky
kterému vSichni spolehlivé poznaji, o co jde.
To znamena, ze konvektomat zvladne ovladat
kazdy i bez znalosti daného jazyka. Navic nej-
Castéji pouzivané funkce a programy lze mit
na domovské obrazovce. MuzZete také upravit
velikost tlacitek, jejich barvu a rozmisténi. A to
ipfimo béhem varného procesu. Funkce multi-
tasking totiZ umoznuje uZivatelim se na poza-
di pohybovat v menu konvektomatu a pracovat
s displejem tak, jako by konvektomat nevaril.

Kde se mohou potencialni zakaznici s va-
Simi produkty blize seznamit?
Prezentujeme se na tuzemskych i zahrani¢nich
veletrzich. Tento rok jsme zah4jili sezonu vy-
stavou SALIMATECH v Brné¢, kde byla spole¢-
nost RETIGO s.r.o. hlavnim partnerem.

A pro ty, ktefi na vystavu nepfijeli, doporucuji

sledovat webové stranky, kde prabezné dopl-
nujeme terminy vystav.

Konvektomaty je také mozno obhlédnout
v showroomech nasich partnerd, jejich seznam
je rovnéz na webu.

Jak pristupuje vase vyroba k ochrané Zzi-
votniho prostredi?

Konvektomaty jsou vyrobeny z kvalitni nerezo-
vé oceli, s minimem plastovych dildi, pri¢emz
az 98 % materiald pouzitych pfi vyrobé lze re-
cyklovat. Zivotnost konvektomatu tak nekonéi
jeho vyhozenim.

Zaroven kombinace unikatnich technickych
reSeni uspori uzivateli penize a pomaha Settit
zivotni prostredi. Jde napriklad o systém tspo-
ry vody nebo elekttiny ¢i eliminaci tepelnych
Ztrat.

Jsme hrdym partnerem programu Energy
Star pro usporu energii a ochranu zivotniho
prostiedi, a to i navzdory nové stanovenym
pfisné€j$im limitim potfebnym k ziskani cer-
tifikace. Konvektomaty Retigo tyto hodnoty
s piehledem splnuji a dosahuji vynikajici ener-
getické ucinnosti.

Retigo recept: Vynikajici zitny chleba

davani vody mékké, hladké, pruzné tésto,
je mozné, Ze nepouzijete vsechnu vodu.

Nechte vykynout na dvojnasobnou
velikost. Znovu prohnétat a vytvarovat

do ovalného nebo kulatého tvaru, poloZte
na pomouceny plech nebo pecici papir

a nechte nakynout do dvojnasobného obje-
mu. VloZte do predehraté trouby. Po pokle-
pani na spodni stranu upeceného chleba,
byste méli slySet duty zvuk. Dobrou chut!
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PROC KONVEKTOMATY
RETIGO?

Usporné myti
ekonomickeé, efektivni,
perfektni Cistota,
soucasti vSech modelu

Displej ™ : — Dvere

ultra rychly, plné A trojité sklo, obly
konfigurovatelny, tvar, minimalni
intuitivni ovladani tepelné ztraty

Varna komora

perfektné izolovana,
vysoké hygienické
standardy, sedminasobna
ochrana proti korozi

Zasuvy napric
prehledné, bezpecne,
orientované na Sirku

Odkapavaci drazky
samozrejmé z kvalitni
nerezove oceli

& 2 ©)

6,64 kWh 759 875 K¢ Azo020 % 3 roky

spotfebovana energie

pfi no€nim peceni za
17,5 hodiny s B611i

www.retigo.cz

uspora s konvektomatem
B611i oproti klasickym
varnym technologiim
béhem 10 let

vyssi vytéznost surovin
za pouziti parniho
rezimu

rychlost navratnosti
investice
konvektomatu Retigo

retigo’

SPECIALISTA NA KONVEKTOMATY
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Workshop pro pedagogy:
od aperitivu po ledovou
kavu

Rum a gin v koktejlech i jako samostatné destilaty,
chutové mapy, italské aperitivy nebo sofistikovana
variace na ledovou kavu. Takova byla néktera témata
tradi¢niho Workshopu pro pedagogické pracovniky
Skol s gastronomickym zamérenim.

s partnery usporadala Ceska barmanska asociace.

Slo 0 jiz 14. ro¢nik dvoudenniho vzdélavaciho mara-
tonu, ktery si oblibili ucitelé gastronomickych skol z celé
Ceskeé republiky. Na jihu Moravy se tentokrat seslo celkem
120 ucastnik’ workshopu.

\/ brnénském centru Abzac jej v listopadu spolu

V hlavnim sale predstavil Pavel Mandrla, Zacapa ambassa-
dor ze spole¢nosti STOCK Plzen-Bozkov, tftinovy rum jako
destilat a namichal z néj k ochutnani Ctyfi moderni koktejly
inspirované svetovymi klasikami. ,Soucasnou mixologii se
prolinaji trend jednoduchosti s trendem kvality. Barmani
tak k vytvareni drink(l pouzivaji méné slozek, zato ale kva-
litnich. Proto véechny dnesni drinky micham z pouhych tfi
slozek,” vysvetlil poté, co objasnil zakladni pravidla, podle
kterych se rum muize nazyvat rumem.

Brand ambassador spole¢nosti RUDOLF JELINEK Achim
Sipl a brand ambassador znacky Monin Honza Zlamany
poodhalili pedagoglim tajemstvi chutovych map, tedy
jakychsi zasad, podle nichz se k sobe jednotlivé suroviny
v jednom pokrmu ¢i napoji bud hodi, nebo nikoliv. V prak-
tické casti workshopu si kantofi k danému ovocnému
destilatu zvolili modifikator a prodluzovaci slozku dle viast-
niho vybeéru, ale zaroven tak, aby cely mix daval smysl.

V suterénnich prostorech centra Abzac vedla kavovy se-
minar trojice zkusenych baristll ve sloZzeni Tomas Zahradil,
Adam Troubil a Goran Jozi¢. Tématem byla priprava pre-
kapavané kavy metodou drip, a pfedevsim michani drinku
7 této lahodné suroviny. Koktejl krome kavy obsahoval
sloe gin, vanilkovou zmrzlinu a pénu vytvorenou v tlakove
iSi lahvi z vaje¢ného bilku, pomerancoveho sirupu a lime-
tove Stavy. ,Je to variace na ledovou kavu zase trochu
jinak,” podotknul Adam Troubil.

Odpoledni program doplnila prezentace Milana ZaleSe

a Filipa Jancarka ze spolecnosti Ultra Premium Brands

0 italském aperitivu a horkych aperitivnich likérech. Petr
Kymla, ambasador soutéZe Diageo World Class pro Ces-
kou republiku, pak pfitomnym pootevrel dvifka do svéta
ginu. ,S uciteli jsem predem konzultoval, co by se chtéli
dozveédet. Probrali jsme historické zajimavosti, soucasné
trendy i typologizaci gint," dodal Petr Kymla, jenz dal kan-
torlim také ochutnat dva trendy vzorky jalovcoveé palenky
a namichal twisty na znamée koktejly Negroni a Gimlet.

Zastupci Ceské barmanské asociace zaroven ucitelim
predstavili koncept nove planované juniorskeé soutéze
tykajici se prace s vinem. V ramci workshopu si kantori
ve slepé degustaci vyzkouseli senzoricky zkoumat barvu,
aromata i chut jednotlivych vzorkd.

Barbora Kulhankovasveétovou
sampionkou Monin Cupu

Fantastickym vysledkem skoncilo
svétové finale barmanské soutéze
Monin Cup. Zvitézila v ném totiz ces-
ka reprezentantka Barbora Kulhan-
kova z mélnického Brloh Baru.

onin Cup je soutéZ pro mladé
I\/l barmany do 27 let. Tématem po-
sledniho ro¢niku bylo vytvoreni
nezapomenutelného okamziku skrze
prezentaci drinku spliujiciho tfi hlavni

kritéria — zapamatovatelnost, opojnost
ajedinecnost.

Globalni finale soutéZe se konalo 6. a 7.
prosince ve francouzském Bourges. Pra-
vé tam ma vyrobce svétoznamych sirupt
Monin uz od roku 1912 své sidlo. Zucast-
nily se ho ¢tyfi desitky barmanti z celého
sveta.

Nejprve bylo v utery 6. prosince na pro-
gramu prvni kolo, v némz se soutézici
prezentovali se svymi koktejly z narodni-
ho kola. Vitézka ¢eského narodniho kola
Barbora Kulhankova tak michala koktejl
Le Chemin sloZeny z Earl Grey likéru
Monin, ginu Jodhpur, doméaciho her-
mankového cordialu, slaného roztoku,
grepového bitteru a tequily El Jimador.

Devét nejlepsich soutéZicich véetné Ces-
ké zastupkyné pak postoupilo do stie-
de¢niho zavére¢ného souboje, v némz
méli vytvorit drink zaloZeny na cordialu
Paragon. Barbora Kulhankova se pied-
stavila do horkych tond naladénym hi-
ghballem La Famille obsahujicim whisky
Bushmills, cordial Paragon White Penja
Pepper, likér Chartreuse verte, grepovy
bitter a tonik. ProtoZe nenasla premozi-
tele, veze si ze zemé galského kohouta
hlavni cenu v podobé Seku na 5 tisic euro.
Nejlep$i tii soutézici se navic zucastni
vyletu na portugalské plantaze citrust
yuzu.

,Uprimné, jsem spis trémista, takze jsem
posledni dva tydny Zila ve stresu. O to
vice si vitézstvi vazim. Je to nepopsatelny
zazitek,“ ptiznala Barbora Kulhankové
cestou z Francie.

»Baru zdobi skvély storytelling, prace
s emocemi divakl i znalosti brandu. Vy-
plati se vam ji dale sledovat, protoZe roz-
hodné nejde o jeji posledni velky tspéch.
Je to velké jméno nastupujici barmanské
generace,“ pochvalil tspé$nou barman-
ku brand ambasador znacky Monin
pro Ceskou republiku Honza Zlamany.
»Doufali jsme, Ze by Bara mohla postou-

Al 4

4

ALEXANDROS SERETIS

DAEL
ELBAZ

e Vote for your favourite gre

pit do deviticlenného finale. Vitézstvi je
ale vysledkem z rise snt,“ dodal Marek
Svarc, spolumajitel spole¢nosti Zanzi-
bar, které v Cesku produkty Monin distri-
buuje a porada zde i narodni kolo Monin
Cupu.

Podle prezidenta Ceské barmanské aso-
ciace AleSe Svojanovského uspéch mladé
barmanky dokazuje kvalitu tuzemské
barmanské scény. ,V nasi zemi kontinu-
alné dozravaji barmani, kteti zvladnou
uspét v globalnich soutézich a vést ¢i za-
kladat podniky v prednich koktejlovych
metropolich svéta. Mame byt na co pys-
ni,“ uzaviel Ales Svojanovsky.

Cech BartendersLeague2023

Zacina Czech Bartenders League,
celorocni souboj tuzemskych
barman o titul toho nejlepsiho.
Vitéz se stane Barmanem roku
2023 a bude reprezentovat Ceskou
republiku na koktejlovém mistrov-
stvi svéta.

zech Bartenders League pod hla-
Cviékou Ceské barmanské asociace

od roku 2019 sdruzuje nejvyznam-
n¢jsi tuzemské barmanské soutéze orga-
nizované napojovymi brandy ¢i samot-
nou asociaci. ,,Jde o atraktivni a funk¢ni
zplsob, jak urcit Barmana roku. Diky
zvolenému celoroénimu formatu zahr-
n¢ napinavého finalového souboje by mél
vitéz Czech Bartenders League byt sku-
tecné tim nejlepSim zastupcem tuzemské

barové scény,“ k4 prezident Ceské bar-
manské asociace Ale§ Svojanovsky.

Uvodni soutézi nového roéniku se stala
prestizni World Class, ktera odstartovala
uvodnim semindfem v prazském hotelu
Andaz koncem ledna. ,,Barmantim jsme
na seminafi predstavili zadani soutéze,
podotknul Diageo Reserve & World
Class Ambassador Petr Kymla z porada-
jici spole¢nosti Stock Plzen-Bozkov.

Podle né¢j pak tticlenna porota v pribéhu
brezna ochutné drinky vSech soutézicich
a na dubnovém seminafi v Grandhotelu
Pupp vyhlasi dvanactku finalistt. V kvét-
nu se v Sedesati barech po celém Cesku
uskute¢ni World Class Cocktail Festival,
Ceské finale pripada na 24. a 25 kvétna.
V poroté zasedne napriklad aktualni glo-
balni vitéz Adrian Michalc¢ik nebo v po-
fadi ¢tvrta Alicja Baczyk z Polska. Vitéz
vyrazi reprezentovat Cesko na zatijové
globalni finale do Sdo Paula.

DalSimi doposud stoprocentné potvrze-
nymi soutéZemi leto$niho ro¢niku jsou
nominacni kolo Mattoni Grand Drink,
RUDOLF JELINEK Cup a Nikka Perfect
Serve. U vSech tii je znamy pouze jejich
zavedeny format a priblizny termin ko-
nani v meésici zari. Predpoklada se vsak,
ze se kalendar o nékolik soutézi jesté
rozroste. ,,Majitelé znacek to komuni-

kuji hodné operativné. Nabizi se spousta
mensich hracd i zavedené brandy jako
tieba Plantation nebo Campari,“ uva-
zuje Brand and Account Executive spo-
le¢nosti Ultra Premium Brands Krystof
Hordina.

V kazdé soutézi je do Czech Bartenders
League mozné nasbirat maximalné 15
bodt, a to v pripadé vitézstvi. Nekolik
bodt ale barmanka ¢i barman vzdy ziska
uz za samotnou registraci a aktivni uc¢ast.
nika celé sezony se utkd v zavérecném
finale Czech Bartenders League o titul
Barmana roku 2023.

Aktualni poradi naleznete vZdy na webu
Czech Bartenders League cbanet.cz/
cbl. V mésici tinoru na ném pribyde také
prezentace vSech soutézi aktualniho roc-
niku.

Czech Bartenders League letos nacina
treti ro¢nik. Pfedchozi sezona 2022 za-
hrnovala i ,,covidova“ 1éta 2021 a 2020.
Nejvice bodli se v ni podarilo nasbirat
Janu Lukasovi z ¢eskobudéjovického
Café Datel, o vitézi ale rozhodne az fi-
nale poradané 30. kvétna 2023 jako sou-
¢ast programu konference Abzac hands
up! Historicky prvni ro¢nik ligy vyhral
Jan Sebek z Becher’s Baru Grandhotelu
Pupp.
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Flairovym Barmanemroku 2022
je Martin Vogeltanz

Ceskym flairovym Barmanem roku 2022 je Martin Vogeltanz. Rozhodlo
o tom findle Czech Flair League, které bylo zlatym hifebem programu Abzac
Bartenders Party v brnénském centru Abzac.

asociace tituluje jako vanocni ve-

¢irek pro vSechny kolegy z oboru
gastronomie, v nedéli 15. ledna 2023
Slo o ¢tvrty roénik. Za cely vecer cent-
rum Abzac navstivilo odhadem vice nez
250 ucastnikd. ,Velky sal se hezky zapl-
nil, soutéZe se odehravaly v diistojné at-
mosfére. Akce tak splnila svij ucel, kdy
jsme chtéli dat vSem barmantim a dal-
$im koleglim z gastra moznost se potkat
na pékném mist¢ a se sklenkou dobrého
drinku,“ okomentoval zajem o Abzac
Bartenders Party prezident Ceské bar-
manské asociace Ale§ Svojanovsky.

Event poradajici Ceskd barmanska

Pozdné odpoledni piedehrou finale
Czech Flair League byla juniorska flairo-
va soutéz pétice studentll gastronomic-
kych 8kol. Ti méli za kol pfipravit gin
tonik z ginu Beefeater a toniku Schwe-
ppes metodou working flair a volny fancy
koktejl zalozeny na rumu Havana Club
metodou exhibition flair.

Vitézem juniorské soutéze se stal Mat¢j
Novacek z Hotelové Skoly Svétla a Stred-
Na druhém misté skoncil Daniel Zuzc¢ak
z Albrechtovy stiedni §koly v Ceském Teé-
$in€ a na bronzové pozici se umistil Ni-
kolai Fomin z baru Vzorkovna.

V néasledném finale Czech Flair League
startovalo Sest nejlepsich flairovych bar-
mant uplynulého ro¢niku dle ziskanych
bodl. Zvitézil Martin Vogeltanz pied

Stépanem Simankem a Tomasem Biel-
¢ikem. Mimo medailové pozice skon¢ili
Tomas Vancura, Dominik Buchta a Da-
vid Sedlak. V osmiclenné hodnotici ko-
misi nechyb¢li Vaclav Abraham, David
Neumann, Milan Bukovsky nebo Tomas
Kubicek. VloZenou soutéZ Beefeater Big-
gest Move o nejzajimavéjsi working flair
trik vyhral David Sedlak.

»3outéZ junior méla dobrou udroven
a byla vyrovnana. V kategorii profesio-
nald na tom také byla minimalné prvni
trojice docela podobné, ale Martin Vo-
geltanz prece jen u hodnotiteli nasbiral
nejvic bodi. VSichni kluci méli do péti
padu, coz je na téhle Grovni super vysle-
dek. A tfeba Tomas Vancura zajel sestavu
uplné bez padu, i kdyz nepouzil tak ob-
tizné a originalni prvky,“ zhodnotil obé
soutéZze vedouci Czech Flair Teamu Vac-
lav Abraham.

Podle n¢j se format Czech Flair League
osvédcil a Czech Flair Team se letos po-
kusi usporadat tri flairové soutéze opét

zakoncené findlovym soubojem bud

na konci tohoto, nebo na zacatku pristi-
ho roku.

Novy flairovy Barman roku 2022 Martin
Vogeltanz byl po méreni sil s ostatnimi
adepty na titul sebekriticky. ,,Povedla se
mi show pro lidi, prvni polovina sestavy
byla ¢istd. Potom se mi ale spousta tri-
kd nepovedla, takze vykon se nehodnoti
dobie. Védél jsem, Ze v komisi zasednou

zku$eni mixologové, proto jsem se hodné
zaméril na chut drinku. Viva Havana je
mozna twistem na Negroni — rumovym,
kourovym, merunkovym a lehce kyse-
lym,* uvedl.

Sotva se tak loni v listopadu zucastnil
koktejlového mistrovstvi svéta na Kubé,
muzZe se téSit na dalsi reprezentaci tu-
zemské barové scény. Tentokrat bude
Sampionat hostit mnohem blizsi destina-
ce, a sice italska metropole Rim.

,Pravdépodobné to bude moje posled-
ni soutéz na této urovni, takZe pripravu
urcité neodflaknu. Uz mi ale na flair ne-
zbyva tolik ¢asu jako barmandm z tplné
$picky, ktefi tréninkem stravi Sest az osm
hodin denné,* ptiznava jednactyricetile-
ty Martin Vogeltanz.

Abzac Bartenders Party nabidla také
mimosoutézni program. Nekolik desi-
tek navstévniki se pomérilo ve speed
challenge koktejlu Beton. Cesky narodni
koktejl v nejrychlej$im ¢ase 16,06 sekun-
dy namichal Jan LiSka. Pro v§echny byly
k dispozici koktejly za pratelskych 80
korun na partnerském Monin Paragon
Baru a Beefeater Baru, proudem tekl
i hotky brnénsky lezak a vhod ptisla také
grilovana zebra za dobrovolny prispévek.

Soutézni ani spolecenska ¢ast eventu
by se nemohla uskutecnit bez podpory
partnerti Ceské barmanské asociace,
spolec¢nosti a znacek Mattoni 1873 a.s.,
Jan Becher — Karlovarska Becherovka,
a.s, RATIONAL Czech Republic s.r.o.,
Bidfood Czech Republic s.r.o., HEINE-
KEN Ceska republika, a.s., Zanzibar
Trade s.r.o. a Monin.

Metelka Austerlitz Cup 2022
oviadly juniorky z Policky

w

V listopadu se v krasném prostredi Golf hotelu Auster-
litz ve Slavkové u Brna uskutecnil jubilejni 20. ro¢nik
soutéze juniorskych barmantli a teatenderi Metelka
Austerlitz Cup 2022.

servirovani v kategoriich klasicky ¢aj, volny napoj

a tea/cocktail pairing. Jejich prace spocivala v pri-
pravé porce gruzinského Caje a volného hot drinku, ktery
musel obsahovat alesporn dva centilitry likéru Metelka Tea
Spirit. Jiny alkohol nebyl povolen. K &aji ¢i koktejlu Ucastnici
servirovali drobné kanapky, které napoj vhodné doplnova-
ly.

V4
l | Castnici soutéze teatender(l pripravovali dva druhy

Vitézkou soutéze teatender(l se stala Gabriela Un¢ovska
ze SOS a SOU Poli¢ka nasledovana svou spoluzackou
Adélou Zajickovou. Z tretiho mista se radovala Nikola Jirso-
va ze SOU a SOS SCMSD Zatec. V koktejlové soutézi méli
juniorsti barmani za ukol pripravit v osmiminutovem limitu
fancy hot cocktail a pouzit pfi tom alespon centilitr rumu
Black Stamp. Nejvice bod(i za predvedeny vykon posbirala
Elika Flekova ze SOS a SOU Policka. Jeji drink Buns With
Cream kromé rumu Black Stamp obsahuje Moravsky
vajecny likér Metelka, smetanu ke Slehani Kunin, pomeran-
¢ovy dzus Granini a nalev z koktejlovych tresni. Ozdobu
tvori vanilkovy lusk, buchta a pomerancova kira.

Na druhém misté skoncila Barbora Kocidnova ze SSSG
Svidnicka Praha a bronzovou pozici brala Katefina Mraz-
kovd z poradajici 1SS Slavkov u Brna. Celkern se Metelka
Austerlitz Cupu 2022 ve Slavkove u Brna zucastnilo 35
studenttl ze stfednich skol s gastronomickym zameérenim.
V Junior Teatender Competition se predstavilo 8 studentll
a Junior Cocktail Competition priméla k tcasti 27 student.
Soutéz by se nemohla uskutecnit bez podpory partnerd,
jimiz byly spolec¢nosti a znacky Milan METELKA ass, Zan-
zibar Trade sr.o, PepsiCo CZ sro., Mattoni 1873 as. Aquila,

Sahm, a Sicaj.
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Starbucks Oleato -revolucni
novy kavovy obiad

Necekana alchymie spole¢nosti Starbucks® nejjemnéj-
$i kava Arabica napusténa extra panenskym olivovym
olejem Partanna® nabizi sametové hladky, lahodné
bohaty zazitek z nové kavy.

,B&hem mé prvni cesty do Mildna v roce 1983 jsem byl
uchvacen smyslem pro spolecenstvi, spojeni a vasni pro
kavu, jez jsem nalezl v meéstskych espresso barech. Byla
to tato cesta, ktera me inspirovala, abych obrad rucne
pfipravovaneého espressa privezl do spolecnosti Starbucks
a do Ameriky. Oleato predstavuje dalsi revoluci v kave,
ktera spojuje dohromady alchymii nejjemnéjsich prirod-
nich ingredienci - kdvova zrnka Starbucks Arabica a extra
panensky olivovy, za studena lisovany olej Partanna,” fekl
Howard Schultz, prozatimni prezident spole¢nosti Star-
bucks. “Dnes se citim stejné inspirovan, jako jsem byl pred
40 lety, Oleato nam otevrelo oci pro dosud nevyuzivané
moznosti a transformacni zplsob, jak si vychutnat nasi
denni kavu,” fekl Schultz.

Neustalé hledani inspirace spolec¢nosti Starbucks odhalilo
rodinnou tradici, kterd v oblastech Itdlie existuje po genera-
ce - vychutnavani 1zicky extra panenskeho olivového oleje
kazdodenneé jako povznasejici obrad. To dovedlo spolec- » > PY
nost Starbucks k oleji Partanna, znacce italského extra DObry sypany cal
panenskeho olivoveho oleje s vice nez 100 lety tradice

a oddanosti pro péstovani a vytvareni préemioveho extra

panenskeho olivoveho oleje. “2 ie v t“zemSké vyggi

Oleato, novy kavovy obiad ®e
Partanna vytvorila peclive vybranou smés extra panenskeé- st o o sta da d
ho olivového oleje z nejjemnéjsich stfedomorskych oliv, ga r n mll n r em
vcetné vysoce kvalitnich oliv Nocellara del Belice (zvanych
take Castelvetrano) z oblasti Partanna na Sicilii. Smés byla Pozice ¢aje v tuzemském pohostinstvi se neustale zlepsuje, mnozi pracovnici jsou vsak stale spise
promyslené vybrana, aby dokonale ladila s kavou Star- nosiéi horké vody a €ajovych sackt nez odborniky na pfipravu €aje. Tvrdi to Honza Zlamany, ktery
bucks a je pak obratne napustena do napoje, aby zpristup | gy a1 gastronomickou kariéru zaéinal v ostravské €ajovné, prosel nékolika prazskymi koktejlovy-
nila hladky a lahodny zazitek jako zadny jiny. . . . v . . . . .

mi bary a dosahl pozice $éfbarmana. Nyni pracuje jako Brand Ambassador zna¢ky Monin pro Ces-
JPHi vytvareni napojtl jsme inspirovani bohatou historif kou republiku ve spoleénosti Zanzibar. Je také vedoucim Czech Teatenders, éajové sekce Ceské

a pribéhy o ptivodu kavy a olivového oleje - dvou nejvice barmanské asociace. Pysni se také nékolika vitézstvimi ze soutézi barmantl i teatenderu.
vynikajicich prirodnich ingredienci,” fekla Amy Dilger,
hlavni vyvojarka napojt pro Starbucks. ,Napousténi kavy
Starbucks olivovym olejem prineslo sametoveé hladkou, TEXT: MICHAEL LAPCIK FOTO: SAMPHOTO
bohatou texturu s maslovymi, okrouhlymi viinémi preda-
vanymi olivovym olejem, coz dokonale ladi s mékkymi,
cokoladovitymi tony kavy.”

,10, CO je na olivach Partanna specialni, je jejich jedinecné
ofechova, lehce sladkd viiné - pomyslete na tu bohatou
hladkost masloveho karamelu, je to prirozeny doplnék

k nasi kave,” rekla Dilger. ,At si vychutndvate Oleato horké
nebo studené, ziskate tento skutecné luxusni, strukturalnf
zazitek”
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Podil kvalitniho caje na trhu
a v gastronomii se bude zvysovat. Meél
by se také dale prosazovat v barové
mixologii, a to diky pokracujicimu trendu
sniZzovani objemu alkoholu v koktejlech
a nealkoholickych koktejlii

Jak v soucasnosti pracuje ¢eska gastro-
nomie s ¢ajem? Mam ted na mysli rizné
druhy gastronomickych zafizeni - restau-
race, bary, kavarny...

Obecné zalezi predevSsim na Grovni konkrét-
niho pohostinského provozu. Spousta kava-
ren jist¢ nabidku odbude ,starym dobrym*
saCkovym cajem nedostatec¢né kvality. Pritom
i v kavarné muizete svym hostim nabidnout
kvalitni ¢aj, ktery dnes dovazi uz i mnozi dis-
tributoti kavy. Dokonce je mozné se stale cas-
téji setkat se super kvalitnim ¢ajem ve velkych
nalevovych saccich. Kdysi automaticky platila
rovnice, ze ¢aj v pytliku je svou kvalitou srov-
natelny se smetenym prachem ze skladu, to uz
dnes nastésti nemusi byt pravda. To vam jako
gastro provozovatelim poskytuje moznost za-

radit na menu urcitou kvalitu, aniz byste dis-
ponovali vyskolenym personalem. Na druhou
stranu, kdyZ uZz jsme zminili kavarny — fada
téch trendovych, kde ptipravuji kavu alterna-
tivnim zptisobem, § ¢ajem pracuje velmi dobre.
Uveédomuji si totiz, Ze kdyZ investovali do vy-
baveni a $koleni personalu ohledné alternativ-
ni pripravy kavy, neni uz takovym problémem
se vénovat vice do hloubky i ¢aji. Tam pak host
na sttl dostane skute¢né kvalitni nélev ze sy-
paného caje.

Jak je to v restauracich?

V jejich pripadé jeste vic zalezi na Grovni kon-
krétniho podniku. Clovék se setkd se vsim
moznym, ale pokud to majitelé mysli vazné
a drzi urcitou kvalitativni linku, mé€li byste
v takové restauraci mit moznost uZit si spravné
servirovany sypany ¢aj.

Kazdy, kdo zazil devadesatky, si nemtize
nevzpomenout na specifickou subkultu-
ru tehdejsich ¢ajoven. Funguiji jesté?
Nejvétsi boom uz maji za sebou. Hodné se jich
transformovalo v shisha lounge, nékteré za-
nikly. V tomto segmentu se nemé cenu bavit
o nekvalitnim ¢aji, at uz se bavime o siti Dobra
¢ajovna nebo malych nezavislych ¢ajovnach.
Majitelé i jejich pravidelni hosté ¢ajem Ziji, uzi-
vaji si Siroky vybér. Jdou si tam pochutnat.

Mate velké pracovni zkusenosti nejen
s ¢ajovnami, ale také s koktejlovymi bary.
I mezi barmany se o ¢aji mluvi ¢im dal vic.
Loni byl napriklad ¢aj jednim z hlavnich
témat prestizni barmanské soutéze Wor-
Id Class.

V poslednich nékolika letech se stal ¢aj béz-
nou soucasti barovych menu. Vidame ho také
v signaturnich alkoholickych i nealkoholic-
kych koktejlech. V téchto michanych néapojich
se Caj nejcastéji uplatnuje jako modifikator
ve formé cold brew. Barmani ho ale také pouzi-
vaji naptiklad k infuzovani dal$ich ingredienci.
Setkal jsem se i s domacimi ¢ajovymi bitters.
Mezi barmany je jiZz zndmo, Ze Caje disponuji
Sirokym spektrem chuti, a oni tak mohou témi-
to chutémi obohacovat své koktejly.

Spolu s Czech Teatenders dlouhodobé
tvrdite, ze ceska gastronomie je v glo-
balnim srovnani v praci s cajem pomérné
vepredu.

Myslim si, Ze je to pravda. Uz jsme zminova-
li silnou tradici ¢ajoven, kterd se dotkla hned
nékolika generaci mladych lidi, coz je vyloZzené
Ceské specifikum. V tuzemské vys$si gastrono-
mii je dobry sypany ¢aj standardem. Pokud
provozovatel skute¢né chce, neni zZadny pro-
blém najit dodavatele s kvalitni surovinou,
amuzZe si dokonce vybirat.

Podle ¢eho?

Jestlize se provozovateli nechce ¢aj prilis resit,
povede nejsnazsi cesta pres dodavatele kavy.
Spousta z nich ma v portfoliu zastoupen sypa-
ny i sackovy ¢aj hned v nékolika kvalitativnich
sortach. Caj k vam tak dorazi spolu s kavou
relativné bez starosti. DalS$i moznosti jsou
specializovani dodavatelé ¢aje. Nejvétsi sit ma
u nas vybudovanou Oxalis, pak existuji i men-
§1 obchodnici. Moderni kavarny casto berou
¢aj z néjakého nedalekého ¢ajového kramku.
V ¢ajovém prostiedi se pohybuji i lidé, kteri se
osobné¢ znaji s farmari napriklad v Indii, jezdi
za nimi a surovinu si vybiraji, aby ji v Cesku
distribuovali. To jsou odbornici, ktefi se tomu
skuteéné¢ dlouhodobé vénuji.

Uz jsme se bavili o kvalitach ¢eské cajové
gastronomie. Co by se naopak v nasich
kon¢inach dalo zlepsit?

Situace urcit€¢ neni Spatna, coz ale bohuZel
plati prevazné pro ,ty lepsi“ gastronomické
provozy, kde host musi zaroven pocitat s tim,
Ze si néco priplati. Nejvétsi mezery spatiuji
v takové, reknéme stiedi tridé¢ podnikd, kde
Casto bohuzel schazi dostate¢né proskoleny
personal. Jsou to takovi nosici vody a ¢ajovych

INZERCE

sacka, jenze to ned¢€laji spravné. Voda nema
teplotu odpovidajici zvolenému druhu caje,
byva ohtivana v kavovaru. To pak muzete mit
v nabidce nadstandardni sackovy ¢aj, ale jest-
liZe jej servirujete Spatné, tézko naplno vyuzi-
jete jeho potencialu. Mnoha lidem pracujicim
v gastronomii chybi informace, jak ¢aj spravné
pripravovat. Na druhou stranu, kdo pracuje se
sypanym ¢ajem, ten obycejné v obraze je. Tam
uz se to totiZ automaticky predpoklada.

V Czech Teatenders se na ¢ajové vzdéla-
vani zamérujete. Jakym zptisobem?
StéZejni Cinnosti je organizovani teatender
kurz pro studenty stfednich Skol s gastrono-
mickym zamérenim. Aktualné jsme dokonili
¢ajova skripta, které se nyni korekturuji a brzy
spatii svetlo svéta. Diky nim se nase osveétova
¢innost pro nejmladsi generaci posune kupfre-
du. Vérim, ze v blizké budoucnosti rozsirime
naSe portfolio o prednasky, master classes
a daldi vzdélavaci aktivity. Loni jsme v Ceské
barmanské asociaci navic dokon¢ili kvalifikac-
ni standardy pro obor teatender, diky cemuz
ho jiz nalezneme v narodni soustavé kvalifika-
ci. Tyto kvalifika¢ni standardy jednoduse defi-
nuji, co by me¢l ¢lovék pracujici na této pozici
umeét. Dosud to nebylo zcela ziejmé.

Co vlastné soucasni hosté od nabidky
¢aje v gastronomii o¢ekavaiji? Jsou ochot-
ni utracet za perfektné pfipravené prémi-
ové cCaje?

Zalezi to na prilezitosti, kontextu situace. N¢-
kde na horské chaté po vrcholové tare si asi
neobjednavate caj s tim, Ze budete hodnotit
chutové nuance aktudlniho roc¢niku sklizné.
Daleko spi$ se prosté jen chcete zahtat. Na-
opak v kavarné¢ moderniho stfihu uz oceka-
vam, Ze prede me postavi néjaky sofistikovany
napoj. V ¢ajovne uZ je takové ocekavani samo-
ziejmosti. pravdou zUstava, Ze pro fadu lidi je

¢aj z gastronomického hlediska okrajovou zé-
lezitosti, urcité ve vétsi mire nez kava.

Prosadil se u ¢eskych hostii néjaky ¢ajovy
trend poslednich let?

Snad vSichni jsme se naucili slySet na jakousi
remeslnost, rukodélnost, craft. Ve sfére Caje
to plati zejména pro ice tea neboli ledovy ¢aj.
Ve chvili, kdy si tohle v podniku ptipravuji po-
domacku, zvedaji se jim v letni sezoné trzby.
Hosté maji zdoméciho ledového ¢aje mnohem
lep$i pocit nez z toho priimyslového.

Jaké cajové trendy lze ocekavat do bu-
doucna?

Veérim, zZe podil kvalitniho ¢aje na trhu a v gas-
tronomii se bude zvySovat. Mél by se také dale
prosazovat v barové mixologii, a to diky pokra-
¢ujicimu trendu sniZovani objemu alkoholu
v koktejlech a nealkoholickych koktejli. Moc
doufam, zZe uz brzy uvidime zajimavé variace
parovani ¢aje s jidlem. Foodpairing v té nejvys-
$1 gastronomii bézné funguje s vinem ¢i alko-
holem obecng, ale uZ jsem se setkal i s nealko-
holickymi koktejly. V této souvislosti skyta ¢aj
obrovsky potencial, protoze rozmanitost téhle
suroviny je uzasna.

Skonc¢eme nase povidani trochu praktic-
ky. Mtizete doporucit néjaky pristupny ¢aj
pro zacatecnika, ktery by chtél do tohoto
svéta nakouknout?

Ja jsem zacinal na sypaném jasminovém caji.
Uplné nejjednodussi na start je klasicky éerny
¢aj. Vybral bych si tieba ¢insky, ktery bych si
poridil ve specializovaném obchodé. Pti pri-
pravé bych se urcité striktné drzel navodu, co
se mnozstvi ¢aje, mnozstvi a teploty vody ¢i
¢asu extrakce tyka. Pak uz jde jen o to stale
ochutnavat, zkouset rizné Caje. Zajit si do ¢a-
jovny a nechat si tam néco doporucit. Jisté ¢a-
sem prijdete na to, co vam sedi nejlip.
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ComfortFood: Jidlo, které nejen skvéle chutna,
ale také pohladinasrdci

Bé&hem chladnéjsich dnti pfichazi i chut na prijemné jidlo, které zahreje
a doda pocit pohody. Jidlo, které nas v naroéném obdobi pohladi na srd-
ci, vyvola pocit bezpeci ¢i hezké vzpominky na détstvi, pratele nebo mi-
lovanou osobu. Pokrmy, jejichz konzumace pfinasi emocionalni utéchu.
Jedna se zejména o potraviny s vysokym obsahem kalorii, které byvaji
spojovany s domaci kuchyni. To véechno si mizeme predstavit pod po-
jmem komfortni jidlo.

TEXT: JANA HAJROVA FOTO: PROVEG CESKO

ProVeg je organizace zvysujici
povédomi o potravinach s cilem snizit
celosvétovou spotrebu zZivocisnych
produktiio 50 % do roku 2040.
Nasi vizi je svét, kde si kazdy vybira
lahodné a zdravéjidlo, které je
dobré pro vsechny lidi, zvirata a nasi
planetu. Vice informaci o mozZnostech
spoluprdce najdete na:
www.proveg.com/cz/horeca.

ynuté buchty, které jsme o prazdni-

nach pekli s babickou, tradi¢ni ned€lni

vyvar nebo oblibené rodinné recepty,

které nesmely chybét na zadné oslave.
Rizna jidla a jejich viné si lidé ¢asto spojuji
s ur¢itym zivotnim obdobim, spole¢nymi za-
zitky i rodinnymi vzpominkami z détstvi, diky
¢emuZ se citi jako doma i navzdory fyzické
vzdalenosti.

[ 1idé, ktefi se stravuji vegansky, si radi dopreji
jidla s trochou nostalgie nebo takova, kter4 jim
zlepsi naladu. Skoticova vosi hnizda, buchti¢-
ky se Sodd, svickova omacka, fizek s brambo-
rovou kasi, knedliky se zelim a vypecky nebo
treba téstoviny Mac & Cheese, burger ¢i pizzu.
Diky alternativdm masa a mlé¢nych vyrobki
dnes uz tato jidla snadno pripravite i v rostlin-
né verzi.

Spagety s rostlinnym mletym masem
araj¢atovou omackou

SUROVINY:

250 g alternativy mletého rostlinného masa
(nabazi sdjové nebo hrachové bilkoviny), 1 Sa-
lotka, 2 stfedné velké nastrouhané mrkve, 1/3
oloupaného a nastrouhaného celeru, 4 strouz-
ky cesneku, % hrnku cerveného vina, 600g
drcenych rajcat, 2 lzice rajéatového protlaku,
1 1zi¢ka oregana, 2 1Zice olivového oleje, 400 g
semolinovych §paget

POSTUP:

V' hluboké panvi rozehrejeme olivovy olej

a orestujeme nadrobno nakrgjenou Salotku.
Pridame mrkev s celerem a ¢esnekem a zlehka
restujeme dalSich 10 minut, dokud nebude ze-
lenina lehce opecena. Pridame rostlinné mle-
té, orestujeme a podlijeme Cervenym vinem.
Vino nechame vyvarit a pfimichame rajcatovy
protlak. Kratce orestujeme a pridame drcena
rajcata. Osolime, opeptime, dochutime orega-
nem a peclivé promichame. Na mirném ohni
vafime pod pokli¢kou asi ptil hodiny. Spage-
ty uvafime dle nadvodu, smichame s omackou
a ihned podavame. Miizeme posypat rostlin-
nou alternativou syra.

Veganska svickova omacka s pec¢enym
séjovym masem

SUROVINY:

Omacka

1 stfedné velka cibule, 3 stiedné velké ocisté-
né mrkve, 2 stredné velké ocisténé petrzele,
% ocisténého celeru, 250 ml s6jové smetany,
400-500 ml zeleninového vyvaru, 1 lZice cuk-
ru, 2 bobkové listy, 3 kulicky nového koreni,
4 kulicky pepre, 1 lzice oleje, 2 polévkové 1zice
octa, sul

Séjové maso

1 baleni sojovych platkd, 1,51 zeleninového
vyvaru, 3 lzice sjové omacky, 2 1zice lahiadko-
vého drozdi, 1 Izice hoi<¢ice, 4 1zice fepkového
oleje, kmin, sil

POSTUP:

Pro pfipravu omacky orestujeme na oleji na-
drobno nakrgjenou cibuli. Pridame bobkové
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Veganska svickova
“amacka s pecenym
+ sojovyym masem

listy, kofeni a na kosti¢ky nakrajenou kofeno-
vou zeleninu. Restujeme, dokud nebude mit
zelenina zlatou barvu, poté vmichame cukr
anechame zkaramelizovat. Podlijeme vyvarem
a varime do zméknuti. Poté vyndame z hrnce
koreni a bobkové listy a rozmixujeme dohlad-
ka. Dochutime soli, octem, pripadné cukrem.
Hotovou omacku propasirujeme a zjemnime
rostlinnou smetanou.

Séjové platky uvarime v zeleninovém vyvaru
do zméknuti. Poté scedime, nechdme chvili vy-
chladnout a pe¢livé vymackame vSechnu vodu.
Platky nalozime nejméné najednu hodinu (jes-
té 1épe pres noc) do smési sdjové omacky, la-
htidkového drozdi, hotcice, soli a kminu. Pece-
me priblizné 25 minut do kfupava. Podavame
s knedlikem a svickovou omackou.

Sulanky s makem jako vzpominka na dét-
stvi

SUROVINY:

Tésto

900 g brambor typu C, 300g hladké pSenic-
né mouky, 2 lzice rostlinného mléka (sdjové,
ovesné, mandlové), $petka soli

Na dokongeni:

120 g mletého maku, 95 g rostlinného masla,
mouckovy cukr pro doslazeni

POSTUP:

Brambory umyjeme a uvafime ve slupce
do mekka. Vychladlé brambory oloupeme
a nastrouhame na hrubém struhadle. Smicha-
me s moukou, rostlinnym mlékem, $petkou
soli a vypracujeme nelepivé tésto. Do velkého
hrnce nalijeme vodu a privedeme k varu.

Z tésta na pomouceném vale tvorime Sulanky,
které varime v osolené vodé dokud nevypla-

Cockove kulicky
s gravy omackou
abramborovou kasi

vou. Uvarené Sulanky procedime a prelijeme
rozpu$ténym rostlinnym maslem. Smichame
s makem a podavame posypané mouckovym
cukrem. K Sulankim se skvéle hodi také rybi-
zovy dZem ¢i Svestkovy preliv.

Veganské Mac & Cheese

SUROVINY:

1 hrnek ke$u ofechu (namocenych alespon
na 2 hodiny ve vod¢€), 350 g ocisténych bram-
bor, 1 stfedné velka mrkev, 1 mensi cibule,
% hrnku rostlinné smetany (s6jova, ryzova,
ovesna), 4 lzice lahddkového drozdi, 2 lzice
citronové $tavy, 1 a % lzicky soli, % 1zicky mleté
cervené papriky, 1 1zicka suSeného cesneku,
$petka peprie

180 ml vody, 400 g téstovin (kolinka)

POSTUP:

Mens$i hrnec naplnime vodou a privedeme
k varu. Brambory, mrkev a cibuli nakrajime
na malé kosticky a varime do mékka pribliz-
n¢ 10-15 minut. Mezitim dame vafit téstovi-
ny podle navodu. Uvarenou zeleninu a keSu
orisky slijeme a vlozime do mixéru. Pridame
lahidkové drozdi, citronovou $tavu, stl, mle-
tou cervenou papriku, pepf, suseny cesnek
arostlinnou smetanu. V prabéhu mixovani po-
stupné pridavdme vodu dokud nedosdhneme
pozadované konzistence. Dle potieby dochuti-
me a nalijeme na uvarené téstoviny. Diikladné
promichame a ihned podavame.

Tradi¢ni kynuté skoficové rolky

SUROVINY:

Tésto

400 g hladké mouky (¢ast miizeme nahradit
celozrnnou ¢i $paldovou), 250 ml rostlinného

mléka, 45 g rostlinného masla, 5 kostky drozdi
2 Izice cukru, Spetka soli

Napln

50 g rostlinného masla, 100 g cukru, 40 g na-
sekanych vlasskych otech, 1 lZice skotice
POSTUP:

Nejdrive si v misce rozdrobime drozdi, prida-
me priblizné 100 ml vlazného rostlinného mlé-
ka, 1zici cukru a promichdme. Posypeme 1Zi¢-
kou mouky a nechame vzejit kvasek. Do vetsi
misy prosejeme mouku, pridame cukr, stl,
rozpustené rostlinné maslo a kvasek a vypra-
cujeme hladké tésto, které nechame na teplém
misté kynout priblizné jednu hodinu. Z roz-
pusténého rostlinného masla, cukru, ofechd
a skorice pripravime naplin. Na pomoucené
pracovni desce vyvalime z vykynutého tésta
obdélnik, ktery rovnomérné potfeme naplni.
Testo zato¢ime a nakrdjime na 10 az 12 $ne-
kd, které ddme do formy vystlané pecicim pa-
pirem. Nechame jesté 15 minut kynout pod
utérkou a vloZime do trouby rozehraté na 180
°C. Pred pec¢enim mutzeme rolky potfit rozpus-
ténym rostlinnym margarinem. PeCeme asi
25 minut, az rolky zezlatnou. Vystydlé rolky
muzZeme polit polevou z mouckového cukru
arostlinného mléka.

Cockové kulicky s gravy omackou
a bramborovou kasi

Coékové kulicky

SUROVINY:

1 a /% hrnku uvarené zelené cocky, % hrnku
jemnych ovesnych vlocek, 1 stfedné velkéa ci-
bule nakrajena na drobné kosticky, 2 Izice ra-
jéatového protlaku, 3 strouzky rozmackaného
Cesneku, 1 1Zice kvalitni s6jové omacky, 2 1Zice

Veganské Mac & Cheese

Suldnky s makem
Jjako vzpominka
nadetstvi

lahtidkového drozdi, hrst namletych vlaskych
otechtl, % lzicky suseného oregana, % lzicky
suSeného tymidnu, % lzicky uzené papriky,
chilli dle chuti, % Izicky soli, pept, 2 1Zice oleje

Gravy omacka

2 a % hrnku kvalitniho zeleninového vyva-
ru, 250 g hnédych zampiont, 1 mensi cibule,
strouzky ¢esneku, 3 1zice kukuri¢ného Skrobu,
1 Izice oleje, 4 lzice rostlinné smetany, cerstvy
tymian, stl, pept

POSTUP:

Troubu rozehiejeme na 190 °C. Na rozehraté
panvi s olejem nechdme zesklovatét nakra-
jenou cibuli. Priddme rozmackany cesnek
a stahneme z plotny. Ovesné vlo¢ky dame
do mixéru a rozmixujeme, pridame proplach-
nutou a scezenou C¢ocku, cibuli s ¢esnekem,
rajcatovy protlak, s6jovou omacku, lahadkové
drozdi, orechy, pepf, stl, uzenou papriku a by-
linky. Rozmixujeme tak, abychom zachovali
texturu a dle potieby dochutime. Na plech po-
lozime pecici papir a vytvorime kulicky, které
zlehka potieme olejem. Peceme priblizné 25
minut a v ptilce peceni kulicky oto¢ime.

Pro pripravu gravy omacky na oleji orestujeme
nadrobno nakrajenou cibuli a cesnek. Pridame
nakrajené houby a opékame. Osolime, opepii-
me, priddme tymian, podlijeme vyvarem a po-
vafime. Do poZadované konzistence zahusti-
me kukufi¢nym Skrobem. Hotovou oméacku
rozmixujeme dohladka a propasirujeme. Ma-
Zeme zjemnit rostlinnou smetanou. Podavame
s bramborovou kasi (pro veganskou verzi pou-
zijeme rostlinné mléko a rostlinnou alternativu
masla).
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Spole¢nosti Restanrant
Brands International
aMcWinrozsifujiikonické
znacky

Spole¢nost McWin uzaviela ramcové fransizové
smlouvy a smlouvy o rozvoji znacky Burger King
v Ceské republice, Polsku a Rumunsku a znacky
Popeyes v Ceské republice a Polsku v ramci jejich
expanze do Evropy.

QSR) (NYSE: QSR) (,RBI") a McWin, jedna z nejre-

nomovanejsich provoznich spolecnosti v Evropé,
oznamily, ze pobocky spolecnosti McWin ziskaly prava
na exkluzivni master fransizu a na rozvoj znacek Burger
King a Popeyes v nekolika zemich vychodni Evropy. Nove
restaurace téchto znacek budou otevreny v roce 2023.
Spole¢nost McWin hodla prostfednictvim sve noveé zalo-
zeneé platformy Rex Concepts CEE rozsifit znacku Burger
King v Ceské republice, Polsku a Rumunsku, a slavnou
znacku smazenych kurecich vyrobk( Popeyes uvést
do Ceské republiky a Polska. V pristich 10 letech planuje
otevrit v téchto zemich celkem 600 restauraci.

Spoleénosti Restaurant Brands International (TSX:

,Jsme nadsSeni z toho, ze se nam ve spolupraci se spolec-
nosti McWin podafilo tohoto milniku dosahnout, a jsme
presvédceni, ze jeji bohaté zkuSenosti s rozvojem podni-
kani se promitnou do Uspésné expanze nasich ikonickych
znacek ve vychodni Evropé,” konstatoval David Shear,
prezident spole¢nosti Restaurant Brands International Inc.,
materské spolecnosti znacek Burger King a Popeyes. ,Toto
ozndameni zd(razruje nase odhodlani nabidnout jesté
vetsimu mnozstvi hostt nas klasicky, na primém plameni
grilovany sendvic Whopper® i nase lakave kureci maso,
pfipravovaneé v louisianskem stylu, ale samozrejmeé i celou
fadu dalsich pokrm(, které si nasi zakaznici oblibili. Jde

0 velky krok na nasi ambiciozni ceste za expanzi téchto
znacek a jsme nadseni, ze mlizeme pokracovat v rozsifo-
vani nasich aktivit ve vychodni Evropé.*

,Je ndm poteSenim pokracovat v posilovani vedouci
pozice spolecnosti McWin v Evrope, kde vidime vyznam-
né prilezitosti k obecnému rlistu a pro zaclenéni silnych
premiovych znacek jako Burger King a Popeyes do na-
Seho rostouciho portfolia 1300 restauraci” uvedl Henry
McGovern, spoluzakladatel spolecnosti McWin. ,Po srpno-
vé akvizici spole¢nosti BK SEE Poland S.A. jde jiz o druhou
investici v ramci naseho fondu McWin Restaurant Fund

s hodnotou 525 miliont eur, kterd je dlikazem naseho
odhodlani pomahat znackam dosahnout vyssi Urovné
provozni dokonalosti a zdkaznikiim, zaméstnanctm,
komunitdm i mistnim ekonomikam, ve kterych plisobime,
tak poskytovat dlouhodobé udrzitelné vyssi hodnoty.
Spole¢nost Burger King provozuje vice nez 19000 provo-
zoven ve vice nez 100 zemich, vCetné 33 zemi v Evropé.

O] flin
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HolesSovicka trznice ma za sebou rok plny zmén a promén, které s sebou pri-
neslo nejen prevzeti aredlu do spravy méstské spolecnosti Vystavisté Praha,
a.s. Vzhledem k planovanym rozsahlym investicim ze strany mésta byly za-
pocaty prvni revitalizac¢ni Upravy prostor arealu na zakladé verejné soutéze
s nazvem Meziprostory Prazské trznice. Doslo k verejné soutézi na dodani
nové vizualni identity, ktera obnasela i finalni proménu nazvu aredalu na Ho-
leSovicka trznice, a vlastni programové oddéleni nabidlo desitky tuspésnych
akci s tisici navstévniky. Areal pro vSechny generace, areal pro nakupy, relax,
byznys, kulturni i spolec¢enské vyziti - takovy plan bude rozvijen také v roce

2023 a v dalsich letech.

Trznice pod novou spravou

v dobé promén

HoleSovicka trznice generovala v lon-
ském roce z pronajmu a akci zisk bezma-
la 45 miliont korun. V arealu prob&hlo
Ctyricet dva akci tretich stran a Ctyricet
sedm vlastnich. V nékterych halach jiz
byla zapocata ¢aste¢nd nebo uplna re-
konstrukce, k jinym byla zadana projek-
tovd ¢i architektonickd dokumentace.
V letoSnim roce budou pokracovat jiz
zapocaté rekonstrukéni prace v hale 4,
budové byvalé burzy, ktera se v nasledu-
jicich letech promeéni v nové misto pro
setkavani Prazant.

,HoleSovicka trznice ma za sebou na-
ro¢ny rok, zejména co se tyce celkového
usporadani a fungovani, kdy k prvnimu
cervenci lonského roku postupné presla
do spravy akciové spolecnosti Vystavis-
té Praha. Myslim, Ze jsme tento proces
zvladli velmi dobfie a oba tymy, jak Trz-
nice, tak Vystavisté, se rychle sZily. Prak-
ticky od pocatku tak muzZeme spole¢né
pracovat na dal$im rozvoji obou areald,
kdy Vystavisté zastava zejména volno-
Casovym aredlem a Trznice primarné
mistem pro prodej, sluzby, ale i kulturu
a setkavani lidi. Prave toto rozdilné za-
meéteni obou aredlll je pro nas na jednu
stranu vyzva, zejména v komunikaci,
zarovenl nam v8ak dava do rukou silnou
vyhodu a pozici na trhu smérem k Siro-
ké verejnosti i byznysovym partnertim,“
komentuje zmény HoleSovické trznice
Tomas§ Hiibl, predseda predstavenstva
Vystavi$té Praha, a.s.

Vedle nové struktury spravovani arealu
HoleSovické trznice doslo k dal$im dale-
zitym krokdim v planovanych proménach
Trznice. Mé&sto Praha a sprava arealu
vyhlasily verejné soutéZe na promenu
meziprostor a zcela novou vizualni iden-
titu. Prvné zminéna verejnd mezinarod-
ni architektonicko-krajinarska soutez
na podobu verejnych prostranstvi Trzni-
ce s nazvem ,,Meziprostory Prazské trz-
nice“ prinesla vitézstvi prazskému Stu-
diu Perspektiv. Nové podoby prvni ¢asti
Trznice by se mohli navstévnici dockat
zhruba v roce 2027.

Ve druhém pripade se jednalo o soutéz
na novou vizudlni identitu arealu pora-
danou organizaci Czechdesign, ve které
zvitézili designéfi Josefina Karlikova
a Matej Vojtu$. S novym vizualnim sty-
lem se navstévnici setkavaji od prosince

loniského roku v samotném arealu i v on-
line komunikaci znacky. Velmi zasadni
zmeénou bylo také prejmenovani arealu
i tramvajové zastavky na HoleSovickou
trZnici.

»Za nejvetsi uspéch u HoleSovické trzni-
ce povazuji za posledni Ctyfi roky to, Ze
jsme tento méstsky aredl zacali postup-
né ozivovat a celkové nastartovali péci
o tuto kulturni pamatku. Bylo potieba
seskladat mnoho dilka skladacky, aby
vefejnost pocitila zménu k lep§imu. Més-
tu se podarilo prevzit areal po vleklych
soudnich sporech, povérit jeji spravou
osvédcenou meéstskou spole¢nost Vy-
stavisté¢ Praha, rozjet fadu projekénich
i rekonstrukénich praci, vycistit areal
od ¢ernych staveb a nastavit smér kulti-
vace jejiho verejného prostoru. Udélali
jsme spoustu drobnych krokd a podatilo
se dotahnout i klicové projekty, jako je
v uplynulém roce zahgjeni rekonstruk-
ce budovy Burzy a mezinarodni soutéz
na podobu verejnych prostord. Nejvic
potésujici ale je, ze si do TrZznice na bo-
haty program i za sluzbami nachazi cestu
stale vice Prazan®,“ komentuje ndmeés-
tek primatora hl. m. Praha pro oblast fi-
nanci a rozpoctu Pavel Vyhnanek.

Vlastni programova nabidka

i desitky akci tretich stran

Stejné jako Vystavisté Praha ma i Hole-
Sovicka trznice své vlastni programové
oddéleni, které vedle spoluprace na ak-
cich tretich stran prinasi vlastni original-
ni program. Ten v lofiském roce navstivi-
lo vice nez 17 500 navstévnikt v ramci 47
,»hulté” ro¢niky oslav Dne déti a Mexic-
kého svatku mrtvych nebo festivalu UKA
Ukrajinu!, na které se mohou navstévnici
tésit i vletoSnim roce.

»Za cely tym HoleSovické trznice mizu
fict, Ze jsme byli potéSeni zajmem o akce,
které se maji do budoucna stat osou ka-
Zdoro¢niho programu v aredlu. Ty nej-
vet8i z nich prildkaly vice neZ tri tisice
navstévnikl,“ tikd Michal ToSovsky,
programovy reditel HoleSovické trznice
adodava: ,V letoSnim roce proto chceme
potvrdit ohlas Mexického svatku mrt-
vych a uspésnych akci pro rodiny s dét-
mi - Den déti a Back to School. S velmi
hezkou odezvou se setkala i akce Prazska
produkce, kde se mohli navstévnici do-
zvédét mnohé o péstovani ovoce a zele-
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niny ve velkych méstech. I tu najdou na-
vstévnici Trznice v letoSnim programu.
Chybét nebudou ani oblibené prodejni
festivaly tretich stran, jako je MINT Mar-
ket, festival mini nebo LEMARKET ¢i
tydenni ,udrzitelny obchodak®“ SWAP
Prague. Velkou vyzvou leto$niho roku je
Prazské Quadriennale, které se tentokrat
koné pravé v Trznici.

stran, tedy podndjemcti HoleSovické trz-
nice, kterych se uskutec¢nilo v uplynulém
roce Ctyficet dva, pak krom¢ zminénych
akei pattily napriklad Mercedes Benz
Prague Fashion Week, Prague Beer Fest
¢i Prague Coffee Festival, mési¢ni pop
-up klub NEONE, Palenka fest, vernisaz
Lény Brauner nebo vystava Svéty Ceské
animace.

Dtlezitou soucasti programové nabid-
ky HoleSovické trznice jsou pak trvali
najemci Jatka 78, Trafo Gallery, Rock
Opera Praha a SaSaZu, ktefi kazdoroc-
n¢ prinasi fadu divadelnich ¢i hudebnich
premiér a vernisazi a staraji se o kazdo-
denni kulturni napln v arealu.

Hala 22 - misto pro setkavani
seniorl, maminek i $éfkuchart

V hale 22 vznikne v leto$nim roce klidova
zOna pro navstévniky a také nékolik dal-
$ich dil¢ich tprav pro pohodlnéjsi naku-
povani zakaznikd. ,,Hala 22 je tak trochu
svét sam pro sebe, kde se setkavaji doslo-
va vSechny generace a nejriznéjsi profe-
se. Denn¢ zde nakupuji jak tfeba seniofi
nebo maminky na mateiské, tak i $éfku-
chafi nejlepsich restauraci z Prahy, ktefi
si pochvaluji zejména moznost poznat
svého dodavatele, na misté ochutnat
potraviny pfimo od zdroje, ze kterych
nasledné vari, a v neposledni rad¢ si do-
mluvit objednavky presné dle svych po-
tieb. Hala 22 si proto urcité zaslouzi nasi
pozornost a jeji postupné zvelebovani
pro pohodlné nakupy je jisté¢ na poradu
dne,“ shrnuje Tomas Hiibl.

Novi najemci a Sirsi nabidka sluzeb
Areal HoleSovické trznice uvital v roce
2022 nékteré nové najemce a nejinak
tomu bude i letos. V loniském roce to
byla zejména uz nyni oblibena Opravar-
na, ktera je Setrnéd nejen k finan¢nimu
rozpoctu vétSiny domacnosti, ale také
k prirodé, protoze navraci zivot domacim
spotrebi¢liim, které by jinak byly odsou-
zeny k vyhozeni. Obchod Gizmania pak
poté&sil milovniky sportu a pohybu, kteri
zde zakoupi nové kolobézky, najdou zde
vSakioblecenti, doplnky a servisni sluzby.
Na pocatku tnora tohoto roku pak areal
uvita dalsi obchod, a to Dogg.cz, kde na-
jdou zakaznici a majitelé psich doméacich
mazlickli fadou designovych, chytrych
a zdravych vyrobkd, které jsou peclive
testovany, nez jsou umistény do nabidky
obchodu. Vétsina vychytavek pro pejsky
pochazi od lokalnich vyrobct a z evrop-
skych manufaktur.
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Zajemoletnidovolenoun
jerekordniunzted

Obavy planovat dovolenou nékolik mésicti dopiedu
jsou definitivné pryc. Zajem o letni zajezdy je uz nyni
rekordni. Dliivodem jsou pfijemné benefity cestovek,
které zakaznik(im nabizeji jistotu a také velky vybér
first minute nabidek. Zaroven vsak upozornuiji, ze
cekat na last minute se nemusi vyplatit - tou dobou by
totiz mohlo byt, stejné jako loni, uz vyprodano.

,Zakaznici se po zkuSenostech z lonského Iéta, kdy
zajezdy na posledni chvili byly vyprodané a v oblibenych
a cenove dostupnych destinacich bylo opravdu tézké najit
volnou kapacitu, opét priklanéji k nakupu pobytu s pred-
stihem ve first minute nabidce” potvrzuje aktualni trend
mluvei cestovni agentury Invia Jifina Ekrt Jiruskova. Zajem
o predprodeje letnich dovolenych je tak podle ni rekordni.
LV mezirocnim srovnani mame nyni pétkrat vice proda-
nych letnich zajezd( ve first minute ving, kterd zatim jesté
pokracuje,” dodava.

Kdy nakupovat dovolenou? Hned po dovolené

Letni pobyty pro rok 2023 jsou pritom v nabidce uz

od konce predchozi letni sezony. Diky tomu si mohou
cestovatelé vybrat svilj zdjezd v preferované lokalité Ci
oblibeném hotelu s velkym predstihem. Po zkuSenostech
7 loniska, kdy rfada hotel(l hidsila vyprodano, proto lidé
nevahali zajistit si pristi letni dovolenou hned poté, co se
Z jedneé prave vratili domd.

Aby bylo dlouhodobé planovani pro zakazniky co
nejatraktivnéjsi, predhanéji se nyni cestovky v nabidce
benefitll. U fady zajezd( se tak plati jen velmi nizké zalohy,
jiz od 500 K¢ za osobu, a zbytek celé ¢astky je mozné
doplatit az tésne pred odletem. Vybrané zajezdy navic
umoznuji bezplatné zmeénit i 14 dni pred odletem destinaci
nebo termin, pripadné zajezd Uplné stornovat.

0 40 procent levnéji

K nakupu v predstihu samoziejmeé laka nejen Sirsi vybér,
ale i prijemnejsi ceny. ,Mezi hlavni benefity nabidky first
minute patfi slevy na zajezd az ve vysi 40 procent nebo
dovolena pro déti zdarma, a to az do 16 let véku,” rika

Jifina Ekrt Jiruskova.

Nejvetsi zajem je tradicné o Recko, cenoveé prijemné
Tunisko, Egypt 1aka na novou destinaci Marsa Matrouh

a jednoznacnym hitem se stava Turecko, které uz loni
predstihlo dlouhodobou stalici Recko. ,Pfi ndkupu a plano-
vani dovolené je také potreba pocitat se situaci v okolnich
zemich. Napriklad Britové po covidove pauze letos poprve
nakupuji dovolenou ve velkém, v disledku ¢ehoz uz nyni
nékteré recké hotely hlasi plno. V Chorvatsku se zavede-
nim eura rostou ceny, a tak predpokladame, ze fada lidi,
kteri sem kazdorocne jezdi autem, se letos naopak radeji
vyda do jiné destinace letecky,” popisuje Jiruskova.
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Cesilonipo Cesku cestovali
nejvic vnovodobé historii

Rekord v cestovani rezidenti doma padl. 12,1 milionti Cechul, ktefi po Cesku

totiz Cesky statisticky uifad zacal pouzivat pro méfeni turismu stejnou meto-
diku jako dnes. Navrat zahranic¢nich turistti na ¢isla pfed pandemii covidu-19
se da ¢ekat letos. Diky obnoveni pfimych dalkovych lett a aktivitam MICE

sektoru.

o Ceska loni piijelo celkem cca
D 19,5 miliond turistd. Z toho za-

hrani¢nich bylo zhruba 7,4 milio-
nd, rezidentd vic nez 12,1 miliont. Prave
od nas a ze sousednich zemi, jako je N¢-
mecko, Polsko a Slovensko, po/do Ceska
jezdilo bud uz vic lidi nez pred pandemii
covidu-19 nebo byl lonsky pocet téchto
hostt tésné pod hranici ¢isel z roku 2019.

,Loni padl rekord v cestovani Cechti
po Cesku za deset let. Doma jsme ces-
tovali viibec nejvic v novodobé historii.
Zahranic¢nich turistt k nam prijelo sko-
ro stejn¢ jako pred deseti lety. Celkem
se lonsky pocet cestovateltl dostal témer
na uroven pred 5 lety, tj. v roce 2017,“
iika reditel Ceské centraly cestovniho ru-
chu — CzechTourism Jan Herget.

»Abychom se vratili na po¢ty zahranic-
nich turistl pfed pandemii, je nasi letos-
ni prioritou obnoveni primych leteckych
spoji. Pokud bychom z TOP 10 trhd
spocitali pouze turisty z Ruska, Ciny, Jiz-
ni Koreje a Japonska, ktefi u nas v roce

2019 v priméru za osobu a noc utratili
zhruba 3 800 K¢, zatimco domaci turisté
cca 700K¢, loni téchto hostd ze vzdale-
nych trhii chybély témér 2 miliony. V ji-
hovychodni Asii se totiz covidova opat-
feni zrusila teprve na prelomu lonského
zafi/fjna a navic aktudlné neni zadné
piimé letecké spojeni z Ameriky, pouze
jedna linka. Jediny region kromé Evropy,
ktery je v tuto chvili letecky dobte pro-
pojeny, je Blizky vychod véetné Izraele,
dodavd CEO agentury CzechTourism
Jan Herget.

Pomyslnou dobrou vlastovkou tak bude
obnoveni ptimych letd Praha — Soul. Do-
jit knému ma 27. brezna.

LAktualng je Cesko, co se tyde turis-
ta z Jizni Koreje na cca 20 % toho, jak
to vypadalo pfed covidovou pandemii.
Korejské cestovni kancelare a operatori
odhaduji, ze obnoveni primého letecké-
ho spojeni by letos mohlo vést k nartistu
na 50 %. Vratit by se diky spojeni Korean

Air, kterd ma nabizet i skupinové leten-
ky, mohli turisté, ktefi se kvili nedostat-
ku mist, cenam a naro¢nym prestuptim
nevesli do letadel smér Praha,“ rika re-
ditel Ceské centraly cestovniho ruchu
— CzechTourism pro Jizni Koreu s pi-
sobnosti pro Filipiny Michal Prochazka
a dodava: ,Primé lety pomohou také
zazitkovym a podnikatelskym cestam
nejen ze Soulu. Do Prahy se také zacinaji
vracet privodci z Jizni Koreje. Na pod-
poru cestovani do Ceska chystame ne-
jen ve spolupraci s nasim zahrani¢nim
zastoupenim roadshow s radou akei pro
partnery. V brreznu se uskute¢ni v Soulu
a Busanu.“

Zatimco rok 2022 byl hodné ve zna-
meni primorské dovolené, protoZe si
lidé po dvou letech covidu-19 chtéli uzit
volno u moie, letos se da ¢ekat obnove-
ni dalkovych cest a vétsi turismus spo-
jeny s kongresy, konferencemi, veletrhy
a dal§imi akcemi, tedy tzv. MICE. I proto
Czech Convention Bureau, které spada
pod CzechTourism, nedavno usporadalo
Czech Convention Bureau Inspirational
Afternoon. Analeto$ni 17. brezen chysta
CzechTourism Foérum cestovniho ruchu.
Konat se bude na vystavisti v Letilanech
v ramci 31. ro¢niku mezinarodnich vele-
trhi cestovniho ruchu a regionalni turis-
tiky Holiday World & Region World.

5 destinaci, které se stanounejvétsim trendem

Cesi asi vzdycky budou nejcastéji jezdit do Egypta, Chorvatska nebo Spo-
jenych arabskych emiratti. To ale neznamena, Ze mezi stalice neproniknou
dalsi, zatim tolik neokoukané destinace. Jaké se stanou hitem v letoSnim

roce?

Oman

Zijem Cechlt o cestu do Omanu zadi-
nal stoupat, jenze pak prisla pandemie
azemé se na dlouhou dobu turistim
uzavrela. Od léta 2022 je ale zpét a ces-
ta tam je navic jednodussi. ,,Do Omanu
se z Prahy obvykle létalo s prestupem.
V lonském roce ale SalamAir ziidil pii-
mou linku mezi Prahou aomanskym
Muscatem, coZ jisté prinese zvySeny za-
jem o tuto zemi, a to hned od samého za-
¢atku roku,“ rikd mluvéi cestovni agen-
tury Invia Jifina Ekrt Jiruskova.

Madagaskar

»Jakmile polevi sezéna destl, ocekava-
me ¢im dal vétsi zajem o zajezdy na Ma-
dagaskar. Ctvrty nejvétsi ostrov svéta

o0sobé dal do Ceska védét uz loni, protoze
v sezon€¢ sem z Prahy zacaly rovnéz 1état
piimé lety, diky ¢emuz jste za necelych
deset hodin v aplné jiném svéte,“ popi-
suje Jiruskova. ,Madagaskar mé neopa-
kovatelné charisma. MiZete tu navstivit
tropické pralesy, savany, pouste, polo-
pouste, opadavé lesy i proslulou alej ma-
jestatnich baobabi,* dodava Jitina Ekrt
Jiruskova.

Albanie

V [été se ke slovu ohlasi Albanie. Nabizi
totiz 362 kilometrt plazi, které jsou pri-
jemné klidné a opravdu krasné. Ostatné
mistni oblasti Sarande se prezdiva alban-
sky Karibik. Za odpoc¢inkem u more lze
ale zamirit i do mésta Durrés, kam se do-

stanete za pll hodiny z letiSt¢ v hlavnim
mésté Tirana.

Madeira

Ostrov Madeira sice patii pod Portugal-
sko, ovSem polohou ma blize k Africe.
Rika se ji Ostrov vé¢ného jara, a proto
sem miuZete vyrazit celoro¢né a vzdy tu
bude stejn¢ krasné¢ — prijemné teplo,
i kdyz nikdy ne tropicka horka. Madeira
si proto vyloZené fika o to, aby ji ¢loveék
procestoval, nebo jesté lépe prochodil.
Mistni treky a vyhledy patii k t€ém nej-
krasng€j$im na svéte.

Japonsko

Dlouhé dva roky bylo kvili pandemii
turistim uzaviené také Japonsko. Loni
vIéte dalo turistickym cestdm opét ze-
lenou. A navstéva se rozhodné vyplati.
V zemi muzete obdivovat kulturu i pri-
rodu, prastaré se tu krasn¢ misi se su-
per modernim.
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