Czech Bartenders Association

Unikat: cesky barman bral na MS hned dvé medaile

Brno, 10. 10. 2018

Po minulém tydnu ma ¢eské barmanstvi svou ,,nezlatou” Ester Ledeckou. Na koktejlovém mistrovstvi svéta
pofadaném Mezinarodni barmanskou asociaci v estonském Tallinnu totiz zazafil Cesky reprezentant Martin
Vogeltanz, ktery vybojoval stfibrnou a bronzovou medaili ve zcela odliSnych barmanskych stylech.

Barmani se vétsinou specializuji na jeden ze dvou zakladnich smér( tohoto oboru — klasické barmanstvi, nebo

flairové (exhibi¢ni) barmanstvi. Prvné jmenovani se soustfedi zejména na chut a vani vysledného drinku, jeho

napadity servis, vymysleni netradi¢nich ingredienci nebo precizni pracovni postupy zahrnujici naptiklad presné

odmérovani surovin ¢i Cistotu na barovém pultu. Pro flairové barmany je naopak dulezita hlavné show — hazeni
s lahvemi i Sejkry za doprovodu hlasité hudby a vymysleni co nejobtiznéjsich trika.

Plzerisky barman Martin Vogeltanz se loni na zakladé celoroénich soutéZnich vysledka stal Barmanem roku CR
v obou zminénych stylech a vyslouZil si tak pravo startovat na letosnich World Cocktail Championships
poradanych Mezinarodni barmanskou asociaci IBA. Jako jediny z reprezentantli 56 zemi nastoupil v klasice i
flairu.

Nejdrive v klasice v kategorii Bartender’s Choice, kdy soutéZici miZe do receptury koktejlu zahrnout jednu home
made surovinu. Nasel jen jednoho pfemotZitele a stal se tak prvnim vicemistrem svéta v této kategorii.

,Zaméril jsem se na vytvoreni drinku bohaté chuti a dlouhotrvajicim aftertaste. Cerstvost mu dodala bazalka,
korenitost zase citronovd trava. DuleZité bylo pouZiti sirupu z byliny vonokvétky, coZ je asijska obdoba naseho
bezového kvétu,” vysvétluje Martin Vogeltanz.

Ve flairu pak postoupil ze skupiny do finale, po ném nakonec bral bronzovou pozici. ,,Svou sestavu jsem
intenzivné trénoval posledni dva mésice kaZdy den, alespori desetkrdt po sobé. Ve skupiné mi body za technickou
chybu kvili nervozité odecitali pouze jednou, ve findle dvakrdt. Mél jsem nadrilovdno,”“ hodnoti.

Historie koktejlovych mistrovstvi svéta nepamatuje Ucastnika, ktery by startoval v klasice i flairu najednou a
umistil se na medailovych pozicich. ,Martin po vyhldseni vysledku prijimal nekonecné mnoZstvi gratulaci.
PrestoZe neziskal zlato, byl za hrdinu mistrovstvi. Jeho vykon vyvolal velmi emotivni atmosféru v dobrém slova
smyslu, “ tika prezident Ceské barmanské asociace Ale$ Svojanovsky a upozorfiuje na to, e s lofiskou zlatou
medaili Jana Tesky se Ceska republika chlubi ziskem kompletni medailové sbirky v pouhych dvou letech. , To je
opravdovy unikdt, ktery nds pravem radi k barmanské svétové spicce,” tési AleSe Svojanovského.

Martin Vogeltanz uz jednou na koktejlovém mistrovstvi svéta zaznamenal Uspéch — v roce 2013 ziskal ve stylu
klasik bronzovou medaili. 37lety barman z Plzné vede vlastni barmanskou agenturu a spolupracuje se spole¢nosti
Stock Plzeri-Bozkov s.r.o., pro kterou napfiklad vymysli koktejly nebo zajistuje barmanska vystoupeni na riiznych
eventech.

Michael Lapcik
PR manaZzer CBA
+420 725774 272
press@cbanet.cz

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
Simackova 704/135, 628 00 Brno

www.cbanet.cz



http://www.cbanet.cz/

Czech Bartenders Association

Receptura klasického koktejlu Martina Vogeltanze:

Emerald Eye (Smaragdové oko)

4 cl London Dry ginu

1 cl likéru Monin Manzana Verde

1 cl sirupu Monin Osmanthus (vonokvétka)
1 cl erstvé limetové stavy

6 bobuli bilého hroznového vina

6 listkd Cerstvé bazalky

Kousek Cerstvé citronové travy

Dekorace koktejlu:
Kombinace citronové travy, kvétu orchideje, listnatce, tymianu, zlatého prachu, cukrovych perel

Postup:
V Sejkru vydrtime Cerstvou bazalku s citronovou travou a hroznovym vinem. Pfidame ostatni ingredience,
kostkovy led a dobre protifepeme. Scedime pres double strain do vychlazené sklenice.
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