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Vyvarujte se laciného nacini, vyzyval barman ucitele

14. 11. 2018, Brno

Zajimavosti o skotské whisky, zasady prace moderniho barmana, ptiprava kavy v dzezvé i zaklady

Cajové mixologie. Tak vypada struény vycet témat jedenactého roéniku workshopu pro pedagogy

stfednich hotelovych a gastronomickych skol, ktery v patek 9. a sobotu 10. listopadu usporadala v
brnénském vzdélavacim centru Abzac Ceska barmanska asociace.

Stejné jako v minulych letech, i letos na workshop dorazila vice nez stovka ucitel a icastniku
z rGznych koutd Ceské republiky. Ti si méli odnést poznatky aplikovatelné ve vyuce studentd
gastronomickych oboru.

Hlavni stage ve velkém sale obsadil head bartender spole¢nosti STOCK Martin Vogeltanz, jenz
kantor(im prezentoval zhusténou verzi jedné z cyklu pfednasek Diageo Bar Academy. Slo o
prednasku tykajici se teorie zakladl barmanstvi. Zkuseny mixolog kromé sady tip0, jak spravné
fungovat za barem, mluvil napfiklad také o barmanském nacini a typech sklenic.

,,Chtél jsem upozornit na to, Ze hosté v barech uz hodnoti i uroveri barmanovych pomdicek. Urcité
bychom na soutézich kvitovali, kdyby Zdci prestali pouZivat nejlevnéjsi plastové odmérky a jiné

cvvs

barmanskych soutézi CBA.

U&astnici si poté vyzkouseli praci se shakerem a michaci sklenici, tedy dvé nejpouzivanéjsi
barmanské techniky, pfi tvorbé koktejli Whisky Sour a Old Fashioned. Od cerstvého drzitele dvou
medaili z neddvného koktejlového mistrovstvi svéta v Tallinnu dostali i sadu tipd, jak koktejly
twistovat v zavislosti na rocnim obdobi, nebo proc€ se vyplati si pfipravit jednoduché domaci
ingredience.

Slovo za barovym pultem Abzacu si pak vzal Achim Sipl, global brand ambasador spole¢nosti
Rudolf Jelinek. Pfiznivce molekularni mixologie zasvétil pfitomné do tajli této doplrikové
barmanské discipliny a vyrobil jim cukrovou vatu i alkoholickou zmrzlinu.

Vecer pak Martin Vogeltanz jesté hovofil o skotské whisky a dal ochutnat tfi vzorky z portfolia
popularni znacky Johnnie Walker.

Déni v kavovém salonku mél pod dohledem vedouci kavové sekce CBA Tomas Zahradil. Ten
pedagoglim predstavil nova pravidla baristickych soutézi Mistr kavy® pro rok 2019. Majitel
plzeriského Orient Coffee Goran Jozic zase predvadél pripravu kavy v dZzezvé, kterd je v jeho rodné
Bosné a Hercegoviné tradi¢ni a zdaleka nejrozsirenéjsi metodou pripravy. Ucitelé si také vyzkouseli
sefidit mlynek na espresso a vychutndvali si pfi tom kdvu znacky Piazza d’Oro.
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Tématem cajové ¢asti workshopu pak bylo vyuziti ¢aje v michanych napojich. ,,Zdurazriovali jsme,
Ze Caj maZe v drincich figurovat nejen jako bdze, ale i jako infuze, modifikdator, nebo treba parfém,”
podotyka Jifi Boha¢, vedouci ¢ajové sekce CBA Czech Teatenders. V praktickém cviceni si kantofi
vyzkouseli namichat vlastni ¢ajovy koktejl, nejlépe takovy, aby v ném chut pouzitého ¢aje hréla
prim.

Cajovy seminar vedl ambasador zna¢ky Matcha Tea Jan Zldmany a v jeho praktické ¢asti se o své
zkuSenosti podélila mistryné svéta v discipliné Tea Mixology za rok 2017 Katefina Vymazalova.

Soucasti programu bylo i vystoupeni flairového barmana Vaclava Abrahama nebo lektora etikety
Daniela Smida.

Ceskd barmanska asociace dékuje véem partneriim, bez nichz by nebylo pofadani workshopu v
tomto rozsahu uskutecnitelné.

Generalni partnerem akce byla spole¢nost Coca-Cola HBC Cesko a Slovensko s.r.o.

Hlavnimi partnery akce se staly Bohemia Sekt s.r.o., RUDOLF JELINEK a.s., a Stock PlzeR-Bozkov
s.r.o.

Dal$imi partnery akce byly spole¢nosti Orea Hotel Voronéz ****, Jan Becher - Karlovarska
Becherovka, a.s., Zanzibar Trade s.r.o., Le Patio International s.r.o., Premier Wines & Spirits s.r.o.,
MAKRO Cash & Carry CR s.r.0., Sahm Gastro, Kavovary.cz, kdva Piazza d'Oro., Kava od Gorana,
Espresso s.r.o., Candola s.r.o., Bohemilk a.s., PARTY led s.r.o., Ultra Premium Brands - Central
Europe s.r.o. a vSichni partnefi sekce Czech Teatenders.
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