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,ltalska gastronomie se zameérenim
na produkty napojové gastronomie”

RSl Erasmus+



Program ,Italska gastronomie se zamérenim
na produkty napojové gastronomie”

Pocet ucastnikt: 30
Pocet ndhradnikt: 2-5
Podminky ucasti:
» vyhradné ¢len CBA (starsi 18 let, ne dlichodce)

» zaslani zavazné prihlasky a registrace na www.cbanet.cz
zalozka vzdélavani/workshopy

» nutnost podepsani smlouvy, kde se zavazujete k ucasti na
programu

» dofinancovéani 20 % z celkovych ndklad( , které budou
vraceny po skonceni a vyuctovani projektu (cca 220 EUR)

» po ukonceni stdZe a odevzdani zpravy , budou v
okamziku obdrzeni penéz z fondu EU ucastnikiim tyto
penize vraceny

Termin pobytu:  12.-20.9. 2015
Misto pobytu: Raffaello Hotel, Gatteo Mare, Italie
Zavazna informacni schlizka: 12.4.2015, misto bude uprfesnéno



http://www.cbanet.cz/cba_workshop&t=24
http://www.cbanet.cz/cba_workshop&t=24

Vybérové podminky a kritéria

Clen CBA

Uc&ast &lena na vzdélavacich akcich CBA
Uc&ast €lena na konferenci CBA
Podpora CBA

Odborna zpUsobilost pro staz

Jazykova vybavenost

Komisar CBA

Lektor CBA

VV YV YV VYV VY YV

Tyto kritéria budou klicem k vybéru ucastnik( staze.



Program zahranicni staze

Mobilita pro odborné pracovniky 12.—20. 9. 2015 z programu vybirdme:

« aktivni zapojeni ucastnikl zahranicni staze
* seznameni se s typickymi pokrmy a napoji italské gastronomie
e navstéva Cervie - slavnosti soli, mistni tradicni gastronomické speciality

* navstéva IAL odborné skoly, prohlidka skoly, pracovist, vymeéna zkusenosti
s italskymi profesionaly

e pfriprava aperitivua s italskymi barmany, molekuldrni mixologie, degustace
aperitiv

* orientace v zakladnich druzich ingredienci italské gastronomie

* obsluha hostu (uvedeni ke stolu, pomoc s vybérem z ndpojového a
jidelniho listku, vyrizeni objednavky)

e servis pokrmu a napoju hostiim dle zvyklosti kraje
e pracovni program zameéreny na kavu



seminar o potrebach soucasného trhu prace — napln prace v hotelu na
pozici barman, barista

vecerni zapojeni Ucastnik( staze v barech

prohlidka vinic, vyroby spumante ve firmeé Rotari, rizena degustace vin a
tyrolského Speku, syru

Hygienické normy v Italii, BOZP

diskuze k pozadavkim zaméstnavatell na odborné védomosti a
dovednosti barmant a barist(

vecCere v hotelu s degustaci mistnich vin

diskuze s restauratéry a hoteliéry k pozadavkim na odborné védomosti a
dovednosti absolventl SOS a uéilist

prohlidka Cavalese, ndvstéva vyrobny syr(

zavérecna zkouska (ovéreni dovednosti, vyména zkusenosti, rozvoj
komunikacnich dovednosti, odborné terminologie, prakticka ukazka)






