Generdlni partner workshopu: Hlavni partnefi:

(W' BOHEMIA SEKT

WORKSHOP CBA PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL S GASTRONOMICKYM
ZAMERENIM 13.-14.11.2015

PLZEN-BoZkov

13.11.2015
09:00 check-in a registrace na recepci CBA, rozdéleni do pracovnich skupin VYJI’MEENA NABiDKA
09:45 coffeebreak v predsali jednaciho salu Pozor rozhoduje rychlost
10:00 zahajeni praktickych workshopl .
1. Kava — priprava espressa reg'StraCE!
2. Caj — Piiprava na juniorskou Teatender souté?
3. Bar — Meisterlogy — bylinny likér jako netradic¢ni baze modernich koktejlG Cena WOFkShOpU je 1850,- za jEanhO
4. Pivo — prezentace konceptu juniorské soutéze v ¢epovani a servisu piva pedagogického pracovnl'ka.

12:00 jednotny pracovni obéd
12:00 — 13:00 check-in na hotelové recepci
13:00 — 15:00 pokracovani praktickych workshoput

Zahrnuje: ubytovani na dvoullzkovém
pokoji, dopravu a vstup na exkurzi, veceri,

15:00 ukonéeni praktickych workshop, coffeebreak, check-in v hotelové recepci snidani, obéd a 2x coffee break, pro
16:30 predpokladany odjezd na odbornou exkurzi do firemni prodejny firmy Rudolf Jelinek kazdého ucastnika pripraven darek.
17:00-18:30 firemni prezentace spole¢nosti Rudolf Jelinek POZOR KAPACITA OMEZENA
19:00 spolecna vecere

14.11.2015

V ramci teoretického bloku prednasek a praktickych workshop Kava a Bar
budou diseminovany vysledky z staze programu ERASMUS+ projektu , Italska
gastronomie se zamérenim na produkty napojové gastronomie”, kterého se

CBA ucastnila. -
Erasmus+

Medialni partner:

07:00 — 08:00 snidané v hotelové restauraci
08:00 — 11:00 teoretické bloky prednasek
11:00 ukonceni workshopu, predani certifikat(, check-out

Partnefi workshopu:
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ZAVAZNA PRIHLASKA
NA WORKSHOP CBA PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL S GASTRONOMICKYM ZAMERENIM - BRNO 13.-14.11.2015

Zavazné se prihlasuji/ptrihlasujeme na WORKSHOP CBA PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL S GASTRONOMICKYM ZAMERENIM 2015.
. fihlaZenych Gastnilki:

1. Jméno a pfijmeni: Adresa bydlisté:

E-mail: Telefonni Cislo: Podpis:
2. Jméno a pfijmeni: Adresa bydlisté:

E-mail: Telefonni Cislo: Podpis:
3. Jméno a pfijmeni: Adresa bydlisté:

E-mail: Telefonni Cislo: Podpis:
4. Jméno a prijmeni: Adresa bydlisté:

E-mail: Telefonni Cislo: Podpis:
5. Jméno a prijmeni: Adresa bydlisté:

E-mail: Telefonni ¢islo: Podpis:

v sw

Prihlaska je platna aZ po uhradé uéastnického poplatku ve vysi 1.850, - CZK/ osoba nejpozdéji do 13.10.2015. Celkovou &astku za vsechny pfihlasené
uhradte na ¢islo uétu CBA 1935171379/0800 pod variabilnim symbolem: (napft.: 1€ $koly, nebo jiné uvedte!).

Faktura Vam bude vystavena aZ po obdrZeni platby na ticet CBA a predana u registrace 13.11.2015 v hotelu SANTON.

Pro bezproblémové vystaveni faktury, doplnte nasledujici udaje:

Presny nazev skoly:

Adresa Skoly: IC:

Cislo bankovniho spojeni Tel. na skolu: E-mail na skolu:

\Y dne

podpis/razitko Skoly
Vyplnénou pfihlasku s podpisem a razitkem zaslete obratem naskenovanou na e-mail: svojanovska@cbanet.cz,

pFipadné postou na adresu: Ceska barmanska asociace, Simackova 135, 628 00 Brno.
Veskeré dotazy tykajici se vyplnéni pfihlasek a fakturace smérujte na pani Svojanovskou: svojanovska@cbanet.cz




