
WORKSHOP CBA PRO PEDAGOGICKÉ PRACOVNÍKY ŠKOL S GASTRONOMICKÝM 
ZAMĚŘENÍM 13.-14.11.2015

Generální partner workshopu: Hlavní partneři:

13.11.2015
09:00 check-in a registrace na recepci CBA, rozdělení do pracovních skupin
09:45 coffeebreak v předsálí jednacího sálu
10:00 zahájení praktických workshopů

1. Káva – příprava espressa
2. Čaj – Příprava na juniorskou Teatender soutěž 
3. Bar – Meisterlogy – bylinný likér jako netradiční báze moderních koktejlů 
4. Pivo – prezentace konceptu juniorské soutěže v čepování a servisu piva 

12:00 jednotný pracovní oběd
12:00 – 13:00 check-in na hotelové recepci
13:00 – 15:00 pokračování praktických workshopů
15:00 ukončení praktických workshopů, coffeebreak, check-in v hotelové recepci
16:30 předpokládaný odjezd na odbornou exkurzi do firemní prodejny firmy Rudolf Jelínek 
17:00-18:30 firemní prezentace společnosti Rudolf Jelínek
19:00 společná večeře

14.11.2015
07:00 – 08:00 snídaně v hotelové restauraci
08:00 – 11:00 teoretické bloky přednášek
11:00 ukončení workshopu, předání certifikátů, check-out

Cena workshopu je 1850,- za jednoho 
pedagogického pracovníka. 

Zahrnuje: ubytování na dvoulůžkovém 
pokoji, dopravu a vstup na exkurzi, večeři, 

snídani, oběd a 2x coffee break, pro 
každého účastníka připraven dárek.

POZOR KAPACITA OMEZENA

Partneři workshopu: Mediální partner:

VYJÍMEČNÁ NABÍDKA

Pozor rozhoduje rychlost 
registrace!

V rámci teoretického bloku přednášek a praktických workshopů Káva a Bar 
budou diseminovány výsledky z stáže programu ERASMUS+ projektu „Italská 
gastronomie se zaměřením na produkty nápojové gastronomie“, kterého se 
CBA účastnila.




