
Moderní italské aperitivy / Aperol Spritz Mixology

Datum workshopu: 12.4.2014 17:00-18:00
Přednášející: Tomáš Kubíček, brand ambassador
Místo: sportovní sál (1. NP u bazénu, vedle sálu po VČS)

 příprava a historie nejznámějšího italského aperitivního drinku Aperol Spritz
 další aperitivy z portfolia Rémy Cointreau:

 Campari
 Crodino
 Cinzano

praktická část – vlastní míchání či ochutnávka:
 Aperol Spritz
 Crodino
 Americano
 Negroni
 Campari Orange Passion
 Cinzano on the rocks (Bianco, Extra Dry, Rosso)

Workshopu se můžete zúčastnit po přihlášení na www.cbanet.cz ve složce vzdělávání/ workshopy. 
Kapacita je omezena na 25 osob a nebude navyšována! Rozhoduje rychlost přihlášení po naplnění 
kapacity již nejde přihlášení provést. 
V případě dotazů kontaktujte II. viceprezidenta CBA Bc. Mojmíra Prokeše, DiS. +420 606 707 570, prokes@cbanet.cz
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