PROPOZICE - Junior Teatender Competition

Nazev soutéze:
Pofadatel soutéze:
Odborny garant:
Garant soutéze:
Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Kategorie napoje:

Prabéh soutéze:

Pocet porci:

Casovy limit:

Led:

Receptura:

Hlavni komisar CBA:

Gastro Cup Kromériz

Stredni Skola hotelova a sluzeb Kroméfiz

Ceska barmanska asociace

Jan Zlamany, tel.: 606 9060 011, honza.zlamany@gmail.com

18. 3. 2026

Stfedni Skola hotelova a sluzeb, Na Lindovce 1463, Kromé&fiz

do 27. 2. 2026 on-line na www.cbanet.cz on-line registrace je podminkou ucasti na

soutézi! Prihlasenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba_gdpr

500,-- plati pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym ¢lenem
CBA.

1000 K¢ soutézici, 300 K& doprovod
(1000 K¢ ucastnicky poplatek je spojeny s naklady soutéze a stravou
300 K¢ je spojeny s naklady spojené s organizaci soutéze a stravou)

hodnoceni ,Junior Teatender roku“

Soutéz probéhne jednim kolem, kazdy soutézici pfipravuje dva druhy servirovani v
téchto kategoriich:

e Kilasicky ¢aj
e Volny napoj

Klasicky ¢aj
1. Klasicka pFiprava ¢aje OXALIS Tea Studio Nilgiri Wulong
2. Kazdy soutézici pfipravi nélev z vylosovaného €aje pro klasickou pfipravu
(viz pfiloha 1).
3. Pfipravovana porce musi mit min. 60 ml
4. Caj se serviruje 2 komisafam.
5. Suroviny pro klasickou pfipravu ¢aje budou soutézicim k dispozici.

Volny napoj

SoutéZici je povinen pouZzit €aj od spole€nosti OXALIS (viz pfiloha 1.)
Cajovy zaklad tvofi 30% objemu vysledného néapoje.

Alkohol neni povoleny.

Nealkoholické destilaty jsou povoleny

Servis vCetné skla si kazdy soutézici zajisti sam.

oD~

1 — klasicky €aj, 2 — volny napoj
pfiprava pracovni plochy: 5 minut
soutézni €as: 12 minut

uklid pracovni plochy: 5 minut

Led doda poradatel v provedeni: kostka a/nebo kuzel.

Receptury se stavaji majetkem CBA a poradatele soutéze, bez naroku na honorar
v pfipadé jejich zvefejnéni.

Jan Zlamany - tel: +420 606 906 011, honza.zlamany@gmail.com



https://www.cbanet.cz/cba_gdpr
mailto:honza.zlamany@gmail.com

Pravidla soutéze:

Druh koktejlu:

Hodnoceni soutéze:

Ceny:

Casovy harmonogram:

Materialné technické
zabezpeceni soutéze:

Soutézici pfipravuje vSechny soutézni napoje v Casovém limitu 12 minut.

Po celou dobu pfipravy komunikuje s dvouélenou komisi, ktera hodnoti techniku,
jakost a komunikativnost soutéziciho.

Soutézici dodrzi méfeny ¢as 5 minut na pfipravu a 5 minut na uklid pracovni
plochy.

Klasicky ¢aj je pfipraven v jedné porci o objemu min. 60 ml servirovan do 2 $alkl na
stul komisafim. Ke klasickému ¢aiji je tfeba podavat vodu. Voda nemusi byt souéasti
servisu, tzn., mGze byt podavana zvlast.

Volny napoj je pfipraven ve 2 porcich podle pfedem nahlasené receptury. Cajovy
zaklad pro pripravu volného napoje miize byt zhotoven predem. Do napoje je
povoleno pouzit pouze €aj z portfolia spole¢nosti OXALIS

V pripadé uziti sirupd nebo pyré jsou povoleny jen produkty Monin, v pfipadé
domaci suroviny (cordial, shrub) musi byt sirup Monin pouzit jako stabilizator chuti
nebo barvy. Caj pro pfipravu koktejlu méZe byt pfipraven dopredu, soutéZici uvede
v piihlasce jakym zplisobem &aj pfipravoval. Caj pouzity na pfipravu klasického &aje
a volného napoje nemusi byt stejny.

Fancy cocktail max 44cl

Koktejl musi byt tvofen max. 5 slozkami.

Dle platnych pravidel JTC umisténé na www.cbanet.cz. Rozhodnuti porot jsou
konec¢na. Pfipadny protest je mozné podat hlavniho komisafe, vyhradné vSak v
misté a dni konani soutézZe.

1. misto — diplom, pohar, vécné ceny
2. misto — diplom, pohar, vécné ceny
3. misto — diplom, pohar, vécné ceny

07:00- 07:30 registrace, losovani poradi

08:00 - 08:30 slavnostni zahdjeni, rozprava s komisafi
08:30 - 14:00 soutéz

15:00 slavnostni vyhlaseni vysledkd a ukoncéeni

Seznam vybaveni, které poskytne organizator:

Volny napoj

Caj z portfolia spole€nosti OXALIS

voda

el. pfipojka pro zafizeni, které si soutézici pfinese (mixér apod.)

Soutézici si musi pfinést:

Vedkery inventar a servis k pfipravé klasického €aje i volného napoje.
Jmenovité napf.:

skleni¢ky na vodu k €aji pro porotu

mlékovky pro servis mléka, bude-li k €aji mléko podavat

baristickou vahu k pfesnéjSimu uréeni mnozstvi ¢aje (min vazivost na 1 desetinné
misto)

Izice/lzitky — vSechny druhy potfebné pro prezentaci

C¢asomiru pro spravny odhad doby louhovani Caje

Cisté utérky/hadry doporucujeme minimalné 10ks (nebo jednorazové ubrousky)
podnosy pro servirovani napojli poroté

cukr nebo jin sladidla

michaci a louhovaci média pro pfipravu klasického €aje a volného napoje
nadobi k servirovani volného napoje (serviruji se 2 porce)

ajiné...


http://www.cbanet.cz/

Pfiloha ¢. 1 - Portfolia jednotlivych partner( soutéze, které budou soutézicim k dispozici:

Suroviny pro pripravu VOLNEHO NAPOJE

Nazev spolec¢nosti partnera: OXALIS

Tea Studio Nilgiri Wulong

Remeslné zpracovany &aj z inovativni tovarny Tea Studio, ktera vznikla v roce 2018 v pohofi Nilgiri. Nachazi
se ve vySce 1850 m uprostfed malebnych ¢ajovych zahrad. Sklizer zde probiha unikatné - jen pupen a
jeden list pod nim. Po zaliti podlouhlych, zakroucenych ¢ernych listt vznika oranzovo-hnédy nalev s
nasladlou vuni exotického dfeva. V chuti pak ucitite ¢ervenou tfe$en s nadechem rize.

Objednavejte zde:

https://www.oxalis.cz/tea-studio-nilgiri-wulong-50-g.html

Ptipadné je &aj k dispozici v prodejnach Oxalis po celé CR.


https://www.oxalis.cz/tea-studio-nilgiri-wulong-50-g.html

