PROPOZICE - Junior Mistr Kavy

Nazev soutéze: XV. roénik ZATECKY CUP 2025

Poradatel soutéze: Sttedni odborné ugilité a Stfedni odborna $kola SCMSD, ZATEC, s. r. 0. zastoupena
feditelkou Skoly Mgr. et Mgr. Stanislavou Sajdlovou

Odborny garant: Ceska barmanska asociace

Garant soutéZe: Tomas Zahradil, tel.: 602 555 785, mkhelp@cbanet.cz

Datum: 6. 5. 2025

Misto konani: Zatec, venkovni prostory Restaurace U Orloje, namésti Prokopa Velkého 1951, 438 01

Zatec - www.chchp.cz

Registrace prihlasek: do 28. 4. 2025 on-line na www.cbanet.cz
on-line registrace je podminkou ucasti na soutézi!

Startovné: 500,-- plati pfi registraci pouze soutézici, ktery neni plnym ¢lenem CBA nebo JSC.
Ugastnicky poplatek:  850,- K& soutéZici, 300,- doprovod vybira poradatel soutéze

Hlavni komisaif CBA: Tomas Zahradil, ¢len prezidia, tel.: 602 555 785, zahradil@cbanet.cz

Hodnoceni soutéze: Dle platnych pravidel JMK umisténych na https://www.cbanet.cz/cba_pravidla a
doplriujicimi informacemi uvedenymi v téchto propozicich. Rozhodnuti porot jsou
konec¢na. Pfipadny protest je mozné podat u hlavniho komisafe, vyhradné vSak v misté
a dni konani soutéze nejpozdéji do 24 hodin od zvefejnéni vysledku

Kategorie napoju: 2x%-espresso;-2x-cappuceine-(nebudou v této soutézi pfipravovany),
2x zakladni kava v dzezvé 1dcl, pouze kava a voda
2x volny napoj pfipraveny v dzezvé

Partner kava ¢ast “A*  vlastni v neobrendovaném obalu nebo Cafe Reserva

Partner kava ¢ast ,.B* Kava od Gorana jemné mletd 70%A/30%R

NAPOJ E pro tuto soutéz :

DEFINICE Zakladni — povinna kava v dzezvé — priprava :
. napoj pfipraven v nadobé dZezva/ibrik
. dZezva ibrik je nddoba kulatého tvaru s rukojeti, které se zuzuje smérem k otvoru.
. pfiprava napojt bude pouze v 10 cl dzezvé nasledujicim zpusobem.
. 6-9 gramu velmi jemné mleté kavy viozené do dzezvy zalité studenou vodou takovym

zpusobem, aby byl napoj tfikrat pfiveden ke vzkypéni.
Servis povinné ¢asti doda poradatel - viz pfiloha

Volny napoj v dzezvé:
. Podrobné popsat technologii vyroby v receptufe pfi online pfihlasce.

CAS soutéze -« 5 minut pfiprava , 15 minut soutéz , 5 minut uklid
Salky na espresso: dAndcap-typ PALERMO - 55-mi

Salky na cappuccino:  dAndeap-typ PALERMO-150-m}

Salky/sklo volny napoj: vlastni

Led: kostka
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Receptura: receptury se stavaji majetkem CBA a poradatele soutéze, bez naroku na honorar
v pfipadé jejich zvefejnéné

Ceny: 1. — 3. misto pohar, hodnotné vécné ceny
drobné ceny pro vSechny ucastniky soutéze

Casovy harmonogram: 08:00 — 08:30 registrace, losovani pofadi
08:35 - 08:55 rozprava s komisafi
09:00 — 09:20 slavnostni zahajeni soutéze

09:35 - zahajeni soutéze Mistr kavy
17:00 slavnostni vyhlaseni vysledkl
Doplriujici udaje: Informace k soutézi poskytuje Petra Poustecka tel. 721 106 640 — ucitelka odbornych

predméti SOU a SOS, SCMSD, Zatec, s.r.o., Hostalkovo namésti 132, 438 01 Zatec,
Sekretariat Skoly - tel. 415 710 380

Informace o ubytovani: SOU a SOS, SCMSD, Zatec, s.r.o., tel: 415 710 380, email: skola@skolazatec.cz

Technické Seznam vybaveni zajiSténé organizatorem
zabezpeceni:

Technika c¢asti ,,A“

o profesionalni espresso pakovy kavovar

profesionalni mlynek se zasobnikem
vaha 20 kg s opérkou paky, péchovadlo,
cejchovana 30 ml odmérka 10 ks
odklepavac na kavu
uprazené kavovnikové zrno vlastni min. 250 gr
koS na odpad
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Technika ¢asti ,,B“

fosionalni | ok
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- ;|;"5|I;a’|s HY P EI E,I'E vagie

o ko$ na odpad

o el pfipojka pro zafizeni, které si soutéZici pfinese
o el. sklokeramicky vafi¢

o—varna-konvice-typ-drip-kettle

Seznam vybaveni zajisténé soutézicim:
e skleni¢ky na vodu ke kavé pro porotu
mlékovky pro servis mléka k espressu
baristickou vahu k soutézi sefizeni mlynku (min vazivost na 1 desetinné misto)
IZice/lzicky — vSechny druhy potfebné pro prezentaci
Stétec na Cisténi
nerez konvicky na Slehani mléka
Cisté utérky/hadry doporucujeme minimalné 10ks (nebo jednorazové ubrousky)
podnosy pro servirovani napojl poroté
cukr, mléko
soutézici si mize pfinést, klasicky temper (priimér 58 mm) nebo zarovnavac
vSe potfebné pro pfipravu volného napoje

Soutézici si mimo téchto propozic nastuduje pfedevsim pravidla Mistr kavy na www.mistrkavy.cz
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PFiloha €. 1 — Portfolio partner(i soutéze
Portfolia jednotlivych partner soutéze, které bude soutézicim k dispozici po online registraci:

Kava:
Od Gorana
Mléko: Bohemilk
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