PROPOZICE — Junior Cocktail Competition

Nazev soutéze:
Poradatel soutéze:
Odborny garant:
Garant soutéze:
Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Kategorie napoje:

METELKA AUSTERLITZ CUP 2025
Milan Metelka, a. s. & Stfedni Skola Slavkov - Austerlitz, pfispévkova organizace

Ceska barmanska asociace

Radek Polacek, polacek@cbanet.cz, tel.: +420 606 818 149

12.11. 2025
Golf hotel Austerlitz, Na golfovém hfiti 1510, Slavkov u Brna

do 31. 10. 2025 on-line na www.cbanet.cz

On-line registrace je podminkou ucasti na soutézi!
Prinlasenim do soutéZe soutéZici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba gdpr.

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo pinym
¢lenem CBA.

700,- K¢ soutézici a 500,- K& doprovod hradi poradateli pfi registraci (naklady
na soutéz a stravné).

hodnoceni ,Barmana roku 2025*
pohart zna¢ek Monin

Fancy Cocktail - Hot Drink
*  Obsah napoje 9-44 cl.
* Typ skla: varné sklo, bez omezeni — vhodné pro kategorii napoje.
* Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky.
* Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator.
o Modifikatorem rozumime: bitters, likéry, vermuty, apod.
» Celkovy soucet alkoholickych slozek nesmi pfesahnout 4 cl v jedné porci.

+ Maximalni pocet jednotlivych surovin je 7 v€etné stiikl a kapek nebo barovych

IZic.
» Teplota pfi servisu napoje by méla byt alespon 60 °C

Suroviny:
1. Zakladem soutézni receptury je pouziti alespofi 2 cl Originalni bylinny likér
HUBERTUS (tento produkt nespliiuje pfedpoklady pravidel JCC pro uziti jako
baze!ll).
2. Pouzité alkoholické napoje jsou pfipustné pouze produkty spolecnosti Milan
METELKA, a. s. uvedené v pfiloze €. 1.
3. V pfipadé uziti sirupu jsou pfipustné pouze produkty Monin (viz pfiloha €. 1).
Pocet porci: 3
Casovy limit: 8 minut
Vafice: zajisti poradatel (sklokeramicky JATA V532)
Receptura: Receptury se stavaji majetkem CBA a poradatele soutéze bez naroku na honorar

v pfipadé jejich zvefejnéni.

Ceska barmanskd asociace member of International Bartenders Association
Simackova 704/135, 628 00 Brno

www.cbanet.cz
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Suroviny:

Hodnoceni soutéze:

Hlavni komisar CBA:

Ceny:

Casovy harmonogram:

DoplAujici adaje:

www.cbanet.cz

Ceska barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno

Organizator soutéze zajistuje suroviny uvedené v priloze €. 1 dle fadné zaslanych
receptur. Ostatni suroviny si kazdy soutézici zajistuje sam.

Dle platnych pravidel JCC, umisténych na www.cbanet.cz. Rozhodnuti porot jsou
konec¢na. Pfipadny protest je mozné podat u hlavniho komisafe, vyhradné vSak v misté
a dni konani soutéze.

Martin Vogeltanz, veSkeré Vase dotazy sméfujte na jcchelp@cbanet.cz

1. - 3. misto pohar, diplom, vécné ceny
Zvlastni cena za nejlepsi vanoc¢ni drink s produktem Old Bert Winter Spiced 40%

8:30 - 9:00 registrace soutézicich a losovani pofadi

9:00 - 9:30 slavnostni zahajeni soutéze

9:30-15:30 rozprava s komisafi a start prvnich soutézicich
12:00 — 13:00 obéd

16:00 predpokladané slavnostni vyhlaseni vysledk

Bezplatné parkovani zajisténo v misté konani soutéze.

member of International Bartenders Association
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Pfiloha €. 1 - Portfolia jednotlivych partner(i soutéze, které budou soutézicim k dispozici:

Milan Metelka, a. s.:

Povinna slozka soutézniho napoje NOVINKA:

Originalni bylinny likér HUBERTUS, poklad rodiny Metelk(. Jeho puvodni receptura vznikla jiz v roce 1937 a
v pribéhu let ji pokracovatel rodinné tradice Milan Metelka s az pali¢atou touhou po dokonalosti upravoval.
Zaklad nenapodobitelného likéru ale zUstava stale stejny: macerat mnoha bylin a kofeni a smés ovocnych Stav
a destilatd. Ve vysledné chuti harmonicky zaznivaiji tony levandule,

andéliky lékarské, skofice, zazvoru, anyzu a smési citrusovych plodd. V nové varianté likéru HUBERTUS jsme
recepturu vylepSili o destilat z bylin a kofeni. Finalni bohatou a sametové hladkou texturu napoj ziskava diky
stareni v dubovych sudech po sherry.

Vice info o produktech /objednavky na https://metelka.cz/.

MORAVSKY Vajeény Kavovy 14% 0,5 |

Kategorie/likéry MORAVSKY Slany Karamel 14% 0,5 |
Originalni bylinny likér HUBERTUS 0,5 |
Priessnitz Gold liqueur 30% 0,5 | Kategorie / destilaty
TEA SPIRIT 41,2% 0,7 | Black Stamp 40% 0,5 |
BLACK STAMP Bananas 34% 0,5 | Austrian Empire Navy Rum Novara Alk. 40% 0,7 |
SHAKER Curacao 17% 0,5 | Ron Espero Ultimo Alk. 42% 0,7 |
SHAKER Coffee 17% 0,5 |
Bombardino La Bomba 16% 0,5 | Kategorie / Rumové delikatesy
MORAVSKY Vinny Pung 19% 0,5 | NELZE POUZIT JAKO BAZI

Old Bert Classic Spiced 40% 0,7 |
Kategorie/lemulzni likéry Old Bert Kingston Spiced 40% 0,7 |
MILKY Coffe 14,4% 0,5 | Old Bert Summer Spiced 40% 0,7 |
MILKY Whisky 14,4% 0,5 | Old Bert Winter Spiced 40% 0,7 |
MILKY Coconut 14,4%0,5 |
MILKY Caramel 14,4% 0,5 | Kategorie / ostatni
MILKY Chocolate 14,4% 0,5 | ABSINTHE Naturelle 60% 0,51
MILKY Mellow Banana 14,4% 0,5 | ABSINTHE De Moravie 70% 0,5 |
MILKY Wild Strawberry 14,4% 0,5 | ABSINTHE Verdoyante 60% 0,5 |

MORAVSKY Vaje¢ny Tradiéni 14% 0,5 |

Monin-sirupy
Kompletni portfolio produktd Monin naleznete zde.

GRANINI dzusy/nektary

100% Jablko 0,2 I/sklo

100% Pomeran¢ 0,2 I/sklo

55% Ruzovy grapefruit 0,2 I/sklo
50% Hruska 0,2 I/sklo

25% Cerny rybiz 0,2 I/sklo

VSechny suroviny fadné uvedené v pfihladce a odeslané v fadném terminu budou k dispozici v dostateéném
mnozstvi.

Ceska barmanskd asociace member of International Bartenders Association
Simackova 704/135, 628 00 Brno
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