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Unikatni celodenni soutézni den Ceské barmanské asociace, umoziujici setkani juniori a jejich

I
D
K
3

doprovodtil s profesionalnimi barmany, ktefi usiluji o postup na Mistrovstvi svéta v pripravé
nealkoholickych koktejli MATTONI GRAND DRINK 2024 v prestiznim BECHER‘S BARU Grandhotelu
Pupp v Karlovych Varech, kde aktualné pasobi finalisté MGD 2021 a 2022 Jan Sebek a Vitézslav Cirok.
Master Class v jejich podani bude také obrovskym zazitkem nejen pro vSechny soutézici, ale i pro
jejich doprovod, ktery je omezen na 4 osoby/soutézici.

Velkym lakadlem pro v§echny uGcastniky bude jisté také MATTONI CREATIVE BAR s moznosti testovat
rizné kombinace chuti a vlini s mineralni vodou MATTONI, pod vedenim finalisty MGD 2017 Jana
Lukase.

Pozor, kazda Skola mize do zakladniho kola prihlasit maximalné 4 soutézici / koktejly.

Ze vsech prihlasenych receptur bude peclivé vybrano celkem 15 finalistt.

Poradatel soutéze: Ceska barmanska asociace

Reditel soutéze: Radek Polacek, tel. +420 606 818 149, polacek@cbanet.cz
Datum: 3.10. 2023

Misto konani: BECHER'S BAR, Grandhotel Pupp, Karlovy Vary

Registrace pfihlasek: do 15. 9. 2023 on-line na www.cbanet.cz, soutézni fotografie zaslat na_
info@cbanet.cz.
On-line registrace je podminkou ucasti na soutézi!
Pfihlasenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba_gdpr

Startovné: 500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo pinym
¢lenem CBA
Soucasti registrace je vstup pro doprovod v poctu 4 osoby/soutéZici (rodice,
pedagogicky doprovod, pfatelé, spoluzaci...). Zahrnuje ob&erstveni, u€ast na Master
Class a navstéva MATTONI CREATIVE BARU pod vedenim finalisty MGD Jana
Lukase

Zarazeno do: hodnoceni ,Barmana roku*
e kazdy ¢len JSC ziska 5 bodul za fadné prihlasenou recepturu
e ve finale bude udéleno 15 bodu za 1. misto — 1 bod za 15. misto
do vybéru pro ,Zvlastni cenu Mattoni“ a ,Poharu Monin*
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1. ZADANIi SOUTEZE A DEFINICE UKOLU PRO SOUTEZiCiHO

Vytvofit novy nealkoholicky koktejl s ohledem na jeho nekomplikovany zplisob vyroby na baru,
v duchu nového a moderniho Zivotniho stylu a sou¢asného pohledu na zdravou vyzivu s
pouzitim nizkokalorickych surovin.

Vyfotit koktejl a spolu s recepturou registrovat nejpozdéji do 15. 9. 2023.

Cilem soutéze je nalezeni novych, inovativnich koktejl(i, pfitom rychle a snadno zhotovitelnych.
Duraz je kladen na prakti¢nost a opakovatelné vyrobeni uvedené receptury.

Inovativni stranka pripravy koktejlu bude v pfihlaSce popsana nékolika vétami.

Kazda Skola mize do zakladniho kola pfihlasit maximalné 4 studenty a jejich koktejly.

CBA 22. 9. 2023 zverejni 15 finalistl, ktefi budou reprezentovat svoji Skolu 3.10.2023 ve finale.

2. PRAVIDLA SOUTEZE

PfihlaSena receptura musi mit charakter nealkoholického napoje!

Soutézici musi v koktejlu pouzit minimalné 10 cl neochucené, mineralni vody Mattoni Grand
(perliva, jemné perliva, neperliva).

Pouziti jinych vod nebo jinych tekutin a napoji s obsahem CO?2 je zakazano.

Objem koktejlu bez vlozkového ledu nesmi prekrocit 25 cl tekutiny.

Kaloricka hodnota vysledného koktejlu nesmi prekrocit limit 65kcal/10cl. Soutézici musi v ramci
soutéze dolozit vypocet kalorické hodnoty s uvedenim zdroje.

Je povoleno pouzit maximalné 2cl sirupu na jednu porci.

Maximalni pocet pouzitych surovin pro vyrobu koktejlu je 6.

Je povoleno minoritni mnozstvi alkoholu max. 0,5 cl obsazené v bitterech &i specialnich smésich,
kde byl alkohol pouzit jako stabilizaéni prvek.

Je povoleno pouziti novych ,nealkoholickych lihovin“ stejného nazvu jako alkoholickych napf.
Rum, Gin, Vodka, rizné vermuty apod., ale vyhradné s nulovym obsahem alkoholu.

Doma vyrobené suroviny nejsou povoleny.

Veskeré ozdoby na napoji musi byt jedlé.

Kazdy soutézici si sam zajisti sklenky, ve kterych bude sv(j koktejl servirovat.

VSechny suroviny pouzité pfi pfipravé koktejld musi byt bézné dostupné na oficialnim trhu v
ramci EU.

Veskeré pfisady a produkty pouzivané k vyrobé koktejl(i, kromé& neochucené mineralni vody
Mattoni, si zajisti soutézici sam.

V prubéhu soutéze musi soutézici vystupovat ve Skolni uniformé, nebo barmanském odévu.

Pocet porci: 4
Casovy limit: 7 minut
Led: Led doda poradatel v provedeni: kostka.

Receptura:

PFipadné specialni ledy si soutézici zajisti sam.

Receptury se stavaji majetkem CBA a poradatele soutéZe, bez naroku na honorar
v pfipadé jejich zvefejnéni.

Hlavni komisaf CBA:  Martin Vogeltanz, generalni komisaf CBA tel.: 775 258 498, vogeltanz@cbanet.cz

Ceska barmanskd asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz
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Pravidla: SoutéZici se fidi platnymi pravidly JCC umisténymi na www.cbanet.cz a vy$e
uvedenymi ustanovenimi v téchto propozicich.

Hodnoceni soutéze: Reditel soutéZe ma pravo neptijmout recepturu, ktera nevyhovi pravidlim soutéze
nebo neni dostate¢né kreativni.
Hodnoceni probéhne oteviené pfimo na barovém pultu na zakladé hodnotici tabulky
nize.
V pfipadé rovnosti, rozhodne nejvyssi pocet bodl za inovaci. Pokud i pfesto nebude
mozno urcit vitéze, pak dalSim kritériem bude celkova jakost, potom technika a
nakonec v pfipadé potfeby rozhodne los.
V komisi zasednou a hodnotit budou renomované a uznavané osobnosti.
Rozhodnuti porot jsou kone&na. Pfipadny protest je mozné podat hlavniho komisare,
vyhradné vSak v misté a dni konani soutéze.

Ceny: Hodnotné ceny MATTONI pro vitéze s pfekvapenim
Hodnotna cena MATTONI pro vitéznou Skolu s pfekvapenim, spojena se svétovym
findle Mattoni Grand Drink 2024 v Karlovych Varech v ramci Mezinarodniho
Filmového Festivalu 2024.

Harmonogram:
o 08:00 soutézici juniofi pfijezd, registrace
e 09:00 otevieni MATTONI CREATIVE BAR — JAN LUKAS - pro v§echny ucastniky s

moznosti testovat rizné kombinace chuti a vini s mineralni vodou MATTONI
e 08:30-13:00 soutéz MGD junior
(v prabéhu jednoduché obcerstveni pro ucastniky) ,
e 13:30 BECHER'S BAR MASTER CLASS - ViTA CIROK & JAN SEBEK
o (pro vSechny ucastniky)
e (Odpoledne Mattoni Grand Drink 2024 - Professional Czech Nomination Round
(v prabéhu akce obc&erstveni pro Uc¢astniky)
o 18:00 slavnostni vyhlaseni soutéze Junior + Profi.
o 18:30 ukonc&eni akce

Portfolia jednotlivych partner( soutéze, které budou soutézicim k dispozici:

Karlovarské mineralni vody, a.s.
Mattoni GRAND perliva 0.33I sklo
Mattoni GRAND jemné perliva 0.33I sklo
Mattoni GRAND neperliva 0.33I sklo

Monin:
Kompletni portfolio produktt Monin naleznete zde. VSechny produkty uvedené v pfihlasce a odeslané v fadném
terminu budou k dispozici v dostate€ném mnozstvi.

Ceska barmanskd asociace member of International Bartenders Association
Simackova 704/135, 628 00 Brno
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MATTONI GRAND DRINK 2023 - hodnotici list

Jmeno Startovni
soutéziciho: éislo:
Technika - komunikace - profesionalita - efektivhost body:
Technika odborné zruénosti a jistota, barmanské vystupovani,
profesionalni pfistup, celkovy profesionalni dojem
. L . - 1-50 bodu
(Chyby nap¥.: rozbité sklo, kapani, stfikani, padajici led, poruseni
receptury, neprofesionalni jedndni, poruseni hygienickych predpisu
anorem atd.)
Komunikace s hostem (komisi), vystupovani barmana, koordinace
prace pri komunikaci. Slovni prezentace, inspirativni, koktejlovy 1- 40 bodut
pribéh.
Kvalita koktejlu - chut, vzhled, inovace body:
Inovace koktejlu, originalita a kreativita 1-50 bodu
Chut, vyvazenost, pfijemna chut’ 1-40 boda
Ozdoba a celkovy dojem koktejlu 1-50 boda
Prakticka ¢ast koktejlu a pouziti v kazdodennim provozu, veéircich
atd. 1-30 bodu
Je snadné tento koktejl napodobit?
Body celkem: | T

Penalty

minusové body

Nedostate€né mnozstvi vody Mattoni - min. limit 10 cl

minus 10 bodu

Chybéjici suroviny

minus 10 bodt

Prekroceni ¢asu - 6 minut limit.

Za kazdych 30 sekund 5 minusovych bodii Cas celkem:

Minusové body celkem:

Vysledny pocet bodu:

Ceska barmanska asociace
Siméckova 704/135, 628 00 Brno
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