CESKA BARMANSKA ASOCIACE
vyhlasuje ve spolupraci s
Karlovarskymi mineralnimi vodami, a.s.

NOMINACNI KOLO CESKE REPUBLIKY
pro
244 Mattoni Grand Drink
11th World Championship in mixing non-alcoholic cocktails

Kategorie: Professional Cocktail Competition

Souté? je zarazena do Czech Bartenders League 2022, jejiz 15 finalistd bude usilovat o titul Barmana
roku profesional, ktery bude reprezentovat CR na World Cocktail Championship 2023.

1. ZAKLADNI INFORMACE
e Mattoni Grand Drink narodni kolo je nominaci na svétové findle Mattoni Grand Drink, které se
uskutecni v Karlovych Varech dne 2. 7. 2022.
e Datum kondani nominacniho kola
o Pondéli 2. 5. 2022
e Nové a atraktivni misto konani a pfesny ¢asovy harmonogram akce bude v nejblizsich dnech
upresnén.
e Pfijem pfihlasek
o do 25.4.2020 on-line na www.cbanet.cz
e Vedeni soutéze
o Miroslav Cernik, tel. 777 858 303, cernik@cbanet.cz
o Martin Vogeltanz, tel. 775 258 498, vogeltanz@cbanet.cz

2. ZADANI SOUTEZE A DEFINICE UKOLU PRO SOUTEZICIHO
e Vytvorit novy nealkoholicky koktejl s ohledem na jeho nekomplikovany zplsob vyroby na baru,
v duchu nového a moderniho Zivotniho stylu a sou¢asného pohledu na zdravou vyZivu s pouZzitim
nizkokalorickych surovin.
o Cilem soutéze je nalezeni novych, inovativnich koktejld, pfitom rychle a snadno zhotovitelnych
o Vletosnim roéniku bude dan vyssi diraz na prakti¢nost a opakovatelné vyrobeni uvedené receptury
e Inovativni stranka pripravy koktejlu bude v pfihlasce popsana nékolika vétami.

3. PRAVIDLA SOUTEZE

e prihlasena receptura do soutéZze musi byt originalni, dosud nepublikovand a musi mit charakter
nealkoholického napoje.

e SoutéZici musi v koktejlu pouzit minimalné 10 cl neochucené, mineralni vody Mattoni Grand (perliva,
jemné perliva, neperliva). Chybéjici objem Mattoni bude negativné hodnocen strzenim bodd.

e Pouiiti jinych vod nebo jinych tekutin s obsahem CO?je zakazéno.

e Objem koktejlu bez vlozkového ledu nesmi prekrocit 25 cl tekutiny.

e Kalorickd hodnota vysledného koktejlu nesmi prekrodit limit 65kcal/10cl. SoutéZici je povinen doloZit
vypocet kalorické hodnoty s uvedenim zdroje.

e Je povoleno pouzit maximalné 2cl sirupu na jednu porci.

e Maximalni pocet pouzitych surovin pro vyrobu koktejlu je 6.
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e Je povoleno minoritni mnoZstvi alkoholu max. 0,5 cl obsazené v bitterech ¢i specidlnich smésich, kde
byl alkohol pouzit jako stabilizacni prvek.

e Je povoleno pouziti novych , Nealkoholickych lihovin® stejného ndzvu jako alkoholickych napf. Rum,
Gin, Vodka, rlizné vermuty apod., ale s nulovym obsahem alkoholu. Napfiklad od firmy Seedlip apod.

e Doma vyrobené suroviny nejsou povoleny

e Veskeré ozdoby na ndpoji musi byt jedlé.

e Na pripravu koktejli na open baru ma soutézici 6 minut. Pfekroceni ¢asu bude penalizovano 5
trestnymi body od kazdého komisare.

e Kazdy soutéZici pfipravuje 3 porce a sam serviruje komisarim.

e Kazdy soutéZici si sam zajisti sklenky, ve kterych bude svij koktejl servirovat.

e Led pro soutézici bude zajistén — kostka. Specialni ledy si musi soutézici zajistit sam.

e Vsechny suroviny pouZzité pti pripravé koktejll musi byt béZzné dostupné na oficidlnim trhu v rdmci EU.

e Veskeré prisady a produkty pouzivané k vyrobé koktejll, kromé neochucené mineralni vody Mattoni, si
zajisti soutézici sdm.

e Receptura musi byt originalni, dfive nepublikovand, a musi jasné a srozumitelné vyjadfovat
nealkoholicky koktejl.

eV prlibéhu soutéZe musi soutéZici vystupovat v klubovém, nebo barmanském odévu.

4. HODNOCENI

e Reditel soutéZe ma pravo nepfijmout recepturu, kterd nevyhovi pravidlim soutéze nebo neni
dostatecné kreativni.

e Hodnoceni probéhne oteviené pfimo na barovém pultu na zakladé tabulky v pfiloze.

e Vitézem se stava soutéZici s nejvyssim poétem dosazenych bodd.

e V pfipadé rovnosti, rozhodne nejvyssi pocet bod( za inovaci. Pokud i presto nebude mozno urcit
vitéze, pak dalSim kritériem bude celkova jakost, potom technika a nakonec v pfipadé potieby
rozhodne los.

e V komisi zasednou a hodnotit budou renomované a uznavané osobnosti.

e Rozhodnuti komise jsou konec¢nd. Pfipadny protest je mozné podat u feditele soutéze, vyhradné vsak v
misté a dni konani soutéze.

5. CENY
e 1. misto - ucast na svétovém findle MATTONI GRAND DRINK s moZnosti bojovat o USD 10.000,
organizované v Karlovych Varech, vécna cena, diplom.
e 2.-3.misto vécna cena, diplom.
e VSichni Ucastnici nominacniho kola MGD ziskaji diplom a automatickou moZnost se osobné tcastnit
findle soutéZze Mattoni Grand Drink.

6. OSTATNIi PODMINKY A INFORMACE

e Hlavni partner soutéZe si vyhrazuje pravo zverejnit recepty a fotografie napojl a Ucastnik(, jméno
autora a propagovat tim nadpoj na neomezenou dobu.

e Souté¥ici, ktery neni ¢lenem Ceské barmanské asociace, se prihlasenim svého koktejlu do soutéze
zavazuje, ze v pripadé svého vitézstvi v kvalifikaci, se stane fadnym ¢lenem CBA a tim soucasné i
¢lenem IBA - International Bartenders Association, uhradi ¢lensky poplatek 2000,--K¢, ¢imZz splni
posledni kvalifikacni a nominaéni povinnost pro mistrovstvi svéta MGD.

Ales Svojanovsky — prezident Ceské barmanské asociace
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Pfiloha ¢. 1

MATTONI GRAND DRINK 2022 - EVALUATION SHEET

Name of the No. of the
competitor: competitor:
Technique - Communication - Professionalism - Efficiency plus points:
Technique professional skills and certainty, bartenders demeanor,
professional approach, overall professional impression

. - . N . . 1-50 points
(Mistakes eg.: broken glass, dripping, spraying, falling ice, violations of
recipe, non-professional conduct, violations of sanitary regulations and

standards etc.)
Communication with the guest (judge), bartenders performing,
coordinates work during communications. Verbal presentation, 1 - 40 points
inspirational, cocktail story.
Cocktail Quality - Taste, Appearance, Innovation plus points:

Cocktail innovation, originality & creativity 1 - 50 points

Taste, well balanced, nice flavor 1 - 40 points

Decoration & overall cocktail impression 1-50 points

Practical part of the cocktail & using in everyday operation, parties etc. .
- . . : 1- 30 points
Is it easy to replicate this cocktail?
Total positive score: |+
_ minus
Penalties points:

Missing Mattoni mineral water - limit 10 cl minus 10 points

Missing ingredients according to the recipe minus 10 points

Exceeding time - 6 minutes limit.
Every 30 seconds above the limit are 5 penalty points

Total time:

Total negative points scored:

The total points scored:
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