PROPOZICE a pravidla - Mistr kavy Profesional

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Zarazeno do:

Kategorie napoju:
Garant soutéze:
Startovné CBA:

Vstup:

Hodnoceni soutéze:

Povinna slozka
espressa:

Povinné sloZzky
volného napoje:

Séalky na espresso:

Sklo/Salky pro
volny napoj:

Led:

Casovy harmonogram:

Slozeni komise:

Soutézni ¢as:

Ceny:

BAILEYS PROFESSIONAL MISTR KAVY 2015
poradana pri prilezitosti vystavy Top Gastro&Hotel 2015

CESKA BARMANSKA ASOCIACE, o.s.
21.02. 2015
Vystavisté Praha — HoleSovice, Vystavisté 67, 170 00 Praha 7 — Bubenec¢

do 12.02.2015 on-line na www.mistrkavy.cz
on-line registrace je podminkou Uc¢asti na soutézi!

Hodnoceni ,Mistr kavy CBA®
Poharu TATRA LASCATO

pouze 4X volny napoj

Tomas Zahradil — tel: 602 555 785, zahradil@cbanet.cz

300,-- plati pouze soutézici, ktery neni clenem CBA.
volna vstupenka na vystavisté v¢. doprovodu

dle téchto propozic.

kterakoliv z partnerské kavy

Espresso je soucasti servisu

Obsah volného napoje je minimalné 90 ml

Povinnost pouZit min. 2 cl Baileys

DalSi ingredience musi soutézici pouzit

z portfolia partneri Mistr kavy®

(napf. smetana pouze zn.Tatra)

5. kava pouze z porfolia partnert soutéze
Mistr kavy

5. V pfipadé, Ze zvolenou ingredienci napoje nema v portfoliu Zadny z partnerd,

je mozné ji pouZzit.

el

dAndcap TORINO 80 ml,

vlastni

doda poradatel v provedeni: kuzelka
8:00 — 8:30 registrace soutézicich
9:00 zahdjeni soutéze

16:30 — 17:00 slavnostni vyhlaseni vysledk( a ukon&eni

tfi¢lenna hodnotici komise

10 minut pfiprava pracovisté - pfineseni inventare, organizace pracovisté
20 minut sefizeni mlynku a pfiprava 4 x volny napoj
10 minut uklid pracovisté + odneseni inventare,

Diplom za u&ast, pohary, vécné ceny
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Pravidla soutéze:

Soutézici ma 10 minut na pripravu a 10 minut na uklid pracovisté. Soutézici si v ramci
soutézniho ¢asu - 20-ti minut sefidi mlynek s partnerskou kavou, kterou si do soutéze zvolil.
Svou praci popisuje do mikroportu a komunikuje také s porotou, postupuje v pripravé pouze

¢tyrech volnych napoijil jehoz soucasti nebo soucasti servisu je espresso. Tri€lenna porota

hodnoti soutéziciho dle pfilozené hodnotici tabulky

1.  Receptura napoje

a.

a0 o

8.
2. suroviny
a.

c.
d.
3.  ozdoba
a.

pooco

Espresso je soucasti servisu
Min. 2 cl alkoholové slozky
Maximalni mnozstvi surovin obsazenych v napoji je 7.
Povoleny obsah napoje 9-44 cl.
Receptura musi byt uvedena v cl (na cela ¢isla nebo pul ¢isla 0,5, 1,5, ...); ve stficich, v kapkach (coz je nejmensi mozna
mira), popf. v barové IZici (BL).
Soutézici si mlze zvolit nasledujici zptsob pfipravy koktejlu nebo jejich kombinaci:
. pfimo do skla, porcelanu
. v michaci sklenici, dzbanu apod.
. v Sejkru
. vV mixéru
Soutézici pouziva své vlastni barmanskeé a baristické vybaveni.

Ovoce, které bude vlozeno do napoje, bude povazovano za surovinu pouze v pfipadé, Ze se bude pomoci mudleru
vymackavat.

Jakékoliv zmény v recepture v priibéhu soutéze nejsou povoleny. Sporné suroviny musi byt konzultovany s hlavnim komisafem
pred zahdjenim soutéze. Rozhodnuti hlavniho komisare je kone¢né.

Soutézici si zajistuje vSechny suroviny, které nejsou uvedeny v propozicich soutéZe (k dispozici), sam na vlastni naklady.
Prvky moderni gastronomie — molekularni mixologie, dochucovani udici pistoli, apod. jsou povoleny.

Ozdoba muze byt pfipravena pred soutézi.

Soutézici si suroviny na ozdoby zajistuje sam v dostate¢ném mnozstvi.

Pouziti kvétin na ozdobu je povoleno. Nadale vSak plati zakaz pouziti omamnych, jedovatych ¢i nejedlych kvétin.
Doprovodny ,Snack® k napoji v jakékoliv podobé je povolen.

Dochucovadla jako jsou: sul, pepf, cukr, muskatovy ofiSek, skofice, Cokolada v bézné standardni podobé jsou povoleny. Déale
jsou povoleny specialni ¢okoladové ozdoby i cukrarské vyrobky &i jiné produkty k zvyraznéni chuti volného napoje.
Standardni dlouha brcka, kratka bréka, koktejlova napichovatka a michatka jsou povolena. Logo na nich bude mit vazbu na
sponzora soutéZe nebo budou bez loga.

VSechny sporné ozdoby musi byt schvaleny hlavnim komisafem soutéZe pred zahajenim soutéze

zabezpeceni soutéze: Seznam vybaveni, které poskytne organizator:

Technika

Profesionalni espresso dvou-pakovy kavovar FAEMA
Profesionalni mlynek typ MACAP se zasobnikem

Opérka paky, péchovadlo, odklepavaé na kavu

El. pfipojka pro zafizeni, které si soutézici pfinese (mixér apod.)
Salky na espresso typ dAndcap TORINO 80 ml,

Salky na cappuccino typ dAndcap TORINO 150 m

Zrnkova kava partneruq,

MIéko na cappuccino Tatra, voda Rajec pro porotu, Ko$ na odpad

Soutézici si musi pfinést:
- vSe ostatni potfebné pro pfipravu volného napoje

Soutézici musi pouzit .
- pouze soutézZni techniku ktera je instalovana

Soutézici nesmi pouzit.

- vlastni mlynek, viastni kavovar ani viastni kavu

- Jjakykoliv inventar, obleceni Ci jinou viditelnou véc s jinym logem nez
logem partnera soutéze Mistr kavy®

Soutézici miuze pouzit.

- vlastni hudebni doprovod (nejlépe MP3,flash...)
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HODNOTICI TABULKA:
Jméno soutéziciho:

Kategorie

Technika, profesni zdatnost a jistota, vystupovani,
profesionalni pristup, celkovy profesionalni dojem

Chyby nap¥.: rozbité sklo/Salky, kapani, strikani, 1-25 bodu
padani ledu, nedodrzeni receptury, neprofesni
vystupovani, poruseni hygienickych predpisa a
norem, plytvani kavou, rozsypani kavy
Komunikace s hostem (komisafem), vystupovani,
koordinace pracovni €innosti béhem komunikace.

1-15 bodu
Inovace napoje, kreativita.

1-20 bodu
Jakost napoje — vzhled

1-10 bodu
Jakost napoje — viné

1-10 bodu
Jakost napoje — chut’

1-20 bodu
Znalostni test v ¢estiné nebo angli¢tiné — neni v kazdé
soutézi povinné 1 - 20 bodu

Celkem ziskané body:

Prekroceni ¢asového limitu 5 trestnych bodu

minus

Celkovy pocet dosazenych bodu

Podpis porotce:

Stranka 3z 4



PARTNERI Mistr kavy® 2015

Mléko :

Kava:

Kava :

Kéva:

Kéva:

Kava:

Voda:

Salky

Kavovary:
Kavovary:
Mlynky :
Barista doplriky
Cisténi PulyCaff
Oplatky
Slehackova lahev
Vahy

Uprava vody

Tatra Lascato
Majada cafe
Cafés Richard
Veronia cafe
Julius Maeinl
Piazza dOro
Rajec
dAncap
Carimali
Faema
Gaggia, Saeco
Kavovary.cz
Puly Caff
Manner

iSi

Zeman vahy
Brita

http://www.tatramleko.cz/
http://www.cafemajada.cz
http://www.crtrading.cz
http://www.eurocoffee.sk
http://www.meinlcoffee.com/cz/cz/julius-meinl.html
Piazza d Oro

http://www.rajec.com/
http://www.candola.cz
http://www.kronen.cz
http://www.espressobar.cz
http://www.espresoprofesional.cz
http://www.kavovary.cz
http://www.pulycaff.cz
http://www.manner.at/cs
http://www.sirupy-koktejly.cz
http://www.lesak-zeman.cz/1-uvod.html
www.brita.net

Portfolia jednotlivych partnerd soutéze, které bude soutézicim k dispozici po online registraci:

Kava:
Stock Plzen

dle partnera soutéze

Baileys

Portfolio Tatra:
Miéko Lascato 3,5%

Portfolio MONIN:

Kompletni portfolio sirupt na www.monin.cz nebo na www.cbanet.cz — slozka soutéze. VSechny druhy
uvedené v prihlasce a odeslané v fadném terminu budou k dispozici v dostate€ném mnozstvi

offee

—C
VERONIA

®

Y77
©Pe o
.

CAFES RICHARD

Patentovano

ESPRESSO
PROFESSIONAL

PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS

Julius Meinl

[ 4
CAFE

RESERVA

100 % RAINFOREST

®
pfirodou

CYraEMA
ARIMALI

MACCHINE PER CAFFE DAL 1919

Professional

/_\ KAVOREARY.:
dANCAP

CREATED AND MADE IN ITALY

vie ke kave
,_\
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http://www.brita.net/cz/professional.html?&L=22
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