PROPO/ZICE - Professional Cocktail Competition

Nazev soutéze: 15" INTERNATIONAL RUDOLF JELINEK CUP 2015
Evropsky pohar v michani koktejlti z ovocnych destilatd

Pofadatel soutéze: ~CESKA BARMANSKA ASOCIACE

ve spolupraci se spole¢nosti

RUDOLF JELINEK a.s.
Partner soutéze: Slovenska Barmanska Asociacia - SKBA
Reditel soutéze: Lubomir Cul
Garant soutéze: Roman UhlIiF I. viceprezident CBA, mobil +420 602 388 128, uhlir@cbanet.cz
Datum: 30.05.2015
Misto konani: areal spolec¢nosti Rudolf Jelinek a.s., Razov 472, 763 12 Vizovice

Registrace pfihlaSek: do 20.05.2015 on-line ha www.cbanet.cz
on-line registrace je podminkou uc¢asti na soutézi!
(v pfipadé vice koktejli registrujete vS§echny receptury v jednom pfihlaSovacim kroku!)

Startovné: 300,-- plati pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem CBA.

Zarazeno do: hodnoceni ,Barmana roku 2015*
pohar( znacek MONIN, Coca-Cola a vybéru pro Zvlastni cenu MATTONI.

Kategorie napoje: kazdy soutézici pfipravuje dva druhy koktejlti v téchto kategoriich:

FancyCocktail

1. soutézici je povinen pouzit min. 2 cl slivovice z fady Rudolf Jelinek
2. ostatni suroviny jsou bez omezeni

3. celkovy obsah alkoholu (alkoholickych slozek) nesmi pfesahnout 7cl
v jedné porci napoje.

4. kazdy soutézici pfipravuje 4 porce v této kategorii.

Basic Drink
1. soutéZici je povinen pouzit min. 2 cl slivovice z fady Rudolf Jelinek
2. soutéZici je povinen pouzit maximalné 3 druhy ingredienci v&etné slivovice
3. soutézici je povinen vytvofit jméno a slogan vystihujici tento
koktejl, ktery bude prezentovat v ramci pfipravy b&€hem soutéze
. domaci vyrabéné ingredience nejsou povoleny
. v pfipadé uziti sirupu jsou pfipustné pouze produkty spole¢nosti Monin.
. kazdy soutézici pfipravuje 1 porci v této kategorii.
. soutézici pouzije skleni¢ku R.J. typu Highball o obsahu 0,33cl (detail viz. pfiloha,
zajistuje pofadatel)

~NOoO oA~

Povinné slozky napoje: 1. v pfipadé uziti primyslové vyrabénych ochucenych nealko napojl jsou pfipustné
pouze produkty spole¢nosti Coca-Cola.

2. v pfipadé uziti mineralnich, nebo balenych vod jsou pfipustné pouze vyrobky
spolecnosti Karlovarské mineralni vody, a.s.

Doplaujici informace: 1. kazdy soutézici bude mit po celou dobu soutézniho vystoupeni hlavovy mikrofon pro
komentovani pfipravy koktejlt a jejich filozofie a moznou komunikaci s komisafi.
2. kazdy soutézici dostane minimalné jednu otazku tykajici se pfipravovanych koktejlt

Pocet porci: 4 v kategorii Fancy Cocktail
1 v kategorii Basic Drink

Ceska barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz
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Casovy limit:

Suroviny:

Led:

Receptura:

Hlavni komisaf CBA:

Hodnoceni soutéze:

Ceny:

Casovy harmonogram:

DoplAujici udaje:

www.cbanet.cz

Ceska barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno

15 minut- soutéZici pfipravuje obé dvé kategorie koktejli dohromady

organizator soutéze zajituje povinnou sloZzku Rudolf Jelinek slivovice, sirupy Monin a
v pfipadé pouziti i produkty Coca-Cola a Mattonidle zaslané receptury.

led doda poradatel v provedeni: kostka, tFist

receptury se stavaji majetkem CBA a pofadatele soutéze, bez naroku na honorar
v pfipadé jejich zvefejnéni.

Miroslav Cernik

Soutézni vystoupeni hodnoti renomované osobnosti z oblasti napojové gastronomie.
1. bodovy pomér hodnoceni:
e technika a komunikace 40%
e jakost, chut a kreativita 60%
2. kazdy komisar provadi své samostatné hodnoceni, do celkového souctu bodu se
pocitaji hodnoty bodu vSech ¢Elenu poroty.
3. vitézem se stava soutézici s nejvys§im dosazenym poctem bodu.
4. v pfipadé rovnosti celkovych bodl rozhoduje:
e soucet celkovych bodl za jakost
e dale soucet za inovaci
e dale soucet za techniku a komunikaci
e dale pak rozhoduje los
5. rozhodnuti porot jsou konecna. Pfipadny protest je mozné podat u hlavniho
komisafe, vyhradné v8ak v misté a dni konani soutéze.

V ramci kategorie FANCY COCKTAIL

1.misto: pohar, diplom, 350,-EUR, vécné ceny
2.misto: pohar, diplom, 250,-EUR, vécné ceny
3.misto: pohar, diplom, 150,-EUR, vécné ceny

V rdmci kategorie BASIC DRINK

1.misto: diplom, 350,-EUR, diplom

Vitézny koktejl véetné barmana bude zafazen do koktejlové knihy Rudolfa Jelinka pro
rok 2016 a bude propagovan v ramci CR

08:00 - 10:00 moznost ubytovani v hotelu Valagsky Senk, Vizovice

10:15 odjezd od hotelu do pélenice, Rudolf Jelinek — misto soutéze
10:30 — 11:00 registrace

11:30 — 11:45 rozprava se soutézicimi

12:00 slavnostni zahajeni

19:00 predpokladané ukonc€eni soutéze

21:00 — 24:00 slavnostni vyhlaseni vysledkl a ve€erni program

1. pfijezd ucastnika 30.5. 2015 do 10:00

2. ubytovani u€astniku soutéze je zajisténo, informace o ubytovani obdrzite po pfijeti
pfihlasky do soutéze

3. odjezd ucastnikl 31.5.2015 rano po snidani

4. adresa hotelu Valassky Senk, Lazenska 451 763 12, Vizovice, www.senkvizovice.cz
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Priloha €. 1 - Portfolia jednotlivych partnert soutéze:
Rudolf Jelinek:

SLIVOVICE 3-LETA 45% 0,7L BUDIK

SLIVOVICE ZLATA 3-LETA 45% 0,7L BUDIK
VIZOVICKA SLIVOVICE 50% 0,7L — roénik 2008, 2009, 2010, 2011, 2012
VIZOVICKA SLIVOV. STANLEY 2010 50% 0,7L
VIZOVICKA SLIV. GABROVSKA 2011 50% 0,7L
VIZOVICKA SLIV. CACAN. LEP. 2012 50%0,7L
VIZOVICKA SLIVOVICE PRESENTA 2013 50% 0,7L
SLIVOVICE KOSHER ZLATA 10YR 50% 0,7L BUDIK
SILVER SLIVOVITZ KOSHER 50% 0,7L BUDIK
SLIVOVICE KOSHER 5YR 50% 0,7L PLECH
SLIVOVICE KOSHER ZLATA 5YR 50% 0,7L PLECH

Mattoni:
Mattoni Grand Perliva

Coca-Cola:

Cappy pomeran¢ 100% 0,2 sklo

Cappy apple 100% 0,2 sklo

Cappy multivitamin 52% 0,2 sklo

Cappy jahoda 35% 0,2 sklo

Cappy Cerny rybiz 25% 0,2 sklo

Cappy grep 55% 0,2 sklo

Cappy merunika 26% 0,2 sklo

Cappy hruska 33% 0,2 sklo

Cappy ananas 100% 0,2 sklo

Nestea zeleny €aj citrus se stévii 0,2 sklo
Nestea broskev 0,2 sklo

Nestea zeleny €aj jahoda se stévii 0,2 sklo
Nestea citrén 0,2 sklo

Monin:

Monin Lime Juice

Monin Sucre de Canne / Pure Cane Sugar
Monin Grenadine

Monin Gomme

Monin Anis / Anise

Monin Menthe Blanche / Frosted Mint
Monin Menthe Verte / Green Mint
Monin Glasco Citron / Lemon

Monin Orange

Monin Pomegranate

Monin Orgeat / Almond

Monin Pomme / Apple

Monin Abricot / Apricot

Monin Banane Verte / Green Banana
Monin BananeJaune / YellowBanana
Monin Caramel

Monin Coco / Coconut

Monin Pink Pamplemousse / Pink Grapefruit
Monin Pamplemousse / Grapefruit
Monin Kiwi

Monin Citron Vert / Lime

Monin Melon

Monin Peche / Peach

Ceska barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz

Kinley Tonic Water 0,25 sklo
Kinley Bitter Lemon 0,25 sklo
Kinley Ginger Ale 0,25 sklo
Kinley Bitter Rose 0,25 sklo
Coca-Cola 0,33 sklo
Coca-Cola Zero 0,33 sklo
Coca-Cola light 0,33 sklo
Coca-Cola cherry 0,33 sklo
Coca-Cola Vanilla 0,33 sklo
Fanta pomeran¢ 0,33 sklo
Fanta malina 0,33 sklo
Sprite 0,33 sklo

Monin Poire / Pear

Monin Ananas / Pineapple
Monin Mandarine / Tangerine
Monin Blue Curacao

Monin Passion / Passion Fruit
Monin Mure / Blackberry
Monin Cassis / Blackcurrant
Monin Myrtille / Blueberry
Monin Framboise / Raspberry
Monin Fraise / Strawberry
Monin Airelle / Cranberry
Monin Cerise /Cherry

Monin Mangue / Mango
Monin Basilic

Monin French Vanilla

Monin Estragone / Taragon
Monin Hibiscus

Monin Black Forest / Schwarzwald
Monin Tiramisu

Monin Apple Pie

Monin Pifia Colada

Monin Curacao Triple sec
Monin Bitter

Monin Amaretto

member of International Bartenders Association
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Monin Macadamia

Monin Pistache / Pistachio

Monin Noisette / Hazelnut

Monin Hazelnut

Monin Irlandais / Irishsyrup

Monin Cannelle / Cinnamon

Monin Chocolat / Chocolate

Monin Chocolat-Menthe / ChocolateMint
Monin Cafe / Caffee

Monin Gingembre / Ginger

Monin Rose

Monin Miel / Honey

Monin Vanille / Vanilla

Monin MojitoMint

Monin Sangria Mix

Monin Spicy

Monin Chataigne / Chestnut

Monin Caribbean Rum

Monin Melon d” Eau / Watermelon
Monin Pain d"Epices / Gingerbread
Monin Violette / Violet

Monin Blanc Chocolat / White Chocolate

Monin Jasmin

Monin Lavande

Monin Pomme Verte / Green Apple
Monin Toffee Nut

Monin Litchi

Monin Guava

Monin Fleu de Sure / Elderflower
Monin Orange Sanguine / Blood Orange
Monin Cocombre / Cucumber
Monin Chocolat Cookie

Monin Maple Spicy

Monin Mango Spicy

Monin Creme Brulée

Monin Praline

Monin Roasted Hazelnut

Monin Saveur Gin

Monin Bubble Gum

Monin Sweet&Sour

Monin Rantcho Lemon 40%
Monin Caramel LIGHT Sugar Free
Monin Noisette LIGHT Sugar Free
Monin Vanilla LIGHT Sugar Free

Sklo: Rudolf Jelinek typ Highball
= Sifka ovalného hrdla 7,7 cm
= vyska sklenice 16,8 cm

Ceska barmanska asociace
Siméckova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz
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