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PROPOZICE - Professional Cocktail Competition 

 
Název soutěže:  15th INTERNATIONAL RUDOLF JELÍNEK CUP 2015 
   Evropský pohár v míchání koktejlů z ovocných destilátů 
 

Pořadatel soutěže: ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE 
ve spolupráci se společností 

RUDOLF JELÍNEK a.s.  
 
Partner soutěže: Slovenská Barmanská Asociacia - SkBA 

 
Ředitel soutěže: Ľubomír Čul 
 
Garant soutěže: Roman Uhlíř I. viceprezident CBA, mobil +420 602 388 128, uhlir@cbanet.cz  
 
Datum:   30.05.2015 
 
Místo konání:  areál společnosti Rudolf Jelínek a.s., Razov 472, 763 12 Vizovice 
 
Registrace přihlášek:  do 20.05.2015 on-line na www.cbanet.cz 

on-line registrace je podmínkou účasti na soutěži!  
(v případě více koktejlů registrujete všechny receptury v jednom přihlašovacím kroku!) 

 
Startovné:   300,-- platí při registraci pouze soutěžící, který není členem CBA. 
 
Zařazeno do:  hodnocení „Barmana roku 2015“   
   pohárů značek MONIN, Coca-Cola a výběru pro Zvláštní cenu MATTONI. 
      
Kategorie nápoje:  každý soutěžící připravuje dva druhy koktejlů v těchto kategoriích:  
 
 FancyCocktail 

1. soutěžící je povinen použít min. 2 cl slivovice  z řady Rudolf Jelínek 
2. ostatní suroviny jsou bez omezení 
3. celkový obsah alkoholu (alkoholických složek) nesmí přesáhnout 7cl 
v jedné porci nápoje. 
4. každý soutěžící připravuje 4 porce v této kategorii.  
 
Basic Drink 
1. soutěžící je povinen použít min. 2 cl slivovice  z řady Rudolf Jelínek 
2. soutěžící je povinen použít maximálně 3 druhy ingrediencí včetně slivovice 
3. soutěžící je povinen vytvořit jméno a slogan vystihující tento  
    koktejl, který bude prezentovat v rámci přípravy během soutěže 
4. domácí vyráběné ingredience nejsou povoleny 
5. v případě užití sirupů jsou přípustné pouze produkty společnosti Monin.  
6. každý soutěžící připravuje 1 porci v této kategorii. 
7. soutěžící použije skleničku R.J. typu Highball o obsahu 0,33cl (detail viz. příloha,  
zajišťuje pořadatel) 
 

Povinné složky nápoje: 1. v případě užití průmyslově vyráběných ochucených nealko nápojů jsou přípustné  
pouze produkty společnosti Coca-Cola. 
 
2. v případě užití minerálních, nebo balených vod jsou přípustné pouze výrobky  
společnosti Karlovarské minerální vody, a.s. 
 

Doplňující informace: 1. každý soutěžící bude mít po celou dobu soutěžního vystoupení hlavový mikrofon pro 
komentování přípravy koktejlů a jejich filozofie a možnou komunikaci s komisaři.  

   2. každý soutěžící dostane minimálně jednu otázku týkající se připravovaných koktejlů  
 
Počet porcí:  4 v kategorii Fancy Cocktail 
   1 v kategorii Basic Drink 
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Časový limit:  15 minut– soutěžící připravuje obě dvě kategorie koktejlů dohromady 
 
Suroviny: organizátor soutěže zajišťuje povinnou složku Rudolf Jelínek slivovice, sirupy Monin a 

v případě použití i produkty Coca-Cola a Mattonidle zaslané receptury.  
 
Led:   led dodá pořadatel v provedení: kostka, tříšť 
 
Receptura: receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez nároku na honorář 

v případě jejich zveřejnění. 
 

Hlavní komisař CBA: Miroslav Černík 
 
Hodnocení soutěže: Soutěžní vystoupení hodnotí renomované osobnosti z oblasti nápojové gastronomie.   

1. bodový poměr hodnocení: 

 technika a komunikace 40% 

 jakost, chuť a kreativita 60% 
 2. každý komisař provádí své samostatné hodnocení, do celkového součtu bodů se  
 počítají hodnoty bodů všech členů poroty. 
 3. vítězem se stává soutěžící s nejvyšším dosaženým počtem bodů. 
 4. v případě rovnosti celkových bodů rozhoduje: 

 součet celkových bodů za jakost 

 dále součet za inovaci 

 dále součet za techniku a komunikaci 

 dále pak rozhoduje los 
 5. rozhodnutí porot jsou konečná. Případný protest je možné podat u hlavního  
     komisaře, výhradně však v místě a dni konání soutěže. 
 
Ceny:   V rámci kategorie FANCY COCKTAIL 
   1.místo: pohár, diplom, 350,-EUR, věcné ceny  
   2.místo: pohár, diplom, 250,-EUR, věcné ceny 
   3.místo: pohár, diplom, 150,-EUR, věcné ceny 
 
   V rámci kategorie BASIC DRINK 
   1.místo: diplom, 350,-EUR, diplom 

Vítězný koktejl včetně barmana bude zařazen do koktejlové knihy Rudolfa Jelínka pro 
rok 2016 a bude propagován v rámci ČR  

 
Časový harmonogram: 08:00 - 10:00    možnost ubytování v hotelu Valašský Šenk, Vizovice 
                                      10:15  odjezd od hotelu do pálenice, Rudolf Jelínek – místo soutěže 

10:30 – 11:00  registrace 
   11:30 – 11:45  rozprava se soutěžícími  
   12:00   slavnostní zahájení 
   19:00  předpokládané ukončení soutěže 
   21:00 – 24:00 slavnostní vyhlášení výsledků a večerní program  
     
Doplňující údaje: 1. příjezd účastníků 30.5. 2015 do 10:00 

2. ubytování účastníků soutěže je zajištěno, informace o ubytování obdržíte po přijetí 
přihlášky do soutěže  
3. odjezd účastníků 31.5.2015 ráno po snídani  
4. adresa hotelu Valašský šenk, Lázeňská 451 763 12, Vizovice, www.senkvizovice.cz  
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Příloha č. 1 - Portfolia jednotlivých partnerů soutěže: 
 
Rudolf Jelínek: 
 
SLIVOVICE 3-LETÁ 45% 0,7L BUDÍK 
SLIVOVICE ZLATÁ 3-LETÁ 45% 0,7L BUDÍK 
VIZOVICKÁ SLIVOVICE 50% 0,7L – ročník 2008, 2009, 2010, 2011, 2012 
VIZOVICKÁ SLIVOV. STANLEY 2010  50% 0,7L 
VIZOVICKÁ SLIV. GABROVSKÁ 2011 50% 0,7L 
VIZOVICKÁ SLIV. ČAČAN. LEP. 2012 50%0,7L 
VIZOVICKÁ SLIVOVICE PRESENTA 2013 50% 0,7L 
SLIVOVICE KOSHER ZLATÁ 10YR 50% 0,7L BUDÍK 
SILVER SLIVOVITZ KOSHER 50% 0,7L BUDÍK 
SLIVOVICE KOSHER 5YR 50% 0,7L PLECH 
SLIVOVICE KOSHER ZLATÁ 5YR 50% 0,7L PLECH 
 
Mattoni:   
Mattoni Grand Perlivá  
 
Coca-Cola: 
Cappy pomeranč 100% 0,2 sklo 
Cappy apple 100% 0,2 sklo 
Cappy multivitamín 52% 0,2 sklo 
Cappy jahoda 35% 0,2 sklo 
Cappy černý rybíz 25% 0,2 sklo 
Cappy grep 55% 0,2 sklo 
Cappy meruňka 26% 0,2 sklo 
Cappy hruška 33% 0,2 sklo 
Cappy ananas 100% 0,2 sklo 
Nestea zelený čaj citrus se stévií 0,2 sklo 
Nestea broskev 0,2 sklo 
Nestea zelený čaj jahoda se stévií 0,2 sklo 
Nestea citrón 0,2 sklo 
 

 
Kinley Tonic Water 0,25 sklo 
Kinley Bitter Lemon 0,25 sklo 
Kinley Ginger Ale 0,25 sklo 
Kinley Bitter Rose 0,25 sklo 
Coca-Cola 0,33 sklo 
Coca-Cola Zero 0,33 sklo 
Coca-Cola light 0,33 sklo 
Coca-Cola cherry 0,33 sklo 
Coca-Cola Vanilla 0,33 sklo 
Fanta pomeranč 0,33 sklo 
Fanta malina 0,33 sklo 
Sprite 0,33 sklo 
 
 

 
Monin:  
Monin Lime Juice 
Monin Sucre de Canne / Pure Cane Sugar 
Monin Grenadine 
Monin Gomme 
Monin Anis / Anise 
Monin Menthe Blanche / Frosted Mint 
Monin Menthe Verte / Green Mint 
Monin Glasco Citron / Lemon 
Monin Orange 
Monin Pomegranate 
Monin Orgeat / Almond 
Monin Pomme / Apple  
Monin Abricot / Apricot 
Monin Banane Verte / Green Banana 
Monin BananeJaune / YellowBanana 
Monin Caramel 
Monin Coco / Coconut 
Monin Pink Pamplemousse / Pink Grapefruit  
Monin Pamplemousse / Grapefruit  
Monin Kiwi 
Monin Citron Vert / Lime 
Monin Melon 
Monin Peche / Peach 
 
 
 
 
 

 
Monin Poire / Pear 
Monin Ananas / Pineapple 
Monin Mandarine / Tangerine  
Monin Blue Curacao 
Monin Passion / Passion Fruit 
Monin Mure / Blackberry 
Monin Cassis / Blackcurrant 
Monin Myrtille / Blueberry 
Monin Framboise / Raspberry 
Monin Fraise / Strawberry 
Monin Airelle / Cranberry 
Monin Cerise /Cherry 
Monin Mangue / Mango 
Monin Basilic 
Monin French Vanilla 
Monin Estragone / Taragon 
Monin Hibiscus 
Monin Black Forest / Schwarzwald 
Monin Tiramisu 
Monin Apple Pie 
Monin Piňa Colada 
Monin Curacao Triple sec 
Monin Bitter 
Monin Amaretto 
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Monin Macadamia 
Monin Pistache / Pistachio 
Monin Noisette / Hazelnut 
Monin Hazelnut 
Monin Irlandais / Irishsyrup 
Monin Cannelle / Cinnamon 
Monin Chocolat / Chocolate 
Monin Chocolat-Menthe / ChocolateMint 
Monin Cafe / Caffee 
Monin Gingembre / Ginger 
Monin Rose  
Monin Miel / Honey 
Monin Vanille / Vanilla 
Monin MojitoMint 
Monin Sangria Mix 
Monin Spicy  
Monin Chataigne / Chestnut 
Monin Caribbean Rum 
Monin Melon d´ Eau / Watermelon 
Monin Pain d´Epices / Gingerbread 
Monin Violette / Violet  
Monin Blanc Chocolat / White Chocolate 

Monin Jasmin 
Monin Lavande 
Monin Pomme Verte / Green Apple 
Monin Toffee Nut 
Monin Litchi 
Monin Guava 
Monin Fleu de Sure / Elderflower 
Monin Orange Sanguine / Blood Orange 
Monin Cocombre / Cucumber 
Monin Chocolat Cookie 
Monin Maple Spicy 
Monin Mango Spicy 
Monin Creme Brulée 
Monin Praline 
Monin Roasted Hazelnut 
Monin Saveur Gin  
Monin Bubble Gum 
Monin Sweet&Sour 
Monin Rantcho Lemon 40%  
Monin Caramel LIGHT Sugar Free 
Monin Noisette LIGHT Sugar Free  
Monin Vanilla LIGHT Sugar Free 

 
 
 
Sklo:  Rudolf Jelinek typ Highball 

 šířka oválného hrdla 7,7 cm 
 výška sklenice 16,8 cm 

 

 


