PROPOZICE a pravidla — Mistr kavy Profesional

Nazev soutéze:
Poradatel soutéze:

Odborny garant:
Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Zarazeno do:

Kategorie napoju:
Garant soutéze:

Startovné CBA:

Vstup vé. doprovodu:

Hodnoceni soutéze:

Povinna kava
pro espresso:

Povinné slozky
volného napoje:

Mistr kavy — pohar Tatra - 2015
CESKA BARMANSKA ASOCIACE, o.s.
CESKA BARMANSKA ASOCIACE, o.s.
22.03. 2015

Clarion Congress Hotel Prague****, Freyova 33, PRAHA

do 13.03.2015 on-line na www.mistrkavy.cz
on-line registrace je podminkou ucasti na soutézi!

Hodnoceni ,Mistr kavy CBA*

pouze 4 porce volného napoje

Tomas Zahradil — tel: 602 555 785 zahradil@cbanet.cz

300,--K¢, plati pouze soutézici, ktery neni ¢lenem CBA.

zdarma po registraci ha polackova@cbanet.cz

dle téchto propozic.

kterakoliv z partnerské kavy

1. Espresso je soucasti servisu

2. V pfipadé pouziti alkoholu - pouze z portfolia téchto spole¢nosti: Jan Becher -
Pernod Richard, Rudolf Jelinek, Stock Plzen-Bozkov, Bohemia Sekt, Ultra
Premium Brands, Rémy Cointreau, Premier Wines & Spirits, Brown-Forman)

3. DalSi ingredience musi soutézici pouzit z portfolia partneri Mistr kavy®
(napf. smetana, mléko,... pouze zn. Tatra)

4, kava pouze z portfolia partneri soutéze Mistr kavy

5. V pfipadé, Ze zvolenou ingredienci napoje nema v portfoliu Zzadny z partnerd,

je mozné ji pouZzit.

Pro v8echny soutézici obecné plati povinnost pouzit vyhradné sirupy MONIN, FABBRI nebo TEISSEIRE a u
ochucenych nealkoholickych napoji vyhradné ze sortimentu spole¢nosti Coca-Cola a pfipadné pramenité vody
RAJEC, pokud budou v receptufe uvedeny nebo pfi servisu pouzity.

Salky na espresso

Salky na cappuccino

Sklo/$alky pro volny napoj

Led

Slozeni komise

d Ancap TORINO 80 ml,

d Ancap TORINO 150 ml

vlastni

doda poradatel v provedeni: kostka a tfist
09:00 — 09:30 Prezence soutézicich
10:00 — 14:00 Soutéze

VyhlaSeni vysledku v prabéhu vecera

tfi¢lenna hodnotici komise
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http://www.cbanet.cz/
mailto:zahradil@cbanet.cz
mailto:polackova@cbanet.cz
http://www.ancap.cz/CS/component/jeshopcr8/item/1001/24-torino-espresso-cup-w-s
http://www.ancap.cz/CS/component/jeshopcr8/item/1003/25-torino-cappuccino-cup-w-s

Soutézni ¢as 10 minut priprava pracovisté - pfineseni inventare, organizace pracovisté

20 minut sefizeni mlynku a pfiprava 4 x volny napoj
10 minut uklid pracovisté + odneseni inventare,
Ceny: Diplom za ucast, pohary, vécné ceny

Pravidla soutéze:

Soutézici ma 10 minut na pfipravu a 10 minut na uklid pracovisté. Soutézici si v ramci soutézniho ¢asu - 20-ti minut
sefidi mlynek s partnerskou kavou, kterou si do soutéze zvolil. Svou praci popisuje do mikroportu a komunikuje také s
komisafi, postupuje v pripravé pouze ¢tyr porci volnych napojt jejichZ soucasti nebo soucasti servisu je espresso.

vvs s

Triclenna komise hodnoti soutéziciho dle prilozené hodnotici tabulky.

1. Receptura napoje
a. Espresso je soucasti servisu
b. Povoleny obsah napoje - neni omezen
c. Receptura musi byt uvedena v cl (na cela ¢isla nebo pul ¢isla 0,5, 1,5, ...); ve stficich, v kapkach (coZ je nejmensi
mozna mira), popt. v barové lZici (BL).
Soutézici pouziva své vlastni barmanskeé a baristické vybaveni.
Ozdoba mUZe byt pfipravena pred soutézi.
Soutézici si suroviny na ozdoby zajistuje sam v dostate¢ném mnozstvi.
Plati zakaz pouziti omamnych, jedovatych ¢i nejedlych kvétin.
Standardni dlouha brcka, kratka brcka, koktejlova napichovatka a michatka jsou povolena. Logo na nich bude mit

Sm om0 o

vazbu na sponzora soutéze nebo budou bez loga.

Vsechny sporné ozdoby musi byt schvaleny hlavnim komisafem soutéze pred zahdjenim soutéze

Zabezpeceni soutéze: Seznam vybaveni, které poskytne organizator:
e  Profesionalni espresso dvou-pakovy kavovar
e  Profesionalni mlynek typ MACAP se zasobnikem
e  Opérka paky, péchovadlo
e  Odklepavac na kavu
e El. pripojka pro zafizeni, které si soutézici ptinese (mixér apod.)
o  Salky na espresso typ d Ancap TORINO 80 ml,
o  Salky na cappuccino typ d Ancap TORINO 150 ml
e  Zrnkova kava partner,
e  Mléko na cappuccino Tatra,
e  Voda Rajec pro porotu
e  KoS$ na odpad

SoutéZici si musi prinést:
e  vSe ostatni potiebné pro pripravu volného napoje
SoutéZici nesmi pouZit:
e  vlastni mlynek, vlastni espresso kavovar ani vlastni kavu
e  jakykoliv inventaF, obleceni Ci jinou viditelnou véc s jinym logem nez logem partnera soutéze
Mistr kavy®
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HODNOTICi TABULKA:
Jméno soutéziciho:

Kategorie

Technika, profesni zdatnost a
jistota, vystupovani,
profesionalni pristup, celkovy
profesionalni dojem

sefizeni pritoku / odpousténi vody hlavou
suché/cisté sitko pred davkovanim

mlynek - neplytvani kdvou, rozsypana kava
spravné davkovani a rovnomérné péchovani
Cistota prace a hygiena

spravnd pfiprava mléka k espressu
pfiprava ndpoje na soutéznim pultu
Cisténi paky pred nasazenim do hlavy
vloZeni a okamzita extrakce

Cas extrakce v daném case (20-30 sec)

Komunikace s hostem
(komisarem), vystupovani,
koordinace pracovni ¢innosti

o ° 1-15 bodt

béhem komunikace.
Inovace napoje, kreativita,

1-20 bodu
Jakost napoje — vzhled
(+ totoznost napoju) 1-10 bodut
Jakost napoje — viné

1-10 bodt
Jakost napoje — chut’

1-20 bodu
Uklid pracovisté na konci

1-10 bodt

Celkem ziskané body:

Prekroceni ¢asového limitu 5
trestnych bodu

minus

Celkovy pocet dosazenych bodu

Podpis porotce:
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PARTNERI Mistr kavy® 2015

MIéko: Tatra Lascato http://www.tatramleko.cz

Voda: Rajec http://www.rajec.com/

Kava : Cellini Caffé http://www.cellini.cz

Kéva: CAFE RESERVA http://www.cafereserva.cz

Kéva: Majada cafe http://www.cafemajada.cz

Kéva : Cafés Richard http://www.crtrading.cz/

Kdva: Veronia cafe http://www.eurocoffee.sk

Kdva: Julius Meinl http://www.meinlcoffee.com/cz/cz/julius-meinl.html
Kéva: Piazza d'Oro http://www.douweegbertscoffeesystems.com/cz/
Salky: d’ANCAP http://www.ancap.cz

Kavovary: Carimali http://www.kronen.cz

Kavovary: Faema, La Cimbali http://www.espressobar.cz

Mlynky: Gaggia, Saeco http://www.espresoprofesional.cz

Barista doplnky Kavovary.cz http://www.kavovary.cz

Cisténi PulyCaff Puly Caff http://www.pulycaff.cz

Filtry: Brita http://www.britaprofessional.cz

Vahy: Zeman Vahy http://www.lesak-zeman.cz

Slehackové lahve: iSi http://www.sirupy-koktejly.cz

Portfolia jednotlivych partnerti soutéze, které bude soutézicim k dispozici po online registraci:

Kava: partnerd soutéze
Sirupy MONIN, FABBRI, TEISSEIRE

Mk L asoato 5.5% *
Tatra
RAJEC.

Patentovano prirodou

YiraEmMA a(CIMBAL/ ARIMALI

MACCHINE PER CAFFE DAL 1919

CAEE
RESERVA

100 % RAINFOREST

Julius Meinl

-

CAFES RICHARD

—_— Coffee ®

VERONIA

LA/ 4

KAVORARY.: ESPRESSO A

vie ke kave

PROFESSIONAL A
PROFESSIONAL COFFEE SOLUTIONS dANCAP

CREATED AND MADE IN ITALY
—— R

WWW.ANCAP.C2Z

Hor  TEMN §85 TTJ KRGNEN
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