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PROPOZICEa pravidla – Mistr kávy Profesionál 
 

Název soutěže:  BAILEYS PROFESSIONAL MISTR KÁVY 2015 
pořádaná při příležitosti výstavy For Gastro&Hotel 2015 
 

Pořadatel soutěže: ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE 
 

Garant soutěže: Tomáš Zahradil – tel: 602 555 785, zahradil@cbanet.cz 
 
Datum:   03.10.2015 
 
Místo konání: Výstaviště Letňany – PVA EXPO PRAHA, Beranových 667, 19900 Praha 9 - Letňany 
 
Registrace přihlášek:  do 21.09.2015 on-line na www.mistrkavy.cz 

on-line registrace je podmínkou účasti na soutěži!  
 
Startovné CBA:  300,-- platí pouze soutěžící, který není členem CBA. 
 
Zařazeno do:  Hodnocení „Mistr kávy CBA“ 
   Poháru TATRA LASCATO   
 
Kategorie nápojů:  Fancy Cocktail 
   1. Espresso je součástí servisu   

2. Obsah volného nápoje je minimálně 90ml 
   3. Povinnost použít min.2 cl Baileys 

4. Další ingredience musí soutěžící použít z portfolia partnerů Mistr kávy®  
(např. smetana pouze zn.Tatra) 

5. káva pouze z portfolia partnerů soutěže Mistr kávy 
   6. V případě, že zvolenou ingredienci nápoje nemá v portfoliu žádný z partnerů, 
    je možné ji použít.  

 
Počet porcí:  4 
 
Šálky na espresso: dAndcap TORINO 80 ml, 
 
Sklo/šálky pro  
volný nápoj:  vlastní 
 
Soutěžní čas: 10 minut příprava pracoviště - přinesení inventáře, organizace pracoviště 

20 minut seřízení mlýnku a příprava 4 x volný nápoj 
10 minut  úklid pracoviště + odnesení inventáře,  

 
Led:   dodá pořadatel v provedení: kuželka 
 
Receptura: receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez nároku na honorář v 

případě jejich zveřejnění. 
 
Suroviny: organizátor soutěže zajišťuje suroviny uvedené v příloze 1.  
 
Hodnocení soutěže: dle těchto propozic. 
 
Ceny:   Diplom za účast, poháry,věcné ceny  
 
Časový harmonogram: 8:00 – 8:30  registrace soutěžících  

9:00   zahájení soutěže 
16:30 – 17:00  slavnostní vyhlášení výsledků a ukončení 

 

 
  

mailto:zahradil@cbanet.cz
http://www.cbanet.cz/
http://www.ancap.cz/CS/component/jeshopcr8/item/1001/24-torino-espresso-cup-w-s
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Pravidla soutěže: 
 
 I Soutěžící má 10 minut na přípravu a 10 minut na úklid pracoviště. Soutěžící si v rámci 

 soutěžního času - 20-ti minut seřídí mlýnek s partnerskou kávou, kterou si do soutěže zvolil. 

 Svou práci popisuje do mikroportu a komunikuje také s porotou, postupuje v přípravě pouze

 čtyřech volných nápojů jehož součásti nebo součástí servisu je espresso. Tříčlenná porota

 hodnotísoutěžícího dle přiložené hodnotící tabulky 

. 
1. Receptura nápoje 

a. Espresso je součástí servisu   

b. Min.2 cl alkoholové složky 

c. Receptura musí být uvedena v cl (na celá čísla nebo půl čísla 0,5, 1,5, …);  ve  střicích,  v  kapkách (což je nejmenší možná 

míra), popř. v barové lžíci (BL).  

d. Soutěžící si může zvolit následující způsob přípravy koktejlu nebo jejich kombinaci:  

 přímo do skla, porcelánu  

 v míchací sklenici, džbánu apod.  

 v šejkru  

 v mixéru  

e. Soutěžící používá své vlastní barmanské a baristické vybavení.  

2. suroviny  

a. Jakékoliv změny v receptuře v průběhu soutěže nejsou povoleny. Sporné suroviny musí být konzultovány s hlavním komisařem 

před zahájením soutěže. Rozhodnutí hlavního komisaře je konečné.  

b. Soutěžící si zajišťuje všechny suroviny, které nejsou uvedeny v propozicích soutěže (k dispozici), sám na vlastní náklady.  

c. Prvky moderní gastronomie – molekulární mixologie, dochucování udící pistolí, apod. jsou povoleny. 

3. ozdoba  

a. Ozdoba může být připravena před soutěží.   

b. zákaz použití omamných, jedovatých či nejedlých květin. 

c. Standardní dlouhá brčka, krátká brčka, koktejlová napichovátka a míchátka jsou povolena. Logo na nich bude mít vazbu na 

sponzora soutěže nebo budou bez loga.  

 

Všechny sporné ozdoby musí být schváleny hlavním komisařem soutěže před zahájením soutěže 

 
zabezpečení soutěže: Seznam vybavení, které poskytne organizátor: 
   Technika 
   Profesionální espresso dvou-pákový kávovarFAEMA 
   Profesionální mlýnektyp MACAP se zásobníkem 
   Opěrka páky, pěchovadlo, odklepávač na kávu  

El. přípojka pro zařízení, které si soutěžící přinese (mixér apod.) 
Šálky na espresso typ dAndcap TORINO 80 ml, 
Šálky na cappuccino typ dAndcap TORINO 150 ml 
Zrnková káva partnerů,  
Mléko na cappuccino Tatra,voda Rajec pro porotu, Koš na odpad 

  

Soutěžící si musí přinést: 
-  vše ostatní potřebné pro přípravu volného nápoje 
 

Soutěžící musí použít: 
- pouze soutěžní techniku která je instalována 

 

Soutěžící nesmí použít: 
-   vlastní mlýnek, vlastní kávovar ani vlastní kávu 
- jakýkoliv inventář, oblečení či jinou viditelnou věc s jiným logem než 
 logem partnera soutěže Mistr kávy® 

Soutěžící může použít: 
- vlastní hudební doprovod (nejlépe MP3,flash...) 
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HODNOTÍCÍ TABULKA: 
Jméno soutěžícího:                                                                     

 
Kategorie 

Technika, profesní zdatnost a jistota, vystupování, 
profesionální přístup, celkový profesionální dojem 

1 - 25 bodů 

  

Chyby např.: rozbité sklo/šálky, kapání, stříkání, 
padání ledu, nedodržení receptury, neprofesní 
vystupování, porušení hygienických předpisů a 
norem, plýtvání kávou, rozsypání kávy 

  

Komunikace s hostem (komisařem), vystupování, 
koordinace pracovní činnosti během komunikace. 

1 - 15 bodů 

  

  
Inovace nápoje, kreativita. 

1 - 20 bodů 
  

  
Jakost nápoje – vzhled 

1 - 10 bodů 
  

  
Jakost nápoje – vůně 

1 - 10 bodů 
  

  
Jakost nápoje – chuť 

1 - 20 bodů 
  

  
 

 

  

Celkem získané body:   
      

Překročení časového limitu 5 trestných bodů 

minus   

     

Celkový počet dosažených bodů 
  

   

Podpis porotce:   
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PARTNEŘI Mistr kávy® 2015 

Mléko:   Tatra Lascato   http://www.tatramleko.cz/ 
Káva:   Majada cafe   http://www.cafemajada.cz 
Káva :   Cafés Richard   http://www.crtrading.cz/ 
Káva:    Veronia cafe   http://www.eurocoffee.sk 
Káva:   Julius Maeinl   http://www.meinlcoffee.com/cz/cz/julius-meinl.html 
Káva:   JDE profesionál   http://www.jacobsdouweegbertsprofessional.cz 
Káva:   Cellini    http://www.gastrokafe.cz/ 
Káva:   Reserva   http://www.espressobar.cz 
Voda:   Rajec    http://www.rajec.com/ 
Kávovary:  Carimali   http://www.kronen.cz 
Kávovary:  Faema    http://www.espressobar.cz 
Mlýnky :  Gaggia, Saeco   http://www.espresoprofesional.cz 
Barista doplňky  Kavovary.cz   http://www.kavovary.cz 
Čištění PulyCaff Puly Caff   http://www.pulycaff.cz 
Šálky   dAncap    http://www.candola.cz 
Oplatky   Manner    http://www.manner.at/cs 
Šlehačková lahev iSi    http://www.sirupy-koktejly.cz 
Váhy   Zeman váhy   http://www.lesak-zeman.cz/1-uvod.html   
Úprava vody Brita    www.brita.net 

 

Portfolia jednotlivých partnerů soutěže, které bude soutěžícím k dispozici po online registraci: 

Káva: dle partnera soutěže 
Stock Plzeň  Baileys 

Portfolio Tatra: 

Mléko Lascato 3,5% 

Portfolio MONIN: 

Monin Lime Juice 
Monin Sucre de Canne / Pure Cane Sugar 
Monin Grenadine 
Monin Gomme 
Monin Anis / Anise 
Monin Menthe Blanche / Frosted Mint  
Monin Menthe Verte / Green Mint  
Monin Glasco Citron / Lemon 
Monin Orange 
Monin Pomegranate 
Monin Orgeat / Almond 
Monin Pomme / Apple  
Monin Abricot / Apricot 
Monin Banane Verte / Green Banana 
Monin Banane Jaune / Yellow Banana  
Monin Caramel 
Monin Coco / Coconut  
Monin Pink Pamplemousse / Pink Grapefruit  
Monin Pamplemousse / Grapefruit  
Monin Kiwi 
Monin Citron Vert / Lime 
Monin Melon 
Monin Peche / Peach 
Monin Poire / Pear 
Monin Ananas / Pineapple 
Monin Mandarine / Tangerine  
Monin Blue Curacao 
Monin Passion / Passion Fruit  
Monin Mure / Blackberry 
Monin Cassis / Blackcurrant 
Monin Myrtille / Blueberry 
Monin Framboise / Raspberry 
Monin Fraise / Strawberry 
Monin Airelle / Cranberry 
Monin Cerise / Cherry 

Monin Mangue / Mango 
Monin Basilic 
Monin French Vanilla 
Monin Estragone / Taragon 
Monin Hibiscus 
Monin Black Forest / Schwarzwald 
Monin Tiramisu 
Monin Apple Pie 
Monin Piňa Colada 
Monin Curacao Triple sec 
Monin Bitter 
Monin Amaretto  
Monin Macadamia 
Monin Pistache / Pistachio 
Monin Noisette / Hazelnut 
Monin Hazelnut  
Monin Irlandais / Irish syrup  
Monin Cannelle / Cinnamon 
Monin Chocolat / Chocolate  
Monin Chocolat-Menthe / Chocolate Mint 
Monin Cafe / Caffee  
Monin Gingembre / Ginger  
Monin Rose  
Monin Miel / Honey  
Monin Vanille / Vanilla  
Monin Mojito Mint  
Monin Sangria Mix 
Monin Spicy  
Monin Chataigne / Chestnut  
Monin Caribbean Rum 
Monin Melon d´ Eau / Watermelon 
Monin Pain d´ Epices / Gingerbread  
Monin Gingerbread  
Monin Violette / Violet  
Monin Blanc Chocolat / White Chocolate 

http://www.tatramleko.cz/
http://www.cafemajada.cz/
http://www.crtrading.cz/
http://www.eurocoffee.sk/
http://www.meinlcoffee.com/cz/cz/julius-meinl.html
http://www.jacobsdouweegbertsprofessional.cz/
http://www.gastrokafe.cz/
http://www.espressobar.cz/
http://www.rajec.com/
http://www.kronen.cz/
http://www.espressobar.cz/
http://www.espresoprofesional.cz/
http://www.kavovary.cz/
http://www.pulycaff.cz/
http://www.candola.cz/
http://www.manner.at/cs
ttp://www.sirupy-koktejly.cz/index.php?option=com_virtuemart&page=shop.browse&category_id=43&Itemid=4&vmcchk=1&Itemid=4
http://www.lesak-zeman.cz/1-uvod.html
http://www.brita.net/cz/professional.html?&L=22
http://www.brita.net/cz/professional.html?&L=22
http://www.brita.net/cz/professional.html?&L=22
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Monin Jasmin 
Monin Lavande  
Monin Pomme Verte / Green Apple 
Monin Toffee Nut 
Monin Litchi 
Monin Guava 
Monin Fleu de Sure / Elderflower  
Monin Orange Sanguine / Blood Orange 
Monin Cocombre / Cucumber 
Monin Chocolat Cookie  
Monin Maple Spicy 
Monin Mango Spicy 

Monin Creme Brulée  
Monin Praline 
Monin Roasted Hazelnut  
Monin Saveur Gin  
Monin Bubble Gum 
Monin Sweet & Sour 
Monin Rantcho Lemon 40%  
Monin Caramel LIGHT Sugar Free 
Monin Noisette LIGHT Sugar Free  
Monin Vanilla LIGHT Sugar Free 

 
Všechny druhy uvedené v přihlášce a odeslané v řádném termínu budou k dispozici v dostatečném množství 


