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PROPOZICE– Profi Flair Competition 

 
Název soutěže:  HAVANA CLUB FLAIR CUP 2015 
   pořádaná při příležitosti výstavy For Gastro & Hotel 2015 
    
Pořadatel soutěže: Česká Barmanská Asociace 
 
Garant soutěže: David Neumann, tel.: 604 847 808, e-mail: info@davidneumann.cz  
 
Datum:   4.10.2015 
 
Místo konání:  Výstaviště Letňany – PVA EXPO PRAHA, Beranových 667, 19900 Praha 9 - Letňany 
 
Registrace přihlášek:  do 21.09.2015 on-line na www.cbanet.cz   

on-line registrace je podmínkou účasti na soutěži!  
(v případě více koktejlů registrujete všechny receptury v jednom přihlašovacím kroku!) 
 

Startovné:   300,- Kč hradí při registraci pouze soutěžící, který není členem CBA. 
 
Zařazeno do:  Hodnocení „Barmana roku 2015“      
   Poháru RED BULL, MONIN a COCA-COLA     
 
Kategorie nápoje:  Fancy Cocktail  
 

Soutěž proběhne jednokolově, každý soutěžící připravuje dva druhy koktejlů v těchto 
kategoriích:  

 
 Working flair 

1. soutěžící připravuje 1 porci koktejlu  
2. soutěžící je povinen použít 4 cl Havana Club Aňejo 3 Aňos  
3. soutěžící je povinen použít produkt „ RED BULL“ 
4. soutěžící je povinen si zajistit sklo, ve kterém se koktejl servíruje 
5. receptura v této kategorii se neregistruje 
6. suroviny v této kategorii budou soutěžícím k dispozici  

 
Exhibition flair 
1. soutěžící je povinen použít min. 2 cl produktu Havana Club uvedeného v příloze 1. 
2. v případě užití sirupů jsou přípustné pouze produkty MONIN příloha 1. 
3. v případě užití průmyslově vyráběných ochucených nealkoholických nápojů jsou 

přípustné pouze produkty společnosti Coca-Cola 
 
Počet porcí:  1+ 1 
 
Typ skla: vlastní 
 
Časový limit: 3-5 minut – soutěžící připravuje obě dvě kategorie koktejlů dohromady 
 
Led: led dodá pořadatel v provedení: kostka, tříšť 
 
Receptura: receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez nároku na honorář v 

případě jejich zveřejnění. 
 
Suroviny: organizátor soutěže zajišťuje suroviny uvedené v příloze 1.  
 
Hodnocení soutěže: dle platných pravidel CFC 2015 rozhodnutí porot jsou konečná. Případný protest je 

možné u Hlavního komisaře, výhradně však v místě a dni konaní soutěže. 
 
Hlavní komisař CBA: David Neumann 
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Ceny: 1. – 3. místo obdrží poháry, hodnotné věcné ceny od společnosti Jan Becher-Pernod 
Ricard 

    
 
Časový harmonogram: 10:00 – 11:00 registrace, losování startovního pořadí 
   11:00 – 11:30 rozprava v tréninkové místnosti 
   11:45 – 12:00 zahájení soutěže, představení všech soutěžících 

12:00 – 13:30 soutěž Junior Flair Competition 
   13:30 – 14:00 oběd 
   14:00 – 16:00 soutěž Profi Flair Competition 
   16:30 – 17:00 slavnostní vyhlášení výsledků a ukončení     
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Příloha č. 1 - Portfolia jednotlivých partnerů soutěže, které budou soutěžícím k dispozici: 
 
Portfolio Jan Becher-Pernod Ricard: 
Havana Club Aňejo 3 Aňos  Havana Club Aňejo 7 Aňos 

Coca-Cola: 
Cappy pomeranč 100% 0,2 sklo 
Cappy ananas 100% 0,2 sklo 
Cappy meruňka 26% 0,2 sklo 
 

 
Cappy grep 55% 0,2 sklo 
Cappy jahoda 35% 0,2 sklo 
Cappy hruška 33% 0,2 sklo

V případě použití jiného produktu z portfolia společnosti Coca-Cola, si soutěžící zajišťuje sám.  
Seznam portfolia naleznete na http://www.cbanet.cz/souteze/portfolio/portfolio-cc.jpg
 
Monin:  
Monin Lime Juice 
Monin Sucre de Canne / Pure Cane Sugar 
Monin Grenadine 
Monin Gomme 
Monin Anis / Anise 
Monin Menthe Blanche / Frosted Mint  
Monin Menthe Verte / Green Mint  
Monin Glasco Citron / Lemon 
Monin Orange 
Monin Pomegranate 
Monin Orgeat / Almond 
Monin Pomme / Apple  
Monin Abricot / Apricot 
Monin Banane Verte / Green Banana 
Monin Banane Jaune / Yellow Banana  
Monin Caramel 
Monin Coco / Coconut  
Monin Pink Pamplemousse / Pink Grapefruit  
Monin Pamplemousse / Grapefruit  
Monin Kiwi 
Monin Citron Vert / Lime 
Monin Melon 
Monin Peche / Peach 
Monin Poire / Pear 
Monin Ananas / Pineapple 
Monin Mandarine / Tangerine  
Monin Blue Curacao 
Monin Passion / Passion Fruit  
Monin Mure / Blackberry 
Monin Cassis / Blackcurrant 
Monin Myrtille / Blueberry 
Monin Framboise / Raspberry 
Monin Fraise / Strawberry 
Monin Airelle / Cranberry 
Monin Cerise / Cherry 
Monin Mangue / Mango 
Monin Basilic 
Monin French Vanilla 
Monin Estragone / Taragon 
Monin Hibiscus 
Monin Black Forest / Schwarzwald 
Monin Tiramisu 
Monin Apple Pie 
Monin Piňa Colada 
Monin Curacao Triple sec 
Monin Bitter 

Monin Amaretto  
Monin Macadamia 
Monin Pistache / Pistachio 
Monin Noisette / Hazelnut 
Monin Hazelnut  
Monin Irlandais / Irish syrup  
Monin Cannelle / Cinnamon 
Monin Chocolat / Chocolate  
Monin Chocolat-Menthe / Chocolate Mint 
Monin Cafe / Caffee  
Monin Gingembre / Ginger  
Monin Rose  
Monin Miel / Honey  
Monin Vanille / Vanilla  
Monin Mojito Mint  
Monin Sangria Mix 
Monin Spicy  
Monin Chataigne / Chestnut  
Monin Caribbean Rum 
Monin Melon d´ Eau / Watermelon 
Monin Pain d´ Epices / Gingerbread  
Monin Gingerbread  
Monin Violette / Violet  
Monin Blanc Chocolat / White Chocolate 
Monin Jasmin 
Monin Lavande  
Monin Pomme Verte / Green Apple 
Monin Toffee Nut 
Monin Litchi 
Monin Guava 
Monin Fleu de Sure / Elderflower  
Monin Orange Sanguine / Blood Orange 
Monin Cocombre / Cucumber 
Monin Chocolat Cookie  
Monin Maple Spicy 
Monin Mango Spicy 
Monin Creme Brulée  
Monin Praline 
Monin Roasted Hazelnut  
Monin Saveur Gin  
Monin Bubble Gum 
Monin Sweet & Sour 
Monin Rantcho Lemon 40%  
Monin Caramel LIGHT Sugar Free 
Monin Noisette LIGHT Sugar Free  
Monin Vanilla LIGHT Sugar Free
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