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PROPOZICE - Professional Flair Competition 

 
Název soutěže:  DESTINY FLAIR CUP 2015  
    
Pořadatel soutěže: ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE 

při příležitosti akce „Třinec Gastro Show“ 
 
Garant soutěže: Milan Tomiczek mobil: 725800919, e-mail: tomiczek@seznam.cz  
 
Datum:   18.07.2015 
 
Místo konání:  Náměstí Svobody 526, Třinec 739 61 
 
Registrace přihlášek:  do 15.07.2015 on-line na www.cbanet.cz 

on-line registrace je podmínkou účasti na soutěži!  
 

Startovné:   300,- Kč platí při registraci pouze soutěžící, který není členem CBA. 
 
Zařazeno do:  hodnocení „Barmana roku 2015“   
   pohárů značek Red Bull, MONIN 
      
Kategorie nápoje:  Fancy Cocktail 

Soutěž proběhne jednokolově v těchto kategoriích:  
 

Working flair 
1. soutěžící připravý 1 porci koktejlu pouze s užitím produktu „Red Bull“ a 4 cl 

základní povinné suroviny Havana Club Aňejo 3 Aňos 
2. receptura pro working flair se neregistruje! 

 
Exhibition flair 
1. navazuje plynule na Working Flair. 
2. soutěžící je povinen použít min.2 cl produktu Havana Club uvedeného v příloze 1. 
3. v případě užití sirupů jsou přípustné pouze produkty společnosti Monin uvedené 

v příloze 1.  

 
Počet porcí:  1 v kategorii Working flair 
   1 v kategorii Exhibition flair 
 
Typ skla:  vlastní 
 
Časový limit:  3 – 5 minut– soutěžící připravuje obě dvě kategorie koktejlů dohromady 
 
Suroviny:  organizátor soutěže zajišťuje Havana Club Aňejo 3 Aňos 

organizátor soutěže zajištuje produkty Havana Club a sirupy Monin dle zaslané 

receptury uvedené v příloze 1.  

 
Led:   led dodá pořadatel v provedení: kostka, tříšť 
 
Receptura: receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez nároku na honorář 

v případě jejich zveřejnění. 
 

Hlavní komisař:  Filip Ropek 
 
Hodnocení soutěže: dle platných pravidel CFC 2015 rozhodnutí porot jsou konečná. Případný protest je 

možné u Hlavního komisaře, výhradně však v místě a dni konaní soutěže. 
 
Ceny:   1. – 3. místo obdrží poháry, věcné ceny od společnosti Jan Becher-Pernod Ricard 
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Časový harmonogram: 13:00 – 13:30  registrace, losování startovního pořadí 
   13:30 – 14:00  rozprava v tréninkové místnosti 
   14:00 – 14:15 zahájení soutěže, představení všech soutěžících 

14:15 – 17:00  průběh soutěžě 
   19:00  slavnostní vyhlášení výsledků a ukončení 
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Příloha č. 1 - Portfolia jednotlivých partnerů soutěže: 
 
Jan Becher-Pernod Ricard: 
 
Havana Club Aňejo 3 Aňos  
Havana Club Aňejo 7 Aňos
  
 
Monin:  
 
Monin Lime Juice 
Monin Sucre de Canne / Pure Cane Sugar 
Monin Grenadine 
Monin Gomme 
Monin Anis / Anise 
Monin Menthe Blanche / Frosted Mint  
Monin Menthe Verte / Green Mint  
Monin Glasco Citron / Lemon 
Monin Orange 
Monin Pomegranate 
Monin Orgeat / Almond 
Monin Pomme / Apple  
Monin Abricot / Apricot 
Monin Banane Verte / Green Banana 
Monin Banane Jaune / Yellow Banana  
Monin Caramel 
Monin Coco / Coconut  
Monin Pink Pamplemousse / Pink Grapefruit  
Monin Pamplemousse / Grapefruit  
Monin Kiwi 
Monin Citron Vert / Lime 
Monin Melon 
Monin Peche / Peach 
Monin Poire / Pear 
Monin Ananas / Pineapple 
Monin Mandarine / Tangerine  
Monin Blue Curacao 
Monin Passion / Passion Fruit  
Monin Mure / Blackberry 
Monin Cassis / Blackcurrant 
Monin Myrtille / Blueberry 
Monin Framboise / Raspberry 
Monin Raspberry 
Monin Fraise / Strawberry 
Monin Airelle / Cranberry 
Monin Cerise / Cherry 
Monin Mangue / Mango 
Monin Basilic 
Monin French Vanilla 
Monin Estragone / Taragon 
Monin Hibiscus 
Monin Black Forest / Schwarzwald 
Monin Tiramisu 
Monin Apple Pie 
Monin Piňa Colada 
Monin Curacao Triple sec 
Monin Bitter 

 
 
 
 
Monin Amaretto 
Monin Macadamia 
Monin Pistache / Pistachio 
Monin Noisette / Hazelnut 
Monin Hazelnut  
Monin Irlandais / Irish syrup  
Monin Cannelle / Cinnamon 
Monin Chocolat / Chocolate  
Monin Chocolat-Menthe / Chocolate Mint 
Monin Cafe / Caffee  
Monin Gingembre / Ginger  
Monin Rose  
Monin Miel / Honey  
Monin Vanille / Vanilla  
Monin Mojito Mint  
Monin Sangria Mix 
Monin Spicy  
Monin Chataigne / Chestnut 
Monin Caribbean Rum 
Monin Melon d´ Eau / Watermelon 
Monin Pain d´ Epices / Gingerbread  
Monin Gingerbread  
Monin Violette / Violet  
Monin Blanc Chocolat / White Chocolate 
Monin Jasmin 
Monin Lavande  
Monin Pomme Verte / Green Apple 
Monin Toffee Nut 
Monin Litchi 
Monin Guava 
Monin Fleu de Sure / Elderflower  
Monin Orange Sanguine / Blood Orange 
Monin Cocombre / Cucumber 
Monin Chocolat Cookie  
Monin Maple Spicy 
Monin Mango Spicy 
Monin Creme Brulée  
Monin Praline 
Monin Roasted Hazelnut  
Monin Saveur Gin  
Monin Bubble Gum 
Monin Sweet & Sour 
Monin Rantcho Lemon 40%  
Monin Caramel LIGHT Sugar Free 
Monin Noisette LIGHT Sugar Free  
Monin Vanilla LIGHT Sugar Free 

 
 


