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PROPOZICEa pravidla – Mistr kávy Profesionál 
 

Název soutěže:  BIALETTI – JAMESON CUP MISTR KÁVY 2015 

 
Pořadatel soutěže: ESPRESSO PROFESIONÁL s.r.o. 

 

Odborný garant: ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE 
 

Garant soutěže: Tomáš Zahradil – tel: 602 555 785, zahradil@cbanet.cz 
 
Datum:   08.12.2015 
 
Místo konání: ARROSTO RISTORANTE - Mikuláše z Husi 1709/1- Praha 4  140 00 
 
Registrace přihlášek:  do 30.11.2015 on-line na www.mistrkavy.cz 

on-line registrace je podmínkou účasti na soutěži!  
 
Startovné CBA:  300,-- platí pouze soutěžící, který není členem CBA. 
 
Zařazeno do:  Hodnocení „Mistr kávy CBA“ 
   Poháru TATRA LASCATO   
 
Kategorie nápojů:  Povinný nápoj: 2x Irská káva  
   

 Povinné složky a příprava nápoje 
 Whisky Jameson 
 Libovolná káva z portfolia partnerů MK 
 Sklenice Irish coffee 23 ml 
 Příprava v nádobí Bialetti 

 
 Tyto povinné složky budou dodány pořadatelem v dostatečném množství 

  
Volný nápoj:   2x fancy cocktail 
 
 Povinné složky nápoje 

 Libovolná káva z portfolia partnerů MK připravena v Bialetti 
 Soutěžící si musí přinést: 

 vše ostatní potřebné pro přípravu volného nápoje 

 libovolný typ šálku či sklenice pro fancy cocktail 

 vlastní hudební doprovod na MP3 či jiném vhodném médiu 
 

Počet porcí:  2 + 2 
 
Technika soutěžního 
pultu:   Elektrický vařič 

Profesionální mlýnek se zásobníkem 
Bialetti Moka 2 porcová a 4 porcová 
Bialetti French Press 0,35  
El.přípojka pro zařízení, které si soutěžící přinese (mixér apod.) 

K dispozici budou také šálky Torino 80ml a 150 mlpo 6-ti kusech 
Sklenice Irish coffee 23 ml– 6 kusů 
 

Sklo/šálky pro  
volný nápoj : vlastní 
povinný nápoj  : Irish coffee glass 23 ml (výrobce DUROBOR) 
 
Soutěžní čas: 5 minut  příprava pracoviště - přinesení inventáře, organizace pracoviště 

20 minut seřízení mlýnku a příprava 2 x volný a 2x povinný nápoj v libovolném pořadí 

5 minut  úklid pracoviště + odnesení inventáře  
 

mailto:zahradil@cbanet.cz
http://www.cbanet.cz/
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Led:   dodá pořadatel v provedení: kuželka 
 
Receptura: receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez nároku na honorář v 

případě jejich zveřejnění. 
 
Suroviny: organizátor soutěže zajišťuje suroviny uvedené v příloze. 
 
Hodnocení soutěže: dle těchto propozic. 
 
Ceny: Diplom za účast, poháry,věcné ceny 

– dárkové balení BIALETTI + dárky BIALETTI pro všechny účastníky 
 
Časový harmonogram: 14:00 – 14:15 registrace soutěžících  

14:30   zahájení soutěže 
21:00  slavnostní vyhlášení výsledků a ukončení 

 
 

 
Obrazová příloha: 
 
 Bialetti moka  Bialetti French press  Irish coffee glass 23 ml   
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Pravidla soutěže: 
 
I Soutěžící má 5 minut na přípravu a 5 minut na úklid pracoviště. Soutěžící si v rámci soutěžního 

času 20-ti minut seřídí mlýnek s partnerskou kávou, kterou si do soutěže zvolil. Svou práci 

popisuje do mikroportu a komunikuje také s porotou, postupuje v přípravě dvou povinných a 

dvou volných nápojů, jehož součástí je káva připravená v nádobí Bialetti. Tříčlenná porota 

hodnotí soutěžícího dle přiložené hodnotící tabulky 
 

1. Receptura volného nápoje 

a. Receptura musí být uvedena v cl (na celá čísla nebo půl čísla 0,5, 1,5, …); ve střicích, v kapkách (což je nejmenší možná 

míra), popř. v barové lžíci (BL).  

b. Soutěžící si může zvolit následující způsob přípravy koktejlu nebo jejich kombinaci:  

 přímo do skla, porcelánu  

 v míchací sklenici, džbánu apod.  

 v šejkru  

 v mixéru  

c. Soutěžící používá své vlastní barmanské a baristické vybavení.  

2. suroviny  

a. Jakékoliv změny v receptuře v průběhu soutěže nejsou povoleny. Sporné suroviny musí být konzultovány s hlavním komisařem 

před zahájením soutěže. Rozhodnutí hlavního komisaře je konečné.  

b. Soutěžící si zajišťuje všechny suroviny, které nejsou uvedeny v propozicích soutěže (k dispozici), sám na vlastní náklady.  

c. Prvky moderní gastronomie – molekulární mixologie, dochucování udící pistolí, apod. jsou povoleny. 

3. ozdoba  

a. Ozdoba může být připravena před soutěží.   

b. zákaz použití omamných, jedovatých či nejedlých květin. 

c. Standardní dlouhá brčka, krátká brčka, koktejlová napichovátka a míchátka jsou povolena. Logo na nich bude mít vazbu na 

sponzora soutěže nebo budou bez loga.  

 
Soutěžící nesmí použít: 
-  vlastní mlýnek, vlastní kávovar ani vlastní kávu 
-  jakýkoliv inventář, oblečení či jinou viditelnou věc s jiným logem než logem partnera soutěže Mistr kávy® 

  



Česká barmanská asociace   member of International Bartenders Association 

Šimáčkova 704/135, 628 00 Brno   

 www.cbanet.cz  Stránka 4 z 5 

HODNOTÍCÍ TABULKA: 
Jméno soutěžícího:                                                                     

 
Kategorie 

Technika, profesní zdatnost a jistota, vystupování, profesionální přístup, 
celkový profesionální dojem 

1 - 25 bodů 

  

Chyby např.: rozbité sklo/šálky, kapání, stříkání, padání ledu, nedodržení 
receptury, neprofesní vystupování, porušení hygienických předpisů a 
norem, plýtvání kávou, rozsypání kávy 

  

Komunikace s hostem (komisařem), vystupování, koordinace pracovní 
činnosti během komunikace. 

1 - 15 bodů 

  

  
Inovace nápoje, kreativita. 

1 - 20 bodů 
  

  
Jakost nápoje – vzhled 

1 - 10 bodů 
  

  
Jakost nápoje – vůně 

1 - 10 bodů 
  

  
Jakost nápoje – chuť 

1 - 20 bodů 
  

  
Správnost a technika přípravy Irské kávy 

1 - 25 bodů 

  

Celkem získané body:   
      

Překročení časového limitu 15 trestných bodů 

minus   

     

Celkový počet dosažených bodů 
  

   

Podpis porotce:   
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PARTNEŘI Mistr kávy® 2015 
 

Mléko:   Tatra Lascato   http://www.tatramleko.cz/ 
Káva:   Majada cafe   http://www.cafemajada.cz 
Káva :   Cafés Richard   http://www.crtrading.cz/ 
Káva:    Veronia cafe   http://www.eurocoffee.sk 
Káva:   Julius Maeinl   http://www.meinlcoffee.com/cz/cz/julius-meinl.html 
Káva:   JDE profesionál   http://www.jacobsdouweegbertsprofessional.cz 
Káva:   Cellini    http://www.gastrokafe.cz/ 
Káva:   Reserva   http://www.espressobar.cz 
Voda:   Rajec    http://www.rajec.com/ 
Kávovary:  Carimali   http://www.kronen.cz 
Kávovary:  Faema    http://www.espressobar.cz 
Mlýnky :  Gaggia, Saeco   http://www.espresoprofesional.cz 
Barista doplňky  Kavovary.cz   http://www.kavovary.cz 
Čištění PulyCaff Puly Caff   http://www.pulycaff.cz 
Šálky   dAncap    http://www.candola.cz 
Oplatky   Manner    http://www.manner.at/cs 
Šlehačková lahev iSi    http://www.sirupy-koktejly.cz 
Váhy   Zeman váhy   http://www.lesak-zeman.cz/1-uvod.html   
Úprava vody Brita    www.brita.net 

 

Portfolia jednotlivých partnerů soutěže, které bude soutěžícím k dispozici po online registraci: 

Káva: dle partnera soutěže 
Jameson Whisky 

Portfolio Tatra: 
Mléko Lascato 3,5% 
Smetana 31% 
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