PROPOZICE — Junior Cocktail Competition

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Odborny garant:
Reditel soutéze:

Garant soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Kategorie napoje:

Suroviny:

Vlozena soutéz:

Pocet porci:
Casovy limit:
Led:

Receptura:

Suroviny:

Hodnoceni soutéze:

Hlavni komisar CBA:

Ceska barmanskd asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz

BRNENSKY VANOCNIi POHAR 2015
Stredni skola Brno, Charbulova, prispévkova organizace

Ceska barmanska asociace
RNDr. Jana Markova

Radek Polacek, polacek@cbanet.cz, tel.; 606 818 149

14.12. 2015
BEST WESTERN PREMIER Hotel International Brno, a. s.,Husova 16, Brno

do 1.12.2015 on-line na www.chanet.cz
on-line registrace je podminkou u¢asti na soutézi!

300,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem CBA nebo JSC.
800,- K& hradi soutézici poradateli pfi registraci.

hodnoceni ,Barmana roku 2015“
pohard znac¢ek Monin a vybéru pro Zvlastni cenu Mattoni

Longdrink

1. soutézici je povinen pouzit minimalné 2 cl Bohemia Honey

2. celkovy obsah alkoholickych slozek nesmi pfesahnout 4cl v jedné porci napoje.
3. v pfipadé pouziti primyslové vyrabénych nealkoholickych napoju jsou pfipustné

pouze produkty spolecnosti PepsiCo (viz. pfiloha 1.)

4. v pfipadé uziti sirupl jsou pFipustné pouze produkty spole¢nosti Monin ( viz.
pfiloha 1)

5. v pfipadé uziti mineralnich nebo balenych vod jsou pfipustné pouze vyrobky
spole¢nosti Karlovarské mineralni vody, a.s.

O nejlepsi marketingovou strategii drinku
1. viz. pfiloha 2

4
6 minut
led doda poradatel v provedeni: kostka

receptury se stavaji majetkem CBA a pofadatele soutéZe, bez naroku na honorar v
pfipadé jejich zvefejnéni.

organizator soutéZe zajiStuje suroviny uvedené v pfiloze 1, dle fadné zaslanych
receptur. Ostatni suroviny si kazdy soutéZici zajistuje sam.

dle platnych pravidel JCC 2015, rozhodnuti porot jsou kone¢na. Pfipadny protest je
mozné podat u hlavniho komisafe, vyhradné vSak v misté a dni konani soutéze

Martin Vogeltanz
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member of International Bartenders Association


mailto:polacek@cbanet.cz
http://www.cbanet.cz/

Ceny: 1. — 3. misto pohar, hodnotné vécné ceny
drobné ceny pro vSechny ucastniky soutéze

NEJLEPSI MARKETINGOVA STRATEGIE PRODEJE SOUTEZNIHO NAPOJE
1. misto dotace 10.000,- K& pro celou tfidu na exkluzivni vylet do Vizovic

Casovy harmonogram: 8:15 - 9:30 registrace
9:45 zahajeni soutéze
15:30 predpokladané ukonceni soutéze
16:00 slavnostni vyhlaseni vysledku
17:00 Cocktail Party
Doplaujici udaje: Moznost parkovani na hotelovém parkovisti. Cenu za parkovani si u€astnici hradi sami.

Ceska barmanskd asociace member of International Bartenders Association
Simackova 704/135, 628 00 Brno

www.cbanet.cz
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Ptiloha €. 1 - Portfolia jednotlivych partner( soutéze, které budou soutézicim k dispozici:

Rudolf Jelinek :
Bohemia Honey

PepsiCo:
Pepsi Cola
Mirinda

7 Up

Evervess Tonic

Mattoni:
Mattoni Grand Perliva

Monin:

Monin Lime Juice

Monin Sucre de Canne / Pure Cane Sugar
Monin Grenadine

Monin Gomme

Monin Anis / Anise

Monin Menthe Blanche / Frosted Mint
Monin Menthe Verte / Green Mint
Monin Glasco Citron / Lemon

Monin Orange

Monin Pomegranate

Monin Orgeat / Almond

Monin Pomme / Apple

Monin Abricot / Apricot

Monin Banane Verte / Green Banana
Monin Banane Jaune / Yellow Banana
Monin Caramel

Monin Coco / Coconut

Monin Pink Pamplemousse / Pink Grapefruit
Monin Pamplemousse / Grapefruit
Monin Kiwi

Monin Citron Vert / Lime

Monin Melon

Monin Peche / Peach

Monin Poire / Pear

Monin Ananas / Pineapple

Monin Mandarine / Tangerine

Monin Blue Curacao

Monin Passion / Passion Fruit

Monin Mure / Blackberry

Monin Cassis / Blackcurrant

Monin Myrtille / Blueberry

Monin Framboise / Raspberry

Monin Fraise / Strawberry

Monin Airelle / Cranberry

Monin Cerise / Cherry

Monin Mangue / Mango

Monin Basilic

Monin French Vanilla

Monin Estragone / Taragon

Monin Hibiscus

Monin Black Forest / Schwarzwald
Monin Tiramisu

Monin Apple Pie

Monin Pifia Colada

Monin Curacao Triple sec

Monin Bitter

Monin Amaretto

Ceska barmanskd asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz

Evervess Ginger Ale
Jablkovy nektar Toma
Pomerancovy nektar Toma

Monin Macadamia

Monin Pistache / Pistachio

Monin Noisette / Hazelnut

Monin Hazelnut

Monin Irlandais / Irish syrup

Monin Cannelle / Cinnamon

Monin Chocolat / Chocolate

Monin Chocolat-Menthe / Chocolate Mint
Monin Cafe / Caffee

Monin Gingembre / Ginger

Monin Rose

Monin Miel / Honey

Monin Vanille / Vanilla

Monin Moijito Mint

Monin Sangria Mix

Monin Spicy

Monin Chataigne / Chestnut

Monin Caribbean Rum

Monin Melon d” Eau / Watermelon
Monin Pain d” Epices / Gingerbread
Monin Gingerbread

Monin Violette / Violet

Monin Blanc Chocolat / White Chocolate
Monin Jasmin

Monin Lavande

Monin Pomme Verte / Green Apple
Monin Toffee Nut

Monin Litchi

Monin Guava

Monin Fleu de Sure / Elderflower
Monin Orange Sanguine / Blood Orange
Monin Cocombre / Cucumber
Monin Chocolat Cookie

Monin Maple Spicy

Monin Mango Spicy

Monin Creme Brulée

Monin Praline

Monin Roasted Hazelnut

Monin Saveur Gin

Monin Bubble Gum

Monin Sweet & Sour

Monin Rantcho Lemon 40%

Monin Caramel LIGHT Sugar Free
Monin Noisette LIGHT Sugar Free
Monin Vanilla LIGHT Sugar Free

member of International Bartenders Association
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Priloha 2.
Vlozena soutéz:
O NEJLEPSI MARKETINGOVOU STRATEGII DRINKU

V dnesni dobé je reklama a propagace nedilnou sou&asti prodeje a samotna chut nestaci, aby se z drinku stal
hit. Pojdme to zménit!!!

Nabizime vam ucast na unikatnim projektu, ktery je souc€asti soutéze Brnénsky Vanocéni Pohar.

Soucasti mezipfedmétovych vztahll mlze byt i spojeni praxe s marketingem, nebo chcete-li vyroby s reklamou.
Nabizime, tfidam moznost pfipravit drink a k nému marketingovou podporu a vyzkouset si tak v praxi jak toto
spojeni funguje. Jedna se o seminarni praci cca 3-5 stran, ur€enou pro celou tfidu formou projektu a
projektového uc¢eni. Prosim podpofte nase Usili v co nejlepsi pfipravé zaku na realitu a profesni Zivot.

Soutéz je ur€ena pro kolektiv tfidy anebo skupinu, podporujici svého soutéziciho.

Zadani:

Pfipravte pro drink, vyrobeny dle propozic soutéze, marketingovou strategii - marketingovy plan.
Predstavte si, Zze jste napojova firma...

Jakou marketingovou podporu, byste pro drink pfipravili?

Co by plan mohl napfiklad obsahovat:

Jak se drink vyrabi, jeho pfesna receptura, postup vyroby a charakteristika.
Jaky je to typ drinku, jestli je pro pany anebo naopak pro damy.
Jak byste presvédcili, dalsi bary aby ho vyrabéli.

Slogan

Funk&nost

Prilezitost

Kategorie konzument

Lokace prodejniho mista

Navrh vizualizace, plakatu

Navrh party

Apod.

Format:
Seminarni prace-projekt, 3 — 5 stran, + eventualni pfiloha, mozna v jakékoliv presentacni formé.
(text,powerpoint,avi,mp3,mp4, apod).

Uzavérka soutéze:
Prace ve formatu PDF v&etné pfiloh, zasilejte na email: konecna@rjelinek.cz nejpozdéji do 1.12. 2015

Hodnoceni:
Nejlepsi praci vybere marketingovy team spole€nosti R. Jelinek

Hlavni cena:
Bude vyhlaSena po skonéeni soutéze
Vitézny projekt obdrzi zajezd pro celou tfidu na prohlidku aredlu spole€nosti R. Jelinek.

V8echny pfihlaSené prace se stavaji majetkem sponzorské firmy.

Ceska barmanska asociace member of International Bartenders Association
Simackova 704/135, 628 00 Brno

www.cbanet.cz
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