TECHNICKA TABULKA - sefizeni mlynku 2020
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porotce

pracovisté &islo soutézici
Soutézici je povinen dbéat zvySené opatrnosti pfi praci s mlynkem.
Zejména pracuje-ji s pohyblivymi éastmi mlynku-mlecimi kameny, je
POUCENI |nezbytné, aby byl privod-elektricka vidlice ODPOJENA ze zasuvky. Pouhé
vypnuti hlavnim vypina¢em neni dostate¢na ochrana proti Urazu. Stvrzuji
svym podpisem toto bezpeénostni opatieni a chapu jeho smysl.
u@
Pozndmky
Hodnoceni pripravy espressa - sefizeni mlynku celkovy €éas 10 minut
hodnota body
Cas do konce 10 minut = 48 bodt
napr 6:25 sec (1sec = 0,08 bod)
48
Kéva zlstatek zrno 250 gr = 50 bodd (10x0,2 bod)
pocate¢ni davka 250 gramua
¢ist4d hmotnost L.
nésypky stagi kor;ecna hrrv10tr,10$t
sadat u 1. nasypk}/ VE. kavy
wys o7 hn (nap¥.628 gr) \
soutéziciho napido0gr Nin 50
hodnota
Hmotnost porce
(nahladeno soutézicim) tolerance 20%
hodnota
Péchovani
(nahlaseno soutézicim) tolerance do 15 kg 20% / nad 15kg 10%
hodnota
Cas extrakce
(nahlaseno sout&zicim) tolerance +/- 5 sekund
hodnota
Mnozstvi 20-30 ml
Hmotnost espressa tolerance +/-5ml
(nahlaSeno soutézicim) tolerance +/- 5 grama hodnota
Rovnomérné péchovani
10
Technicka dovednost, plytvani kavou
10
Cistota pracovni plochy na konci
10
Profesionalita baristy
10
Espresso VYROBENO
nevyrobi - li espresso do 10 minut CELKEM TATO KATEGORIE =0 150
288

Pozndmky

PODPIS soutéziciho : souhlasim s naméfenymi hodnotami

/CELKEM max 288
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