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číslo

POUČENÍ

podpis

Poznámky
Hodnocení přípravy espressa - seřízení mlýnku celkový čas 10 minut

hodnota
Čas do konce 10 minut = 48 bodů

např 6:25 sec (1sec = 0,08 bod)
48

Káva zůstatek zrno   250 gr = 50 bodů ( 1g x 0,2 bod )
počáteční dávka 250 gramů

např 400 gr 50

hodnota

Hmotnost porce 
(nahlášeno soutěžícím) tolerance 20%

hodnota

Pěchování 
(nahlášeno soutěžícím) tolerance do 15 kg 20% / nad 15kg 10%

hodnota

Čas extrakce
(nahlášeno soutěžícím) tolerance +/- 5 sekund

hodnota

Množství 20-30 ml
Hmotnost espressa tolerance +/- 5 ml
(nahlášeno soutěžícím) tolerance +/- 5 gramů hodnota

Rovnoměrné pěchování
10

Technická dovednost, plýtvání kávou
10

Čistota pracovní plochy na konci
10

Profesionalita baristy
10

Espresso VYROBENO 
nevyrobí - li espresso do 10 minut  CELKEM TATO KATEGORIE = 0 150

288

Poznámky

PODPIS soutěžícího : souhlasím s naměřenými hodnotami

   /CELKEM  max 288

Soutěžící je povinen dbát zvýšené opatrnosti při práci s mlýnkem. 

Zejména pracuje-ji s pohyblivými částmi mlýnku-mlecími kameny, je 

nezbytné, aby byl přivod-elektrická vidlice ODPOJENA ze zásuvky. Pouhé 

vypnutí hlavním vypínačem není dostatečná ochrana proti úrazu. Stvrzuji 

svým podpisem toto bezpečnostní opatření a chápu jeho smysl.
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