MISTROVSTVi BARISTU CR - MISTR KAVY - MK

(Pravidla MISTROVSTVI BARISTU CR - MISTR KAVY - MK Ceské barmanské asociace, z.s.)

Platnost pravidel od 1. ledna 2020

Obecné
Pravidla pro pofradani soutézi "Mistr kavy" (dale jen MK) organizovanych CBA ramcové vychazi SCAE pro konani
svétovych soutézi, maji vsak své odlisnosti dle regionalnich zvyklosti a nejsou tedy s pravidly SCAE identicka.

Pravidla soutézi "Mistr kavy" jsou platna pouze na tzemi CR. Obsahuji zakladni ustanoveni zdvazna pro viechny
soutéze, které CBA organizuje nebo odborné garantuje a které budou formou propozic vidy doplnény dalSimi
konkrétnimi upfesnénimi platnymi pro danou soutéz. Propozice k dané soutéZi jsou nadrazeny témto pravidliim.

Souté?
1. Ceska baristicka souté? je oteviena €lendim CBA, IBA, ¢lendim JSC CBA a nedlenim pro kategorie JUNIOR takto:
a. SoutéZicim v kategorii JUNIOR je:

e (len JSC CBA do 18-ti let nebo ¢len CBA od 18-ti let, ktery soucasné studuje stfedni Skolu, nejvyse
véak do 21-ti let véku. Clen CBA, ktery je soucasné studentem, m{ze soutézit jak v kategorii PROFI,
tak v JUNIOR, ale musi se pred prvni soutézi v kalendarnim roce rozhodnout, v jaké kategorii bude
bojovat o body v celoro¢nim poharu o titul "Mistr kdvy CBA". Tato skuteénost nastane podle prvni
soutéze, do které se soutézici vdaném roce pfrihlasi.

e neclen JSC CBA do 18-ti let nebo soutéZici, ktery je soucasné studentem stfedni Skoly, nejvyse viak
do 21-ti let véku po Uhradé startovného, které je uhrazeno v den soutéze pred zahajenim soutéze
urcenému zastupci CBA.

Pro kategorii JUNIOR dale plati, Ze vSichni ¢lenové JSC CBA, CBA a IBA jsou osvobozeni od platby startovného.
Odlisné vymezeni soutéZicich, pfipadné omezeni poctu Ucastnikl je mozné, ale pouze pokud je specifikace jako
soucdst propozic konkrétni soutéze.

2. SoutéZ je po odborné strance pripravena garantem CBA dle pravidel MK. Komise soutéZe ma pravo odmitnout
nebo vyradit ze soutéZe vSechny soutéZici, receptury nebo ndzvy, které jsou nepfipustné nebo jsou v rozporu s
pravidly, popfipadé soutéZiciho za toto poruseni penalizovat.

3. Komise soutéZe je sestavena z certifikovanych komisaf(i CBA, pfipadné osobami delegovanymi CBA

4. Hlavni komisaf CBA a garant soutéZe pred zahajenim soutéZe kontroluje vSechny pfihlasené receptury.
Soutézici mohou byt kontaktovani, aby opravili pfihlaSenou recepturu. Soutézici ale nese sdm plnou
odpovédnost za pfihlasenou recepturu do soutéze.

5. Kazdy soutézici miZe do soutéZe prihlasit pouze tolik receptur, kolik povoluji pravidla dané soutéze. Pro

kazdou recepturu musi byt fadné vyplnén vstupni (registracni) formular na strankach www.MistrKavy.cz v
plném rozsahu véetné aktualizace osobnich udajl soutéziciho.

6. Vsechny receptury jsou majetkem CBA a partnert soutéze, pokud pravidla soutéZe nestanovi jinak.

7. VsSechna rozhodnuti komisi béhem soutéZe jsou konecna. Pfipadny protest musi soutéZici podatv denav
misté konani soutéze hlavnimu komisafi CBA, nejpozdéji vsak do 24 hodin od zverejnéni vysledkd.

8. Jako receptura je v pfedchozich bodech minén treti - volny ndpoj. Receptury espressa a cappuccina jsou dany
témito pravidly nize.


http://www.mistrkavy.cz/

Definice soutéZnich napoja:

Espresso
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Nouvs~wDN

Espresso je vyrobené z pomletych prazenych kavovnikovych zrn z plod( rostliny rodu Coffea, extrahované z
jednoho vyvodu dvojité paky v jednom nepretrzitém cyklu.

Obsah espressa bez krémy je 20 az 30 ml.

Zrno nesmi mit zadné prisady, prichuté, barviva, parfémy, aromatické latky, kapaliny, prasky, a podobné.
Espresso musi byt vyrobeno do 60 az 90 ml Salku s ouskem.

Espresso musi byt poroté servirovano s odpovidajici IZickou, mlékem, cukrem a vodou.

Do paky miize byt ddvkovana pouze mleta kava a voda.

Espresso soutézici serviruje kavarenskym servisem.

*ESPRESSO je 7-9 g jemné mletych zrn vloZzenych do pdaky, rovnomérné slisovanych. Skrz zrna protékd voda o teploté

cca 90°C a tlaku 9 bar(. Za 20-30 sekund vytvofi extrakci 20-30 ml do porcelanového predehratého salku (teplota salku
cca 40°-50°C). Vnitfni tvar $alku je kdnicky, obly s ouskem

Cappuccino
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Cappuccino je espresso a mléko, je to ndpoj, ktery by mél vyvolat harmonickou rovnovahu splynuti mléka a
espressa.

Cappuccino se pripravuje z 1 espressa, zalitim napénéného mléka.

Cappuccino je napoj mezi 150 a 180 ml v celkovém objemu. Vsem komisafiim musi byt servirovano dokoncéené
cappuccino.

Cappuccino musi odpovidat objemu $alku - tedy aZ po okraj.

Cappuccino mUze byt servirovano jako latte art nebo v tradi¢nim stylu. Latte art mizZe mit jakoukoli podobu.
Hodnoti se provedeni servisu ndpojli a totoZnost napoju.

Jiné ingredience nez espresso, mléko a voda nejsou povoleny.

Cappuccino musi byt servirovano komisaifim s odpovidajici IZi¢kou.

Cappuccino soutézici serviruje kavarenskym zplsobem servisu.

* CAPPUCCINO je espresso zalité teplym zpénénym mlékem, kde teplota mléka je max.70°C. Cappuccino je pfipravené

v porceldnovém predehratém Salku (teplota Salku je cca 40°-50°C), vnitini tvar Salku obly s ouskem, objem salku 150-
180ml. Sélek musi byt pIny po okraj

Volny napoj

1.

Receptura
a. Maximalni povoleny obsah ndpoje bez ledu je 44 cl.
b. Alkohol neni v juniorskych soutézich povolen.
c. Receptura musi byt uvedena v cl (na cela cisla nebo pul ¢isla 0.5, 1.5, ...);
ve stficich, v kapkach (coZ je nejmensi mozna mira), popf. v barové IzZici (BL).
K odmérovani mize byt pouZita jakakoliv oficidlné cejchovana odmeérka s max. obsahem 10 cl.
e. Soutézici si mUZe zvolit nasledujici zplsob pfipravy koktejlu nebo jejich kombinaci:
e pfimo do skla, porcelanu
e v michaci sklenici, dZzbanu apod.
e v3ejkru
e v mixéru
f. SoutéZici pouziva své vlastni barmanské a baristické vybaveni.



g. Soutézini sklenice/$alek/nadoba pro volny ndpoj mize byt jakékoliv i atypické sklo/porcelan bez
omezeni s obsahem max. 44 cl
h. Soutézni $alky/sklenice/nadoby musi byt totozné.
2. Suroviny
a. Jakékoliv zmény v recepture v prlibéhu soutéZe nejsou povoleny. Sporné suroviny musi byt
konzultovany s hlavnim komisafem pred zahdjenim soutéZe. Rozhodnuti hlavniho komisare je
konecné.
b. SoutéZici si zajistuje vSechny suroviny, které nejsou uvedeny v propozicich soutéze (k dispozici), sdm na
vlastni ndklady.
c. Prvky moderni gastronomie — molekularni mixologie, dochucovani nakufovanim, apod. jsou povoleny.
3. Ozdoba
a. Pouze ozdoba mize byt pfipravena pred soutézi.
b. SoutéZici si suroviny na ozdoby zajistuje sam v dostate¢ném mnozstvi.
c. Pouziti kvétin na ozdobu je povoleno. Nadale vsak plati zdkaz pouZiti omamnych, jedovatych i
nejedlych kvétin.
Doprovodny snack k ndpoji v jakékoliv jedlé podobé je povolen.
PouZité logo na pfislusenstvi bude mit vazbu na partnera soutéze nebo bez loga.
f.  VSechny sporné ozdoby musi byt schvaleny hlavnim komisafem soutéZe pred zahajenim soutéze.

Format

1. Poradisoutézicich pro danou soutéz je dano losem pred zahdjenim soutéze.

2. SoutéZici vystoupi v uniformé asociace nebo organizace, kterou reprezentuji, vhodna je baristicka zastéra.
Nepfipustné jsou tricka, kratké rukavy u kosile, pantofle, sportovni obuv, nevhodné médni doplriky a obuv,
jeans, vyrazné liceni a extravagantni ucesy.

3. Soutézici je povinen dodrzovat hygienické predpisy.

4. Souté? se sklada ze dvou ¢asti:

a. Sefizeni mlynku kavy , A”

b. Ptiprava napojt ,B“
add , A“ - Kazdy soutézici ma limit 10 minut a 250 gramu kavy partnerd pfislusné soutéze k setizeni
poradatelem dodaného mlynku kavy k vyrobé espressa.
Je hodnocena rychlost sefizeni resp. kladnymi body ohodnocen ¢as do konce a hmotnost
nespotiebované zrnkové kavy. Setizeni probiha soubézné se soutézi ,priprava napoji“ a musi ji
absolvovat kazdy soutézici.

add ,,B“ - Kazdy soutéZici ma limit 10 minut pro pfipravu 2 porci espressa, 2 porci cappuccina ,2 porci
volného napoje. V pfipadé prekroceni daného limitu bude soutézZici penalizovan trestnymi body takto:
za kazdou sekundu nad casovy limit 1 trestny bod.



Soutéz
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Soutézici se dostavi k soutéznimu pultu ve stanoveném case.
Soutézici se dostavi s potfebnymi odmérkami, vdhou a barovym nacinim.
Ozndmi komisafi vlastni hodnoty espressa:

a. Tlak péchovani

o

Gramaz kavy na porci

o

Obsah nebo hmotnost espressa
d. Cas extrakce
Technicky komisat preda soutézicimu 250 g zrnkové kavy.
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Spusténim odectu casomiry si soutézici odstartuje 10 minutovy limit

Soutézici sefizuje soutézni mlynek. Jakmile je hotov, vyzve komisare ke kontrole.
Nadavkuje dvé porce tak, aby komisaf mohl Gdaj z vahy odedist.

Upéchuje na vaze k péchovani.

Pokracuje standardné ve vyrobé espressa do dvou Cistych odmérek, dokud nevyrobi espresso.

. Komisafem je méfen cas extrakce a mnozstvi / hmotnost u dokonéeného espressa.
. Tolerance hodnot jsou uvedeny v technické tabulce mlynku.

. Komisafem je odvazena zbyld zrnkova kava v zasobniku nad uzaviraci klapkou.

. Vlastni mlynek neni povolen.
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. Soutézici zkontroluje Udaje v tabulce a podepise vysledky méreni.

Soutézici ma Casovy limit na pfipravu pracovisté: 5 minut. Pfedevsim k doneseni a vyloZeni pracovniho naradi
na soutézni pulty. Dodrzeni ¢asu ptipravy je dotovano kladnymi body. Pfekroceni ¢asu nebo jakdkoliv Gprava i
korekce na soutéznich pultech mimo vymezeny ¢as, ma za nasledek nepftiznani téchto bodu.

Jakmile je soutézici pfipraven, pocka na pokyn komisare k zahajeni soutéze.
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Soutézici ma k dispozici mlynek kavy, ktery je nastaven komisafem na espresso.

Vlastni mlynek neni povolen.

Soutézici serviruje jeden ndpoj z kazdé kategorie (espresso, cappuccino, volny ndpoj) kazdému jakostnimu
komisafi na hodnotici pult, celkem tedy 6 napojd po dobu 10 minut

Soutézici si zvoli poradi, ve kterém se podavaji napoje dle kategorie

Vsechny napoje v kazdé kategorii musi byt pfipraveny na soutéZnim pulté s pouZitim stejného druhu kavy.
Kdva nemuze byt v pribéhu soutéze ménéna.

Soutézici mohou vyrobit jakékoliv mnoZstvi ndpojd, ale pouze ty, které jsou servirovany jakostnim komisarim,
jsou hodnoceny.

SoutézZici ma ¢asovy limit na uklid pracovisté — 5 minut. DodrZeni ¢asu uklidu je dotovano kladnymi body.
Prekroceni ¢asu nebo jakakoliv Uprava Ci korekce na soutéznich pultech mimo vymezeny ¢as, ma za nasledek
nepfiznani téchto bodu.

Soutézici nesmi pouzivat pomucky ani ingredience s logem jinym neZ partner( soutéze, a nemohou byt
prezentovany vizualné ani verbalné.

Soutézici nesmi pouzit jinou kdvu nez partnera soutéze.

PouZziti automatického davkovani na kavovaru je penalizovano.

Nedodrzeni pravidel soutéZze bude penalizovano.

Soutézici komunikuje s porotou pouze v soutéznim case.
Nerozhodne-li se pred soutéZi jinak, ¢as uklidu pracovisté kontinudlné navazuje



Zakladni informace soutéze

1. Soutéini ¢asy:
e (Cast,A“- 10 minut sefizeni mlynku kdvy
e (Cast,B“ -5 minut pfiprava pracovisté a pomucek
e (Cast,B“ - 10 minut p¥iprava napojli
e (Cast,B“ -5 minut Uklid pracovi§té

2. SloZeni komise:
e 2x jakostni komisaF
e 1x technicky komisaf mlynek
e 1x technicky komisaf
e 1x hlavni komisar - garant

Definice - pomucky

Konvicka na mléko - musi byt nerezova prislusného obsahu
Salky - tlustosténny porceldn, uvniti obly tvar, vné s ouskem
3. Espresso stroj - soutézici musi pouzit kdvovary dodané poradatelem. Kavovary budou kalibrovany
nasledujicim zplsobem: teplota nastavena v rozmezi 88,5 az 93 °C, tlak ¢erpadla nastaven 8,5 - 9,5 bard
4. Milynek v ¢asti ,,A“ i ¢asti ,,B“- soutézici musi pouzit dodany mlynek poradatelem.

Hudba
Soutézici si mize pfinést hudbu na propozicemi daném elektronickém médiu.

Hodnoceni soutéze

Technicka ¢ast sefizeni mlynku — tabulka viz. pfiloha
Technicka ¢ast vyroba napojl — tabulka viz. ptiloha

s

Jakostni ¢ast - tabulka viz. pfiloha

Pred soutézi

1. Poradatel musi zajistit v dostate¢ném mnoiZstvi suroviny, které jsou uvedeny v propozicich (k dispozici
soutézicim). MnoZstvi surovin musi odpovidat recepturam prihlasenym do soutéze s primérenou rezervou. Za
pfipadné nedostatky odpovidd v plném rozsahu organizator (poradatel soutéze). Kontrola surovin musi
probéhnout nejpozdéji den pred zahajenim soutéze. V pFipadé, Zze nékteré suroviny chybi, at uz z divodu pozdni
dodavky nebo jinych, musi je pofadatel zajistit na vlastni naklady.

2. Poradatel je povinen zajistit v dostatecném mnozstvi hodnotici tabulky pro jakostni a technickou komisi.

3. Poradatel zajisti dostate¢né mnozstvi ledu, v druzich které jsou uvedeny v propozicich. Orientaéni mnoZstvi je
cca 0,5 kg/soutéziciho + 30% rezerva.



Soutéi
1. Poradatel zajisti pro komise nasledujici:
e Pult pro dvouclennou jakostni komisi, ktera sedi nebo stoji z jedné strany stolu.
e Mistnost pro scitaci komisi — stll, Zidle a zasuvka 240V (neni nutné jeji oddéleni od soutéze)
e QOdpocinkovou mistnost pro komisare
e Volno plochu pro postaveni soutéZze minimalné 6x6 m

Mistnosti pro komise musi byt vybaveny nealkoholickymi ndpoji. Dale musi byt zajisténo obcerstveni pro
komisafe a v pripadé potieby zde musi byt mozZnost servisu obédul pro komisare.

V pfipadé zajmu o organizaci soutéZze musi pfipadny zajemce pozddat prislusného predsedu tzemni sekce CBA, pfipadné
prezidenta CBA s jasnou pisemnou predstavou véetné ndvrhu terminu, ktery predlozi takovou zadost prezidiu CBA ke
schvaleni.

Pravidla MK jsou zdvazna s platnosti od 1. 1. 2020.

Bc. Ales Svojanovsky
prezident CBA



