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soutézici |porotce

| pracovisté &islo

1.CAST Degustace espresso

Poznamky Hodnoceni chuti espressa 0az6
Barva peny (ofiskova, tmavé hnéda, nacervenalé odlesky)
Konzistence a trvalost pény 12
0az6
Chutova vyvazenost (harmonie sladké/kyselé/horké)
Smyslova vyvazenost (vang, teplota, celkovy dojem) 12
Prezentace napoje : 1a710
Spravny servis napoje
Prezentace napoje, komunikace 20
44

2.CAST Degustace cappuccina
Poznamky Hodnoceni chuti cappuccina 0az6
Vizualni totoznost napoj
Konzistence a stabilita pény
Cappuccino vizualné spravné
Chutova vyvazenost (harmonie sladké/kyselé/horké)
Smyslova vyvazenost (teplota, celkovy dojem)

30
Prezentace napoje : 0-10
Spravny servis napoje

Prezentace napoje, komunikace

20|

50)

3.CAST  Degustace volného napoje
Poznamky Hodnoceni chuti napoje 0az6

TotoZnost n&poju (vizualni, vyska hladin, apod.)
Vzhled, vhodnost skla/$alku, dekorace, politi, dostupnost prisluenstvi
Viané
Chut
Téma - spInéni zadani tématu (je-li vyhladeno)
Prezentace napoje : S
Snadno vyrobitelny v praxi a uplatnitelny v redlné gastronomii
Prezentace napoje, komunikace 20
50
4.CAST _ |Hodnoceni baristy
Poznamky Profesionalita baristy 0az6
Vhodnost obleceni
Celkovy dojem komisare
Hygiena servisu 18

18

celkem

162
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