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Cil soutéze a jeji smysl

Tato zcela nova platforma soutéze, kterd nema vzor ani jiné obdoby v zapadni ndpojové kulture,
stavi svou misi na potfebé zaclenit ptipravu, podavani a konzumaci ¢aje do rdmce moderni
gastronomie. Tak jako v jidle se do popredi dostava kvalita surovin, jejich pfiprava, podavani a
konzumace, nebude v budoucnu ani obycejny ¢aj - jako svébytny fenomén napojové gastronomie,
podavany dosud jen v ndlevovém sacku - stacit. Soucasna, bézné uzivana praxe se jevi jako
nedostatecna a asto neodpovida pozadavku konzumenta, jez ma o piti ¢aje vic znalosti, nez v
minulosti, vyZaduje chutové kvalitnéjsi napoj a jeho odpovidajici kvalifikované servirovani. Sypany
¢aj bude hrat v blizké budoucnosti rovnocennou ulohu vici ¢aji v nalevovém sacku a pouceny
konzument si bude vybirat. Proto je pro profesiondlni Teatendery nezbytna dobra znalost
zakladnich surovin (¢aje). Teatender musi umét doporucit ¢aj, umi jej optimalné pfipravit,
profesiondlné naservirovat a komplexné se o hosta postarat (i z hlediska poskytnutych informaci o
konkrétnim ndpoji). JelikoZz dnedni gastronomické provozy nabizeji ¢aj jen okrajové a servis a
pfiprava ¢aje je formou polotovaru, je Ukolem soutéZe poukazat na rozmanitost, kterou prace

s ¢ajem nabizi, na jeho kvalitu, mozZnosti a plvaby servirovani. Profesionalni servirovani ¢aje mlze
byt i zazitkovou zélezZitosti. Cilem soutéze je vtahnout soutéziciho do zdanlivé obtizné, avsak presto
snadné alchymie pfipravy ¢aje.

Popis jednotlivych disciplin soutéze
SoutézZ je rozdélena na tfi discipliny a to:

e Degustace Caje
e Priprava klasického caje
e Pfiprava volného ¢ajového napoje

Prvni z nich probihd samostatné se vSemi soutézicimi najednou. Jedna se o tzv. slepou degustaci
s ¢asovou dotaci 10 min.Zbylé dvé discipliny probihaji v jednom ¢ase za souvislého moderovani
postupl pfipravy, prace, zplisobu prace apod., soutézicim.

Prabéh soutéie

Soutéz zacind losovanim, v némz soutézici obdrzi jeden ¢aj ze skupiny ,,Klasické ¢aje — dle
aktudlniho vybéru“, ktery je urcen k pripravé v hlavnim soutéznim case. Ihned po losovani
probéhne spoletna slepa degustace 4 z 8 ¢ajli ze skupiny ,,Klasické ¢aje — dle aktudiniho vybéru” za
Ucasti vSech soutézZicich. Po skonceni degustace se na stanovisti pfipravuje 1. soutéZici.
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Degustace caje

Hlavnim komisafem jsou v zakulisi pfipraveny degustacni metodou 4 vzorky ¢aju ze skupiny
,,Klasické Caje — dle aktudiniho vybéru“. SoutézZicim jsou pak predloZeny pouze vylouhované nalevy
téchto ¢aja oznaceny Cislem. SoutéZici dostanou kompletni seznam vybranych ¢ajl i s popisem
chutového profilu spole¢né s degustacni lZici. V ¢asové dotaci 5 min. musi 4 ¢ajim ze seznamu
pfifadit ¢islo vzorku, pokud byl jimi takto rozpoznan.

Priprava klasického caje

Kazda soutéZ bude mit jiné téma (skupinu ¢ajl odpovidajici ceskym predpisiim, napf. ,zelené
Caje“), jez bude dopredu vyhlaseno formou seznamu ¢ajl s jejich stru¢nymi charakteristikami a
doporucenim pfipravy. Soutézici si budou moci ¢aje predem nastudovat, seznamit se s jejich
vlastnostmi, projevy a pfipravou.

Po vylosovani vzorku obdrzi soutéZici jeden caj, ktery otevira az v soutéznim case. Jeho Ukolem je
spravné Caj poznat, zaradit dle ¢eského a svétové clenéni a spravné jej pojmenovat (¢aj je
pripraven tak, Ze je patrny list, jeho zpracovani, barva a soutézici mize k Caji privonét).

Bude v podobné situaci, jako kdyz si host ¢aj objedna u baru, ¢eka na néj a sleduje jeho pripravu.
Soutézici komentuje svou Cinnost - popisuje jak ¢aj pfipravuje, proc voli prezentovanou pfipravu,
uvadi pripadné odchylky od doporuceného optimalniho postupu pfipravy ¢aje (mnozstvi ¢aje,
teplota vody a doba luhovani apod.). Zde ma soutéZici prostor na komunikaci s komisafti. Mlze
uvést zajimavosti kolem pfipravovaného ¢aje, jeho pfipravy, kolem jeho vzniku, vyroby, historie,
péstovani a odpovida na dotazy.

Soutézici pfipravuje jeden ¢aj, z néjz pfipravuje nalev o objemu min. 60ml, ktery je dle uvazeni
nasledné servirovan komisarim (k tomuto kroku bylo pfistoupeno z prostého divodu, aby i
pfiprava ¢aje MATCHA, ¢i zvoleni pfipravy metodou KUNG FU CHA bylo vyhovuijici). ZpUsob
pripravy i zvoleny inventar je Cisté na volbé soutéziciho. Nejdulezitéjsim indikatorem, ktery budou
komisafi hodnotit, je plynula a dobfe technicky zvladnuta pfiprava a vysledna viiné a chut ¢aje.

Priprava volného ¢ajového napoje

Kazda soutéZz ma partnera, jehoz Brand se zviditelni. Bude predem vyhlaseno, o kterého partnera
jde a soutézicim bude nabidnuto portfolio produktd, z nichzZ je tfeba pfipravit 4 porce volného
Cajového napoje servirované komisaram. Jeden z koktejlti bude slouzit ke zdokumentovani.
Suroviny na volny ndpoj mohou byt pripraveny predem. Cajovy zéklad se pfipravuje na misté.
NOVINKOU v hodnoceni bude ziskani bodd za spravné odeslanou pfihlasku k soutézi. Jelikoz jsou
vesSkeré receptury nadale uzivany partnerem soutéze, bude vyraznéji hodnocena receptura
s podrobnym popisem pfipravy. Napf:
e 1 az2body—souhrnny, strohy, stru¢ny, oviem vécny popis
e 3 az 4 body - strucny vycet surovin v navaznosti se strukturovanym popisem vyroby a
popisu vSech ¢innosti
e 5 bodid — velmi komplexni popis s pfihlédnutim, Ze pokud soutéZici pfipravuje domdci
suroviny, doda i postup vyroby domdcich surovin
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Popis zplGsobu hodnoceni — pocet komisaft

14. zafi 2020

V obou disciplindch se hodnoti predevsim celkovy dojem prace s ¢ajem. Tzn. duleZita je prezentace
a profesionalita soutéziciho. U klasické pFipravy je hodnocena téz dobra orientace v uréeni vzorku
Caje a jeho vhodné zvolena pfiprava. Spole¢né u obou disciplin je hodnoceni viing, chuté a

servirovani. Dulezita a nezanedbatelna je samoziejmé téz technika prace.

Komisi tvori 3 komisafi

Pro komisi bude pfipraveno posezeni — stll, kam bude moZno servirovat vytvorené napoje kousek
od pracovisté soutéziciho.

Komisati vedou se soutéZicim hovor, kladou otdzky a sleduji praci soutéZiciho. Hodnoti celkovy
projev a kreativitu soutéziciho, vini a chut servirovaného caje, servis. Sleduji techniku prace na
pracovisti, zda je dodrzena Cistota prace, u klasické pfipravy zda je dodrZzena optimalni teplota

vody, doba luhovani, u volného napoje zda je dodrzena predem nahlasend receptura.

Komisafi jsou vybirani z fad proskolenych komisai CBA a do komise, pokud to bude mozné,
zasedne vzdy jeden komisar, ktery bude zastupcem ¢ajového svéta.

Tabulka hodnoceni — ¢asové limity

Klasicka priprava - jakost

e Urceni ¢aje, zvoleny zpUsob pfipravy, prezentace 15 bod(
e Vzhled a zpUsob servirovani 10 bod
e VUné, barva a chut ¢aje 15 bodd
e Kreativni pfistup v servirovani a prezentaci 5 bodU

Klasicka priprava — technika

o C(istota a profesionalita na pracovisti 10 bod
e Dodrzeni optimalni pfipravy (teplota vody, ¢as) 10 bodl

Priprava volného ndpoje - jakost

e Prezentace drinku, projev soutéziciho 5 bodu
e Vzhled a zpUsob servirovani 10 bod
e Viné a chut volného napoje 10 bod
e VUiné a chut ¢aje ve volném napoji 15 bod

Priprava volného ndpoje — technika

o (Cistota a profesionalita na pracovisti 10 bod
e DodrZeni receptury 5 bodl

Priprava volného ndpoje — receptura

e Odevzdani kompletniho popisu receptury 5 bodu
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Casomira a dodrZeni ¢asovych dotaci

e Dotace na pfipravu soutézni plochy 10 min. 10 bod
e Dotace soutéZni prezentaci a pfipravé 15 min. 10 bodl
e Dotace na uklid soutézni plochy 5 min 5 bodU

Inventar zajistény pofadatelem / soutéZicim

Poradatel
e Dostatecné mnozstvi soutéznich vzork( klasického caje
e Surovinu k volnému ¢ajovému napoji od partnera soutéze

Soutézici
e Veskeré ingredience dle receptury pro volny ndpoj (mimo ¢aj)
e Michaci média + inventar k pripravé volného ndpoje
e Veskery inventdr k ptipravé a servirovani klasického caje

Pravidla JTC jsou schvdlena prezidiem CBA a jsou zavazna s platnosti od 1. 1. 2019
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