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Pravidla Junior Teatender Competition - JTC

20. listopadu 2023

Ceska barmanska asociace (CBA)

Pravidla jsou platnd na tizemi CR s G¢innosti od 1. 1. 2024. Obsahuji zakladni ustanoveni zdvaznd pro
vSechny soutéze, které CBA organizuje nebo odborné garantuje a které budou formou propozic blize
specifikovany pro danou soutéz. Propozice k dané soutézi jsou nadrazeny témto pravidlim a jsou
zverejnény on-line na webu CBA.

Soutézici JTC
e Student stfedni Skoly s gastronomickym zamérenim, nebo ¢len JSC, nebo plny ¢len CBA,
nejvyse vsak do 21 let véku.
e Vysledky se zapocitdvaji do celkového hodnoceni ,Junior Teatender Competition” a
pfipadnych pohard jednotlivych partnert CBA, které budou uvedeny v propozicich.
Podminky ucasti
e Podminkou ucasti v soutézich JTC je on-line pfihlaseni soutéziciho na webovych strankach
CBA — www.cbhanet.cz
e Uhrada startovného b&hem registrace v den soutéZe a hradi ho pouze soutézici, ktery neni
¢lenem JSC nebo plnym ¢lenem CBA.
e Uhrada tcastnického poplatku, je-li uveden v propozicich, organizatorovi béhem registrace
v den soutéze.
e Respektovani téchto pravidel a propozic dané soutéze.

Cil soutéze a jeji smysl

Teatender musi umét doporudit ¢aj, umi jej optimalné pfipravit, profesionalné naservirovat a
komplexné se o hosta postarat (i z hlediska poskytnutych informaci o konkrétnim ndpoiji). Jelikoz
dnesni gastronomické provozy nabizeji ¢aj jen okrajové a servis a pfiprava ¢aje je formou
polotovaru, je Ukolem soutéZe poukdzat na rozmanitost, kterou prace s ¢ajem nabizi, na jeho
kvalitu, moZnosti a plivaby servirovani. Profesiondlni servirovani ¢aje mlize byt i zazitkovou
zalezitosti. Cilem soutéze je vtahnout soutéziciho do zdanlivé obtizné, avsak presto snadné
alchymie pfripravy caje.

Popis jednotlivych disciplin soutézi
SoutéZ se muZze skladat z jednotlivych disciplin a nebo jejich kombinaci

e Degustace Caje
e Priprava klasického caje
e Priprava volného ¢ajového napoje

Detaily k jednotlivym disciplinam jsou vidy uvedeny v propozicich soutéze.

Priprava klasického caje
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Caj je pfedem uréen nebo je losovan na mist&. V pfipadé losovani je seznam uveden v propozicich.

Po vylosovani vzorku obdrzi soutéZici jeden caj, ktery otevira aZ v soutéznim case. Jeho Ukolem je
spravneé Caj poznat, zaradit dle ¢eského a svétové Clenéni a spravné jej pojmenovat (¢aj je
pfipraven tak, Ze je patrny list, jeho zpracovani, barva a soutéZici mUze k ¢aji pfivonét).

Bude v podobné situaci, jako kdyz si host ¢aj objedna u baru, ¢eka na néj a sleduje jeho pfipravu.
Soutézici komentuje svou Cinnost - popisuje jak ¢aj pfipravuje, proc voli prezentovanou pfipravu,
uvadi pfipadné odchylky od doporuceného optimalniho postupu pfipravy ¢aje (mnozstvi ¢aje,
teplota vody a doba luhovani apod.). Zde ma soutéZici prostor na komunikaci s komisafi. Mél by
uvést zajimavosti kolem pfipravovaného ¢aje, jeho pfipravy, kolem jeho vzniku, vyroby, historie,
péstovani a odpovida na dotazy.

Soutézici pripravuje jeden ¢aj, z néjz pfripravuje nalev o objemu min. 60ml, ktery je dle uvazeni
nasledné servirovan komisarm (k tomuto kroku bylo pfistoupeno z prostého divodu, aby i
pfiprava ¢aje MATCHA, ¢i zvoleni pfipravy metodou KUNG FU CHA bylo vyhovuijici). ZpUsob
pripravy i zvoleny inventar je Cisté na volbé soutéZiciho. Nejdulezitéjsim indikatorem, ktery budou
komisafi hodnotit, je plynula a dobfe technicky zvladnuta pfiprava a vysledna viiné a chut ¢aje.

Priprava volného cajového napoje

Kazda soutéZ ma partnera, jehoz Brand se zviditelni. Bude pfedem vyhlaseno, o kterého partnera
jde a soutézicim bude nabidnuto portfolio produktd, z nichzZ je tfeba pfipravit koktejl. Pocet
soutéznich koktejlt bude vidy uptfesnén v propozicich. Suroviny na volny napoj mohou byt
pripraveny predem. Cajovy zéklad méze byt pfipraveny doptedu v ramci pFipravy v pfipravng,
v réiznych formach, pokud neni specifikovano v propozicich jinak. Cajovy zaklad musi byt k dispozici
v dostatecném mnoZstvi k degustaci pro komisare.
JelikoZ veskeré receptury mohou byt uzivany partnerem soutéze, je vyraznéji hodnocena
receptura s podrobnym popisem pfipravy. Napf:
e 1 az2body-—souhrnny, strohy, stru¢ny, oviem vécny popis
e 3 az4body - strucny vycet surovin v navaznosti se strukturovanym popisem vyroby a
popisu vsech ¢innosti
e 5 bodi — velmi komplexni popis s prihlédnutim, Ze pokud soutéZici pfipravuje domaci
suroviny, doda i postup vyroby domdcich surovin
Popis zptisobu hodnoceni — pocet komisaru
V obou disciplinach se hodnoti predevsim celkovy dojem prace s ¢ajem. Tzn. dulezita je prezentace
a profesionalita soutéziciho. U klasické pfipravy je hodnocena téz dobrd orientace v urceni vzorku
Caje a jeho vhodné zvolena pfiprava. Spole¢né u obou disciplin je hodnoceni v(ing, chuté a
servirovani. Dulezita a nezanedbatelna je samoziejmé téz technika prace.
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Komisi tvori 2 komisafri

Pro komisi bude pfipraveno posezeni — stll, kam bude moZno servirovat vytvorené napoje kousek
od pracovisté soutéziciho.

Komisati vedou se soutéZicim hovor, kladou otdzky a sleduji praci soutéZiciho. Hodnoti celkovy
projev a kreativitu soutéziciho, vini a chut servirovaného caje, servis. Sleduji techniku prace na
pracovisti, zda je dodrzena Cistota prdace, u klasické pfipravy zda je dodrzena optimalni teplota

vody, doba luhovani, u volného napoje zda je dodrzena predem nahlasend receptura.

Komisati jsou vybirani z fad proskolenych komisart CBA a do komise, pokud to bude mozné,
zasedne vzdy jeden komisar, ktery bude zastupcem ¢ajového svéta.

Inventar zajistény pofadatelem / soutéZicim

Poradatel
e Dostatecné mnozstvi soutéZznich vzork( klasického caje
e Surovinu k volnému ¢ajovému napoji od partnera soutéze

Soutézici
e Veskeré ingredience dle receptury pro volny napoj (mimo ¢aj)
e Michaci média + inventar k pripravé volného ndpoje
e Veskery inventdr k ptipravé a servirovani klasického caje

Pravidla JTC jsou schvdlena prezidiem CBA a jsou zavazna s platnosti od 1. 1. 2024
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