Czech Bartenders Association

Workshop CBA: ucitelé vyzkouseli tfi metody pfipravy drinkt
Brno, 27. 3. 2026
Barové trendy soucasnosti, tradicni vietnamskad kdva i role fermentace pri vyrobé piva.

To byla néktera z témat jarni edice jiz osmnactého rocniku tradicniho Workshopu pro pedagogické
pracovniky, ktery Ceska barmanska asociace spolu se svymi partnery usporddala v patek 20. a sobotu 21.
bfezna v brnénském centru Abzac.

Dvoudenni vzdélavaci maraton si oblibili u¢itelé gastronomickych $kol z celé Ceské republiky. | proto ho
v poslednich letech CBA organizuje dvakrat rocné. Na jihu Moravy se tentokrat sesla celkem padesatka
Ucastnikd, coz naplnilo kapacitu workshopu.

V hlavnim sale pfipravil Diageo Bar Academy Trainer ze spolecnosti STOCK Plzern-Bozkov Karel Dvoracek
blok vénovany riznym metodam pfipravy koktejli. Pedagogové si pod jeho vedenim vyzkouseli hned tfi
rlzné metody pripravy.

To zastupce spole¢nosti RUDOLF JELINEK Jan Kadlec pozval své ,posluchace” do svéta ovocnych destilatc,
kdyz jim povidal o strastiplné cesté ovoce ze sadu az do sudu.

Na stanovisti Mistra kavy si kantofi vyzkouseli ptipravu tradi¢ni vietnamské prekapavané kavy pod vedenim
vedouciho sekce Tomase Zahradila a baristy Gorana Jozice. Napoj posloufzil jako zaklad k vytvoreni nékolika
michanych drinkd. Doslo i na ukazku pfipravy kavy v dzezvé.

Vyukovy program vénovany pivu obstaral vedouci sekce Czech Beer Specialist Tomas Hasik, tentokrat se
zamérenim na proces fermentace. Chybét nemohla ani ochutnavka.

Odpoledni program vyplnila soutéz ve speed mixingu ceského narodniho koktejlu Beton. Na podvecerni
cestu za barovymi trendy se spolecnosti STOCK Plzen-Bozkov vzal vSechny pritomné Viktor Gleich. Kantofi
na vlastni chutové buriky porovnali gin tonik v originalni a nealkoholické varianté, doslo i na Limoncello
Spritz.

Na zavér jesté vystoupil viceprezident asociace Kamil Hégr s volnou diskuzi na téma Jak motivovat studenty
k Gcasti v soutézich i k nadchnuti se pro gastronomii obecné.

Partnery Workshopu pro pedagogické pracovniky Skol s gastronomickym zamérenim byly spolecnosti a
znacky STOCK Plzen-Bozkov s.r.o., RUDOLF JELINEK a.s., Mattoni 1873 a.s., ZANZIBAR, s.r.o., iSi, MASPEX
Czech s.r.0., Ultra Premium Brands - Central Europe s.r.o, Bidfood Czech Republic s.r.o., Premier Wines &
Spirits s.r.0., Dilmah, Café Reserva, Orient Coffee, Pernod Ricard Czech Republic s.r.0., Monin, Sahm,
BOHEMILK a.s., Kdvovary.cz, AQUALINK s.r.o., OXALIS, spol. s r. 0., HEINEKEN Ceskd republika, a.s., CORMEN
s.r.o., IVN s.r.0., MAKRO Cash & Carry CR s.r.0., Orea Hotel Voronez Brno, a Hotel Velkd Klajdovka.
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