Czech Bartenders Association

Workshop pro pedagogy: den zakondil kviz o whisky
Brno, 9. 5. 2024
Aperitivni neboli pre-dinner koktejl, prdace s ovocnymi likéry nebo servis ¢aje ve vyssi gastronomii.

To byla néktera z témat jarni edice jiz Sestnactého rocniku tradi¢niho Workshopu pro pedagogické
pracovniky, ktery Ceska barmanskd asociace spolu se svymi partnery uspotadala v patek 26. a sobotu 27.
dubna v brnénském centru Abzac.

Dvoudenni vzdéldvaci maraton si oblibili u¢itelé gastronomickych $kol z celé Ceské republiky. | proto ho
v poslednich letech CBA organizuje dvakrat ro¢né. Na jihu Moravy se tentokrat sesla celkem osmdesatka
Ucastnikd, coz naplnilo kapacitu workshopu.

V hlavnim sale pfipravil viceprezident CBA a Diageo Bar Academy Trainer ze spolecnosti STOCK Plzen-
BoZkov Martin Vogeltanz blok vénovany pre-dinner koktejlim. Probral teorii této kategorie michanych
napojl a poté vyzval pfitomné k vytvoreni nékolika variant aperitivnich koktejlQ, cozZ se setkalo s nadsenymi
reakcemi.

To brand ambassador spole¢nosti RUDOLF JELINEK Achim Sipl pozval své , posluchace” do svéta ovocnych
likér(. Po nezbytném teoretickém Uvodu nasledovala ochutnavka a kreativni prakticka pfiprava koktejld
z rznych druh likér — Svestkového, visriového zazvorového ¢i bezinkového.

Na stanovisti Mistra kavy kantofti sledovali praci Karla Mayera, jenz prezentoval kdvovy drink zaloZeny na
rumu Bumbu z portfolia spolec¢nosti Pernod Ricard a kavé znacky Café Reserva. Baristé Tomas Zahradil a
Goran Jozi¢ uprazili ¢erstvou kavu a nechali ji ucitele ochutnat metodou cuppingu.

Vedouci ¢ajové sekce Czech Teatenders Honza ZIamany predndsel o ¢ajovém servisu v gastronomii vyssiho
standardu, ani on neopomnél servirovat ¢ajovy koktejl a predvést nékolik ndazornych ukazek spravného
servirovani.

Odpoledni program vyplnily informace o hygiené gastronomickych provozoven v rezii spole¢nosti Cormen a
teoreticka prednaska o kavovém mlynku a metodé pripravy kavy aeropress. Vecerni VIP degustaci obstaral
whisky ambassador spolecnosti STOCK Michal MaresSovsky. Rozpovidal se nejen o charakteristikach
uslechtilého destilatu, ale také o svych zazitcich z cest po skotskych palirnach whisky. K ochutnani byl
signature koktejl z whisky Johnnie Walker a také dva degustacni vzorky Johnnie Walker Double Black a
novinka Pradlo 10yo. Patecni den zakoncil zabavny kviz, jehoz vyherce se mohl tésit pravé z lahve whisky
Pradlo, a také spolecenska cast u gintonikového baru.

Sobotni teoretické bloky vyplnily vstupy Kamila Hégra o vzdélavani, AleSe Svojanovského o fungovani a
aktivitach CBA a Radka Polacka o zménach pravidel v soutéZich pivnich specialistll. Vitanym obcerstvenim
byly coffee breaky s kavou Café Reserva.

Partnery Workshopu pro pedagogické pracovniky Skol s gastronomickym zamérenim byly spole¢nosti a
znacky STOCK Plzefi-Bozkov s.r.o., RUDOLF JELINEK a.s., Mattoni 1873 a.s., Zanzibar Trade s.r.o., iSi, Ultra
Premium Brands - Central Europe s.r.o., RATIONAL Czech Republic s.r.o., Bidfood Czech Republic s.r.o.,
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Premier Wines & Spirits s.r.o., Dilmah, Café Reserva, Orient Coffee, Jan Becher - Karlovarska Becherovka,
a.s., Monin, Sahm, BOHEMILK a.s., Kdvovary.cz, AQUALINK s.r.o., Josef Manner s.r.o., Nestlé Cesko s.r.o.,
Nespresso, SCA Morava, Café Majada, OXALIS, spol. s r. 0., HEINEKEN Ceska republika, a.s., PARTY led,
s.r.o., CORMEN s.r.0., IVN s.r.o., Hotel Voronéz a Hotel Velka Klajdovka.
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