Czech Bartenders Association

Na Koktejlové Kroméfizi zazafili studenti z Piestan

Brno, 18. 2. 2020

Desitky studentii skol s gastronomickym zamérenim se ve stfedu 12. unora zucastnily 21. roc¢niku tradiéni
Kromérizské koktejlové soutéZe. Ve spolecenském sdle Stiedni skoly hotelové a sluzeb Kromériz soubéiné na
tiech stanovistich soutéZili juniorsti barmani, baristé a teatendefi. Odbornym garantem eventu byla Ceskd

barmanska asociace.

Dvaadvacet pfihlasenych barmand dostalo hned dva Ukoly — nejdfive namichat gin tonik stanovené receptury
obsahujici 4 cl Master’s London Dry Ginu a limetkovy Schweppes Premium Mixer Tonic, poté vytvofit fancy
cocktail za uziti alespon 2 cl Master’s London Dry Ginu.

Vitézkou barmanské kategorie se stala Barbora Kocidnova ze SSS Gastronomie Praha-Svidnicka nasledovana
Janem Jandou ze stejné Skoly a Nikolou Frischovou z ostravské AHOL. Barbora Kocidnova ve svém drinku
Manue’s Choice zkombinovala pfedepsany gin s likérem Amaro Montenegro, rebarborovym bitterem,
vanilkovym sirupem Monin, Lemon Rantcho sirupem Monin, ibiSkovym tonikem Schweppes a vétvickou
rozmarynu.

,Organizdtofi umistili pfipravnu barmant primo do sdlu pred zraky divdku, coZ je nezvyklé, a soutéZici si tak mohli
vyzkouset, jaké to je pfipravovat si ozdobu a servis na vefejnosti,“ podotkl hlavni garant soutéze za CBA Radek
Polacek.

V kategorii teatender( soutéZilo devét junior(, ktefi museli zvlddnout hned tfi discipliny — slepou degustaci ¢ty
vzorkU Caje, klasickou pripravu polozeleného caje a ptipravu volného nealkoholického drinku s vyuZitim ¢aje od
spolecnosti Oxalis.

Prvenstvi si v ¢ajové soutézi vydobyl Matej Jani¢ek z HA Ludovita Wintera ze slovenskych Piestan. Koktejl
nazvany Kdsok neba namichal z ¢aje Milk Oolong Chai, nealkoholického aperitivu Aecorn aperitifs, zazvorového
sirupu Kitl, sirupu Monin Cranberry a limonady Fentimans Rose. Druhou pfi¢ku v soutézi teatenderd obsadila
Veronika Fricova ze SOU a SOS Poli¢ka, jako tfeti se umistila Anh My Tran z brnénské SS Charbulova.

Baristé méli kromé klasického espressa a cappuccina vytvofit také volny napoj zaloZzeny na espressu z partnerské
kavy Café Majada — Gourmet, libovolném likéru z portfolia distribuéni spoleénosti Zanzibar, a pfipraveny za
pouziti iSi lahve.

Z vitézstvi se radoval Vladimir Hrdy z HA Ludovita Wintera, stiibrnou pozici si vybojovala Bianka Smatldkova
takté? z Pie$tan. Treti misto pfipadlo Barboie Bohlové ze S5 Bohumin. Drink Vladimira Hrdého Double Decker
sestdval z espressa, nealkoholického aperitivu Crodino, bezového a visfiového sirupu Kitl, elixiru Capitan
Bucanero a citronové $tavy.

Podékovani patii nejen poradatelské SSHS Kroméfiz za usporddani a pratelskou atmosféru, ale také partnerdim
soutéze — spole¢nostem Zanzibar s.r.o., JACOBS DOUWE EGBERTS CZ s.r.o., GastroKafe CB s.r.o., OXALIS s.r.o.,
SCA Morava, s.r.o., Espresso, s.r.o., Montycon gastro s.r.o., Candola s.r.o0., Mia coffee s.r.o., Kavovary.cz, Josef
Manner s.r.o., AQUALINK s.r.0., ZEMAN Vahy s.r.o., BOHEMILK, a.s., Delikomat s.r.o., Ronchem s.r.o. a znackam
Mattoni 1873, Granini, Pepsico a AQUILA.
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