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Calvados a zelenina? Nejlépe je zkombinoval Jan Lukas

Praha, 15. 1. 2018

Patnact soutézicich barmanu, zajimavé zeleninové drinky na bazi calvadosu, to vse s krasnym
vyhledem na Prahu. Takové bylo narodni kolo globalni soutéze CALVADOS NOUVELLE VOGUE
INTERNATIONAL TROPHIES 2018 v kategorii Professional, kterou pofadala Ceska barmanska
asociace (CBA) ve spolupraci s organizaci Interprofession des Appellations Cidricoles (IDAC).
Tradi¢ni souté? se letos v Ceské republice konala poprvé, a to v nedéli 14. ledna v prostorach baru
Cloud 9 prazského hotelu Hilton.

Ukolem soutéZicich bude vytvorit short ¢i long drink zaloZzeny na alespori 3 centilitrech calvadosu
lahvovaného ve Francii. Aby to Ucastnici méli o to sloZitéjsi, byla tématem letoSniho ro¢niku
soutéze zelenina. Koktejl tedy zarovern musel obsahovat alespon jednu ingredienci spadajici

do této kategorie.

Se zadanim si dle komise ve sloZeni Petr Kymla, Vitézslav Cirok a Miroslav Rehof nejlépe poradil
Jan Lukas z prazského baru L'Fleur. Druhy skoncil Robert Weis (Bar Neuf, Linec), tfeti pricku
obsadil Luka$ Koneény (Apotheka, Cesky Krumlov).

Vitézny koktejl Normandy obsahuje osmilety calvados Roger Groult, petrzelovy fresh, celerovy
cordial, solny roztok a jable¢nou sodu. ,,Normandie, odkud calvados pochdzi, je sloZend z péti
departmentd. KaZdad surovina reprezentuje pravé jeden department,” uvedl jeho autor Jan Lukas,
ktery tak bude Ceskou republiku reprezentovat na svétovém finale soutéze. To se uskute¢ni na
konci brezna ve mésté Caen.

,Popravdé se mi s calvadosem michalo dobre. Jde o méné pouZivanou ingredienci a dnes byla
dobrda prileZitost si to vyzkouset. Myslim si, Ze s nim barmani budou ¢asem pracovat vice a calvados
si tak své misto v mixologii teprve najde,”“ domniva se Jan Lukas, kterému s tvorbou dimysiné
petrzelové ozdoby pomahal michelinsky kuchar Marek Kominek.

Ze CBA usporadala souté? s calvadosem se velmi libilo komisafi Petru Kymlovi ze spole¢nosti Ultra
Premium Brands. ,Pfece jen jsme ze soutéZi zvykli na gin, vodku, rum nebo whisky. Na to, jak
krasnym produktem calvados je, se s nim soutézi mdlo,” dodal Petr Kymla.

Diky zeleninovému tématu byla k vidéni spousta surovin, s nimiz se bézné v baru jen tak nepotkate
— houbovy extrakt, freshe z kienu, dyni, fapikatého celeru, ¢i okurek nebo mrkvovy sirup. , Vétsina
soutéZicich pochopila zaddni dobre a jejich drinky byly skutecné zeleninové,“ podotkl viceprezident
CBA a garant soutéze Roman Uhlit.

Podle Isabelle Blanchard ze spoluporadajiciho IDAC mélo ¢eské narodni kolo vysokou profesni
uroven. , U profesiondlu se to ¢ekd. Zaplsobilo vSak na mé, jak kreativné se dokdzali se zaddnim
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vyporadat i studenti v juniorské kategorii. Ochutnala jsem tady skutecné origindlni koktejly, “
nechala se slySet zastupkyné organizace IDAC.

Juniorskou kategorii zcela ovladly divky. Jako prvni se umistila Katefina Vymazalova (SOS a SOU
Poli¢ka), druha skoncila Vanesa Jezovd (SOS a SOU Nové Mésto nad Metuji) a bronzovou piicku
obsadila Barbora Kocidnova (SSSG Svidnickd, Praha). Také Katefina Vymazalova se miiZe téit na
ucast v globalnim finale, a to i s pedagogickym doprovodem.

Narodni kolo CALVADOS NOUVELLE VOGUE INTERNATIONAL TROPHIES 2018 se uskutecnilo za
pfispéni partnerskych spole¢nosti Ultra Premium Brands, Bacchus Vins & Champagnes a Global
Wines & Spirits.
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