TISKOVA ZPRAVA
Zakladniho kola soutéie Mistrovstvi baristd CR — Mistr kavy © 2017

Praha 17.2. 2017

3. kolo celostatni soutéze MISTR KAVY® 2017 Ceské barmanské asociace - JUNIOR MISTR KAVY- TOP
GASTRO & HOTEL CUP 2017- PRAHA probéhlo dne 17. unora 2017 na vystavisti v Praze- HoleSovicich
v ramci veletrh( TOP GASTRO & HOTEL 2017. SoutéZ probihala v kategorii ,,Junior Mistr Kavy®“.

V ¢asti A - nastaveni mlynku GAGGIA se soutéZilo s kavami Cellini Caffé, Café Reserva, Café Majada,
Veronia cafe, Caffé Milani, Piazza D’Oro- JDE a profesionalnimi kdvovary Carimali.

V soutézni casti B se pripravovala kava Piazza D'Oro. Pfi soutéZi bylo vyuZivano vyhradné mléko
LASCATO® , Mineralni voda Matton a pracovalo se pouze s $alky od firmy d’ANCAP. SoutéZici méli za
ukol vytvofit espresso, cappuccino a volny napoj, ktery musel obsahovat min. 1 cl Baileys Original Irish

Cream a soucasti servisu muselo byt espresso a zakusek Harlekyn, ktery zde byl k dispozici. Soutézici tedy
v této soutézi prokazali svoji zdatnost v parovani napoje s dezertem.

VSsichni baristé, ktefi soutézili v soutézi TOP GASTRO & HOTEL 2017 méli skvélou Sanci propagovat sebe ¢i
svého zaméstnavatele, zvysit svou profesionalitu a zvyraznit tak svou pozici na trhu prace. Vitézem této
juniorské soutéie byla Mondekova Adéla z HSVP a OA Jesenik, na druhém misté se umistila Carajiova
Nicola (SHS Bukaschool Most) a 3. misto obsadil Ondfej Karika (SOS a SOU Poli¢ka), vsichni vitézové
ziskali fadu lakavych cen!

Pofadatelem souté’e je CBA — Ceskd Barmanskd Asociace o.s., odbornd sekce MISTR KAVY®
www.MistrKavy.cz. Prezident CBA, Ale§ Svojanovsky a vedouci odborné sekce MISTR KAVY®
Tomas Zahradil objasnuji hlavni myslenky soutéze:

,Tato souté? md v CR ji? vice jak desetiletou tradici a stdle je jejim hlavnim pfinosem zvysovdni
profesionality baristt a rozvoj kultury pripravy kavy. Zvysovdni kvalifikace baristi ve svém dusledku zvysuje
uroveri gastronomie v CR. Podstatny je také pfinos téchto akci na rist povédomi o kdvé a jeji pripravé u
siroké odborné i laické verejnosti. SoutéZici ziskd predevsim zkusenosti s pouZivdnim profesiondlnich
espresso stroju, baristickych pomucek a mlynkd. Vsimne-li si ho pozorné oko zdstupce partnera soutéze, mad
nakro¢eno k zajimavé prdci v oboru. Nejlepsi barista je vyhldSen na konferenci CBA Mistrem kdvy
pfislusného rocniku. Cilem sekce Mistr Kdavy je Sifit informace o sprdvné pripravé kdvy, nejen
prostrednictvim uspésného konceptu soutéZi profesiondlii a junior, ale i vsech ¢leni CBA"

SoutézZe se zucastnili 9 juniorskych baristl, kde kazdy pfipravil 2 espressa,2 cappuccina a 2 volné ndpoje.
Napoje byly servirovany jakostni odborné poroté, kterou tvofi certifikovani komisari CBA.

Na webovych strankdch CBA www.MistrKavy.cz najdete kalendar aktualnich soutézi s jednotlivymi
prihlaskami k ucasti vdaném kole. Prihlaste sebe ¢i své zaméstnance a vstupte s ndmi do svéta
profesionald.

Vice informaci, v€etné elektronické prihlasky, naleznete na www.MistrKavy.cz .

Pro vice informaci, prosim, kontaktujte Ceskou barmanskou asociaci:
Pfedseda sekce Mistr Kavy ®CBA
Tomas Zahradil GSM: +420 602 555 785 zahradil@cbanet.cz www.cbanet.cz
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