TISKOVA ZPRAVA

Zakladniho kola soutéze Mistrovstvi baristd CR — Mistr kavy © 2017
Praha 18. 2. 2017

1. kolo celostatni soutéze MISTR KAVY® 2017 Ceské barmanské asociace - PROFI MISTR KAVY - BAILEYS
PROFESSIONAL MISTR KAVY 2017 probé&hlo dne 18. inora 201y na vystavisti v Praze- HoleSovicich v rdmci
veletrhd TOP GASTRO & HOTEL 2017. SoutéZ probihala v kategorii ,Mistr Kavy Profesional®“.

SoutézZici méli za ukol vytvofrit 2 porce cappuccina a 2 porce volného ndpoje v kategorii Fancy cocktail za
pouiiti min. 2cl Baileys a kavy z portfolia sponzorti- Cellini Caffé, Café Reserva, Veronia cafe, Café
Majada, Caffé Milani, JDE Profesiondl (Piazza D'oro) a profesionalnimi kavovary Carimali. PFi soutézi
bylo vyuZivano vyhradné mléko LASCATO® , voda MATTONI a pracovalo se pouze ssalky od firmy
d’ANCAP. Espresso a zakusek Harlekyn, ktery zde byl pro soutéZici k dispozici, musely byt souéasti
servisu. Soutézici tak museli prokazat zdatnost nejen v pripravé kavy, ale i vramci parovani volného
napoje k dezertu.

Vsichni profesionalni baristé, ktefi soutézili v soutézi TOP GASTRO & HOTEL 2017 méli skvélou Sanci
propagovat sebe ¢i svého zaméstnavatele, zvysit svou profesionalitu a zvyraznit tak svou pozici na trhu
prace. Vitézem této profesiondlni soutéze byl Troubil Adam z Brna, na druhém misté se umistil Hégr
Kamil (kdvovary.cz) a 3. misto obsadila Mondekova Adéla (Café Majada), vsichni vitézové ziskali fadu
lakavych cen!

Poradatelem soutéie je CBA — Ceskd Barmanskd Asociace o.s., odbornd sekce MISTR KAVY®
www.MistrKavy.cz. Prezident CBA, Ale§ Svojanovsky a vedouci odborné sekce MISTR KAVY®
Tomas Zahradil objasnuji hlavni myslenky soutéze:

,Tato souté? md v CR ji? vice jak desetiletou tradici a stdle je jejim hlavnim pfinosem zvysovdni
profesionality baristl a rozvoj kultury pFipravy kdavy. Zvysovdni kvalifikace baristi ve svém dusledku zvysuje
uroveri gastronomie v CR. Podstatny je také pfinos téchto akci na rist povédomi o kdvé a jeji pripravé u
Siroké odborné i laické verejnosti. SoutéZici ziskd predevsim zkuSenosti s pouZivdnim profesiondlnich
espresso stroju, baristickych pomucek a mlynka. Vsimne-li si ho pozorné oko zdstupce partnera soutéZe, mad
nakroceno k zajimavé prdci v oboru. Nejlepsi barista je vyhldsen na konferenci CBA Mistrem kdvy
pfislusného rocniku. Cilem sekce Mistr Kavy je Sifit informace o sprdvné pripravé kdvy, nejen
prostrednictvim uspésného konceptu soutéZi profesiondlti a junior, ale i vsech ¢leni CBA"

Soutéze se zucastnili pouze profesiondlni baristé, kde kazdy pfipravil 2 porce cappuccina a 2 porce volného
napoje (soucdsti servisu bylo nutné pouZit espresso a zakusek harlekyn). Napoje byly servirovany jakostni
odborné poroté, kterou tvofi certifikovani komisari CBA.

Na webovych strdnkdch CBA www.MistrKavy.cz najdete kalendar aktualnich soutézi s jednotlivymi
prihlaskami k Ucéasti vdaném kole. Prihlaste sebe i své zaméstnance a vstupte s ndami do svéta
profesionadld.

Vice informaci, v€etné elektronické prihlasky, naleznete na www.MistrKavy.cz .

Pro vice informaci, prosim, kontaktujte:

Ceska barmanska asociace

Pfedseda sekce Mistr Kavy ®CBA

Tomas Zahradil GSM: +420 602 555 785 zahradil@cbanet.cz www.cbanet.cz
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