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CBA vzdélava ucitele uz 10 let
Brno, 7. 11. 2017

Domaci limonddy, ¢ajové soutéZe juniorl, cupping kavy a rozmanitost pivnich styl(, které se

v Ceské republice vyrabi. To je struény prehled témat, kterd byla obsahem leto$niho workshopu
pro pedagogy stifednich hotelovych a gastronomickych $kol. JiZ tradi¢né ho v Brné vprostied
podzimu porada Ceska barmanska asociace.

Dvoudenni akce se v patek 3. a sobotu 4. listopadu zucastnilo 120 ucitel( a lektor( doslova z celé
republiky. Do hotelu Voroné? dorazili kantofi z jiznich Cech, Karlovych Vard, Tfince i dal$ich koutt
Ceska.

,Tento prestizni a oblibeny workshop pordddme jiz desdtym rokem. Jeho cilem je informovat
pedagogy o novych trendech i juniorskych soutéZich CBA a pfispivat tak ke zlepseni Ceské
gastronomie. Pevné véfime, Ze si ucitelé poznatky nenechdvaji pro sebe, ale preddvaji je svym
studentim,” uvedla za poradatele viceprezidentka CBA Monika Mecova s tim, Ze poptavka po
Ucasti na workshopu ze strany pedagogt rok od roku stoupa.

Restaurace, kavarny a bary v nasich zemépisnych sitkach zasdhla v poslednich letech vina
domacich limondd. BohuzZel se ¢asto stdva, Zze misto proklamovaného kvalitniho osvézeni host
dostane ziedény primyslovy sirup, co? je samoziejmé nezdkonné. Clen a lektor CBA, ostfileny
barman Tomas Kubicek proto ucastnikiim workshopu tim nejlepsim zptsobem ukazal, co pojem
,domaci limonada“ predstavuje. Navafil desitky domacich sirupl a dal je ochutnavat.

Nékteré ingredience jako mladé smrkové vyhonky nebo uzené papricky chipotle budily
opravnénou zvédavost. Stejné jako prezentace o historii limonady. ,Prvni limonddy se na trhu
objevily v 17. stoleti. Vyrdbély se z vody, citronové stavy a medu. V roce 1676 zacali poulicni
prodavaci nabizet tuto limonddu v ulicich PariZe, cepovali ji ze zdsobnikd, které nosili na zdadech.
Anglicky chemik Joseph Priestley o sto let pozdéji pridal do vody oxid uhlicity a vynalezl tak sodu,”
poukdazal Tomas Kubiéek na zajimavé historické souvislosti.

Zastupci kavové sekce Mistr kavy zase prezentovali problematiku defektl kavového zrna pred
prazenim i po ném — plisné, roztfisténost, nedoprazenost a dalsi vady. ,,Uskutecnil se i cupping,
tedy degustace, tii jednoodrtdovych arabic a jedné robusty,“ dodal Adam Troubil, jenz zajemclm
v pribéhu dne pfipravoval espresso a cappuccino.

Tretinka ¢epovaného piva od lektora servirovana pfimo na lavici? Ve skole tézko predstavitelné, na
tomto workshopu bézny zacatek ,,vyucovaci hodiny” neboli seminare pivni sekce Czech Beer
Specialist. Ten byl prevainé zaméren na shrnuti vSemoznych statistik a charakteristiku jednotlivych
pivnich styl{.
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,Cesky leZdk vznikl v Plzni v roce 1842. Je nejsilnéjsim zdstupcem kategorie spodné kvasenych piv.
Tento pivni styl se vyznacuje stfedni aZ vyssi plnosti a svétle jantarovou barvou,” prozradil vedouci
sekce Milan Bockai.

Clenové sekce Czech Teatenders v &ele s lektorkou Helenou Trantirkovou pak u¢itele seznamili

s formatem juniorskych ¢ajovych soutézi, které ¢ajova sekce porada. Nechybéla ani prakticka
ukdzka pripravy ¢aje v poddni teatendera Karla Veverky. Uastnici si pak sami navazili porci ¢aje a
vyzkouseli si jednotlivé kroky vedouci ke stvoreni lahodného nélevu.

Patecni vzdélavaci program zakoncila parovaci vecere pokrm( s koktejly, jejimz autorem byl
viceprezident CBA a manazer praiského baru Cloud 9 Roman Uhlif. Ten vytvofil napfiklad tekuty
rukolovy saldt s grappou nebo tiramisu na bazi Zitné whiskey.

Ze sobotnich seminafd stoji za vyzdvihnuti predeviim ten od Daniela Smida, jen? se tituluje jako
arbiter elegantiarum, tedy rozhodci v zalezitostech vkusu. Profesiondl v oblasti etikety hovofil
zejména o oblékani, mezilidské komunikaci a vefejném vystupovani.

Doslo i na predavani certifikatu za ¢esky narodni koktejl, jimz se letos oficialné stal Beton, do rukou
zastupcl spole¢nosti Coca-Cola HBC Cesko a Slovensko s.r.o..

Prezident CBA Ale$ Svojanovsky také oznamil novinku, kterou je zapojeni CBA do gastronomické
soutéZe AKC CR Gastro Junior Brno 2018, co? se sekalo s velmi pozitivni reakci. Soutézit se nové
bude v oborech barista a barman. Priorita bude kladena na zapojeni celych tymu Skol. Bojovat se
bude o prestizni tymovy pohar.

Ceska barmanska asociace dékuje viem partneriim akce, bez nichz by nebylo pofadani workshopu
v tomto rozsahu uskutecnitelné. Generalni partnerem akce byla spoleénost Coca-Cola HBC Cesko a
Slovensko s.r.o0., hlavnimi partnery akce se staly Bohemia Sekt s.r.0., RUDOLF JELINEK a.s., a Stock
Plzeni-Bozkov s.r.o.. DalSimi partnery akce byly spole¢nosti Orea Hotel Voronéz ****, Jan Becher -
Karlovarska Becherovka, a.s., Zanzibar Trade s.r.o0., Remy Cointreau Czech Republic s.r.o., Almeco
s.r.o., Le Patio International s.r.o., Premier Wines & Spirits s.r.o., MAKRO Cash & Carry CRs.r.o.,
Sahm Gastro, Kavovary.cz, Zatecky Pivovar spol. s r.o., SCA Morava s.r.o., PARTY led s.r.o0., Ultra
Premium Brands - Central Europe s.r.o. a Bevande s.r.o..
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Ceskd barmanskd asociace je profesni organizaci, kterd sdruzuje profesiondly pracujici v ndpojové gastronomii. Porddd vzdéldvaci
aktivity a soutéZe, a to i pro studenty skol s gastronomickym zamérenim. Citd nékolik stovek clendi.
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