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Tomas Kubicek

Od graffiti k drinku
s destilovanou kavou

Mimoradneého uspéchu
dosahl letosnino 5. zari na
International Worthersee
Cocktail Cup (IWCC) barman
a lektor Ceské barmanské
asociace Tomas Kubicek.
ZVitézil nejen ve sve
kategorii, ale také v celkovem
hodnoceni souteze, a od
tretiho nejvetsiho rakouskeho
jezera si tak odvezl dve
24karatove sosky.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

WCC je pritom jednou z nejvyhlasenéjsich

barmanskych soutézi v Evropé, kterou jiz

v roce 1990 zalozil predni rakousky barman

Peter Weissnegger. O dvacet let pozdéji otéze
organizace prevzal jeho neméné slavny Zak Ma-
rio Hofferer a u¢inil z ni udalost svétové arovne.
Také diky Mariovym mezinarodnim zku$enos-
tem se zde pravidelné utkava padesatka skveé-
lych barmant z vice nezZ tticeti zemi a nékolika
kontinentd.

»Je to skvéle pripravena akce, na niz predni
$picky oboru jako napiiklad Marian Beke pora-
daji tematické seminare a pozvedavaji tak tro-
ven téhle evropské barmanské konference jesté
vys,“ vyklada Tomas Kubicek o soutézi konané
pod zastitou OBU — Rakouské barmanské unie.

Padesatku soutéZicich poradatelé rozdélili
do péti skupin dle sponzorskych znacek. Povin-
nou ingredienci ¢eského reprezentanta se tak
stala kava Cremesso v minimalnim mnozstvi
dvou centilitrG. Dal§imi brandy byly Bacardi,
Hennessy, Stolichnaya a Top Spirit. V desetimi-
nutovém ¢asovém limitu bylo poteba namichat
¢tyri porce koktejlu. ,,Trénoval jsem od zacatku
srpna a podridil tomu veskery volny cas, které-
ho mam velmi malo. Partnerské firma Creme-
sso mi dokonce dva tydny pred soutézi poslala
do Prahy kavovar, ktery mi uz zGstal,“ pootevira
Tomas Kubicek dvirka od zakulisnich priprav.

Newyorska inspirace
Pribéh svého drinku postavil na klukovském
snu, ktery si splnil letos v kvétnu. Kone¢né po-
prvé v Zivoté navstivil New York, aby se sezna-
mil s jeho barovou a uméleckou scénou. A na-
prosto ho tam uchvatila jednoduchost drinki.
»Z padesati ochutnanych jsem mél pouze
v jednom ozdobu. TakZe mym zamérem bylo
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Svét barmant

NYCSubway

« 2 cldestilované Cremesso Café

« 3cl Bacardi Gran Reserva

« 15 cllikér Bols Créme de Cacao

« 15 cl likér Monin Triple Sec Curacao

« 1barova Izicka pomerancovo-kardamo-
mového gastrique (ovoce, koreni,
cukr, ocet)

« 2 kapky domaciho mandlového oleje
obarveného Cervenou fepou

0Ozdoba: parovani s dezertem pripravenym
na ruku porotctim pod svétlem lampicky,
jako v tetovacim studiu.

Metoda pripravy: Throwing

Sklenice: Old Fashioned

vytvorit umélecky ladény koktejl, velmi jedno-
duchy co se vzhledu a chuti tyce, ale zaroven
servisem, piibéhem a v§im okolo absolutn¢ su-
rove Sileny,“ vysvétluje prazsky barman.

Malokdo o ném vi, Ze se do sedmnacti let vé-
noval folkloru méstskych ulic — graffiti. Krome
zdi bylo jeho dennim lakadlem metro, kde tra-
vil velkou spoustu volného ¢asu. Uz tehdy mu
velkou inspiraci bylo New York City Subway.
,Kvuli rostoucim problémuiim s policii jsem mu-
sel zménit konicek, jimzZ je tedy az do dne$nich
dnt barmanstvi. A proto byl pro mé tento drink
opravdu dilezity, néco jako navrat ke kore-
nim,“ ptiznava Tomas Kubicek.

Mikrofon sebral moderatorovi
Jelikoz soucésti drinku muselo byt dle pravidel
soutézni skupiny espresso, bal se, Ze bude ome-
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zeny jeho barvou. ProtoZe si pral mit koktejl na
pohled naprosto Cisty, stejn¢ jako maliiské plat-
no pred zapocetim umeélcovy tvorby, napadlo
ho Cremesso vydestilovat. Sice né&jakou dobu
trvalo, nez byl vysledek vice neZ uspokojivy, ale
nakonec se to povedlo.

Aby zachoval ¢istotu vytvoru, pouzil na jeho
vyrobu pouze ¢iré suroviny. Rum Bacardi filtro-
vany dievénym uhlim. Chut kavy podporujici
bilé kakao. Svézi ovocné tony poskytujici likér
Triple Sec Curacao. Vyvazujici kyselou slozku,
za niz si zvolil pomérné neznamy domaci kar-
damomovy gastrique.

,»Nechtél jsem nic citrusového, radéji néco
octového. Kromé shrubu na téhle bazi existuje
pravé gastrique, jimz se v 18. stoleti konzer-
vovalo zralé ovoce rychle podléhajici zkaze. Ve
struénosti dohromady povafrite citronovou $ta-
vu, cukr, vodu, vinny ocet, kardamom, pome-
rancovy dzus a vodku,“ podélil se Tomas Kubi-
¢ek o recept na netradi¢ni ingredienci.

Drink ve sklenici na Old Fashioned s velkou
kostkou ledu postavil na plato oramované vlast-
noru¢né vyrobenou dlazkou posprejovanou
specidlni stiibrnou barvou vlakd newyorské
podzemky, pocakané riznymi barvami a zdo-
bené surové Spinavym rameckem. Do dlazdic
umistil LED svitilny na dalkovy spina¢ a drink
priklopil gloSem z posprejované 1ékarnické
d¢jiciho na peron stanice. Tehdy pravé pricha-
zi odhaleni dila, které sprejer pres noc vytvori
v depu.

Do gloSe navic pred servirovdnim nakapal
obarveny olej, svolal porotce, rozdal jim gu-
mové rukavice a pres nanos nastiikanych cuk-
rafskych barev ve spreji serviroval kombinaci
doptedu vyrobenych molekularnich textur, spo-
le¢né s kousky ovoce a jedlych kvéta.

,,Byla to show, jako jediny jsem vzbudil velky
zajem poroty, publika i kolegt. Jelikoz bylo po-
tieba vysvétlit pribéh drinku, na coz tam bézné
nebyva prostor, vzal jsem po zna¢ném usili mo-
deratorovi mikrofon a strhnul na sebe pozor-
nost. Jinak by nikdo nepochopil, pro¢ ptipravu-
ji takovy drink, oble¢eny ve Spinavém rondonu
s posprejovanou rapperskou ksiltovkou na hla-
vé,“ popisuje své soutézni vystoupeni.

Pripravy stoji majlant
Vyznam TomaSova absolutniho vitézstvi umoc-
nuje sila konkurence, kterou v Rakousku pora-
zil. ,Kazdy do puntiku pfipraveny servis, ktery
stal majlant, a jeho vyroba jisté zabrala spoustu
¢asu. V pripravné se mi chtélo brecet pii pohle-
du na nadheru, kterou kolegové tvorili. Byli tam
skvéli barmani, mistfi svéta, ja byl vazné za out-
sidera,“ zddraziiuje Tomas Kubicek.

Ten tcast na Worthersee oznacuje za jeden
z zivotnich zazitk. Na soutézici totiz cekaly
pétihvézdickovy hotel, michelinska restaurace,
lanyZové a Samparniské hody, rozvozy limuzina-
zete, spolecensky program a v neposledni fadé
seminare vedené profesionaly v oboru.

»Priprava na soutéz meé stala podobnou
sumu jako tydenni dovolena u more. Je to ur-
¢ité hodné, ale kazdy m& moznost volby. A mé
tohle posouva v profesnim zivoté dal, uzavira
své povidani Cerstvy drzitel titulu IWCC 2017
Champion. °
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