Czech Bartenders Association

TZ: WORKSHOP CBA PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL S
GASTRONOMICKYM ZAMERENIM 13. - 14. 11. 2015

Ceské barmanska asociace pofadala jiz 8. roénik workshopu pro pedagogické pracovniky kol
S gastronomickym zaméfenim.

Ve dnech 13-14. 11. 2015 se do hotelu Santon u brnénské piechrady sjelo vice nez 80
pedagogii z hotelovych $kol a odbornych uéilist zcelé CR. Jiz v pateénich dopolednich
hodinédch zde zacal dalsi rocnik vzdélavaciho a informa¢niho workshopu pod vedenim lektort
Ceské barmanské asociace (CBA).

Utastnici byli rozdéleni do &ty pracovnich skupin a postupné se Gcastnili jednotlivych
praktickych seminait.

V prvnim seminafi s€ pod vedenim vedouciho sekce Czech Beer Specialist Ing. Milana
Bockaie vénovali problematice spravného Cepovani piva. Vycepni zafizeni a skvély svétly
lezak pro tréninkové tcely dodal pivovar Starobrno.

Velmi zajimavy workshop o €aji ptipravil pro posluchace Jiti Boha¢, vedouci Cajové sekce
CBA — Czech Teatenders. V letosnim ¢ajovém seminafi se hovofilo o struktufe a aktivitach
¢ajové sekce a zejména o pripravé studentid a mladych znalch ¢aje — teatendrd — na soutéze.
Zéajem uclastniki potvrdil skutecnost, ze Caj a ¢ajovd problematika je stidle na vzestupu a
kultura podavani ¢aje se bude 1 v nasich krajich nadale zlepSovat.

Mimoradny zazitek cekal na vSechny v podani tymu baristi CBA, ktefi ptipravili workshop na
téma piiprava espressa. Ucastnici si prakticky vyzkouseli piipravu espressa a senzoricky
hodnotili rizné typy kavy v zavislosti na jeji piipravé. Skolici sal provonéla Gerstvé namleta
kava a vedouci sekce Mistr kdvy Tomas Zahradil vysvétloval jak pfipravit kdvu co nejlépe.

Velky zajem vzbudil workshop Tomase Kubicka — Meisterlogy — ve kterém seznamil
posluchace s produktem Jagermeister a ukazal triky skute¢né mistrovské barmanské ptipravy
nekolika miSenych napojt.

Po workshopech byla pro pedagogické pracovniky ptipravena dalsi prakticka ¢ast. Tentokrat
jsme se pfemistili do firemni prodejny a navstivili show room vyrobce nejzndméjSich a
mimofadné kvalitnich ovocnych destilati firmu Rudolf Jelinek. Skoleni a degustaci vedl
Achim Sipl a pfi pfednisce zaroveii probéhla degustace nejznaméjsich produktii této slavné
moravské znacky.

Aby byl gastronomicky zazitek uplny, pozvali jsme pedagogy na vecefi do historicky slavné
kavarny a restaurace Savoy v centru Brna.
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Po veceti se tcastnici setkali v restauraci hotelu Santon, kde je piivital u sklenky Bohemia
Sektu a skvélych tichych vin prezident CBA Ale$ Svojanovsky.

Sobotni dopoledne bylo vénovano teoretickym prednaskdm a prezentacim partnert. Prezident
CBA Ales Svojanovsky upozornil nejen na vyznamné akce roku 2015, ale na nové sméry
rozvoje CBA. Informoval také o zméné pravidel pro soutéze juniorskych barmant pro rok
2016 a probehla ukazka ptipravy koktejlti a posuzovani pracovnich chyb za barmanskym
pultem.

Nasledné vyslechli posluchaéi prednasku Miroslava Cernika, ve které se vénoval, svétovému
barmanskému kongresu, ktery prob¢hl v bulharské Sofii, novym smérim a trendim
V napojové oblasti. Nemohly chybét ani informace od naSich partneri — generalniho partnera
workshopu spole¢nosti Coca-Cola HBC CR a spoleénosti BOHEMIA SEKT, Zanzibar a
STOCK Plzen-Bozkov.

Zrukou prezidenta CBA pievzali ucastnici diplomy a darky od partneri vzdélavaciho
workshopu.

V zavéreéném podélovani partnerim vyzdvihl Il. viceprezident CBA Mojmir Prokes vyznam
spolupracujicich spolec¢nosti V procesu vzdélavani mladeze, profesionalnich barmant 1
pedagogickych pracovniki v odborném Skolstvi. Informace a nové zkuSenosti byly tim
nejveétsim darkem pedagogliim.

Spole¢nostem Coca-Cola HBC CR, BOHEMIA SEKT, Zanzibar, STOCK Plzen-Bozkov, Le
Patio International, Almeco, Ultra Premium Brands, Karlovarska Becherovka - Pernod Ricard,
Brown Forman Czechia, Rudolf Jelinek, Rémy Cointreau, Sahm Gastro, Kavovary.cz, Orea
Hotels, Party Led, Starobrno, Global Spirits patii velky dik. Celou akci medialné podpotili
Nepiju biecky.cz a Svét gastronomie, hotelnictvi a obchodu.

Fotografie na www.cbanet.cz

Ptipadné dotazy smétujte na: I1. viceprezidenta CBA Bc. Mojmira Prokese, prokes@chbanet.cz
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VYSLEDKY DOTAZNIKOVEHO
SETRENI
WORKSHOP CBA

PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL
S GASTRONOMICKYM ZAMERENIM
Brno13.-14.11. 2015




V ramci workshopu CBA pro pedagogické pracovniky
skol s gastronomickym zamérenim bylo provedeno
jako kazdorocné dotaznikové setreni s cilem overit
efektivitu pripravenych aktivit a vytézit namety pro
aktivity akce v roce 2016.

Dotazniky byly anonymni, jednotlivé otazky
dotazniku jsou vyobrazeny v grafech v této
prezentaci.

Celkem se workshopu ucastnilo 101 ucastniku, z
toho 81 pedagogickych pracovniku.




Aktivity
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Hodnoceni nasledujicich aktivit CBA

% Sekce Czech Mixologist

% Sekce Czech Flair Team

% Sekce Mistr Kavy

% Sekce Czech Teatenders

% Sekce Czech Beer Specialist

% Organizace soutézi pro studenty

% Organizace soutéze o Barmana roku classic

% Organizace soutéze o Barmana roku flair

% Organizace soutéze o Mistra kavy

< Vzdélavani pedagogli

< Profesionalni Skoleni komisaru CBA

% Aktualni informace CBA dostupné na www.cbanet.cz
< ZvysSovani Urovné a poveésti oboru barman, barista, teatender
< Uéast barmanud CBA na mezinarodnich soutéZich

% Poradenska cinnost pro cleny CBA

% Publikovani odbornych a obchodnich informaci




Sekce Czech Mixologist
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Sekce Czech Flair Team
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Sekce Mistr kavy
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Sekce Czech Teatenders
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Sekce Czech Beer Specialist

[0)
20% 24%

0%

\

56%

m velmi spokojen(a) [Jspokojen(a) [@nespokojen(a) [ nemohu posoudit




Organizace soutézi pro studenty
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Organizace souteze o Barmana roku classic
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Organizace soutéze o Barmana roku flair
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Organizace soutéze o Mistra kavy

15%

44%

38%

3%

m velmi spokojen(a) [Jspokojen(a) [@nespokojen(a) [ nemohu posoudit




Vzdélavani pedagogu
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Profesionalni skoleni komisaru CBA

12%

23%

65% \

0%

m velmi spokojen(a) [Jspokojen(a) [@nespokojen(a) [ nemohu posoudit




Aktualni informace CBA dostupné na
www.cbanet.cz
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Zvysovani urovné a povésti oboru
barman, barista, teatender
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Ucast barmant CBA na mezinarodnich
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Poradenska c¢innost pro ¢leny CBA
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Reprezentace CR na svétovych soutézich
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Workshopy, které byly pro ucastniky

nejzajimavejsi

19% 16%

26%
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m Kava - priprava espressa
o Caj - Pfiprava na juniorskou Teatender soutéz
0 Bar - Meisterlogy - bylinny likér jako netradi¢ni baze modernich koktejll

O Pivo - prezentace konceptu juniorské soutéze v Cepovani a servisu piva



Problematika, kterou si U
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Dalsi problematika vzdelavani, ktera nebyla
mozna vybrat z uvedenych moznosti:

< priprava kavy
<druhy michanych napoju z kavy, jaké suroviny pouzivat
sscappuccino
“latte

“specialni kavy

% jiné

“scatering - nové trendy

chut ové hodnoceni napoju a jakosti




Otazky na clenstvi v
Ceske barmanskeé asociaci




Bylo Vam nabidnuto clenstvi v CBA?

23

W ano bylo, nase Skola ma
zastoupeni v CBA

7 ano bylo, nase skola nema
zastoupeni v CBA

[0 ne, Clenstvi v CBA nam
nabidnuto nebylo



Pokud nejste clenem, mate zajem o clenstvi?

[ ano
[ nevim

0 ne
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ProC nemate zajem stat se clenem CBA?

2
20

10

@ nedostatek Casu
O myslim, ze clenstvi je pouze pro profesionaly z obodu ndpojové gastronomie
O napln ¢innosti CBA neni urcend pro ucitele

O €lenstvi by nebylo Zadnym pfinosem

1jiné (Skola jiz ma 2 cleny, jeden bude nahrazen mym kolegou - finan¢ni a ¢asova narocnost, ¢lenstvi asociace kuchar()



Vzkazy ucastniku
Ceske barmanskeé asociaci




Vzkazy ucastniku workshopu pro vedeni CBA

Dékuji za pfinosné prezentace vSech produkti i spolecensky vecer. Stalo se normou, Ze vsichni pfednasejici jsou velmi dobfe pfipraveni
nejen predvést a sdélit své dovednostii znalosti, ale dokdZou navazat na zpétnou vazbu od nas jako Gcastnikd.

Dékuiji, délate zasluZznou praci a délate ji dobfe

Chtéla bych vice védét vie o soutéZich kavy, €ajll, servis atd. (bez podpisu a mailu)

Pfeji uspésné pokracovani vasi ¢innosti

MozZna by bylo na zvazeni pfipravit néjaké profi vyukové materidly, které opravdu chybi. Myslim, Ze by to bylo velkym pfinosem pro nase
Skoly. Hlavné jak spravné pfipravovat.

Jdete spravnym smérem

Pti dalSim vzdélavani - navstéva napt. vinného sklipku, pivovaru, vyrobny destilatu (néjakého potravinarského podniku)

Spokojenost - vybornd organizace

Pokracujte prosim v pfipravé praktickych workshop. Slyset-vidét-zkusit.

Preji hodné Uspéchi v dalsi praci

Velké diky za tento workshop, za Vasi péci a trpélivost s ndmi pedagogy. Odjizdim moc spokojena a plna dojm{.

Podékovani za perfektni organizaci, profesionalitu. Odjizdim spokojena a plna dojmu.

1. Skolenf bylo velmi dobré - pfinosné.
2. Velké poplatky na soutéZich, pokud jsme organizatofri, tak ndklady na zajisténi soutézi.




Vzkazy ucastniku workshopu pro vedeni CBA

1. Ocenuiji vstficny pristup komisar( a ¢len CBA oproti minulym rokim.

2. Ctvrty workshop u? nesla udrzet pozornost

3. Vitdme zménu pravidel pro rok 2016

4. Pristi workshop v misté, kde je moZnost navstévy likérky, vinafstvi nebo jiného podniku

Velké finan¢ni poplatky na soutézich - startovné

Letosni praktické ukazky pro pedagogické pracovniky hodnotim velmi dobre

Velice ocenuji zménu pravidel juniorskych barmanskych soutéZi (pocet drinkd, posileni techniky). Velice hezké, pfinosné a prijemné skoleni

Dékuji letos to bylo lepsi nez minuly rok

Hodné Uspéch, jsem rada, Ze CBA je tvirdci silou i na svété barmanském.

Dékuji za pfijemné straveny ¢as s vami, za spoustu vécnych rad a informaci. Ziskani novych znalosti. Super ukazka "studenta" Radka. Jedno
prani - jestli by bylo moZné hned po vyhlaseni vysledki vyvésit alespon jednu vysledkovou listinu. Dékuji

Dékuji za UZasny zazitek a organizaci velmi pfinosného. Nejen pro Ucastniky by bylo vhodné lepsi znadeni smér( a mistnosti. Dale bych uvital
jmenovky pro snazsi orientaci a seznameni se.
Prosim o doplnéni seznamu klasickych koktejlli na web www.cbanet.cz. Chybély informace k soutéZi Barman roku Flair.

Velice dékuji za skvély zaZitek, organizace vyborna, pouze v ptipadé novych Ucastnikl by bylo moZna potieba lépe informovat, kde se jaké
seminare konaji (napf. smérovky). Také z dlivodu lepsiho seznameni se, by se mohli nosit visacky se jménem Gcéastnika a nazvem skoly.

Workshopy:

Kava - dobry ndpad s degustaci rizné péchované kavy

Caj - letos pro mé bohuzel nejslabsi ¢ast - pan Boha¢ mi ptipada, Ze sdm nevi jaky prib&h ma souté? mit
Bar - nejlepsi workshop, velké diky T. Kubickovi

Pivo - vyCerpavajici informace od p. Bockaie
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