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M

JOERGESOV
DOM

B A N S K A
S F LA VENSE '@ A

POZVANKA JUNIOR

Vazeni priaznivci barmanstva,

Stkromna hotelova akadémia Joergesov dom, n.o. v Banskej Stiavnici Vas
srdeCne pozyvame na lll. roCnik medzinarodnej barmanskej sutaze

STIAVNICKY POHAR

3. marec 2010 v priestoroch

PENZIONU COSMOPOLITAN
tzv. BOWLING,v Banskej Stiavnici.

PaedDr. Beata Nemcova
riaditelka Skoly
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MEDIALIZACIA PODUJATIA:

Medializacia sutaZze je minimalne vtroch regiondlnych dennikoch v rozsahu
uputavky pred podujatim a reportaze po sutazi, v odbornych casopisoch pre
gastronémiu ( Gastro , Hotelier ) v rozsahu reportaze a foto dokumentacie. Dalej je
v rokovani reportaz s STV regionalne vysielanie, reportaz z podujatia v mestskej TV
VIO, vlastna propagacia na www.sha.sk a vyhotovenie vlastného videa pre

reklamné ucely.
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STIAVNICKY POHAR

Medzinarodna barmanska sut'az ziakov hotelovych
akadémii a strednych odbornych skol

Suat'azné podmienky

Termin:
Miesto konania:

Prinlaska:

Riaditel sutaze:

Hlavny rozhodca:

Garant sutaze:

Typ sutaze:

Hodnotenie:

Kategodria napojov:

Receptury:

Ingrediencie:

3.3. 2010
PENZION COSMOPOLITAN tzv. BOWLING,
zvonova 2 , Banska Stiavnica

najneskoér do 25. 2. 2010
na: michal.sekeres@sha.sk

PaedDr. Beata Nemcova
riaditel Skoly

Bc. Michal Sekeres

Sukromna hotelova akadémia Joergesov dom, n.o. v spolupraci
zo Slovenskou barmanskou asociaciou (SkBA) a Ceskou
barmanskou asociaciou (CBA)

JUNIOR KLASIK
Klasicka barmanska sutaz Studentov odbornych Skol

Techniku pripravy mieSanych napojov hodnoti na kazdom
pracovisku jeden kvalifikovany komisar, akost napojov z pohfadu
vone, vzhladu a chuti podfa pravidiel IBA hodnotia 4 komisari

Alkoholicky fancy drink vyrobeny zo surovin, ktorych zoznam je
uvedeny v prilohe.

Receptury sutaznych napojov musia byt nove, doteraz
nikde nezverejnené. Zmeny v recepturach nie su povolené.
Receptury sa stavaju majetkom usporiadatefa bez dalSieho
naroku na honorar v pripade ich zverejnenia.

Sutazné napoje musia byt zostavené z produktov
RUDOLF JELINEK minimalne 2cl uvedenych v portféliu -
RAUCH minimalne 4cl uvedenych v portféliu + kazdy napoj musi
obsahovat jednu zo surovin MONIN uvedeny v portfdliu .
Sutaziaci si zaisti a prinesie ingrediencie na vyrobu napojov
minimalne na 5 porcii vratane dekoracie, s vynimkou surovin
uvedenych od sponzorov , RUDOLF JELINEK , RAUCH ,
MONIN v portféliu.

- konkurenéné znacky su zakazané pouzivat’ !!!
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Sklo: Kazdy ucastnik si donesie svoje sklo na pripravu 5
porcii

Pocet porcii: Kazdy sutaziaci pripravi 5 porcii sutazného napoja.

Obsah liehovin: Maximalny pocCet surovin v jednom napoji vratane strekov je 6
ingrediencii ,maximalny obsah liehovin v jednom napoji je 7 cl,
minimalne je treba pouzit v celkovom pocte 2 cl ingrediencii
z portfélia RUDOLF JELINEK , 4 cl z portfélia RAUCH a pouzit
jednu zo surovin MONIN z portfdlia .

Dekoracia: Dekoracia napojov méze byt vyrobena a skompletizovana
v priebehu pripravy v pripravovni v Casovom limite do 15 minut
alebo na sutaznom open bare. Dekoracia musi byt jedla. Pokial
sa dostavi sutaziaci do pripravovne uz s vopred vyrobenou
dekoraciou, bude  diskvalifikovany.  Umelé  pripravky,
potravinarske farbiva a horuce zlozky nie su povolené.

Startovné: 15,- EUR pri prezentacii
Casovy limit: Limit pre vyrobu 5 porcii sutazného napoja je 6 minut
Lad: Lad doda usporiadatel — tvar kocka. Ladovu drt’ si

sutaziaci pripravi sam.

Pracovné pomécky:Kazdy ucastnik sutaze pracuje s vlastnymi pracovnymi
pomo&ckami.

Oblecenie sutaziacich: Sutaziaci pracuju v predpisanom barmanskom obleceni

Ceny: Ceny su vypisané pre jednotlivcov na 1., 2. a 3.
mieste. Kazdy ucastnik obdrzi diplom za ucast.
1.miesto — vikendovy pobyt pre 2 osoby Hotel
Sitno Vyhne
Stravovanie: Obed pre sutaziaceho je v cene Startovného,
obed pre doprovod 2,70 euro nahlaste v prihlaske

Casovy rozvrh: 8.00 —9.00 hod. registracia sutaziacich
9.00-9.30 hod. losovanie
9.30 - 16.30 hod. samotna sutaz junior a profi
17.00 hod. vyhlasenie vysledkov sutaze
20.00 — volna zabava disco
22.00 - KONCERT MOJA REC
Informacie: Informacie o sutazi poda p. Michal Sekeres;
mobil: +421 907 739 569, 0911 40 10 80

Objednavky na ubytovanie a stravu do 25.2.2010
Cena ubytovania je 8 euro 1 noc
Cena stravovania — ranajky — 2 euro

obed — 2,70 euro

veCera — 2,70 euro
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RUDOLF JELINEK portfslio

Plum vodka 40%
Slivovica 45% biela a zlata
Hruskovica WILIAMS 42%
Plum likér 18%

Griotka 30%
Pradéd 38%
Pradéd BITTER 38%

RAUCH portfolio

Happy day pomarané 100%

Happy day hruska

Happy day jablko 100%

Happy day banan

Happy day grapefruit100%

Happy day ruzovy grapefruit 100%
Happy day ananas 100%

Happy day multivitamin 100%

Happy day broskyna 50%

Happy day visina

Happy day citronova st'ava
Happy day paradajka 100%
Rauch l'adovy ¢aj citronovy
Rauch l'adovy ¢aj broskyna
Happy day brusnica

Happy day mango

Happy day jahoda 50%

Happy day cierna ribezl'a 25%
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MONIN portfélio

Monin Banane Jaune, Zlty banan
Monin Bitter

Monin Coco, kokos

Monin Blue Curacao, modré curacao
Monin Fraise, jahoda

Monin Framboise, malina

Monin Grenadine

Monin Chocolat, cokolada

Monin Lime Juice, 100% koncentrovana limetova $tava
Monin Mango

Monin Melon

Monin Noisette, lieskovy orieSok
Monin Orgeat, mandla

Monin Passion Fruit

Monin Peche, broskyna

Monin Vanille, vanilka

Monin Curacao Triple sec

MONIN CAFE

Monin Pur Sucre de Canne, cukrova trstina
Monin Caramel, karamel

Monin Airelle, brusnica

Monin Mojito

Likéry:

Monin Triple sec likér 35%
Monin Creme peach likér 16%
Monin Creme banana likér 20%
Monin Cafe likér 25%

Monin Blue curacao likér 20%
Monin Watermelon likér 20%

Pyré:

Jahodové pyré
Malinové pyré
Mango pyré
Passion Fruit pyré
Banane pyré



STIAVNICKY POHAR

Prihlaska do sut’'aze

lll. rocnik

Medzinarodnej barmanskej sut’aze ziakov
hotelovych akadémii a strednych odbornych skél

DOTAZNIK STUDENTA

Meno, priezvisko

Nazov Skoly

Mesto

Datum narodenia

Odbor, roénik

Ugast v sutaziach

Zaujmy
FANCY DRINK
Nazov napoja:
Mnozstvo Ingrediencie Vyrobca
Ozdoba skla:
Spésob vyroby
priamo v skle mieSaci pohar Sejker mixér
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PRIHLASKA K UBYTOVANIU A STRAVOVANIU

Nazov a adresa skoly:

Ubytovanie: ano nie

Pocet ubytovanych:

Datum: 2-3.3.2010 3-2.3.2010

Strava: 2.3.2010- vecera pocet

3.3.2010 - ranajky pocet..........

- obed pocet..........
- vecera pocet .........
4.3.2010 - ranajky pocet.........
Vs dRA...c

peciatka a podpis
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M

JOERGESOV
DOM

B A N S K A
SeF A CVEN ST G

POZVANKA PROFI

Vézeni priaznivci barmanstva,

Stukromna hotelova akadémia Joergesov dom, n.o. v Banskej Stiavnici Vas
srdecne pozyvame na I. roénik medzinarodnej barmanskej stitaze profesionalov

STIAVNICKY POHAR

3. marec 2010 v priestoroch
PENZIONU COSMOPOLITAN
tzv. BOWLING,v Banskej Stiavnici.

PaedDr. Beata Nemcova
riaditel’ka Skoly
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MEDIALIZACIA PODUJATIA:

Medializacia sutaze je minimalne v troch regionalnych dennikoch v rozsahu uputavky pred
podujatim a reportaze po sutazi, v odbornych ¢asopisoch pre gastronémiu (Gastro, Hotelier,)
v rozsahu reportaZe a foto dokumentacie. Dalej je v rokovani reportaz s STV regionalne
vysielanie, reportaz z podujatia v mestskej TV VIO, vlastna propagacia na www.sha.sk
a vyhotovenie vlastného videa pre reklanmné tcely.
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STIAVNICKY POHAR
Medzinarodna barmanska sut’az profi klasik

Sut’azné podmienky

Termin: 3.3. 2010
Miesto konania: PENZION COSMOI?OLITAN tzv. BOWLING
zvonova 2 , Banska Stiavnica

Prihlaska: najneskor do 25. 2. 2010
na: skba@stonline.sk

Riaditel’ sut’aze: PaedDr. Beata Nemcova
riaditel’ Skoly

Hlavny rozhodca: Ing. Jozef Roth (SKBA)
Garant sut'aze:Slovenskd barmanska asociacia (SkBA)

Typ sttaze: PROFI KLASIK

Hodnotenie: Techniku pripravy mieSanych napojov hodnoti na kazdom pracovisku
jeden kvalifikovany komisar, akost’ napojov z pohl'adu vone, vzhl'adu a chuti podl'a pravidiel
IBA hodnotia 4 komisari

Kategoria napojov:  Alkoholicky long drink vyrobeny zo surovin, ktorych zoznam je
uvedeny v prilohe.

Receptury: Receptary stt'aznych napojov musia byt’ nové, doteraz nikde
nezverejnené. Zmeny v recepturach nie si povolené. Receptuiry sa stdvaji majetkom
usporiadatel’a bez d’alSieho naroku na honorar v pripade ich zverejnenia.

Ingrediencie: Sut'azné napoje musia byt’ zostavené z produktov RUDOLF JELINEK
minimalne 2cl uvedenych v portfoliu - RAUCH minimalne 4cl uvedenych v portfoliu +
kazdy napoj musi obsahovat’ jednu zo surovin MONIN uvedeny v portféliu . Sut'aziaci si
zaisti a prinesie ingrediencie na vyrobu napojov minimalne na 5 porcii vratane dekoracie,
s vynimkou surovin uvedenych od sponzorov , RUDOLF JELINEK , RAUCH , MONIN
V portfoliu.

- konkurencné znacky su zakazané pouzivat’ !!!

Sklo: KaZzdy ucastnik si donesie svoje sklo na pripravu 5 porcii
Pocet porecii: Kazdy sutaziaci pripravi 5 porcii sutazného napoja.
Obsah liehovin: Maximalny pocet surovin v jednom nédpoji vratane strekov je 6

ingrediencii ,maximalny obsah lichovin v jednom napoji je 7 cl, minimalne je treba pouzit’
v celkovom pocte 2 cl ingrediencii z portfolia RUDOLF JELINEK, 4 cl z portfolia RAUCH
a pouzit’ jednu zo surovin MONIN z portfélia .
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Dekoréacia: Dekoracia napojov mdze byt’ vyrobena a skompletizovana v priebehu
pripravy v pripravovni v ¢asovom limite do 15 mintt alebo na sitaznom open bare.
Dekoracia musi byt jedla. Pokial’ sa dostavi sut’aZiaci do pripravovne uz s vopred vyrobenou
dekoraciou, bude diskvalifikovany. Umelé pripravky, potravinarske farbiva a horuce zlozky
nie su povolené.

Startovné: 15 euro ,élenovia SKBA a CBA neplatia

Casovy limit: Limit pre vyrobu 5 porcii sutazné¢ho napoja je 6 mintt

Lad: Lad dodé usporiadatel’ — tvar kocka. Ladovu drt’ si sit’aziaci pripravi
sam.

Pracovné pomocky: Kazdy ucastnik sitaze pracuje s vlastnymi pracovnymi pomockami.
Oblecenie sttaziacich: Sutaziaci pracuju v predpisanom barmanskom obleceni

Ceny: 1. miesto vikendovy pobyt pre dve osoby HOTEL SITNO Vyhne
2. miesto vecné ceny
3. miesto vecné ceny

Casovy rozvrh: 15.00 hod.-prezentacia sut'aziacich
15.30 hod -start sut'aze
17.00 hod.-vyhlasenie vysledkov sut'aze junior a profi klasik
20.00 — volna zabava disco
22.00 - KONCERT MOJA REC

Informaécie: o sttazi poskytne p. Ing. Jozef Roth +421 905 239 257
alebo p. Bc Michal Sekere§ +421 907 739 569, 0911 40 10 80

Objednavky na ubytovanie a stravu do 25.2.2010 - Michal Sekeres;

Cena ubytovania je 8 euro 1 noc ¢lenovia SKBA neplatia

Cena stravovania — ranajky — 2 euro ¢lenovia SKBA neplatia
obed — 2,70 euro ¢lenovia SKBA neplatia
vecera — 2,70 euro €lenovia SKBA neplatia
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RUDOLF JELINEK portfélio

Plum vodka 40% Griotka 30%
Slivovica 45% biela a zlata Pradéd 38%
Hruskovica WILIAMS 42% Pradéd BITTER 38%

Plum likér 18%

RAUCH portfolio

Happy day pomaran¢ 100% Happy day viSna

Happy day hruska Happy day citrénova $t’ava
Happy day jablko 100% Happy day paradajka 100%
Happy day banan Rauch Padovy ¢aj citrénovy
Happy day grapefruit100%o Rauch Padovy ¢aj broskyiia
Happy day ruzovy grapefruit 100% Happy day brusnica

Happy day ananas 100% Happy day mango

Happy day multivitamin 100% Happy day jahoda 50%
Happy day broskyna 50% Happy day ¢ierna ribezl’a 25%

MONIN portfélio
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Monin Banane Jaune, Zlty banan
Monin Bitter

Monin Coco, kokos

Monin Blue Curacao, modré curacao

Monin Fraise, jahoda
Monin Framboise, malina
Monin Grenadine

Monin Chocolat, cokolada

Monin Lime Juice, 100% koncentrovana limetova §tava

Monin Mango
Monin Melon

Monin Noisette, lieskovy orieSok

Monin Orgeat, mandla
Monin Passion Fruit
Monin Peche, broskyna
Monin Vanille, vanilka
Monin Curacao Triple sec
MONIN CAFE

Monin Pur Sucre de Canne, cukrova trstina

Monin Caramel, karamel
Monin Airelle, brusnica
Monin Mojito

Likéry:

Monin Triple sec likér 35%
Monin Creme peach likér 16%
Monin Creme banana likér 20%
Monin Cafe likér 25%

Monin Blue curacao likér 20%
Monin Watermelon liker 20%

Pyré:

Jahodové pyré
Malinové pyré
Mango pyré
Passion Fruit pyré
Banane pyré
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STIAVNICKY POHAR

Prihlaska do sut’aze

I. ro¢énik

Medzinarodnej barmanskej sut’aze
DOTAZNIK BARMANA

Meno, priezvisko

Pracovisko

Mesto

Datum narodenia

Ucast’ v sut’aziach

Zaujmy

LONG DRINK

Nazov napoja:

MnoZstvo

Ingrediencie

Vyrobca

Ozdoba skla:

Sposob vyroby

priamo v skle

mieSaci pohar

v Sejker

mixer
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