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Ocenén unikatni koncept pro skolni stravovani
Cena Jaroslava Vasaty za rok 2009

JiZ po desaté udélila redakce odborného ¢asopisu pro management hoteld,
restauraci a ucelového stravovani Food-Service cenu za uspésny gastronomicky
koncept, bronzovou plaketu Jaroslava Vasaty. Cenu tohoto slavného ¢eského
gastronoma letos ziskava koncept pro skolni stravovani ,,Jime s BarvoZroutem®,
vyvinuty spoleénosti Eurest CR.

LetoSni nositel ceny zaujal redakci tim, Ze nenasilné a hravé vzdélava nejmladsi
stravniky v oblasti zdrave vyzivy.

Samotny napad Barvozrouta vznikl v Eurestu v tymu specialistt pro Skolni
stravovani, ktefi hledali metody propagace zdraveé vyzivy pro zaky Skolnich
restauraci. Hlavni mysSlenkou BarvoZrouta je vychova ke konzumaci jidel v takovém
slozeni, aby v ramci jednoho mésice byl naplfiovan pozadavek vyhlasky na naplnéni
tzv.spotfebniho koSe. Cilem hry s Barvozroutem je vytvaret stravovaci navyky déti
tak, aby se naucily konzumovat rozmanitou stravu s vysokym obsahem zeleniny, ryb
a omezily pfijem energeticky vydatnych jidel.

VSe probiha tak, ze pokud se rozhodnou Zaci I. stupné této soutéze zucastnit,
pfevezmou si herni kartiCky, ve kterych si podle toho, jaky druh jidla jedli k obédu a
vecefi, vyplnuji barevna kolecka. Ta vystihuji jednotlivé skupiny pokrmu. Do hry jsou
zapojeni i rodie, ktefi pomahaji svym détem pfi vyplhovani, a to i o vikendech.
Smyslem hry totiz je, aby vS§echna kolecka v mésici byla vybarvena.

VSechny déti, které na konci mésice odevzdaji vyplnénou kartiCku, obdrzi drobnou
odménu. Na konci Skolniho roku probé&hne losovani vSech odevzdanych kartiCek.
Hlavni cenou je pro tfi vyherce jizdni kolo, dalSi ceny jsou z oblasti sportovnich
potfeb. Tento koncept je zaveden v 31 zékladnich Skolach a je do ného zapojeno
pres 8 tisic zakl. V souCasné dobé uvazuje Eurest o rozSifeni této hry i pro zaky

II. stupné zakladnich Skol.



Informace o cené odborného €asopisu
Food-Service

Bronzovou plaketu Jaroslava Vasaty za ,Uspésny gastronomicky koncept*
udéluje redakce odborného gastronomického ¢asopisu Food-Service jiz od
roku 2000.

Cenu za ,Uspésny gastronomicky koncept“ miZe obdrzet restaurace nebo
fetézec restauraci, kavarna, cukrarna a retézce téchto zafizeni, stejné jako
podnik ucelového stravovani /zavodni jidelny, $kolni jidelny/ hotelova
restaurace, bar apod.

Za uspésny oznacujeme ten koncept, ktery ma zajimavy napad, kvalitu
produktu dokazuje vysoka navstévnost a oblibenost téchto podnikd, velmi
dulezité pfi naSem posuzovani je i ten fakt, Ze se koncept dale rozviji .
Jedna se o redakcni cenu, nelze se o toto ocenéni uchazet.

Nositelé redakéni ceny ¢asopisu Food-Service bronzové plakety
Jaroslava Vasaty:

2000 — Restaurace Jarmark

2001 - Restaurace Ambiente Living Restaurants

2002 - Restaurace Potrefena husa

2003 - Sodexho-,Stravovani co ma styl*

2004 - Kolkovna group

2005 - Stredovéka kréma Détenice

2006 - Koncept hotelové gastronomie Corinthia Towers
2007 - Restaurace Ambiente Brasileiro

2008 - Svejk Restaurant

2009 - Eurest- ,Jime s barvozroutem®

Food-Service - je odborny B2B ¢asopis pro management a pracovniky hoteld,
restauraci a ucelového stravovani. Vychazi jiz od roku 1991. Jeho vydavatelem je
Ceské a slovenské odborné nakladatelstvi s.r.o

Kontakt: Bc.Maria Hornikova, Séfredaktorka hornikova@con-praha.cz
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