V honosném hotelu Art Deco Imperial, z jehoz zdi dycha atmosféra pocatku 20 stoleti, se
v nedéli 8. unora uskute¢nil historicky prvni ro¢nik barmanské soutéze Dynybyl Hot Cup

2009. Organizatorem soutéze je Ceska barmanska asociace a hlavnim partnerem spole¢nost

Dynybyl.

SoutéZ o nejvySe hodnoceny horky ndpoj s originalni recepturou pii pouZiti produktu z
portfolia spole¢nosti Dynybyl jako zékladniho produktu, probihala v kategoriich CLASSIC a
FLAIR. Unikatni v této soutézi je ptiprava horkého napoje v kategorii FLAIR, coz neni na
ostatnich barmanskych soutéZich obvyklé. Podminkou pro hodnoceni soutéZnich napoji byla
pivodni, dosud nepublikovana receptura, kterd odpovidd svym charakterem tématu a pouzité
suroviny jsou b&ézné dostupné v obchodni siti EU. Zvlastni cena byla vyhlaSena za originalni
inventar a technologii pfipravy, ktery byl pouZit pti ptipraveé horkého napoje.

Kazdy z dvacetiSesti pfihlaSenych soutézicich v kategorii CLASSIC a dvandcti v kategorii
FLAIR z Ceské republiky i zahraniéi predvedl pét/tii porci soutéznich napojii. Casovy limit
na vlastni pfipravu napoje byl stanoven na 10 minut pro classic kategorii a na 8 minut pro
flair.

Vitézem v kategorii CLASSIC se stal Leopold Pecha, druhé misto obsadil Luka$ Vala a na
tieti pficce se umistil Marek Reichman. Nezapomenutelnou show v kategorii FLAIR ptedvedl
Patrik Maraftko, druhé misto ziskal Tomas Palicka a tfeti se umistil Igor Lomilkin.

Zvlastni cenu za origindlni inventar a originalni technologii ptipravy ziskal Martin Machacek.

Vitézové v obou kategoriich ziskali bohaté ceny od spolecnosti Dynybyl.
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Celéd soutéz prinesla nezapomenutelny zazitek jiz pti sledovani samotné piipravy napojl,
profesiondlni zrucnosti barmani, ale i piekvapivych a originalnich dekorativnich doplikt
k soutéZznim napojim. Vrcholem akce byla pak ochutnavka vynikajicich napoji, ve kterych
barmani docilovali vybrouseného chutového sladéni jednotlivych ingredienci. Dynybyl Hot

Cup probéhl v neopakovatelné a ptijemné soutézni atmosfére.

Dynybyl Hot Cup navstivil i velice vzacny host, pan Antonin Truhlaf (87 let), ktery je
nejstar§im Glenem Ceské barmanské asociace. Velmi rad na soutéZi zavzpominal na dobu
barmanskych zacatka.

Jiz téméf sto let je Dynybyl znackou tradi¢nich tuzemskych lihovin a likért. Jeji zakladatel,
pan Emil Dynybyl, patiil k vyraznym osobnostem prvni republiky. Jeho laska k bylinam a
ovoci dala vzniknout mnoha vynikajicim chutim, které v ndpojich Dynybyl obdivujeme
dodnes. Emil Dynybyl ve své dobé& proslul také jako ptiznivec novinek: byl jednim z prvnich
aviatikli a nadSenym propagatorem esperanta 1 barmanského povolani..

K jeho specialitdm patfila vyroba doméciho rumu, konaku, slivovice, punce a zejména pak
riznych likért. Ty byly nejprve znamy pod obchodnim ndzvem Verda Stelo, coz v esperantu
znamena Zelend hvézda. Na podzim 1927 Dynybyl spoluporadal viibec prvni soutéz barmanti
na nasem tzemi ve znamé prazské kavarné Luxor. Nyni po 82 letech se firma Dynybyl opét

vraci k podpofe této barmanské soutéze.

Receptury vitéznvch horkych napoju:
Kategorie CLASSIC
1. Leopold Pecha

Nazev drinku: Horici merunka

Slozeni: Dynybyl Merurika Original 2cl

Dynybyl Griotte Likér 1/barova lzice

Hana Karnoldova, Marketingovy specialista P.R.
BOHEMIA SEKT, a.s., Smetanova 220, 332 02 Stary Plzenec
Tel: 377 197 127, E-mail: Hana.Karnoldova@bohemiasekt.cz




Monin spicy 2cl

Lime fresh 2cl

dolit cca 10cl Cappy merurika
1/4 vanilka lusk

Ozdoba: suSena meruika, zazvor, limetka

Kategorie FLAIR

1. Patrik Marafko
Nazev drinku: Hotlink

Slozeni: Domaci svafené vino
2 cl Dynybyl Tuzemsky Original, 2 cl Dynybyl Merunka Original
Ozdoba: Jablko

Zpiisob vyroby: ohtéti ptipraveného svatrdku, smichéani ptimo ve skle s ostatnimi
ingrediencemi.
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