ROCNIK 3 ZARI 2009

-

CESKEHO POHOSTINSTVI

Generalni partner AHR CR Exkluzivni partner AHR CR

{itarag

EVROPSKE HOTELNICTVI

pod spoleénymi hvézdami
Nova mezinarodni klasifikace od roku 2010

HOTEL

CzechTourism

ASOCIACE HOTELL THE CZECH ASSOCIATION
vrestacnac ESEEE OF 1oTELS
CiskEREPUBLIG L \ND RESTAURANTS

o
meim  [[AEEs S DEHOCA
-I- Die Hoteller ie
Vice o projektu spolecné Vysoka skola hotelova Jifi Svafricek:
evropskeé klasifikace slavi jubileum »Nejde fici nefeSim, mam padla.”

(str. 10) (str. 15) (str. 18-19)



| effe Bruin

I effe Blond

Staropramen Granat



Zpravy sekretariatu.......ccccoeeeiieeeeeeeee, 4
Legislativa .....ceeeeeveeeiieieieeeeeeeeeeeeeeee e 6
AKCE . 9
F N U F- 1 L A 2R 10
Vzdélani a profesni rozvoj ...ccccccceeecuvvveenn. 14
Vyvoj v EU ave sveté ..., 17
REGIONY .. 18
Z odkazl nasich predku ......cccceeeeeeeunnnnnnenn. 22
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FOOD SERVICE, C.O.T. media

Inzerce v ¢asopise AHR Forum
¢eského pohostinstvi

Zajimavé podminky pro propagaci vasich produktt
Nasim dodavateltim, ale i ostatnim ¢lentim nabizime v AHR Foru
tf'i moznosti propagace vlastni firmy a produktt:

1. Titulni strana a ¢lanek na stranku A4

Jako novou moznost predstaveni firmy nabizime prostor pro barevnou
fotografii (210 x 190 mm) na titulni stran¢ a ¢lanek velikosti A4 v ru-
brice Dodavatelé AHR CR. Clanek by mél piedstavit jak dodavatele
samotného, tak produkty, a hlavné nové trendy v oboru.

Clenové AHR CR - 15 000 K¢&

Ne¢lenové AHR CR - 28 500 K¢

2. Barevna inzerce — obalkové strany

Clenové AHR CR: Neclenové AHR CR:
3. strana obalky 10 000 K¢ 20 000 K¢
Zadni obalka 11500 K¢ 23000 K¢
3. Barevna inzerce uvnitf ¢asopisu

Clenové Neclenové
AHR CR: AHR CR:
1/1strana (210x297+3 mmspad) 8000 K¢ 16000 K¢
1/2 strany (182 x 132 mm) 5000 K¢ 10000 K¢
1/4 strany (89 x 132 mm) 3000 K¢ 6000 K¢

4. Vkladana inzerce

Pro ¢leny AHR CR — 5 000 K¢

Pro ne¢leny AHR CR — 10 000 K¢&

— plati maximalné pro dvoustranny letak do velikosti A4,
pti vétsim rozsahu vkladu — cena dohodou

Pouze pro interni potfebu ¢lenti Asociace hotell Redakéni rada:
arestauraci CR.

Pro AHR CR vyrobila spole¢nost
C.O.T. media, s. r. 0.

Opletalova 55, 110 00 Praha 1
e-mail: ahrforum@cot.cz
www.cotmedia.cz

Vydavatel neruci za obsah inzeratd.

$éfredaktor — PhDr. Milan Rambousek

¢lenové — Ing. Eva Frindtova, Bc. Maria Hornikova,
Jan Holy, Ing. Zdenék Klingora,

Bc. Klara Zachariasova, PhDr. Oldrich Vejvoda,
PhDir. Jaroslav Holoubek

dalsi spoluprace — Ing. Jana Pastytikova — kvestorka
VSCRHL, Ing. Vaclav Starek, Ing. Alzbéta

Vazene¢ kolegyné, vazeni kolegove,

myslim si, Ze udalosti minulych dnti jasné
ukazaly prozretelnost, jeZ nés vedla k zavéru,
Ze dohromady budeme silngjsi. Nevycer-
pavame se totiz tim, abychom si navzajem
dokazovali, kdo ma vétsi zasluhy, kdo déla
pro své ¢leny vice, a v neposledni fad¢ jsme si
dokazovali, o co jsme lepsi nez ti druzi. Diky
vam v§em mame opravdu dobrou vyjednavaci
pozici, jsme stfedem pozornosti nasich médii
ajiz jenom tim, Ze se nés ptaji na nase nazory,
mame moznost ovliviiovat v$e to, co se tyka
nasich restauracii hoteld.
Jsme vSak vazZenéjsi nejen uvniti nasi republiky, ale i v ramci Evropské
unie. Poc¢ita s nami HOTREC a i hotelové asociace ptsobici v ramci
Evropy nés jiz nepovazuji za bezvyznamny subjekt, ale za plnohodnot-
ného ¢lena, ktery se v mnoha pripadech mize pochlubit vysledky své
¢innosti, o nichz se t€ém ostatnim jenom sni. Proto jsme se také stali
vyznamnym partnerem pii vech jednanich o pripravované evropské
legislativé a jsme vitani vSude se svymi nazory i navrhy.

Proto se také miZeme pochlubit tim, zZe jsme spolu s Rakouskem, Né-
meckem a Svycarskem zemi, ktera spoluzaklada evropskou certifikaci
hotelovych sluzeb a k niz se pripojuje i Madarsko. Znamen4 to jisté

i ocenéni nasi prace na poli hotelovych sluzeb a respekt, ktery jsme si
v minulych letech vybudovali. Jsem si védom toho, Ze ne vzdy se nam
vSe podari a Ze ne vZdy plnime vase ocekavani pti reSeni jednotlivych
ukold, ale pokud se ndm tento projekt podari zrealizovat, poroste nase
reputace uvnitt i vne nasi vlasti a nase slovo bude stéle silnéjsi a nase
vyjednavaci pozice bude dale nabyvat na sile. Neni nic lepsiho, nez
kdyz i Ministerstvo pro mistni rozvoj a CzechTourism dojdou k nazoru,
Ze takové naSe iniciativy musi podporovat a i za jejich prispéni budeme
schopni dale pokracovat v pripravném procesu legalizace standardiza-
ce sluzeb.

Jestlize se nam to podafi, pak je jen kricek k tomu, aby se tato kla-
sifikace stala povinnou pro v§echna hotelova zarizeni a ndm se tak
podatilo do zna¢né miry eliminovat nekalé podminky v podnikani

na hotelovém trhu, samoziejmé s tim predpokladem, Ze kontrola jejich
dodrzovani zastane v rukou téch, jez se na pripravé projektu aktivné
podileli. Tedy Asociace hotelti a restauraci Ceské republiky. Tim vy-
padnou ze hry v8ichni ti, co si maluji hvézdicky podle toho, jak se jim
to libi, a nehledi na spokojenost hostu, jez vznika na zakladé splnéni
jejich predstav o tom, co by oni, jako zakaznici, méli dostat.

To vSe se stane diky vam a vam vSem patii dik za to, Ze spolu s ndmi se
nam to podari.
S pranim uspésné podzimni sezony

vds
Pavel Hlinka

Vydava Asociace hotell a restauraci

Ceské republiky o. s.

Revolu¢ni 13, 110 00 Praha 1

tel.: +420 236 042 320, fax: +420 236 042 319
e-mail: sekretariat@ahrecr.cz,
rambousek@ahrecr.cz

www.ahrer.cz

Vlastnim nakladem.

Cedidlova, Martina Vondrova, Miluse Hlavackova

ﬁ;l' Evidencni ¢islo: MK CR E 17283

media+ publishing house
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ZPRAVY SEKRETARIATU

Prehled navrzenych kandidatu
na udéleni Vyrocni ceny AHR CR 2009

(ke dni uzavérky tohoto cisla zpravodaje)

Hoteliér roku 2009

— retézcové hotely

Michal Chour (Radisson
SAS Alcron Hotel Prague),
Antonin Pata (OREA Hotel
Fontana I a Il Luhacovice)

Hoteliér roku 2009

— nezavislé hotely

Tomas Blabla (HP TRONIC,
Zlin), Marcus Hauser (Lesni
hotel Perslak), Jan Adamek
(Hotel JALTA, Praha), Bohu-
mil Serak (Hotel S. E. N.,
Senohraby), Stanislav Ma-
lec (Hotel MORRIS, Cesk4
Lipa), Antonin Izak (Best
Western Hotel Vladimir, Usti
nad Labem), FrantiSek Baca
(Lazensky hotel PALACE, Luhacovice), Robert Jahn (Spa Resort
SANSSOUCI, Karlovy Vary), Petra Graczova (Hotel LUNIK, Pra-
ha), Martin Zaboj (Hotel STEIN Sport Fit&Fun), Petr Brandl (Hotel
PRINCE DE LIGNE, Teplice v C.).

Loni se z ocenéni Hoteliér roku 2008
v kategorii Fetézcovych hotelt radoval
Jiri Hamerle. Kdo to bude letos?

Mlady manazer 2009
Alexandr Klimes (Holiday Inn Prague Congress Centre), Miloslav
Smrz (Hotel IMPERIAL, Karlovy Vary), Tomas Bujnoch (Hotel BUJ-

NOCH, Prelou¢), Michal Kralik (Crowne Plaza Prague), Tereza Er-
bova (ANGELO Hotel, Plzen), Pavel Barto§ (OREA Hotel’s Hotel
PYRAMIDA, Praha), Lenka Brutovska (COMFORT HOTEL Prague)

Green Manager 2009

Khaled Al Jamal (Hotel MARRIOTT Prague), Vojtéch Kacerovsky
(PLAZA ALTAHOTEL Prague), Robert Herr (Hotel INTERCONTI-
NENTAL, Praha), Vlastimil Plch (Hotel CHATEAU, Mcely)

Restauratér roku 2009 — hotelové restaurace

Zdenék Pohlreich (Art Deco IMPERIAL, Praha), Radek Subrt (Ho-
tel LE PALAIS Prague), Andrea Accordi (Hotel FOUR SEASONS,
Praha), David Patek (Radisson BLU Alcron), Vaclav Pach (Pivovar-
sky dvir Hotel PURKMISTR)

Restauratér roku 2009 — samostatné restaurace

Pavel Zitko (U Svaté brany, Kadar), Ales Dockal (Pivovarsky diim +
Pivovarsky klub, Praha), Pavel Sevéik (Zamecka restaurace a Zamecky
sklep, Zlin), Miroslav Sach (Restaurace U Podkovy, Bysttice), Filip Tréka
(La Degustation), Marcela Sapikova (Restaurace U Koné¢, Kloko¢na)

Penzion roku 2009
Pension LUCIE Praha, Penzion RELAX Kadan

Cena JUDr. Vladimira Stétiny
Milos Kon¢icky (Hotel ADRIA, Praha), Viliam Sivek (EuroAgentur Ho-
tels & Travel, Praha), Lubomir Barta (Clarion Congress Hotel, Ostrava)

Z ¢innosti sekretariatu

e

Konec prazdnin a zac¢atek zari se nesl v priprave poslednich akci letosniho roku, mezi které patfi ROADSHOW
v Praze a Tresti a nase vyrocni konference planovana na posledni tyden listopadu v Ostravé.

V dobé¢ poslaneckych prézdnin také vrcholily
nase snahy o prosazeni prevedeni sluzeb re-
stauraci do snizené sazby DPH. Na seminafi
pro poslance Pavel Hlinka prednesl nase hlav-
ni argumenty pro kone¢né prijeti navrhované
novely zakona o DPH. Mimo tyto stéZejni ak-
tivity jsme pokracovali v zajiStovani dalSich
ukold v souladu s planem aktivit, byly napri-
klad certifikovany prvni restaurace v projektu
Czech Specials a dohodnuta dalsi podpora
projektu ze strany agentury CzechTourism.

z détskych domovt, a pripravili jsme pilotni
projekt naseho projektu Start do zivota. Spolu-
pracijsme také navazalis Asociaci Sommeliert
a domluvili vzajemnou podporu pti vzdélavani
pracovnikl restauraci, stejn¢ jako podporu
projektu Czech Specials, protoZze k dobrému
Ceskému a moravskému jidlu patii nerozluéné
také dobré ceské a moravské vino.

Pripravili jsme priizkum potieb nasich ¢lent
v elektronické podobé. Zde bychom vés vSech-
ny chtéli pozadat o poskytnuti vasich nazora

Do prace se zapojili predni odbornici z oblasti
gastronomie, spolupracujeme s vyznamnymi
osobnostmi z fad $éfkuchaid, pozadali jsme
o0 spolupraci také Prazsky kulinafsky institut
a podporu nam poskytuje i dr. Jifi Kolecko,
znamy publicista v oblasti gastronomie.

Jakuvadimevrozsahlej$im ¢lanku tohoto ¢isla,
doslo k historickému rozhodnuti, které prine-
se spole¢né aktivity pti ptripravé a implemen-
taci nové klasifikace, spole¢né pro Némecko,
Rakousko, Madarsko a Ceskou republiku. Je to
udalost, ktera nam otevira zcela nové obzory
v oblasti marketingu a rozsireni klasifikace.
Nase nova kolegyné¢ Bety Cedidlova pripravi-
la podzimni Podnikatelskou akademii a nyni
hleda cesty jejiho dalsiho rozvoje v nasleduji-

Takto se radovali majitelé prvnich certifikovanych restauraci
Czech Specials

cich letech. Budeme hledat zdroje financovani
vzdélavacich programi tak, abychom zajistili
kurzy pro nase €leny za co nejlepSich podmi-
nek. Velmi aspésnou akci byl jiz druhy dostih
AHR CR, ktery se uskute¢nil koncem srpna
v Pardubicich. Vzeslo z ného piijemné setkani
kolegti a pratel, na které navazovala degustace
vin ve sklepé hotelu Zlata Stika. Za tuto ak-
ci patfi mimoradné podékovani také naSemu
kolegovia predsedovi pardubické sekce Oldri-
chu Bujnochovi a jeho synu Tomasovi. Zah4jili
jsme spolupréci se spole¢nosti Rozmaryna,
ktera ma zkuSenosti v oblasti podpory déti

a ndmétd, protoze tento dotaznik je jednim
z nejdilezitéjsich néstrojh pro dalsi rozvoj nasi
¢innosti v souladu s vasimi pozadavky. Dale se
prohlubuje aktivni a tizka spoluprace s Minis-
terstvem pro mistni rozvoj a agenturou Czech-
Tourism. Probéhlo nékolik setkani spolu s pa-
nem ministrem a jejich vysledkem by méla byt
cilena a intenzivni podpora cestovniho ruchu.
O vétsiné vyse uvedenych aktivit vas dale
podrobnéji informujeme v tomto vydani na-
$eho zpravodaje. Dékujeme v§em nasim kole-
glim za podporu a spolupraci a prejeme nam
vSem, aby dlouho ocekavané zmény k lepsi-
mu na naSem trhu nastaly jiZ s pfichodem
podzimnich dnt.

Vdclayv Stdrek

zafi 2009
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Vitame nové cleny

Ing. Jirina Jenckova — Perfekt Hotel Concept, s. r. 0., Praha 5 (dodavatel); Jaroslav Kucera — Pension ANNA, Karlovy Vary;
Jana Vrbova — RoyalMedGroup-CZ, spol. s r. 0., Jeni$ov, Karlovy Vary (cestovni agentura)

Ozvény prazského jednani Rady AHR CR

Prredposledni ervencovy den pfivital v prazském Grand Hotelu Bohemia prezident AHR CR Pavel Hlinka
vSechny pritomné na spole¢ném jednani Rady AHR CR. Naplanovany program byl riiznorody, zaznéla
témata sniZzeni sazby DPH ¢&i novinky z jednani v oblasti autorskych prav u rozhlasového a televizniho

rNr

vysilani. Namétem byla mimo jiné i bliZici se podzimni Vyroéni konference AHR CR v Ostravé.

Na uvod Pavel Hlinka podékoval fediteli hotelu Petru Berankovi
za vytvoreni skvélych podminek a pomoc pfi zajiSténi jednani
Rady. Generalni sekretar asociace Vaclav Starek provedl bilanci
plnéni kol ulozenych radou a jejim prezidiem a vzapéti opét
Pavel Hlinka podal aktuélni informace o vyvoji Gsili za prosazeni
snizené sazby DPH pro restaurac¢ni provozy. Mezi dal$imi infor-
macemi zaznélo, Ze pokracuji jednani o vyhodném prodeji Vysoké
Skoly cestovniho ruchu, hotelnictvi a lazenstvi, jejich vysledky by
jiz v tuto chvili mély byt zndmy. Rada dale vyjadrila souhlas s na-
vrhem spole¢nosti Austria Hotels na likvidaci ITM Praha. Zvlastni
pozornost pak v€novala informacim Véclava Starka o dal§im vyvoji
jednani s kolektivnimi spravci autorskych prav. K pozadavkim
OSA aINTERGRAM na zpétné platby se v prabéhu 1. pololeti 2009
pridaly i kolektivni spravci OOA-S a OAZA. S OAZA bude potieba
doporuéit ¢lenim AHR CR, aby s ni uzavfeli smlouvu na uzivani
rozhlasovych a televiznich prijimacd ve verejnych prostorach. Tyto
sazby nebudou obsahovat pozadované navysSeni (inflace 6,5 %).
Prezident AHR CR zaslal dopis ministrovi kultury a predstavitelim
kolektivnich spravct, v némz dlrazné vyzyva, aby v souladu se
zakonnym opatfenim bylo v roce 2010 zaji§téno uzavirani smluv
o uzivani predmétu ochrany autorského prava ¢lentm AHR CR
pouze se dvéma kolektivnimi spravci.

O vysledku uskute¢nénych jednani s hejtmany a krajskymi urady in-
formoval Véclav Starek. Jednani probéhla ve vsech krajich CR kromé
Jihomoravského a Olomouckého a byla tak oteviena cesta ke spolupréaci
Krajskych sekci AHR CR s krajskymi uiady. Rada dale odsouhlasila
predlozeny piehled hospodareni asociace v 1. pololeti 2009 a predbézny
navrh programu 4. vyro¢ni konference AHR CR ve dnech 25. — 27. 11.
2009 v Clarion Congress Hotelu v Ostravé. Poté rada schvalila infor-
maci o jednani Spravni rady Nadace AHR CR a ji predlozeny navrh
programu ,,Start do zivota“. V dal§im bodu byl projednan a schvalen
navrh Jittho Svaricka na projekt AHR CR GARANT KVALITY. Milan
Rambousek pak informoval o poc¢tu doslych prihlasek na udéleni vyroc-
nich cen AHR CR 2009 ke dni 30. 7. 2009 a vzapéti prezident asociace
vyzval €leny rady, aby vénovali zvySenou pozornost a pomoc pti nomi-
novani kandidatd vyro¢nich cen. V této souvislosti rada odsouhlasila
prodlouZzeni uzavérky prihlasek do 31. 8. 20009.

V bodé ,,rizné“ zaznély informace o doruc¢ené zadosti o podporu
nove se formujici politické strany TOP 09. Vzhledem k tomu, Ze
asociace je nepolitickou odbornou organizaci, Rada odmitla verejné
vyjadiovani podpory jakékoliv politické strany. Slovo si vzal i Jiri
Gajdosik, predseda anglicky mluvici ¢asti prazské sekce, ktery na-
vrhl nové otevieny prazsky Hotel Augustin — Rocco Forte na tic¢ast
v soutézi ,,Best of Reality 2009“. Rada v ramci tohoto bodu dale
vyjadrila souhlas s uzavienim Smlouvy o partnerstvi s agenturou
CzechTourism na projektu Narodni informaéni a rezervaéni sys-
tém. Na zakladeé doruceného pozvani byl vyjadien souhlas Rady se
zapojenim AHR CR do u¢asti na Pivnim festivalu v Praze, na jaie
2010, a rovnéz s podepsanim Memoranda o spolupraci s Asociaci
cestovnich kancelaii CR. Vzala také na védomi informace o pfipravé
Roadshow 9. 9. 2009 v Cestlicich, na niZ je jiz nyni prihlasen rekord-

nipocet zajemct, a zahgjeni podzimni ¢asti Podnikatelské akademie
2009, s jejimZ programem pritomné sezndmila novd manaZerka
vzdélavani Bety Cedidlova.

Milan Nemrava vzapéti pozval vedeni AHR CR k t¢asti na Velké cené
AHR CR Usteckého kraje, ktera je planovana na 15. zi1.

Vyznamnou souéasti programu jednani Rady AHR CR bylo spole¢né
jednani s Klasifika¢ni komisi, v jeho ramci vystoupil zahrani¢ni host
Markus Luthe z némecké asociace IHA, ktery pritomnym predstavil
projekt ,,Stiedoevropska klasifikace hotelovych ubytovacich zatizeni®.
K téasti na tomto projektu byly vyzvany Rakousko, Cesk4 republika,
Madarsko a Svycarsko. Rada i Klasifika¢ni komise schvalily jedno-
myslné aéast AHR CR v tomto projektu a ulozily sekretariatu zajistit
veskeré kroky k realizaci tohoto tkolu jiz od 1. 1. 2010.

Milan Rambousek
(vysledky nékterych jedndni v dobé uzdvérky tohoto cisla nebyly zndmy)

Konference nejen pro nutricni terapeuty

Standardy v ramci stravovacich
sluzeb EU a CZ”
Program:

- Legislativa CR a EU

- GMP — geneticky modifikované potraviny

- SHVP a systémy HACCP - z praxe

- Mikroorganismy v potravindch — kvalita potravin
- Stravovdni ndrodnostnich mensin

Termin kondni: 23. 9. 2009

zasedaci mistnost Nemocnice Prostéjov
Mathonova 291/1, Prostéjov
Cena: 950 Ké/osoba (v cené je obéd, ohcerstveni, materidly)
Na konferenci je nutno se pfihldsit.
Vice informaci na www.hasap.cz, nebo na tel.: 261 220 532
Konference je zafazena do kreditniho systému CAS.

HASAP GASTRO Consulting, s.r.o.
Vranskd 620/18

142 00 Praha 4 -Kamyk

Ceskd republika

tel./fax: 261 220 532, 261 220 498
e-mail: hasap@hasap.cz

www.hasap.cz

www.ahrcr.cz
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LEGISLATIVA

Vy se ptate, my odpovidame

Dotaz:

Dobry den, dne 20. 8. jsme méli s manZelem a dcerou odjet na tydenni
pobyt do Tater zajistény cestovni kancelari. Pred odjezdem jsme zapla-
tili zalohu ve vysi 8000 K¢ a zbytek ceny jsme méli uhradit az na miste.
Po piijezdu jsme informovali cestovni kancelar, Ze z dlivodu nenadalé
hospitalizace matky, a tudiz i faktu, Ze nema kdo pohlidat diim, jsme

Otdzky spojené se sjedndvdnim zdjezdii jsou upraveny obcanskym zdko-
nikem, a to konkrétné ustanovenim § 852a az § 852k o cestovni smlouve.
Cestovni smlouva musi byt pisemnd a kromé jiného musi téz ze zdkona
obsahovat vysi odstupného, které je povinen zdkaznik cestovni kanceldri
uhradit pri odstoupeni od smlouvy — stornovdni zdjezdu. Prdvo odstou-
pit od smlouvy md zdkaznik kdykoliv pred zahdjenim zdjezdu a miiZe
ho vyuzit i bez uvedeni ditvodu. Neni-li diivodem odstoupeni od cestovni
smlouvy poruseni povinnosti cestovni kanceldre, md zdkaznik povinnost
v pripadé storna zdjezdu zaplatit cestovni kanceldri stornopoplatky
(odstupné) ve vysi dohodnuté ve smlouvé (je-li vyse stornopoplatkii
v souladu s dobrymi mravy). Z vyse uvedeného je patrné, Ze stornovat
zdjezd Ize jen do doby zahdjeni zdjezdu. Z dotazu vyplyvd, Ze tazatelé
Jiz zirejmé prijeli do hotelu, pricemz doprava nebyla soucdsti zdjezdu,
ale neni zrejmé, zda se jiz ubytovali. Pokud se jiz ubytovali nebo vyuZili
Jinych sluzeb sjednanych v cestovni smlouvé, doslo jiz k zahdjeni zdjezdu
a nebylo mozné od cestovni smlouvy odstoupit. Tazateliim by tak vznikla
povinnost zaplatit plnou cenu zdjezdu. Co se tyce pozadavku na pisemné
potvrzeni o hospitalizaci matky, je mozné, Ze, aniz by si to tazatelé sami
uvédomovali, jsou pojisténi pro pripad storna zdjezdu. O tom, Ze je moz-
né uzavrit pojistént pro pripad storna zdjezdu, je cestovni kanceldr dle
naseho ndzoru povinna svého zdkaznika informovat. Neni vSak povinna
pojisténi sama sjednat nebo dokonce hradit.

Rodl & Partner

Kontakt pro dalsi informace:

Mgr. Blanka Miiller
e-mail: blanka.muller@roedl.cz
tel.: +420 236 163 760

www.roedl|.cz

V pripadé, Ze se chystate na zajezd zprosttedkovany cestovni agentu-
rou ¢i kancelari, je dobré si vedle uzavieni samotné cestovni smlouvy
pojistit zajezd i pro pripad storna zjezdu. Pojisténi storna zajezdu
je mozné sjednat jako samostatné pojisténi nebo jako pripojisténi
k cestovnimu pojisténi. Pred uzavienim pojistky je nutné si pojistnou
smlouvu dikladné precist, jelikoz podminky, podle kterych pojis-
tovny urci, zda se o pojistnou udalost v daném pripadé jedna ¢i
nikoliv, se u jednotlivych pojiStoven mnohdy vyrazné lisi. Pojistky
totiz obsahuji zpravidla radu vyluk, na které se pojistka nevztahu-
je, a tyto vyluky maiji jednotlivé pojiStovny odliSné. Pojisténi storna
zajezdu se zpravidla nevztahuje na pripady neziskani viza, nemoznost
Cerpat v praci dovolenou, nepriznivé situace v cilové zemi (klimaticka,
ekologicka ¢i epidemiologickd), zménu zdravotniho stavu vlivem psy-
chické poruchy, choroby ¢i deprese, zménu zdravotniho stavu v reakci
na ockovani, zruSeni cesty z divodu téhotenstvi véetné zdravotnich
komplikaci s nim souvisejicich. PojiSténi stornopoplatki ma ¢asto
jiné vyluky nez klasické cestovni pojisténi, a proto je diilezité si oboji
pojistné podminky pred podpisem pojistné smlouvy dilkladné precist.

Pojisténi storna z4jezdu se vztahuje vZdy pouze na poplatky, které za-
platite za storno zajezdu cestovni kancelari. V ptipadé zruSeni zdjezdu
si cestovni kancelar ti¢tuje stornopoplatky, pri¢emz je nutné pocitat se
skute¢nosti, ze s blizicim se terminem odjezdu se stornopoplatky zvy-

nuceni zajezd zrusit. Cestovni kancelar jsme pozadali o vraceni zalohy
v plné vysi. K naSemu udivu nam bylo cestovni kancelari sdéleno, Ze se
z nasi strany jedna o 100% storno. Cestovni kancelar si také vyzadala
pisemné potvrzeni prislusné nemocnice o hospitalizaci matky. Jsme
povinni takové potvrzeni predlozit?

Suji. 14 dni pred nastupem cesty ¢ini stornopoplatky zpravidla 100 %
z ceny zajezdu (dle podminek cestovni kancelare). V pripadech storna
zajezdu cestovni kancelar vrati ¢astku snizenou o stornopoplatky.
Kdyby byl tedy zajezd zrusen napft. 7 dni pfed nastupem cesty, je vyso-
ce pravdépodobné, Ze by se stornopoplatek rovnal 100 % ceny zajezdu,
a proto by vam cestovni kancelar nevratila ani korunu, a v pripad¢, Ze
jste jeste svij zajezd nedoplatili, pozadovala by i doplaceni zbytku.

I v ptipadg, ze bylo pojisténi storna zajezdu sjednano, zaplati pojis-
tovny vZdy jen ¢ast zaplacenych stornopoplatki. VétSinou se jedna
o ¢astku ve vysi 80 %. V pripad¢, Ze je dodatkové pojisténi storna zajez-
du sjednano v dobé kratsi nez 14 dni pred planovanym nastoupenim
cesty, je pojistné plnéni ¢asto jesSte nizsi, zpravidla je v pfipadé€ storna
zdjezdu v takovém pripadé vyplaceno pouze 50% stornopoplatkd.
Stornopoplatkem se v tomto pripadé rozumi skute¢né vzniklé vyuc-
tované naklady, které byly prokazatelné uhrazeny cestovni kancelari
v souvislosti se zruSenim cesty/zajezdu.

Za pojistnou udalost je vétSinou pojisStoven povazovano zruSeni
cesty/zdjezdu z divodu vdzného akutniho onemocnéni nebo trazu
pojisténého nebo jemu blizké osoby, tmrti pojisténého nebo jemu
blizké osoby, skoda na majetku pojisténého vznikla tésné pred odjez-
dem do zahranici (pozar, povodeni apod.), pricemz za osobu blizkou je
povazovana dle § 116 obéanského zakoniku osoba, ktera je pribuznym
v fadé€ primé, sourozencem, manzelem ¢i partnerem. Jiné osoby v po-
méru rodinném nebo obdobném se pokladaji za osoby navzajem blizké
pouze v pripadé, kdy by tjmu, kterou utrpéla jedna z nich, druha di-
vodne¢ pocitovala jako tjmu vlastni. Nékteré pojistovny dale akceptuji
jako pojistnou udalost t€hotenstvi pojisténé v pripadé, ze bylo zjisténo
az po sjednéni pojisténi, ¢i ne¢ekanou vypoveéd pracovniho poméru.
V pripadé pojistné udalosti je nutné ozndmit ihned vznik pojistné
udalosti pojistovné a zaroven zrusit cestu. Pojistovné je v takovém
pripadé nutné predlozit doklad o pojisténi, doklad o zaplaceni zgjezdu
apotvrzeni skute¢nosti, najejimz zaklade je zajezd rusen (napf. potvr-
zeni zdravotniho zarizeni).

Na zavér je nutné upozornit, Ze pojisténi storna zajezdu se nevztahuje
na krach cestovni kancelare. Pro tento pripad musi byt ze zdkona po-
jiSténa sama cestovni kancelar.

Iustracni foto: Jusi
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Mame revolucni reseni
krizového segmentu HORECA*

Vice hostu
VySSi obrat

*pouze pro vybrané¢ hotely a restaurace



LEGISLATIVA

Dotaz:

Dobry den, rad bych se informoval na zkugenosti ¢lent AHR CR s do-
movni knihou pro cizince. V sou¢asné dobé pouzivame hotelovy pro-
gram a knihu cizinct tiskneme primo z tohoto programu. Format této
knihy je na A4 a tiskne se primo formular, jako je v originalni knize. Pti

Odpovéd: Milan Rambousek,

K vasemu dotazu uvadime zakonna ustanoveni tykajici se domovni
knihy. Tato mtize mit Gpravu naptiklad tiskopisu Statisticko-evi-
denéniho vydavatelstvi tiskopisti 061830. Cizinec musi prihlasovaci
tiskopis osobn¢ vyplnit a podepsat, jak stanovi § 103 pism. b) zakona
¢.326/1999 Sb.

Vypis
ze zakona &. 326/1999 Sb., o pobytu cizincti na tizemi Ceské republiky
a 0 zméné nékterych zakon, ve znéni pozdéjsich predpisti

§99

Ubytovatel a jeho povinnosti

(1) Ubytovatelem se pro ucely tohoto zdkona rozumi kazdy, kdo po-
skytuje ubytovani za thradu. 14)

(2) Ubytovanim se pro ucely tohoto zdkona rozumi vztah zaloZeny
smlouvou o ubytovani, ndjemni smlouvou, podnajemni smlouvou
nebo smlouvou s obdobnym obsahem. 14)

14) § 116 z4kona &. 40/1964 Sb., ob¢ansky zakonik, ve znéni pozdéj-
$ich predpisd.

§ 100

Ubytovatel je povinen:

a) neprodlené policii oznamit tmrti ubytovaného cizince,

b) umoznit policii vstup do mist, kde se mize cizinec zdrzovat, jde-li
0 misto uzivané pro podnikani nebo provozovani jiné hospodarské
¢innosti, pokud timto vstupem nebude poruseno pravo cizince
na soukromi nebo rodinny Zivot,

¢) oznamit policii ubytovani cizince (§ 102),

d) zajistit cizinci ubytovani, které neni zjevné nepfimeérené urovni
ubytovani poskytovaného ostatnimi ubytovateli v objektech ob-
dobného urceni v obci, poptipadé okresu nebo kraji. Primérenost
se posuzuje zejména srovnanim hygienickych podminek a poctu
ubytovanych osob,

e) cizinci na pozadani vydat potvrzeni o ubytovani s uvedenim jména,
prijment, ulice, mista a doby ubytovani,

f) vést domovni knihu a na pozadani policie ji predlozit ke kontrole.

§ 101

Domovni kniha

(1) Domovnikniha je dokument, do kterého ubytovatel zapisuje jméno
a prijmeni ubytovaného cizince, den, mésic a rok narozeni, statni
obcanstvi, ¢islo cestovniho dokladu, poc¢atek a konec ubytovani.

(2) Domovni knihu pro ucely kontroly podle § 100 pism. €) vede
ubytovatel v pisemné podobé¢; digitalizovana podoba je pro ucely
kontroly vyloucena.

(3) Zapisy do domovni knihy musi byt provedeny piehledné a srozumitel-
né. Tyto zapisy musi byt usporadany postupné z hlediska ¢asového.

(4) Domovni knihu ubytovatel uchovava po dobu 6 let od provedeni
posledniho zapisu.

(5) S osobnimi udaji vedenymi v domovni knize Ize nakladat jen zpt-
sobem stanovenym zvlagtnim pravnim predpisem. 15)

15) Zakon &. 256/1992 Sb., o ochrané osobnich tdajii v informaénich
systémech.

posledni kontrole nam cizinecka policie vysvétlila, Ze musime pouzi-
vat kupovanou knihu a tam ruén¢ zapisovat cizince. Jaka je pravda?

Josef Valta, Hotel U Kaple

tajemnik AHR CR

§102

Oznameni ubytovani

(1) Ubytovatel je povinen oznamit ubytovani cizince do 3 pracovnich
dnti po jeho ubytovani.

(2) Oznameni podle odstavce 1 uéini Gtvaru policie.

(3) Povinnost oznamit ubytovani 1ze splnit:

a) predlozenim vyplnéného prihlasovaciho tiskopisu nebo

b) prostrednictvim technickych nosi¢i dat a jejich telekomunikac-
nim prenosem v rozsahu udajti vedenych v domovni knize, je-li
takovy prenos mozny.

(4) Oznamuje-li ubytovatel ubytovani cizince zptisobem stanovenym
v odstavci 3 pism. b), prihlasovaci tiskopis uschové po dobu 6 let

od ubytovani cizince.

Milan Rambousek

Informace od Milusky

Podnikani jako ,,vedlejsak*

Podminky pro privydélek k pfijmu ze zaméstnani samostatnou vy-
déle¢nou ¢&innosti jsou v Cesku priznivé. Ziskani zivnostenského
listu je od loniského léta snazsi nez v minulosti a pocet zaméstnan-
ct, kteti soucasné provozuji i samostatnou vydeélecnou ¢innost, je
v Cesku pomérné vysoky. Jaké maji tito obéané povinnosti?

Vice najdete na http://www.finexpert.cz/Rubriky/Podnikani-ja-
ko-vedlejsak/sc-17-sr-1-a-25130/default.aspx

Krize nejvice doléha na Zivnostniky

Doba se méni. Mnozi podnikatelé uz jsou chudsi nez zaméstnanci,
alesponi podle primérnych prijmu. Vyplyva to z analyzy minister-
stva prace a socidlnich véci, ktera hodnoti dopady krize na jed-
notlivé skupiny doméacnosti. Naopak krize zatim nejvice dopadla
na ty, kteri si na sebe vydélavaji sami.

Pro vice informaci viz http://hn.ihned.cz/c1-38085700-krize-nej-
vice-doleha-na-zivnostniky

Novy systém vybéru dani usetri miliardy

Dle exministra prace a socialnich véci Petra Necase uSetii novy
systém vybéru dani miliardy korun jak statu, tak Zivnostnikdm
samym. Uspora ¢asu a penéz a vyrazné snizeni administrativni
zatéze, to jsou hlavni cile zjednoduseného systému vybéru dani,
claa jinych odvodu, ktery predstavil mistopiedseda ODS spolu
s ndméstkem ministra financi Ivanem Fuksou. Pokud novy systém
najde podporu, mohl by za¢it fungovat priblizn€ od roku 2014.
Podrobnosti najdete na http://finweb.ihned.cz/c1-38088470-necas-
novy-system-vyberu-dani-usetri-miliardy-statu-i-zivnostnikum

Zpracovala: MiluSe Hlavdckovd

zafi 2009
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Dostih AHR CR jako podé&kovani partnertim

Dostihy jsou predevsim sportovnim klanim, navic doprovazenym bohatou sazkovou cinnosti, ale souc¢asné

vvvvv

a panové v oblecich, aby zhlédli netprosné souboje v cilové rovince a pri té prilezitosti se také setkali
s prateli ¢i obchodnimi partnery. Jako podékovani za spolupraci pozvala 22. srpna Asociace hotel( a res-
tauraci své hosty na Dostihovy den do Pardubic, kde se jako jeden z dostih( bézela Cena AHR CR.

Dostihové odpoledne bylo z¢asti ve znament
cestovniho ruchu. Cely dostihovy den se nesl
pod nazvem Slovensky den a za$titu nad nim
prevzal Peter Brno, velvyslanec Slovenské re-
publiky v CR. Navstévniky ¢ekaly slovenské
speciality, v doprovodném programu vystou-
peni slovenskych sokolniki a samozirejmée
nabidka turistickych moznosti a atraktivit
Slovenska.

Tri z deviti prekazkovych dostihli Sloven-
ského dne pattily spole¢nostem, které jsou
nedilnou sou¢asti cestovniho ruchu v CR.
Hned prvnim dostihem byla Cena Destinac-

. ®
a ASOCIACE HOTELL
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ni spole¢nosti Vychodni Cechy. Bézela se
také Cena spolecnosti Lé¢ebné l1azné Bohda-
ne¢, a. s. Posledni dostih sobotniho odpoled-
ne patiil Asociaci hotelt a restauraci CR.

Hosty AHR c¢ekaly nejen sportovni zazitky,
ale také obcerstveni spojené s degustaci vin
pod vedenim pana Oldficha Bujnocha z Ho-
telu Zlatéa Stika v Pardubicich. I pres vytrvaly

dést si mnozi nenechali ujit projizdku koca-
rem po dostihové draze s prohlidkou Taxi-
sova prikopu a dalsich naro¢nych prekazek
pardubického zavodiste.

Tim ale den pro hosty AHR nekon¢il. Ty, kdo
zustali v Pardubicich do druhého dne a uby-
tovali se v hotelu Zlata stika, cekal zazitek
v podob¢ vecere s fizenou degustaci se zasveé-
cenym a neopakovatelnym vykladem Oldficha
Bujnocha. Vecer s nahlednutim do nékterych
tajli vina byl prijemnou te¢kou celého dne.

Text: Eva Frindtovd
Foto: Petr Frindt a AHR CR

1 - Pod vedenim otce a syna
Bujnochovych degustovali
hosté velmi piijemna vina.
Stejné jako u koni také u vin
bylo opravdu tézké urcit
svého favorita, vSechna byla
zajimava

2 - Trochu smutny Gsmév
Martiny Vondrové pii dobéhu
posledniho dostihu a zjisténi,
Ze jeji favorit, na kterého
vsadila, dobéhl do cile pouze
o délku koriské hlavy jako
druhy. Ze by Jaroslav Vaculka
vedle ni vsadil spravné na 9?

3 - Navstéva reziséra Juraje
Jakubiska na tribuné AHR
pripomnéla, Ze dostihové
odpoledne je Slovenskym
dnem. Na fotografii spole¢né
s Viliamem Paulinym, ¢eskym
hoteliérem slovenského
puvodu, ktery déla ve svém
hotelu nejlepsi halusky
v Praze

4 - Catering v podani Hotelu
Zlata stika umocnioval zaZitky
dostihového odpoledne

5 - Vitézem druhého ro¢niku
Ceny AHR (R se stal kain
Nikan s Zokejem Lubosem
Urbéankem. Cenu vitézi
a majiteli koné predavali
Véclav Starek a Oldfich
Bujnoch

6 - | béhem prijemného
dostihového odpoledne pfisly
chvile, kdy Pavel Hlinka
musel pracovat

7- Druhy ro¢nik dostihu
AHR skondil uspésné, ze
by uz panové planovali
dalsi ro¢nik? Zleva Oldrich
Bujnoch, reditel Hotelu
Zlata stika, Jifi Kunat, reditel
spole¢nosti a mistopredseda
predstavenstva Dostihovy
spolek, a. s., a Vaclav Starek,
generalni sekretai AHR

i@ www.ahrcr.cz
[J
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AKTUALITY

Spolecné ke hvézdam!

Nenechte se mylit, za timto sloganem nestoji prohlaseni astronautt, ale celoevropsky projekt AHR CR,
ktery startuje novou etapu spoluprace mezi asociacemi reprezentujicimi obor hotelnictvi a gastronomie
v Evropé. Jedna se zaroven i o novou formu komunikace se zakaznikem. Ta mu nyni prehlednym zplisobem
usnadniuje orientaci pri vybéru hotelu nebo penzionu ve ¢tyrech evropskych statech.

Historicky prvni mezinarodni
klasifikace v Evropé

Pro provozovatele hotelti a restauraci v Ces-
ké republice pak program predstavuje uni-
katni prilezitost zaradit se mezi vice nez
17 000 klasifikovanych zatizeni v Némecku
a Rakousku a zatim nespecifikovany pocet
hotelti v Madarsku. O vyznamu tohoto kro-
ku z hlediska otevreni se trhu téchto dvou
vyznamnych turistickych destinaci neni
tieba hovorit. Ceska republika, Némecko,
Madarsko a Rakousko se dohodly na spo-
le¢né ,stredoevropské” klasifikaci, platné
od roku 2010.

Asociace hotelti a restauraci Ceské republi-
ky, ktera je od roku 1993 ¢lenem evropské
konfederace asociaci, zastreSujicich hotely
a restaurace — HOTREC, si vzdy uvédomo-
vala vyznam aktivni Gcasti a ¢lenstvi v této
organizaci. Nemalé finan¢ni prostiedky,
které do této spoluprace kazdoro¢né vklada,
se vraceji naSim c¢lentim prostiednictvim
informaci, spoluprace a moznosti ovlivnit
dalsi rozvoj oboru v evropském méritku.

Diky této spolupra-
ci a aktivitam, kte-
ré jsme v minulych
letech vyvijeli pri

budovani systému
klasifikace  uby-
tovacich  zarizeni

v Ceské republice,
jsme byli osloveni,
zda chceme vstou-
pit do zvazovaného
spole¢ného projektu
klasifikace, ktery by
tento systém sjed-
nocoval v ramci ¢tyt vy$e uvedenych evrop-
skych zemi. Po spole¢nych jednénich, ktera
vyvrcholila setkanim reprezentantd némec-
kych asociaci IHA a DEHOGA a rakouské
WKO se ¢leny Rady AHR CR a Klasifikaéni
komise dne 29. cervence 2009, bylo jedno-
hlasné rozhodnuto, ze této historické vy-
zvy musime vyuzit. Jako zaklad spole¢né-
ho klasifika¢niho standardu byla vybrana
upravena némecka forma, ktera jiz radu let
funguje a v soucasné dob¢ jen v Némecku
reprezentuje kvalitni sluzby vice nez 8000
ubytovacich zatizeni. V Rakousku je podle
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této klasifikace certifikovana témeér polovi-
na veskeré ubytovaci kapacity a Madarsko
systém piebira od roku 2010. Po porovnani
systému s nasi klasifikaci bylo rozhodnuto
jej plné vyuzit. Jsme presvédceni, Ze systém,
ktery funguje v téchto zemich, bude stej-
n¢ dobie vyuzitelny i u nas a certifikovana
ubytovaci zarizeni, kterd odpovidala nasi
puvodni klasifikaci, nebudou mit zasadni
problémy se podle nového systému klasifi-
kovat. To ostatné potvrdili také mnozi nasi
kolegové, kteri si podle nového systému vy-
zkouseli sviij hotel ohodnotit.

Novinky a prinos

Jak systém funguje a v ¢em se 1i§i? Hlav-
nim rozdilem oproti plivodni klasifikaci je
velka flexibilita systému. Kazdé zatrizeni se
nejprve klasifikuje podle kontrolnich listd.
Ty se skladaji z povinnych a nepovinnych
bodi pro kazdou tridu tak, jak jsme byli
zvykli. Flexibilita spo¢iva v tom, Ze nepo-
vinnych bodd je pomérné velké mnozstvi
a kazdy hotel se tedy mutze rozhodnout,
které prvkyjsou projeho klientelu nejdﬁle-
krlterla a mlmmalm pocet nepovinnych
kritérii, pak mohou ziskat v kazdé tridé
jesté oznaceni Superior. Od klasifikace
,KO%, ktera striktné hoteliéry limitovala
a brénila nékterym mens$im ubytovacim

.

Die Hotellerie
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zarizenim se do systému zaradit, tak pre-
chazime k systému ,,OK*, ktery za jasnych
podminek umoziuje jeho vyuziti Siroké
$kale ubytovacich zarizeni. A to zaroven
pti zachovani transparentnosti sluzby
a ochrany spotrebitele.

Systém dava jednozna¢nou odpovéd na ak-
tivity neékterych regiond, které se s ohledem
na svou ,specificnost® snazily o vytvareni
mistnich klasifikacnich systémd, z pohledu
zékaznika i provozovatele ale ¢asto bezvy-
znamnych a ,neviditelnych®. Zaroven otvira
zcela nové moznosti pro propagaci a zviditel-
néni se vSech certifikovanych zarizeni a mar-
ketingovou spolupraci zucastnénych zemi,
které jsou pro nas prijezdovy cestovni ruch
velmi dulezité. Takze synergie vzajemné pod-
pory ve velmi kratkém ¢ase prinese své ovoce,
kdy budou zvlasté obcané téchto zemi pred-
nostné vyhledavat hotely zarazené do nového
klasifika¢niho systému. Jak prokazaly studie
v Némecku a Rakousku, ,hotelové hvézdié-
rozhodovani zdkaznika. V navaznosti na tyto
aktivity uvede AHR CR jako tviirce a garant
geské technické normy CNI 761110 tuto nor-
mu plné do souladu s novym systémem, ¢imz
se jeji vyznam opét utvrdi.

Slovo na zavér

V soucasné dobé zvazuje Svycarsko, Ze by
stejny systém vyuzilo také, v Nizozemsku
byla klasifikace postavena jiz v minulosti
na klasifikaci némecké, podobné baltické
zeme¢ jiz pracuji na systému ,,Nordic-Baltic
Classification“. Vzhledem k harmonizaci
klasifikace v Evropé, kterou nastartovali
¢lenové HOTREC vytvorenim 15 harmoni-
zacnich kritérii pro klasifikace evropskych
Clenskych zemi, je proces sjednocovani
systému v budoucnu neodkladny. Budeme-
-li u zrodu spole¢né klasifikace hned od je-
jiho pocatku, mame moznost ji je§té ovliv-
nit ve prospéch zakaznikd i provozovateld
ubytovacich zafizeni a prispét ke zlepSeni
kvality sluzeb v nasi zemi.

Viclav Stdrek
FAANNS
7 / [ 1T\ N\
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Rozdéleni soutéze do dvou kategorii prispiva 15 nejlépe hodnocenych vin Makro vino roku 2009:
k maximalIni objektivité hodnoceni prihldsenych ] d 2
vzorkU a pfedevsim také k usnadnénf vybéru Kategorie suchych vin:

vhodnych vin pro zékazniky. Pfedlozené
vzorky tuzemskych vin hodnotila odborna
degustacni komise za Ucasti lvo Dvoraka,
hlavniho sommeliéra spole¢nosti Makro,
jedendctindsobného vitéze sommeliérskych
soutézi v CR a vitéze mistrovstvi svéta
Habanosommelier 2004.

. Veltlinské zelené, kabinetni vino 2007 - Vinselekt Michlovsky a. s.
. Rulandské $edé, pozdni sbér 2008 - MORAVINO s. r. .
. Ryzlink Rynsky, pozdni sbér 2008 - VINO Mikulov spol. s . o.
. Cabernet Sauvignon, pozdni sbér 2007 — PATRIA Kobyl, a. s.
. Cabernet Moravia, jakostni vino 2005 — Znovin Znojmo, a.s.
. Merlot, pozdni sbér 2007 - Vinselekt Michlovsky a. s.
. Merlot, pozdni sbér 2005 — MORAVINO s. r. 0.
Sauvignon, pozdni sbér 2008 — VINO Mikulov spol. s r. o.
Frankovka, kabinetni vino 2007 — Vinselekt Michlovsky a. s.
. Rulandské modré, pozdni sbér 2008 — Vinselekt Michlovsky a. s.

W N =

Také letos zaznamenali hodnotitelé nardst poctu
prihlasenych vzorkd, kterych bylo o 21 vice nez
predchozi rok — i to ilustruje uznani vysoké kvality
Z 5 Leo(i‘r:?kéoau;iﬁcéevsf::hy ekl eet Kategorie vin se zbytkovym cukrem:

. Chardonnay, vybér z cibéb 2008 - Ing. Miroslav Volarik

. Aurelius, vybér z bobuli 2006 - Ing. Richard Tichy

. Cabernet sauvignon, pozdni sbér 2007 - VINO Mikulov spol. s . o.
. Veltlinské cervené rané, vybér z bobuli 2008 — Ing. Miroslav Volafik

. Chardonnay, pozdni sbér 2008 — Ing. Miroslav Volafik

SO0 N U

Vsechna ocenéna vina najdete
v sortimentu kazdé ze 13 velkoobchodnich
prodejen MAKRO Cash & Carry CR.
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Biopotraviny: nastupuijici trend v gastronomii

Prodej biopotravin roste zavratnym tempem. V zapadni Evropé jejich spotieba kazdy rok vzroste primérné
0 10 az 15 procent. V Ceské republice se v roce 2008 odbér zvysil dokonce o 40 procent, obdobny nartist
se ocekava i pro rok 2009. Prestoze velikost obratu s biopotravinami ve stravovani mimo domov byla
v roce 2008 jen 11 miliond K¢, stale vice séfkuchara zacina dodavatele cerstvych produktl hledat mezi

domacimi biofarmari.

Nejvétsizastoupeni biopotravin v oblasti gas-
tronomie je samoziejme v zemich s nejvice
rozvinutymi biotrhy, tedy v USA, Némecku,
Svycarsku, Velké Britanii ¢i Italii. V Némec-
ku podle vyzkumt jiz 80 procent gastro-
nomickych podnikli vyuziva bioprodukty
pravidelné. Nejcastéji se v provozech pouZi-
vaji biopotraviny jako ovoce a zelenina, vejce,
brambory a hovézi maso, mezi hlavni motivy
pro jejich zarazeni na menu restaurace pati
dobra kvalita jidel z nich ptipravenych, odli-
Seni se od nabidky konkurence a o¢ekavany
narust image podniku. V zadném pripad¢ se
tento trend nesoustredi jen na zapadni Ev-
ropu, vétSina kvalitnich restauraci v Praze
a dal8ich ceskych meéstech jiz bioprodukty
nakupuje a $éfkuchati je bézné pouzivaji.

Cesta biopotravin a produktti na stdl vyhla-
Sené restaurace ale nemusi byt jednoduché,
napomahat spojeni mezi biofarmari a $éf-
kuchafti se snazi naptiklad novy informac-
ni a zpravodajsky portal Bio-info s adresou

www.bio-info.cz. Cilem portalu je informac-
né propojit cely dodavatelsky retézec biopro-
duktt tak, aby se domaci bioprodukty z farem
mohly snadnéji uplatnit na maloobchodnim
a gastronomickém trhu. Bio-info nabizi pro-
vozovateli restaurace, ktera jiz bioprodukty
pouziva, zdarma umisténi do webového bio-
info seznamu. Cilem je, krom¢ predstaveni
restaurace, ukazat farmaram a vyrobciim
biopotravin, o které produkty konkrétné ma

restaurace zajem. Dal§im népadem je biotr-
7i§té, kde mohou $éfkuchari provozi vkladat
aktualni pozadavky na biopotraviny nebo bi-
oprodukty z farem. Bio-info také ve specialni
rubrice Bio v gastronomii predstavuje svym
¢tenardm restaurace a $éfkuchare pouZzivajici
bioprodukty z farem.

Zari bude opét mésicem biopotravin
Jubilejnim patym rokem se bude letos v zari
oslavovat M¢sic ekologického zeméd¢lstvi
a biopotravin. Cilem kampané je podpofit
davéru verejnosti v produkty ekologické-
ho zemédélstvi a ukazat vyhody biopro-
duktld z doméacich ekofarem. Organizatori
vyzyvaji vSechny subjekty na trhu, véetné
restauraci, aby pripravily na zari své akce,
které se stanou soucasti kampané. Hlavni
komunikacni platformu opét od Cervence
tvori web www.mesicbiopotravin.cz.

Text: Tom Vdclavik
Foto: Safari 11

Sedm priorit cestovniho ruchu

V poloviné srpna probéhla na prazském Staroméstském
naméstitiskova konference poradana ministrem pro mistni
rozvoj Rostislavem Vondruskou. V priznivé atmosfére se
zde setkal se zastupci jednotlivych organizaci plsobicich
napri¢ celym spektrem cestovniho ruchu.

Na zakladé konference
pak2.zarivPoslanecké
snémovné poslanclim
predlozil k projednani
sedm priorit, které si
vytycil a které by mély
prispét k rozvoji krizi
suzovaného cestovni-
ho ruchu. Projednana
by tak méla byt téma-
ta snizeni sazby DPH
pro sluzby cestovniho
ruchu, privodcovské
¢innosti, neopravné-
ného podnikani ¢i vizové politiky. Stranou nezlistane ani vyjmuti
turistickych vozidel (souprav) nad 3,5 tuny z ptislu§né poplatkové
skupiny dalni¢nich znamek, sociélni cestovni ruch a také zrizeni
Podvyboru PSP.

Ministr Vondruska (vlevo) nezistava
u proklamaci, jeho aktivita v cestovnim ruchu
nabira na obratkach

»Téchto sedm priorit povazuji pro rozvoj cestovniho ruchu za velmi du-

lezité. Budu se proto snaZzit presvédcit poslance, aby v souvislosti s nimi

zacali pracovat na moznych legislativnich zméndch,“ uvedl Rostislav
Vondruska.

Text: -red-

Foto: Petr Manuel Ulrych

Art Hotel William Bratislava
mezi nejlepsimi hotely svéta

Nejvétsi ceskd hotelova a gastronomickad spole¢nost
EuroAgentur Hotels & Travel, a. s., obdrzela vyznamné
mezinarodni ocenéni webového portalu Expedia.com
pro svij exkluzivni ¢tyrhvézdickovy hotel EuroAgentur
Art Hotel William v Bratislavé.

Expedia Insiders Select je kaz-
doroc¢ni ocenéni nejlepsich své-
tovych hotelt udélované na za-
kladé hodnoceni pobytt klientd
webového portalu Expedia.
com, jednoho z nejvetsich svéto-
vych ubytovacich internetovych
distribu¢nich systémt (IDS).
Ocenénibylo udéleno pouze jed-
nomu procentu hotell ze vSech,
které méa portal v nabidce.

EuroAgentur Art Hotel William byl otevien v roce 2006 jako prvni za-
hrani¢ni hotelové zarizeni spolec¢nosti EuroAgentur Hotels & Travel,
a. s. Novy moderni hotel se nachazi v zrekonstruované budove z 30.
let minulého stoleti proslulé jako Stara trznice a je unikatni kombinaci
historickych prvkd s modernim luxusnim vybavenim. Diky centralni
poloze v samostatném historickém centru mésta jej kromeé tuzemské
a zahrani¢ni klientely rovnéz navstévuji vyznamni hosté spolecen-
ského a kulturniho Zivota. Je i vyhledavanym interiérovym zazemim
mnoha renomovanych fotografa pro pracovni foceni celebrit.

Text a foto: EuroAgentur
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U.S. Rest and Shop
vstupuje na trh

V zari byl slavnostn€ zahajen provoz evropské
kancelare spolecnosti Rest and Shop, jejiz vstup
na trh byl tak dlouho o¢ekavan. Za hlavni misto svého
evropského ptisobeni si vybrala Ceskou republiku
a Prahu s ohledem na jeji umisténi v srdci Evropy.

Rest and Shop disponuje jako prvni na svéte strategickym obchodnim
modelem, ktery dokaze zvysit priliv hosti do vybérovych restauraci
a hoteld. Tito partnefi vSak musi projit vybérovym fizenim, pomoci
kterého zajistuje Rest and Shop poZadovanou vysokou uroven svych
poskytovanych sluzeb. Na webovych strankach spole¢nosti je mozné
se dozvédet, Ze osloveni partnefi jsou diferencovani na dvé skupiny,
Elite Partners a Global Partners.

Za elitni partnery povazuje Rest and Shop hotely a restaurace, jejichz
hodnoceni dosahuje 8—10 bodli (max. je 10 bod{), a dle internich in-
formaci splituje v CR tato kritéria pouze 10 % potencialnich partnert.
Spole¢nost ma velmi dobrou startovaci pozici s ohledem na to, Ze situ-
ace hotel a restauraci je v soucasné dob¢ velmi slozita a chyb¢jici dy-
namika turistického ruchu ovliviiuje jejich hospodateni. Revolu¢niho
obchodniho modelu spole¢nosti Rest and Shop by mohly vyuZit pravé
ty spolecnosti, které chtéji ztstat v elitni skupiné hoteld a restauract,
¢i spole¢nosti, které se do ni cht¢ji dostat. Strategicky obchodni mo-
del byl vytvaren pro mezinarodni spole¢nosti typu Hilton, Marriot,
T.G.I. Friday a dal$i mezinarodni fetézce, které celosvétové plisobi
jako lidfi ve svém oboru.

Text: U.S. Rest and Shop

OREA Hotel Voronéz
slavil 30 let

OREA Hotel Voronéz je ikonou ¢eského hotelnictvi,
v srpnu jeho vedeni mohlo oslavit jiz tricet let
Uuspésného pusobeni na trhu. Vynikajici povést
hotelu prameni z trovné€ poskytovanych sluzeb, byla
korunovana certifikatem kvality 1ISO 9001-2000
a dnes je jiz stalou konstantou.

K velkym uspé€chim hotelu urcité pti-
spiva i jeho skvéla poloha v tésném
sousedstvi aredlu Veletrhti Brno, pro
veletrzni klientelu se tak stava idealni
volbou. Navstévnici ocenuji po celou
dobu jeho vynikajici gastronomické,
kongresové i ubytovaci sluzby. Vyhla-
Sené jsou i cateringové akce poradané
dle prani klienta v tradi¢nich i netradi¢nich prostorach meésta
Brna a na hradech a zadmcich jizni Moravy. Hotel Voronéz je svoji
kapacitou ubytovani i velikosti konferen¢nich a spolecenskych pro-
stor predurcen k poradani velkych kongresd, konferenci, sympozii
i spolecenskych akci. Srde¢né vitani jsou ale i klienti z ostatnich
segmentll cestovniho ruchu, kterym nabizi speciality typu kréalov-
ské hostiny Karla IV. ¢i vec¢erniho charlestonu v atmosféte 30. let.
Projevem uznani kvality sluZeb bylo zajisté i ubytovani ¢tyt hlav sta-
tl pfi summitu prezidentd v Brné nebo vyuZziti cateringovych sluzeb
pri zajistovani obcerstveni po dobu setkani ministra zemédélstvi
EU v Brné v leto$nim roce.

-red-

Zacina priprava potravinarskych veletrhit SALIMA

Jednou za dva roky se v Brné€ kona nejvyznamnéjsi akce zamérena na potraviny a technologie v regionu
stfedni Evropy, mezinarodni potravinarské veletrhny SALIMA. Stejn€ tak tomu bude i v roce 2010, a to
v klasickém jarnim terminu, 2.-5. brezna.

Jiz od roku 1974 se na brnénské vystavis-
té pravidelné sjizde€ji potravinari z celého
svéta na jednu z nejvyznamnéjsich evrop-
skych prehlidek potravin a potravinar-
skych technologii, komplex ¢tyt odbornych
veletrhli pod jednotnym ndzvem SALIMA.
Dalsi ro¢nik se uskute¢ni od 2. do 5. brez-
na 2010 ve slozeni: SALIMA - 27. mezi-
narodni potravinarsky veletrh, MBK — 5.
mezinarodni veletrh mlynarstvi, pekatstvi
a cukrarstvi, INTECO — 24. mezinarodni
veletrh technologii a zarizeni pro obchod,
hotely a verejné stravovani, a VINEX — 15.
mezinarodni vinaisky veletrh. Ctyilistek
potravinarskych veletrhii se premiérove
roz8ifi o 26. mezinarodni veletrh obalového
primyslu EMBAX.

BIOpotraviny — stale aktualnéjsi téma

Stejné jako v roce 2008, tak i o dva roky
pozdgji bude na veletrhu SALIMA vénovana
zvlastni pozornost segmentu biopotravin
a ekologického zemédélstvi. Biopotraviny
se stavaji ¢im dal vice soucasti spotrebitel-
skych nadkupt a radi se k nejrychleji rostou-
cim kategoriim v prodeji potravin. Mezina-
rodni potravinarské veletrhy SALIMA 2010

nabidnou ekozemédélcim, zpracovatelim
a prodejcdm biopotravin moznost zvidi-
telnit se za zvyhodnénych podminek a pre-
zentovat své produkty a sluzby pred mezi-
narodnim odbornym publikem. SALIMA
podporuje biopotraviny doméciho ptvodu
a prostfednictvim doprovodnych aktivit
zamérenych na segment BIO chce prispét
ke zvySeni povédomi o jejich kvalité.

TRENDY 2010

V pribéhu minulych dvou ro¢nikt si mohli
navstévnici veletrhu SALIMA prohlédnout
nejnovéjsi vyrobky pro zdravi, nové ten-
dence v potravinaiské vyrobé a ve vyro-
bé napojd, moderni trendy ve stravovani
a jejich uzké spojeni se zdravym Zivotnim
stylem a s modernim stravovanim v projek-
tu TRENDY. V roce 2010 se mtzZete setkat
opét se Sesti kategoriemi. V kategorii ,,GO
Future!“ se predstavipotraviny budoucnos-

ti. ,GO Trends!“ je zaméreny na potraviny
pro aktivni zivot. ,,GO Travel!“ prezentuje
narodni speciality, mezinarodni kuchyné.
Stravovani pro déti a mladez se vénuje kate-
gorie ,,GO Kids!“. Specialni a dietni potra-
viny naleznou navs$tévnici v kategorii ,,GO
Special!“ Nova, Sesta kategorie — je ,GO
Organic!“, ve které se predstavi certifiko-
vané biopotraviny. Kazdéa z téchto kategorii
ve finale predstavi nejlepsi vyrobek ¢i kon-
cepci, jez vybere odborna porota. U¢astnit
se projektu TRENDY mohou i firmy, které
nebudou mit expozici na potravinaiskych
veletrzich SALIMA.

mm:mm wWwww.ahrcr.cz
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VZDELANI A PROFESNI ROZVOJ

Na VSP Jihlava nové predmét gastronomie a stolniceni

Cestovni ruch se v posledni dobé stal jednim z nejvyznamnéjsich odvétvi svétové ekonomiky a stava se tak
svétovym fenoménem. V souvislosti s prosazovanim Ceské republiky na evropském, resp. svétovém trhu

Yevs s

cestovniho ruchu bude hrat stale dalezitéjsi tlohu vysoka kvalifikace vsech, kteri v této oblasti pracuji, a to
zejména v oblasti zakladnich sluzeb souvisejicich s hotelnictvim a spole¢nym stravovanim. To znamena
znalost gastronomie, stolni¢eni a zdravé vyzZivy.

Prace v pohostinstvi je velice naro¢na. Pre-
vazné se pracuje v nepretrzitém provozu,
v riznych sménach, v noci nebo brzy ra-
no. Zatimco ostatni o sobotach, nedélich
a svatcich odpocivaji, pracovnici pohostin-
stvi jsou vétSinou nejvice vytizeni. K Gspés-
nému zvladnuti téchto situaci jsou zapotiebi
dobra fyzicka i psychicka kondice, pratelsky
vztah k lidem a také vysoké odborné znalos-
ti. Problematika stolniceni je velmi Siroka,
a proto neni mozné v jednom semestru ob-
sadhnout celou oblast této discipliny.
Gastronomicka pravidla jsou shrnutim me-
zindrodnich poznatkd a zkuSenosti z oblasti
stravovani, sestavovani jidelnich a néapojo-
vych listkti, porddani slavnostnich hostin
a technologie pripravy pokrmi. Moderni gas-
tronomie respektuje pravidla modernivyzivy,
predevsim z hlediska energetické a biologické
hodnoty podavanych pokrmd a napoju.

Volitelny predmét gastronomie a stolniceni
jsme zavedli do vyuky v oboru cestovni ruch
na VSPJ v akademickém roce 2007/2008. Dii-
vody, které nas k tomu vedly, byly dvoji. Chtéli
jsme prohloubit a metodicky rozsirit vyuku
povinného predmétu management ubytova-
cich zarizeni, nebot nemaléa ¢ast absolventt
po ukonceni studia najde své profesni uplat-
néni pravé v hotelovych nebo restauracnich
podnicich, a to nejen doma, ale také v za-
hrani¢i. Domnivame se tedy, Ze je vyhod-
né, aby absolventi méli minimalné zakladni
odborné znalosti v této problematice. Dale
nas k tomu vedla skute¢nost, ze zna¢na ¢ast
studentt absolvuje svoji povinnou praxi prave
v zarizenich hotelového nebo restaura¢niho

typu prevazné v zahrani¢i. Je tedy namisté,
aby znali zakladni techniky obsluhy a nebyli
tak na svych praxich uplnymi zacate¢niky.
Restaurac¢ni stravovani patii vedle dopravy
aubytovani k zakladnim sluzbam v cestovnim
ruchu. Restaurace tvori zakladni sit provozu
vefejného stravovani. Prace v restauracich se
znacné lisi podle charakteru provozu, vyba-
veni, rozsahu sortimentu, stupné poskytova-
nych sluzeb a podle vyse cen. Nejvétsi naroky
na odbornost pracovnikd jsou kladeny v re-
prezentacnich stiediscich a specializovanych
provozech s mezinarodni klientelou.

Predmét gastronomie a stolni¢eni jsme meto-
dicky rozdg¢lili na dvé ¢asti. Prvni ¢ast je teo-
retickd, kdy studenty seznamujeme s teore-
tickymi aspekty tohoto oboru, tj. zakladnimi
pojmy, gastronomickymi pravidly, obecnymi
pravidly chovani personalu v restauracnich
a hotelovych zatizenich. Pracovnici v pohos-
tinstvi musi ovladat prikladné chovani v za-
méstnani, na vefejnostiiv soukromi. Zaklad-
ni pravidla chovani jsou samoziejmosti. Ne-

méli by zapominat ani na zdvorilost, ochotu
a usmév, jelikoz pravé tyto skute¢nosti spolu
sodbornosti pomahaji vytvaret prijemné pro-
stiedi a dosahnout spokojenosti hostt.
Druhé ¢ast je prakticka, zde si studenti procvici
poznatky z teoretické casti. Zakladem prak-
tického vyucovani je obleceni studentd, zvolili
jsme formu klasickych stejnokrojt, aby si Zaci
zvykli na jednotny esteticky systém obléka-
ni. Jako vyukovy prostor ndm slouzi zasedaci
mistnost, ze které si vytvorime konfiguraci
restauracniho usporadani stold a kde mohou
probihat riizné zptsoby a systémy obsluhy.

Pro zavedeni praktické vyuky vySe jmenova-
ného predmétu byl v§ak nezbytny zakladni
inventar véci pouzivanych pri obsluze, coz si
vyzadalo celkem nemalé naklady na vybaveni
(jde o pomérné velké mnozstvi rliznych druhti
predmétd, ¢asto také velké hodnoty). Jsme ale
presvédceni, Ze v kone¢ném vysledku se ndm
tyto vynalozené naklady vrati v podob¢ vzde-
lanosti nasich studenti. Nemalym problémem
také bylo vypracovani studijnich pland, kdy
jsme museli do relativné velmi kratkého casu —
jednoho semestru — vmeéstnat velké mnozstvi
teoretického uciva i praktické vyuky .

V prvnim semestru, kdy jsme zacali vyuco-

vat, byl o tento kurz velky zajem, prihlasilo

se asi 70 studentli, a proto byli rozde¢leni

do trfi skupin. V dalSich semestrech mé¢lo

zgjem zucastnit se kurzu kolem 50 studentt
a tento zajem trva dosud.

Text: Olga Kubovd, VSPJ

e-mail: kubova@vspj.cz

Foto: C.O.T. media

Novinky Podnikatelské akademie

| toto zaFi bude opét zahajen podzimni blok seminaiFti Podnikatelské akademie AHR CR. Kromé

)

osvédcéenych, tradi¢nich seminari se i

tentokrat v nabidce objevi nékolik novinek. Jednou z nich je seminar

~Propagace ubytovacich zafrizeni na internetu”, ktery bude poradan ve spolupraci se spole¢nosti FTonline,
provozovatelem portalti Dohotelu.cz a Dopenzionu.cz.

»Revenue & yielding management I1¢
Pro vSechny z vas, ktefi ¢ekaji na pokra-
¢ovani jarniho seminare ,,Revenue & yiel-
ding management“, mame dobrou zpravu.
Do letosni podzimni Podnikatelské akade-
mie se nam podatilo zaradit rozsifeny semi-
nar vénujici se této problematice, kurz bu-
de nové dvoudenni. Uéastniktim ,,Revenue
& yielding managementu® jarni Podnikatel-
ské akademie nabizime roz$ifeni seminare
0 2. den za akéni cenu 3900 K¢. Zajemci maji
moznost pridat se k druhému dni podzimni-
ho seminare (6. 11. 2009).

Podnikatelska akademie ma nové vyhodny
bali¢ek a mnozZstevni slevy:

3 Gcastnici — 5% sleva

5 Gcastnikd — 7% sleva

10 ucastnikd — 9+1 zdarma nebo volny vou-
cher na seminat AHR CR v odpovidajici hod-
noté

15 a vice ucastnikli — pii tomto mnozstvi
Ucastnikl poskytujeme slevy individualné

Baliéek ,,5 za 4

Tento balicek obsahuje 5 Skolicich dnt
za cenu 4. Balicek opravnuje k absolvovani
5 Skolicich dnti na riiznych seminarich Pod-
nikatelské akademie AHR CR, pFi¢emz paty
den nebude tc¢tovan. Balicek je mozno pouzit
i pro vice ucastnikti riznych seminar.

Seznam seminari a ostatni informace vcet-
né cen a termini najdete v priloze.

Bety Cedidlovd
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10 let Vysoké skoly hotelové v Praze

Vysoka $kola hotelova vznikla jako prvni vysoka $kola v tomto oboru v Ceské republice. Letos slavi 10 let
Uspésného plisobeni, aktualné zde studuje na 2500 studentl v bakalarskych a navazujicich magisterskych
oborech. Skolu doposud tspésné ukoncilo vice nez 3000 absolventti. VSH také zajistuje studium MBA
a doplnikové studium pro ziskani pedagogické kvalifikace. Oslava letosniho jubilea ma dvé hlavni ¢asti, a to
setkani absolventt Skoly a mezinarodni konferenci. Obé akce probé&hnou v Fijnu.

Konference Hotelnictvi, turismus
avzdélavani dnes a zitra

Mezinarodni védecka konference probéhne
v kongresovém sale hotelu Ambassador Pra-
ha, Vaclavské nameésti 5-7 ve ¢tvrtek 22. fijna
od 10 hod. Event bude jednodenni, po progra-
mu je naplanovan spolec¢ensky vecer v prosto-
rach VSH v Praze 8 — Bohnicich. Nad konfe-
renci prevzal zaStitu ministr pro mistnirozvoj
Rostislav Vondruska, ktery prislibil osobni
ucast. Dale vystoupi piedni odbornici, napf.
Pavel Hlinka, Viliam Sivek, Ing. R. Zahradnik
a dalsi predstavitelé vysokého Skolstvi, verej-
né spravy a podnikové sféry. Obsahem kon-
ference bude profesni problematika oboru,
otazky vzdélavanii perspektivy rozvoje Vyso-
ké Skoly hotelové. Podrobny program a vice
informaci ziskate na www.vsh.cz. Zde také
naleznete prihlasku k ucasti na konferenci.

Vedeni skoly zve vSechny odborné partnery
z oboru $kolstvi, absolventy, pracovniky ho-
telnictvi, gastronomie a turismu. Budeme
potéseni vasi ucasti.

Setkani absolventii Vysoké

Skoly hotelové

Probéhne u prilezitosti 10. vy-

ro¢i vzniku Skoly symbolicky

10. 10. 2009 v 10.00 v prosto-

rach Skoly ve Svidnické ulici

v Praze 8, soucasti setkani bu-

de kitest Almanachu VSH, kte-

ry mapuje dosavadni historii

Skoly a prinese seznamy vSech

jejich absolventt, uditelt a za-

méstnancd. Dale probéhne pre-

zentace firem, které vlastni ne-

bo ve kterych jsou zaméstnani

absolventi Skoly, a také odbor-

ny program zaméfeny na ukazky nékterych
zajimavosti z oblasti gastronomie. Ve vSech
prostorach skoly bude samoziejmé prilezitost
k neformalnim schtizkam spoluzakli navza-
jem i s jejich byvalymi uciteli. Na setkani se
podili i Klub partnert VSH.

Vedeni VSH a Klub absolventii VSH zvou
i touto cestou vSechny absolventy Skoly na to-

to setkani. Abychom se mohli na akci radné
pripravit, prosime vSechny z4jemce, aby in-
formaci o své ucasti zaslali do 30. 9. 2009
na e-mail absolventi@vsh.cz. Dalsi informa-
ce o pripravach budeme postupné zverejno-
vat na www.vsh.cz.

Vysokd Skola hotelovd

_owwwyshez

Unikatni kadvovy systém Cdfitesse...

Vyhody systému Cdfitesse:
vysoka kvalita, stald sila kavy
jednoduchd a rychla priprava

atraktivni design

snadnd Gdrzba a dopliovdani
Zadny odpad

COCOCCK

mobilita diky vestavéné nadrzce

Sdlek kavy piipraven za 6 s, konvice kévy za 45 s

CAFITESSE C60
CAFITESSE C120

Udélejte si Cas na pravé cappuccino.

DOuwE
EGBERTS

@ (Cdafitesse

Douwe Egberts Coffee Systems
pro Vas zqjisti:

« prodej a distribuci vyrobkl oz na
misto

o doddvku doplinkového sortimentu:
cukr, smetana do kavy, oplatky,
Caje Pickwick

o technicky servis

e poradensky servis

CAFITESSE C600
CAFITESSE C400

Suru Lee Czech Republic, u. s.
Divize Douwe Egberts Coffee Systems, K Zizkovu 282/9, 190 00 Praha 9
Tel.: +420 266 720 333, Fux: +420 266 315 470

info-cs@surulee.com, www.decs.cz, www.coffeemunuger.cz

m www.ahrcr.cz
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Hleda se:

spolehliva pilna pomocnice

pro praci v kuchyni a na
baru - plny pracovni Uvazek

www.my-dream-machine.biz
-> Vyhrajte jednu z 25 mycek snii!

winterhalter

VEHEXT-:

Mycka mych sni

- nova UC série Winterhalter.
Diky jednoduchému ovladani
prostiednictvim dotykové ob-
razovky zvladne samostatné
myt nadobi, a ja se mohu
vénovat kazdodenimu provozu.




DEHOGA predklada volebni ,,check-list"

V souvislosti se spolkovymivolbamiv SRN se DEHOGA chysta zeptat kandidatek a kandidatti do Spolkového
snému, jaka politicka rozhodnuti planuji ucinit v hotelnictvi a pohostinstvi. Ve svém ,Wahlcheck 09“
vymezuje DEHOGA oblasti, kde ji tlaci bota, a poZaduje po politicich jasné vyjadreni jejich postoje.

»,Chceme védeét, kdo
stoji na strané hote-
liéri a gastronomu,”
vysvétluje prezident
DEHOGA  Ernst
Fischer. ,,V dobdch
krize, kterou je nase
branze silné postize-
na, ocekdvdme spise
vyrazné ulevy nez
dalsi zatizeni,” doda-
va. Centralnim pozadavkem je snizena sazba
DPH. K tomu pozaduji podnikatelé v hotelnic-
tvi a gastronomii jeste korektury u podnikatel-
skych dani, pracovnépravnich predpist, autor-
skych prav, protialkoholni politiky. ,, Ocekdvdme
trvalé posilovdni pozice Némecka jako turistické
lokality, z toho prece budeme profitovat vsichni,“
tika Fischer. ,,NaSe branze je vdzand mistné,
nestéhujeme nase zdvody do ciziny, zajiStujeme
pracovni a ucriovskd mista tady a tady také pla-
time dané. Zavedeni snizené dané by byl ten
nejlepsi konjunkturni program,“ podotkl. Poza-
davkem je odstranéni silného konkurenéniho
znevyhodnéni hotelnictvi a gastronomie v N¢-
mecku: ,, NepoZadujeme privilegia, pouze férovou
soutéz v ramci Evropy a zrovnoprdvnéni uvnitr
Némecka,“ zdraznuje prezident svazu. Redu-
kovana sazba, ktera jiz plati pro potravinar-
sky maloobchod a femeslnou potravinai'skou
produkci, vytvori prostor pro cenovou tvorbu,
pro investice, odménovani i pracovni mista.
»70 000 novych pracovnich mist je vskutku re-
dinych,“ oznamuje Fischer. ,,Svym DEHOGA-
-Wahlcheck predklddd svaz k diskusi zdkladni

kritéria tykajici se ristu a zaméstnanosti. Sobé-
stacnost, podnikatelské riziko a odpovédnost se
konecné museji zacit vypldcet. Podle téchto krité-
rii budou hoteliéri a gastronomové mérit koncepty
kandiddtii a stran,“vysvétluje Fischer.

Ve velmi podrobném materidlu, vyvéseném
na strankach www.dehoga.de, jsou uvedeny po-
zadavky svazu tykajici se 6 zakladnich oblasti
srozsahlym argumentacnim materilem a souvi-
sejici dotaznik pro kandidaty do Spolkového sné-
mu, na néjZ maji odpovédet jednoduse ano/ne.

DEHOGA pozZaduje:

Oblast DPH

» Sedmiprocentni sazbu pro hotelnictvia gas-
tronomii;

e Férovou hospodarskou soutéz v ramci Né-
mecka a Evropy;

e Zrovnopravnéni s pekari, rezniky, uzenari
a potravinarskym maloobchodem;

e Podporu stravovaci a kulinarské kultury
v Némecku;

Oblast Flexibilita v pracovnim pravu

¢ Vice netto nez brutto“ (snizeni vedlejSich
mzdovych nakladu);

e Zakony a predpisy pouzitelné v praxi;

* Flexibilni a zaméstnanosti priznivy pracov-
ni trh;

¢ Ne zakonnému minimalnimu platu;

Oblast Dané z podnikani

e Odstranit systémové chyby u podnikatel-
skych dani; odstranit pripo¢itavani najma
a podnajmu u zivnostenskych dani;

Dotaznik pro kandidaty do Bundestagu

Oblast 1
DPH

* Budete hlasovat za zavedeni snizené sazby v pohostinstvi?

Oblast 2

Oblast 4

Autorské pravo

jiné vysilani?

* Finan¢ni podil ndjmt a podnajmd snizit
nejméné na realistickou hodnotu max. 25 %
a nezdanitelnou polozku zvysit ze soucas-
nych 100 000 na 200 000 €;

Oblast Autorska prava

e Zastavit nekoncici zatizeni autorskymi po-
platky;

* Odstranit konkurenéni znevyhodnéni né-
meckého hotelnictvi u kabelového prenosu;

e Zavést absolutni horni hranici celkového
finan¢niho zatizeni;

e Zmeénit autorsky zakon — prijmout jasna
stanoviska;

Oblast Protialkoholni politika

* Ne zvySovani dani, omezovani prodeje a za-
kaztim reklamy;

* Ne prebytecné a nakladné certifikaci;

* Souvisejici koncentraci na boj proti zneuzi-
vani alkoholu;

e Ochranu mladeze;

Oblast Cestovni ruch

¢ Posilovat vyznam cestovniho ruchu;

* Navysit prostfedky pro némeckou centralu
cestovniho ruchu;

¢ Posilit vybor cestovniho ruchu v Bunde-
stagu;

o Zridit urad statniho sekretare pro turistiku.

Zaznamenal: Zdenék Klingora

« Jste toho nazoru, ze hotel neni podnikem provozujicim kabelové ani

Flexibilita v pracovnim pravu

* Zasadite se o to, aby se némecké pracovni pravo zjednodusilo a bylo
vice priznivé k zaméstnanosti?

* Reknete NE k zakonem stanovené minimélni mzdé&?

* Vyslovite se pro flexibilnéjsi zakonnou tpravu pracovni doby?

e Jste pro posunuti hranice zakazu no¢ni prace mladeze z 22. na 23.
hodinu?

Oblast 3

Dané z podnikéni

e Postarate se o to, aby se opét zrusilo pripocitavani ndjmid a pod-
najmui u Zivnostenskych dani?

» Zasadite se o to, aby se finan¢ni podil najmi a podnajm snizil nejméné
na realistickou hodnotu max. 25% a nezdanitelna polozka zvysila ze
soucasnych 100 000 na 200 000 €?

¢ Postarate se o vyjasnéni autorského zakona?
» Zasadite se o sniZeni poplatkového zatizeni pohostinskych zavoda?

Oblast 5

Protialkoholni politika

¢ Postarate se o to, aby v boji proti alkoholismu posilily osvéta a kont-
rola namisto stale novych zakaz?

e Zasadite se proti z hlediska zdravotnické politiky neefektivnimu
zvySovani dani na alkoholické napoje?

o Jste také nazoru, ze dal$i snizovani hranice pod 0,5 promile neni
ucinné z hlediska zabranéni dopravnich nehod?

Oblast 6

Cestovni ruch

Budete podporovat turistiku v Némecku prostrednictvim:
* navySeni prosttedkd pro DZT?

e podpory vyboru pro cestovni ruch v Bundestagu?

e statniho sekretare pro cestovni ruch?

mm:mm wWwww.ahrcr.cz
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REGIONY

V nasem oboru nejde Fici: ,NeresSim, mam padla.”

Jiri Svaricek patii mezi hoteliérské ikony Lazeriského trojuhelniku, o tom neni pochyb. Karlovarsky Hotel
Imperial, ktery pod jeho vedenim jiz patym rokem zaziva Uspé&$né znovuzrozeni, tak dostal jedine¢nou
prilezitost. Se zménou kabatu a novym lidrem zautocit na staronové klienty ze vSech koutt svéta. Jestli se
mu to dafi i v této nelehké dobé, se doctete v nasledujicich radcich.

Jesté nez otevireme plejadu aspéchii Impe-
rialu, feknéte mi, jaka byla vase profesni
draha, jejiz soucasti je aktualné i vedeni ho-
telu Imperial v Karlovych Varech? Co pro
vas kdysi bylo hlavnim impulzem vénovat
se pravé tomuto oboru?

Budete se divit, ale zddny impulz nebyl, pou-
ze souhra okolnosti. Pro kluka z Marianskych
Lazni bylo studium na hotelové $kole jednou
z mala alternativ, pokud nechtél za studiem
dojizdét. Kdybych se narodil na severu Cech,
tak bych se pravdépodobné¢ vénoval chemii.
Po absolvovani hotelové §koly jsem kratkou
dobu pracoval v hotelu Esplanade v Marian-
skych Laznich. Po devadesatém roce jsem
odeSel na zkuSenou do Rakouska, kde jsem
pracoval zpoc¢atku jako ¢isnik, poté na pozici
vedouciho restaurace. V roce 1996 jsem do-
stal nabidku pracovat v hotelu Palace v Mari-
anskych Laznich jako F&B manager. Pozd¢ji
jsem se zacal vénovat obchodu a do hotelu
Imperial jsem v roce 2003 odchézel z pozice
sales managera a zastupce reditele.

Tak tomu se Fika ,zacit od piky‘. Loni
ziskal Imperial od britské organizace WTA
ocenéni ,nejlepsi lazensky hotel za rok
2008, myslite si, Ze to hotelu v této nelehké
dobé pomohlo?

Kromé lonského roku ziskal Imperial toto
ocenéni i za roky 2005 a 2006. Musim se také
pochlubit, Ze jsme byli i v nominaci na nej-
lepsi evropsky lazensky resort v roce 2008
a jsme nominovani také letos. Svym zpi-
nominaci, protoze nas to fadi mezi jedenact
nejlepSich resortd v Evropé€. Nejsem vSak
schopen kvantifikovat marketingovy piinos
tohoto ocenéni. Na druhou stranu lze chapat
ta ocenéni jako disledek naSich snah o neu-
stalé zvysovani kvality, ktera je i nasimi hosty
vnimana pozitivné.

Karlovarsky kraj je s ohledem na tradi-
ci navstévnosti vychodni klientely i bliz-
kost némeckych hranic specificky, mazete
zhodnotit, jak se zde vyviji situace, jaké
jsou trendy?
Spise bych rekl, ze Karlovarsky kraj je pre-
devsim specificky koncentraci lazenskych
mist, kulturni a sportovni nabidkou a kva-
litnimi sluzbami v naSem oboru. Nicméné
ani tato specifika netvori z naseho kraje os-
trivek blahobytu v mofi globalni recese. Co
se tyka soucasné situace, tak i v naSem kraji
zaznamenavame pokles poptavky. Ve srov-
nani s ostatnimi regiony Ceské republiky
vsak propad v obsazenosti neni tak vyrazny
a predevsim neni spojen s cenovou valkou,
ktera v disledku jesté vice snizuje uz tak
nizké trzby za ubytovani. Ur¢it v soucasné
dobé trend vyvoje si rozhodné netroufam,
davno probéhnuvsim RDA v Koliné vsak
znélo od nejvétsich némeckych touroperato-
rd takika unisono, zZe hir uz
nebude. Podobnd vyjadreni
zaznivajiiod nasich partnert
z vychodu.

Pri prebirani lonské ceny
WTA jste zminil, Ze hlavni-
mi piliri aspéchu Imperialu
jsou mimo odbornosti za-
méstnancti vysoka uroven
sluzeb a péce, kvalitni gast-
ronomie a prijemné prostre-
di. Predpokladam, Ze tento
trend trva, pridaly se jesté
néjaké jiné atributy?

Spokojenost hosta zavisi pri-
marné¢ na vySe zminéném.
V tomto trendu samoziejmée

pokracujeme a sluzby neustale vylepSujeme.
Tak jako préimyslové podniky maji snahu
o zlepSeni a inovace, tak ani my ve sluzbach
nemuZzeme usnout na vaviinech.

A nyni pohled z druhé strany... Vyvijeji
se naroky vasich hostii, s jakymi novymi
pozadavky prichazeji? Je znat, Ze vnimaji
hospodarskou krizi a vyhody trzniho pro-
stiedi a maji tendenci Zadat ,,netinosné“?
Pokud mohu hovorit za hotel Imperial, tak
naroky hosti se samoziejmé vyvijeji. Ne-
spojoval bych to a priori se sou¢asnou hos-
podartskou situaci. Jde o dlouhodoby trend.
Lidé vice cestuji, vice poznavaji a meni své
preference. V souc¢asné dobé naopak mno-
ho stalych klientd kvituje s povdekem, ze
standard na ktery byli zvykli, se nejenze ne-
zhors§il, ale dokonce zlepsil. Je samoziejmé,
ze i my disledné hledame rezervy, ale pouze
tam, kde by to nenarusilo komfort hosta.

Navazujete spolupraci s néjakymi novymi
partnery, popripadé dodavateli sluzeb?

Ano. Snazime se nas$ provoz neustale optima-
lizovat. Pribézn¢ porovnavame efektivnost
nekterych sluzeb realizovanych ve vlastni re-
zii se sluzbami nakoupenymi. Tam, kde je na-
koupena sluzba pro nas vyhodou, nevahame.

Mezi zaméstnanci mate idajné povést spra-
vedlivého, ale nekompromisniho §éfa, méni
se néjak vaSe strategie v souladu s novou
dobou? Mate na né vyssi naroky, zkousite
uplatnit néjaké motivacni programy?
Strategie se samoziejmé méni. Je kladen vetsi
ddraz na efektivitu, dodrzovani zasad cost ma-
nagementu. Méni se také obchodni strategie,
prodej za ceny v priméru o 15% vy$si nez
v lonském roce neni jednoduchy. Vyssi naroky
na své spolupracovniky mam neustale, stejné
jako na sebe. To vsak nesouvisi se sou¢asnou
situaci. Motiva¢ni programy uplatriujeme v cel-
kem $iroké skale od vzdélavani az po hmotnou
zainteresovanost na ne¢kterych odbytovych
strediscich.

Cemu se vénuje Jii'i Svaiicek ve volném ¢ase?
Rozdéluje striktné pracovni dobu a volny
¢as, nebo ma naopak tendenci je propojit?
Pracovni doba a volny ¢as se asi propojit neda-
ji, nicméné volny ¢as je takrka vzdy propojen
s praci. Rekl bych, 7e v nasem oboru dost
dobr'e nejde fici ,,nefesim, mam padla“. Pokud
mam ve volném ¢ase moznost, tak se vénuji své
rodiné€ nebo sportu. Mam rad snowboarding,
horska kola a nékdy si zahraji squash.

Text: Jan Holy
Foto: Hotel Imperial
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GASTRO 2009 Kromériz Jednani éeské €asti

Technologicka fakulta Univerzity Tomase Bati ve Zliné
a Stredni Skola hotelova a sluzeb Kromériz poradaji
ve dnech 15. a 16. Fijna 2009 jiz 2. setkani odbornikd
v oblasti gastronomie.

Zajimava akce je poradana pod zastitou hejtmana Zlinského kraje
Stanislava Misaka, rektora Univerzity TomaSe Bati Ignace Hozy
a dvou narodnich asociaci — Asociace kuchaiii a cukrait Ceské re-
publiky a Asociace hoteli a restauraci Ceské republiky.

Ucastnikiim seminaiti bude umoznén pohled do védecké gastrono-
mie véetné novych smérid v gastronomickych technologiich, zptisobt
hodnoceni jidel a organoleptiky v navaznosti na analytiku potravin.
Probéhne sezndameni s vysokoskolskou vyukou gastronomie u nas
a ve sveté véetne ukazek Spané€lské, francouzské, italské, recké a né-
mecké gastronomie.

Sbornik bude tcéastnikim vydan formou CD a bude mit ISBN
978-80-7318-653-1.
Vice informaci véetné prihlasky s navratkou najdete na www.hskm.
cz v sekci aktualit.

-red-

ASOCIACE HOTEL

Hll : resTauRAcid
DI CESKE REPUBLIKY

prazskeé sekce

Prazsky Ramada Grand Hotel Symphony na Vaclavském
namésti se stal 4. srpna hostitelem ¢eské ¢asti prazské sekce.
Predseda sekce Richard Stara podal mimo jiné pritomnym
¢lentim &erstvé informace z jednani Rady AHR CR.

Témér pravidelnym bodem
programu je problematika pla-
ceni autorskych odmén. V této
&asti programu pani Sevcova
vyjadrila podiv nad jednanim
kolektivnich spravcd, z nichz
nekteri nevydavaji na place-
né odmeény fakturu, ale chté-
ji zaplatit pouze na zakladé
smlouvy. O sluzbach nabize-
nych spole¢nosti MAKRO za-
stupctim segmentu HOREKA
pak informoval pritomné manazer spole¢nosti Michal Rochowanski.
Reditel hosticiho Ramada Grand Hotelu Symphony Vladimir Novak
seznamil pritomné s postupem hotelu pri vymené klasickych zarovek
za usporné. Osvédcila se spoluprace firmy, ktera provedla vypocet
uspor nakladt pri vyméneé zarovek. V zavérecné diskusi se pritomni
¢lenové AHR CR vyjadiovali k otazkam cenové tvorby za ubytovani
v prazskych hotelech a nominaci na Vyroéni ceny AHR CR za rok
2009, které maji prodlouzenu uzavérku prihlasek do 31. 8. 2009.

Petra Grycovd a Pavla Plzdkovd
Foto: Ramada Grand Hotel Symphony

Vase flotila je jako VasSe rodina.
Takeé potrebuje prvotridni péeci.

v v o

Aby Vas vozovy park vzkvétal, doprejte mu Flotilové autopojisténi Allianz. Kazdy viiz
pojistime aZ na jedenact rizik, ndhradni viiz Vam zaplatime na pét dnd, asistencni

sluzby poskytneme, i kdyZ dojde palivo, vybije se baterie nebo poskodi pneumatiky.
Siroka sit nasich smluvnich servisti zarucuje rychlou likvidaci pojistnych udalosti.

Vice informaci na lince 800 170 000 nebo na www.allianz.cz

Allianz - stojime pfi Vas

Allianz ()

mm:mm wWwww.ahrcr.cz
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Czech Specials - Ochutnejte Ceskou republiku
Jizni Cechy

V krajiné lest, luk a rybnikd vas prekvapi nejvétsi koncentrace starodavnych -a\S
hradd a pohadkovych zamkii v Ceské republice. Mezi nejobliben&jsi patii b&lostny CzeCh Spec‘
zamek v Hluboké nad Vlitavou, rudolici Cervena Lhota a robustni Zvikov.

K prohlidce historického centra lakaji Ceské Budé&jovice i Jind¥ichtiv Hradec.
Neopomenutelné jsou také malebné vesnice, z nichZ HolaSovice s baroknimi

Stity svych statkt byly zarazeny dokonce na seznam UNESCO. Dovolenou K a p r
tu lze prozit u nékterého z ptivabnych rybnikdi, u mohutné prehrady Orlik

nebo tieba s padlem v ruce na jedné z popularnich vodackych rek — Vlta- RecePtUra 'e pana VOka

vé, Otavé a Luznici. K romantické prochazce v ptirodé vyzyvaji zdkouti rajiry, nik

biosférické rezervace Trebonisko, prirodniho parku Cesk4d Kanada ¢i NI fiSe. Pyt F0Zhodnes emiy

Novohradskych hor. “Iovng gag Cir (I;,C? €ho kg “€ na tajy; chypg
- r T4 X

Si Z ngj ar LV - aPray ; et
o an % PFipray;; ; (S)kylzste . abys the SeZenete, ; dobrotanod_
Jak je to ale v tomto malebném regionu s éeskou gastronomii, co maize ban pet, Vok 7 M, ktery mOZn(’) Ulovilj g, -+ xUd nemgte
OZmbery, a jiday, * V¥zkouyge;
a. al na gyg USejte
€m

nabidnout, ¢im se pochlubit? Pojdte se podivat s ndmi, co hybe panvi¢- Sul'ovi
kami jiho¢eskych hospodynék, prijméte pozvani na tradi¢ni jihoces- 4P01‘ce I:‘Y-’ Pansty;
kou specialitu, ochutnejte Ceskou republiku! ~2 o j] as kg w‘po
sladkg . - I 2~ Sca 120y
ka Paprika p, 13(5:; ‘:;]lzky Cesnely, 0 SgéISOg sIaniny
Postyp,. . T Mlety pepy:
Jednotl' s
1ve
P v
freme je g YOV protk .
;g;’chéme EST sofj rozettz;:m,e uzky, Ky s
ce ka Slanjn
do g 5. la. Po ~Vznj Sopor A
0 Stfedng Vyhféltgatlrlj)oge fime g o <SIEKU obgyy P7E: Mouk
; e o r'i
PI‘IIoha: €St& chyy; Opéié{ve vioj HI;(I; aer;)ne
l’ambOry ame, Ybu
na ruZneZ
Pusop .
;’oznémka. Y a duseng Naklsq,
oree ryp Na zelenjp,
Soli g s Lo . a
5 z baelilt]e“ll € potr: 25
%ba pripra,, Patky sia o osneky,
roba Vafen %) n(l)'mlnut IDOStUpJe Ste ny,
©4-6 0s0p, Inug

Vitdme dalSi restaurace a podniky \J

certifikované v programu Czech Specials!

Praha Krkonose

Hotel ,Pension” JAS, Praha, Praha, www.penzionjas.cz Restaurant Nechanicky, SpindlerGv Mlyn, www.nechanickyhotel.eu
GolfYacht Prague, Praha, www.golfyacht.com Hotylek Kladenka, Pec pod Snézkou, www.kladenka.cz

Café Imperial, Praha 1, www.cafeimperial.cz Hotel Dévin, Pec pod Snézkou, www.hoteldevin.cz

Severni Cechy Vychodni Morava

Hospoda Domov, Liberec, www.hospoda-domov.cz Zamecka restaurace, Zlin, www.zameckarestaurace.cz

Plzefisko Cesky rj

Pivovarsky dviir Plzen, restaurace a pivovar Purkmistr, Plzen, Restaurace Zlata Kovadlina, Mlada Boleslav, www.zlatakovadlina.cz

www.purkmistr.cz o
P Stredni Morava

Vychodni Cechy Restaurace Archa, Olomouc, www.archa-zoo.cz

Hotel Aplaus, Litomysl, www.hotel-aplaus.cz Sy Cechy

Severozapadni Cechy Nova Amerika Golf Resort, Jaromér, www.novagolf.cz

Grand restaurant, Usti nad Labem, www.grandrestaurant.eu Restaurace U Bulanka, Batriovice, www.bulanek.cz

Jizni Morava Zapadoceské lazné

Moravska chalupa - Interhotel Voronéz, Brno, Churchill's Pub & Restaurant, Hotel Excelsior, Maridnské Lazné,
www.orea.cz/moravskachalupa www.orea.cz/excelsior

Restaurace Plzenka - Hotel Best Western International, Brno,
www.hotelinternational.cz

zari 2009 www.ahrcr.cz
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Vitana food service, o _p&son
¢len mezinarodni skupiny Rieber & Sgn Rlebel’

tel.: 315 645 282 ——

\‘
e-mail: food.service@vitana.cz food service

HOTELOVY
RECEPCNI ~
A REZERVACNI Elektfina -

koho by netrapila vyse nakladd
SOFTWARE za jeji nakup.
VHODNY PRO UBYTOVACI ZARIZENI Je mozné s tim néco délat? Ano!
VSECH TYPU A VELIKOSTI Jednoduse si ji kupte tam, kde je
nejlevnéjsi.

- AHR CR nabizi svym ¢len@im
ve spolupraci
se spolecnosti eCENTRE, a.s.

Sl dosazeni nejnizsich cen elektfiny na
0 trhu v CR a tim Gspory nakladd za
|

elektFinu.

Neni priméjsi cesta, jak snizit naklady
za spotiFebovanou elektfinu.

ISO eCENTRE, a.s. ji dob¥e zna
S04 a je Vam k dispozici

GARANTOVANT

WWW.HORESPLUS.CZ gl

www.ecentre.cz
tel.: +420 597 350 405
ecentre@ecentre.cz

www.ahrcr.cz zéFiZOOQF
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Z ODKAZU NASICH PREDKU

Gulage
1. ¢ast

Hovézi gulas

Hovézi maso rozkraji se na kousky a Cisté ve studené vodé vypere. Ci-
bulka nakrajena neché se na ¢istém hovézim tuku usmaziti do tmava,
po ¢emz se prilozi dobra paprika a hned se zaleje polévkou (neni-li
tato po ruce, pak vodou, aby se cibulka neptipéalila). Potom vloZi se
pripravené maso do kastrolu, priméfené se osoli, opepri a prida se
strouzek rozetfeného ¢esneku, trochu majoranky a kminu a neché se
vSe pod pokli¢kou asi ptl druhé hodiny dusiti. Mezi duSenim musi se
dati pozor, aby se maso neptipalilo, cemuz zabranime, zavlazi-li se
maso obcas polévkou. Kdyz pak se blizi k jedné a ptil hodiné dusent,
nepriléva se vice polévka a maso necha se dusiti na omastku, zaprasi
se pfiméfen¢ moukou, nacez se zaleje polévkou tak, aby omacka pri-
mérené byla husta, a nechdva se znovu v této omacce asi pdl hodiny
dusiti. Po uduseni vybere se maso draténou 1Zici do hrnce, do néhoz se
zbyla oméacka pres sito procedi.

Karlovarsky gulas

Hovézi maso se nakraji na kousky o néco mensi nez na gulas obycejny,
nacez se necha rozkréjené cibulka na masle do zluta usmaziti, prida se
paprika a po zpénéni zaleje se polévkou. Pak vlozi se maso do kastrolu,
osoli a necha se asi dv¢ hodiny dusiti.

Kdyz je maso uduseno, zad¢l4 se bledou jiskou, zaleje sladkou smeta-
nou tak, aby omacka byla pfiméerené hustd, a neché se znovu provariti.
Potom se vybere maso draténou lZici do jiné nadoby a omacka se na né
procedi. Mezitim pfipravi se ve vodé varené dobré maslové noky a pri-
michaji se do gulase.

Italsky gulas

Hovézi maso nakraji se na zcela malé kousky. Cibulka jemn¢ nakra-
jena se necha v kastrolu usmaziti do hnéda; pak primisi se primérené
mnozstvi papriky, kterd se necha zapéniti, nacez se vlozi nakréjené
a vyprané maso, osoli a necha se asi jednu hodinu dusiti. Mezitim
pripravi se bled4 jiska, kterouz se maso zad¢l4, zaleje se polévkou,
primisi se trochu kase z rajskych jablicek a na kratko rezané makarony
(které se predem nechaji trochu ovariti) a vSe se necha jesté ponc¢kud
povariti. Pfi podavani dekoruje se pak kazda porce parmazanem.

Zelny gulas

Hovézi maso nakréji se na docela malé kousky, nacez na drobno roz-
krajenou cibulku nechame na ¢istém omastku do tmava usmaziti. Po-

Foto: CzechTourism

tom pridame trochu malo kminu, bilého vina a trochu octa a nechame
asijednu a pil hodiny dusiti. Mezitim nakréji se ¢erstvé (hlavkové) zeli
na kostky, zamicha se s masem a necha se op¢t asi ¢tvrt hodiny dusiti.
Kdyz je maso udusené, zadéla se na ridko bilou jiskou. Oméacka musi
byt vzdy tmavé barvy.

Székely gulas

Veprové maso piedni rozkraji se na kousky jako na gulés, avsak tak,
aby pokud mozno kazdy kousek zuistal s ktizickou. Cibulka na drob-
no rozsekana necha se na ¢istém omastku do Zluta usmaziti, nacez
se prida paprika a po zpénéni zaleje se polévkou, rozkrajené maso
vlozi se do kastrolu, osoli a necha se asi pil hodiny dusiti. Mezitim
pripravi se kyselé (nakladané) zeli (na 2kg masa 1/2 kg zeli), které
se prekraji, aby vlakna nebyla tak dlouhd, a zamicha se s masem a ne-
cha se znova asi ¢tvrt hodiny dusiti. Potom se bledou jiskou gulase
primérené zadéla.

Mexikansky gulas

Teleci maso, opét predni, se nakraji na zcela malé kousky. Cibulka
na drobno rozkrajena neché se na masle do bleda usmaziti, nacez se
prilozi maslo a necha se asi ptil hodiny dusiti. Potom se pfipravi ble-
da jiska na masle, ji se maso zadéla a polévkou tak zaleje, aby omacky
nebylo mnoho a nebyla ptili§ husta. Mezitim vypere se ve troji vodé
t. zv. sklenénd ryze a teprve ve ¢tvrté vode¢ se nechd variti, prida se
kousek mésla a cibule, osoli a primicha trochu tlu¢eného kvétu. Do-
ba vareni trva obycejné asi 20 minut. Pak se vezme Cerstvy zeleny
hrasek (nebo konservovany) a nechd se ve tvrdé vodé uvariti, ne
vsak prilis do mékka. Polovice hrasku se primicha do gulase, druha
polovice se smicha s uvarenou ryzi, z ¢ehoz povstane t. zv. risi-bisi.
Prti posluhovani upravi se nejprve na ovalek maso, risi-bisi natlaci se
do malé kulaté 1zicky a na maso vyklopi. Na povrch nasype se pak
rozstrouhany parmazan.

Teleci gulas s houbami

Teleci maso nakraji se na kousky jako na papriku. Na drobno rozseka-
na cibule neché se v kastrolu na masle sou¢asné s primichdnim malé
davky kminu do bleda usmaziti, nac¢ez se vyprané nakrajené maso
vlozi do kastrolu, osoli, prida se trochu tlu¢eného pepie a necha se asi
tfi ¢tvrti hodiny dusiti. Mezitim pripravi se bleda jiska, jiz se duSené
maso zadéla, zaleje polévkou a neché opét trochu povatiti. Po chvili
vybere se maso draténou lzici do jiné nadoby a omécka se na maso
procedi. Cerstvé hiibky, ¢isté vyprané a trochu na masle udugené,
pridaji se do kastrolu a nechaji se trochu zavariti.

... pokracovani v pristim cisle...

Vybral: Milan Rambousek

Zdroj: FrantiSek Drevikovsky, VSestranny radce pro Zivnost
hostinskou a jeji pribuzna odvétvi; Il. vydani, v Praze 1938.
Vydalo nakladatelstvi R. Fiala, Praha-Karlin, Rokycanova 4.
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HARMONIE

Zlatnouci padajici listi, temné nacervenalé jeral
sluneéniho zdpadu. Tajemnost podvecerni mlh
To vse doplnéno pronikavé intenzivni viini spac
jsou pripraveny po lehkosti léta vychutnat ostr
vasnivéjsi chutové tony a zrakem intenzivneé vi
pro vrcholné pivni a gastronomické zalezitosti
Leffe Blond a Staropramen Granat. Cas harmon
A tak uvedend piva nanesme na mistrox
mické kompozice.
Pouzijeme nejdrive pivo Leffe, jedno z nejzr
jehoz pavod a tradice saha az do poloviny 13

barvy chryzantém a nepopsatelna barevnost
prichazejici tma. Ale také vitr, dést a sychravo.
isti. To je podzim. Cas, kdy nase vjemy a smysly
1é, kdy chutové poharky jsou plny oc¢ekavani na
teplé zlatavé hnédé barvy. To je podzim. Cas
pro kralovskou korunovaci piva Leffe Bruin,

, vuni a chuti. To vse je podzim.
etu pro vytvoreni jedinecné pivné-gastrono-

ch svrchné kvasenych belgickych klasternich piv,
i.
Libor Vavra
Obchodni sladek

Leffe Bruin je télnaté korenéné tmavé pivo, s lehkou
ovocnou a vyraznou karamelovou pfichuti prazené-
ho sladu. Svoji barvou a dlouhym zéazitkem dozni-
vani chuti a viiné preddi vina burgundska. Je vhod-
nym doplrikem nejen k aromatickym syrdm, kralici
pastice, ale zejména k zvérinovym steakdm.

//’
vy
2

Polotmavé pivo Staropramen Granat ma unikatni
granatovou barvu, kterd je vhodnym doplrikem
na podzimni paleté. Diky kombinaci sladl Ize
jevit nezndmé kombinace starsich chutovych
7 tond, kde zejména uprostfed rozhrani sladové
sladkosti a horkosti vynika horkost chmelova.
Pivo Staropramen Granat doporucujeme k tuc-
nym rybam a kofenénym biftekdim.

Piva Leffe Bruin, Leffe Blond a Staropramen Grandt servirovand v origindlnich
sklenicich jsou mistrovskym tahem a doplrikem pro podzimni gastronomii.



Jan Kraj¢

Snadna jidla

v barvé, chuti a konzistenci

\wmp BEZNA CENA 390,- K& vEetn& DPH.
Pro predplatitele ¢asopisu Food-Service

\wm) 7VYHODNENA CENA 330,- K& vEetné DPH.

\mm) PRO CLENY AHR CR CENA 312,- K¢ vEetné DPH.

Upozornéni: Cena vEetné poStovného a balného.
Kniha je distribuovana dle pofadi doslych objednavek.

S ettt ettt

Jak si miiZete publikaci objednat?

e Postou: Ceské a slovenské odborné nakladatelstvi, s.r.o., Drtinova 10, 150 21
Praha 5 (vypliite kupon) @ E-mailem: con{@con-praha.cz ® Faxem: 227 018 401
® On-line objednavka: www.foodservice.cz, www.minutka.cz

FOOD

SERVICE

magazin pro management
gastronomie a hotelnictvi

Vydali jsme novou odbornou

publikaci v edici Food-Service

e Odborna publikace p#inasi receptury snadné
pripravitelnych jidel v restauracich a hotelovych
kuchynich e Snadné receptury pomahaji zkratit
¢as pro pripravu a tim Setfi naklady, ale kvalita
snadnych pokrmii ziistava vysoka e Zadna ze své-
tovych gastronomii zde neni zdtraznéna, v recep-
tech se promitne cely svét, ale vzdy z dostupnych
Good Food
e Ve viech receptech je kladen diiraz na tii zaklad-
ni pojmy dobrého vaieni ® Jsou to: BARVA, CHUT
A KONZISTENCE.

surovin ® Heslo pro tyto recepty je -

Kniha obsahuje 60 receptur s velmi kvalitnimi
fotografiemi znamého fotografa Ondreje Kal-
ména. Rozsah 165 stran, pevna vazba. Vybirame
z obsahu : Uvod e Barva  Chut e Konzisten-
ce ® Salaty-10 receptur ® Polévky- 10 receptur
e Mala jidla- 10 receptur ® Maso -10 receptur

® Driubez- 10 receptur ® Dezerty- 10 receptur

/M/

Lo
OBJEDNAVKA ,1z7 rorum

kuchafské knihy Snadna jidla

Tuto knihu doporucuje Asociace
kuchari a cukrdrit Ceské republiky:.

H Rniha vysla v listopadu 2008

® Pocetkust: ® FITMA

© JMEN0 @ PFIJMENE: e Funkce: e
e Ulice: © MBSTO: oo oPSC: .

o E-mail: . © TRl @ FAX:
O DIC: @ IC0: ® Datum: .
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