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V soucasné dobé je brandy v nasich barech nepravem trochu opomi-
jend. To je ovSem velika Skoda, nebot tento napoj, ktery si zamiloval
i Winston Churchill, predstavuje v mnoha pripadech skuteénou kva-
litu a vyjimeény chutovy zazitek.

Plvod brandy neni Uplné jasny, ale je samozi'ejmé spojen s vyvojem
destilace alkoholu. Koncentrovaneé lihove napoje byly zname uz ve
starém Recku a Rimé, a jejich historie saha pravdépodobné az do
starovekeho Babylonu. Brandy, jak ji zname dnes, se poprve objevila
ve 12. stoleti a populdrni se stala ve 14. stoleti.

Plvodné se vino destilovalo pravdépodobné za ucelem konzervace
a usnadnéni dopravy obchodniky. Podle jiné domnénky se vino destilo-
valo s cilem snizit dane, ktere se urcovaly na zakladé objemu lihovin.
Voda, ktera se destilaci od vina oddelila, se do napoje pred pitim mela
pridat zpatky. Avsak destilacni proces neodstraruje pouze vodu, ale
také vede k vzniku mnoZstvi aromatickych latek, které vyrazné meéni
slozeni destilatu. Proto i vinna lihovina, ktera neprosla zranim (ne-
zrald brandy), uz nebude mit po naredéni stejnou chut jako original-
ni vino. Pozdéji se zjistilo, Ze pote, co byla tato lihovina skladovana
v difevénych sudech, vysledny produkt byl vyrazné lepsi nez pivodni
destilovany napoj.

Brandy zahrnuje opravdu Sirokou skalu lihovin riznych barev a chuti.
Je to dano i procesem zrani, kterym napoje prochazeji. Mizeme je
poteé rozlisit na nekolik kategorii, naprt. podle podoby procesu zrani.
Nezrajici brandy Zadnym zranim po destilaci neprochazeji a vysled-
kem je cird tekutina. Pak jsou tu brandy zrajici v jednom sudu — ten
je dubovy a diky tomu ma vyzrald brandy zlaté a hnédé odstiny. Jinym
prikladem jsou brandy zrajici procesem solera, coz je metoda popu-
l&rni zejména ve Spanélsku a funguje na principu fady sudt — kdyz je
Gast destilatu z posledniho sudu v seérii odebrana a nalahvovana, je
tento sud doplnén z predposledniho sudu a tak dale, a az do prvniho
je doplnén cerstvym destilatem.

Zdlouhavy vyrobni proces s sebou nese i to, ze brandy patfi mezi
Spickovymi destilaty k nejdrazsim. Nejlepsi koriaky zraji vétsinou mezi
20 a 80 lety. Protoze se brandy stejné jako napriklad whisky zlepsuje
jen tehdy, pokud starne v dubovém sudu, rozhodné ji neprospiva dlou-
hé skladovani. Vyjimku mohou tvorit specidlni limitované edice vydané
ke zvlastnim prilezitostem. U téchto lahvi Ize ocekavat, ze se jejich
redlnad hodnota muze v kratké dobé klidné zdvojnasobit. Lahve by se
mely uchovavat ve vzprimene poloze, aby alkohal neznicil korek.

V posledni dobé Ize zaznamenat rozsitujici se nabidku destilatl z exo-

si u nas nasla treba gruzinska brandy. ,Gruzinak” se vyrabi vyhradne
z bilych odrlid vina Rkaciteli, Tcitcka, Tsoulikouri. Destilace je pro-
vadéna tradiéni metodou. Kvality Saradjishvili brandy je dosazeno
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neékolikastupriovym michanim mnoha réznych brandy a minimalné 15
vyraznych ,eaux de vie de vin“, prerusovanym nékolika obdobimi stani.
Takto, bez casoveho natlaku, jsou michany kazdy rok v mirné odlis-
nych pomeérech, aby bylo dosazeno unikatni chuti pro kazdy rocnik
brandy. Zajimavosti a skute¢nou lahtdkou jsou potom gruzinské bran-
dy Gremi (9letd), Eniseli (14letd) nebo Thilisi (18letd).

Slavna brandy ze sousedni Arménie se zase vyznacuje nadhernym
svezim aroma, které je plné vyzralého ovoce. Barva je tmave jan-
tarova, a kdyz napoj konecne ochutname, ucitime ovoce, karamel
a susene fiky. V zavéru je patrna jemna horkost mandli. Armeénci se
dodnes chlubi tim, Ze tento napoj ohromil i Winstona Churchilla. Bylo
to v roce 1945 na Jaltské konferenci, kde se jednalo o povaleéném
usporadani Evropy. Churchill byl mistni palenkou natolik uchvacen,
ze si u Stalina vyminil, aby mu posilal 400 lahvi ro¢né. V Nemecku
se pullitrové baleni da sehnat asi za 22 €, u nas vyjde 0,7 litru na
700—800Ke.

KOKTEJLY Z BRANDY

Brandy povazZovana tradiéné za destilat uréeny
k popijeni samostatné po vecéeri je vhodna rovnéz
k pripravé nékterych vynikajicich koktejld. K nim
patri napr:

m SIDE CAR

INGREDIENCE:

30 ml brandy = 15 ml triple seku

= ¢erstva vymackana stava z jedné ctvrtky
citronu

POSTUP:

Naplrnte sejkr ledem a pridejte ingredience.
Podavame ve sklence na martini.

® BRANDY ALEXANDER

INGREDIENCE:

20 ml brandy = 20 ml hnédého creme de cacao
= 40 ml slehacky nebo creme fraiche

= 1 cajova Izicka mletého muskatoveého orisku
POSTUP:

Naplrte sejkr ledem a pridejte vsechny ingredience
kromeé muskatoveého origsku. Protrepavejte

asi 12 sekund, aby se smetana dobre spaojila.
Procedte do sklenice a popraste povrch vrstvou
strouhaného muskatoveho orisku. Podavejte s
malou sldmkou podle chuti.

Podavame ve vyfrapované sklence na martini.

® CHAMPAGNE COCTAIL

INGREDIENCE:
Jedna kostka cukru = 3-5 kapek angostury

= 30 ml brandy * suché sampariské na doplnéni
POSTUP:

Vhodte kostku cukru do sklenice a pokapte
angosturou. Pridejte brandy a zvolna dolévejte
Sampariske.

Podavame ve vyfrapované highball glass.
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Brandy rozhodné nehraje v nasi zemi v oblasti gastronomie prim, coz
je velika skoda. Patri ji az Sesté misto za ostatnimi likéry, horkymi
bylinnymi likéry, vodkou, tuzemakem a whisky. Je oblibena spise
mezi starsi a stredni generaci. ,Napoje s brandy v soucasné dobée
prilis v kurzu nejsou a nas rozhodneé nezivi,' rika Martin Smolny

konak, ktery si ovsem dava spiSe stiedni a starsi generace zékaznikd.
Soucasné trendy oblibé brandy zkratka moc nenahravaji. Na druhé
strang, pokud se barmani budou snazit brandy aktivné nabizet, mohou
si prijit na pomérneé zajimavé zisky. MarZze jsou v tomto segmentu
pomeérné vysoke.

Koraky a dalSi brandy se piji ze sklenice tvaru tulipanu (konakova sklen-
ka, napoleonka) a chutnaji nejlépe pri pokojové teploté. Koriakova sklen-
ka ma kratsi krk, jeji dno je sirsi, a postupné se zuzuje az k okraji.
Velka plocha hladiny ve sklence zvySuje odparovani aromatickych latek,
zatimco Uzke hrdlo pomaha zadrzet tyto aromaticke pary ve sklenici.
Typicka korniakova sklenice ma (podle americkeho standardu) kapacitu
cca 185-250ml, ale nemélo by se do ni nalévat vice nez cca 60-S0ml.
Sklenice s brandy se ¢asto mirné zahriva, nejlépe pouze drzenim sklen-
ky v uzavirenych dlanich. Obc¢as mizeme vidét i ,umélé” nahrivani po-
moci svicky, tato metoda vsSak kvali prilis vysoké teploté zplsobuje,
ze se alkohol rychleji vyparuje a prekryje aroma brandy. Proto je lepsi
spolehnout se pouze na ruce. Podobné jako whisky nebo vino i brandy
vyluéuje nejprijemnéjsi viiné a chuté tehdy, kdyz ma nizsi teplotu — ko-
lem 16 °C.
Brandy se nejc¢asteji konzumuje jako digestiv po veceri. Nicméné nova
generace konzumentd se rozhodné neboji experimentovat. A tak dnes
neprekvapi ani X.0. koriak servirovany na ledu, namrazené V.S.0.P.
¢i V.S. pouzite jako zaklad dobreho long drinku v mixu se zazvorovou
limonadou ¢i tonikem.

Jakub Havel
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Barva — tmavé zlatd u mladych brandy prres hnédou u star-
Sich verzi a Spanélskych brandy. Hroznové brandy ziskava
barvu starnutim v soudcich ¢asto s vyuzitim dubovych tii-
sek. Pridani karamelu a cukrového sirupu pomdze uchovat
u brandy stale stejnou barvu v jednotlivych varkach.

Viné — ovocnost z hroznt zintenzivnéna obsahem alkoholu.
Stérnuti v dubu dodéva aroma vanilky, fikd, karamelu a sko-
rice.

Chut — hladka a lahodna co do konzistence, bez drsnosti i
Lpalivosti”; plné a kamplexni prichuté a délka; lehce olejovita,
nikoli sladka

Obecné pojem brandy oznacuje vinnou nebo ovocnou palen-
ku (alkoholicky napoj ziskany destilaci fermentovanych ovoc-
nych stav).

Vinna brandy je vyrobena destilaci fermentovaného vinného
mostu. Nejznameéjsimi jsou Koriak a Armanak, které se pod
timto ndzvem mohou vyrabét pouze v konkrétnich ¢astech
Francie. N&které vinné brandy ale pochazeji také ze Spanél-
ska, Némecka, Mexika, USA a Jizni Afriky.

Brandy z vinnych vyliskd (pomace) se vyrébi z fermentované
vinné drté, semen a stopek, které zlstavaji po lisovani vina.
Mezi nejznameéjsi patr italska grappa a francouzsky marc.
Méné znamé jsou loza z Chorvatska/Cerné hory, zivania
z Kypru, némecky tresterbrand, Spanélské orujo ¢i portu-
galské aquardiente.

Ovocné brandy se destiluji z jakéhokoli ovoce kromé vina.
Nejcastéji se pouzivaji jablka, svestky, merunky, tresng,
maliny, ostruziny ¢i broskve. Tyto brandy jsou obycejné
¢iré a jejich obsah alkoholu je 80° nebo 90° (tj. 409% nebo
45090 alkoholu). Mezi tyto druhy brandy patii napr. Calvados
(jablka), Kirchwasser (ti'e$né), Pélinka (rdzné druhy ovoce),
Slivovice, Schnapps/Snaps.

U francouzskych brandy se pouziva ke klasifikaci pisemné
oznaceni, u recké Metaxy se naopak pouziva hvezdicek, kte-
ré symbolizuji minimalni pocet let, po kterd musi brandy zrat
v dubovych sudech.

\/.S. — zkratka pochazi z anglickych slov ,very special” (vel-
mi specialni) — nesmi obsahovat zadnou palenku, kterd neni
mladsi nez 3 roky.

V.S.0.P. — ,very special old pale” (velmi specialni stara ble-
da), musi obsahovat brandy starsi vice jak 5 let.

X.0. — ,extra old" (zvlasté stary) vesmés se tak oznaduji
koriaky starsi deseti let, tato rozliSeni nejsou vSak tak strikt-
ni.

Dalsim oznacenim starych koriakd mdze byt napriklad Napo-
leon, Extra, Vieille Reserve atd.
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NEWS

Ceska barmanska asociace

DEN PLNY SEMINARU

o

V soucasné dobé je na trhu celd fada seminard uréenych odborni-
kim z oblasti gastronomie — mizZete si vybrat rGzné barmanské,
baristické ¢i kulinarské kurzy. Kvalitni seminar by méli vzdy vést
certifikovani lektori ¢i uznavani odbornici, ktefi jsou schopni vam
predat nejenom teoretické informace, ale i praktické zkuSenosti.
V pripadé, Zze mate zdjem zvysit prestiz svych barmant, doporuéu-
jeme vam zhacastnit se seminaru Ceské barmanské asociace (CBA),
kterd jich v pribéhu roku poidda celou rfadu. Jeden z nich, jenz byl
urcéen pedagogickym pracovnikim z gastronomickych skol, probéhl
v Fijnu v brnénském hotelu Santon.

Cely den byl rozdélen ta teoretickou a praktickou ¢ast. Prednasku na
téma Zmeény v pravidlech CCC pro rok 2012 ved! Miroslav Cernik —
viceprezident CBA. V rémci tohoto bloku byly predstaveny povolené
slozky, sklo a ozdoby pro soutézni cocktaily: pre dinner cocktail (dry
nebo medium), after dinner cocktail, long drink cocktail, fancy drink
cocktail a sparkling cocktail (cocktail se sektem). Beéhem odpoledne
probehla ukazka pripravy a servirovani koktejlu v rezii samym bar-
manskych es: Karel Zapalac¢, Jaroslav Labounek, Martin Smalny, Eva
Hlaviznova, Karel Mayer.

Soucasti workshopu byla i prezentace dodavateld pro gastro provo-
zy, kdy zastupci firem (Coca-Cola, Bohemia Sekt, Monin, Jan Becher,
Sahm Gastro, Fabbri, Nowaco, Party led, Kavovary.cz, Vectron)
predstavili své novinky.

Zajisté zajimavym prinosem pro ucastniku workshopu byl také kurz
na téma: Kazdodenni péce o kavovar a mlynek, ktery vedl Roberto
Trevisan vedouci sekce Mistr kdvy CBA. Poutava byla i ukazka zaklad-
nich technik uziti molekuldrni mixologie v pripravé koktejld. Alexander

Hq,tel Santon, Brno
|

MiksSovic ze spolec¢nosti Bohemia Sekt predstavil Bubbles cocktails
— koktejl na bazi sektu, ktery sklidil Uspéch.

,Zucastnila jsem se rliznych workshopt i pod zastitou jinych asociaci,
ale musim uznat, Zze s takovou koncentraci prednasejich odbornikd
a vytecnym zpracovanim témat béhem jednoho dne jsem se setka-
la az zde,” uvedla vydavatelka odborného Casopisu Svet gastrono-
mie&hotelnictvi Jaroslava Chuda.

Workshopu se ztgastnila témér stovka odbornikt z celych Cech. Diky
tomu doslo i na vyménu cennych zkusenosti a kontaktl mezi samot-
nymi Gsastniky. ,Ceskéd barmanské asociace, kterd sdruzuje podni-
katelské subjekty, bary a dil¢i profese v gastronomii, se jiz fadu let
- ve spolupraci s partnerskymi bary a lektory CBA - Uspésné veénuje
vzdélavani svych ¢lend a odborné verejnosti. Proto mé vzdy potési,
kdyz jsou nase kurzy piné obsazeny. Chtél bych timto podékovat na-
gim obchodnim partnert a lektordm, kteri se na seminarich s nami
podileji. Budu velmi réd, kdyZz se opét v tak hojném poctu shledame
na dalsich kurzech ¢i soutézich,” okomentoval v zaveru akci Ales Svo-
janovsky, prezident CBA.

MATE ZAJEM
O SEMINARE
CBA?

kontaktujte
Alese Svojanovského
(prezident CBAJ:
gsm: +420 777 628 333
email: info@cbanet.cz

www.cbanet.cz muskatovy ofigek

Martin Smolny pripravil pro Uc¢astniky ukazku
after dinner - Alexander: Cognac V.S., Monin
Créme de Cacao Brown, smetana 33%,

Jaroslav Labounek a jeho pre-dinner dry - Mar-
tini Dry Coctail: Gin dry, Vermout extra dry,
zelena oliva s peckou
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\Workshopu se zucastnili
odbornici z celych Cech

Drink Rubin Lips
pripravil Karel
Zapalac

\/ ramci dne probéhl také baristicky kurz
od znameé dvojice Roberta Trevisana
a Stépanky Havrlikové ze Skoly kavy

9

& iPod dohledem lektord CBA
7 N Zsi samotni (€astnici mohli
e vyzkouéet barmanské

@R techniky.

Karel Zapalac¢ a jeho pre-dinner medium - Rubin ~ Eva Hlaviznova - ukézka long drinku Gin Fizz:
Lips: Absolut vodka nebo Finlandia, Grand Gin Dry, ¢erstva citronova stava, cukravy sirup,
Marnier Gordon Rouge, Crodoino Aperitivo non  soda, citron

alcoholico, Martini extra dry, ¢erstva bortvkova

Stava

Karel Mayer pripravil fancy drink - La

Manche: pomerancovy dzus, ananasovy
dzus, caramel sirup, ¢erstva citronova
Stdva, meloun, koktejlova tresen, mata

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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Ladislav Veleba je znamy cesky
barman. Spolu se svym bratrem
jiz deset let provozuje Absolut bar,
ktery v hlavnim meéste Moravy
patrii k nejvyhlasengjsim.

Pri prilezitosti 10. vyrodi jeho baru
jisme mu polozili nékolik otazek.

Absolut bar patii mezi nejvyznamnéjsi podniky svého druhu
v Brné. Kdo jsou vasi hosté?

Dekuji za uznani. Nas bar jsme jiz od jeho vzniku stylizovali jako
koktejlovy bar, aby bylo od pocatku jasno, co u nas mohou hos-
te hledat. Ti se skladaji zhruba ze dvou generacnich skupin: Te
mladsi, kterd se k nam naucila chodit vcelku pravidelng, a pak
té, reknéme, stredni generaci. K ni se mimochodem hlasim i ja.
Obeé tyto skupiny hostl maji sva specifika, jejich pocty jsou pak
zhruba vyvazené. Jen zridkakdy k nam najde cestu nekdo ze
starsi generace — koktejlovy bar je pro né asi neco, na co si
nedokazali zvyknout. Samozrejmé, ze mame i celkem sluSnou
skupinu stalych zakaznikl, tzv. Stamgastl. Téch si mimoradné
vazime, nebot vime, Ze jsou to lidé, kteri se k nam pravidelné
vraceji. Patii mezi né i cizinci, co Ziji ¢i pracuji v Brng, ale také
navstévnici a vystavovatelé Veletrhl Brno. Nékteré veletrhy se
konaji tieba jen jednou za rok, presto (anebo praveé proto?) se
rada hostl zastavi po skonéeni perného veletrzniho jednani na
sklenicku pravé u nds. To mé vzdy mimoradné tési, nebot je to
znamkou toho, Ze jsou u nds a s nami spokojeni.

Tak mé napada: Souvisi jméno baru se Svédskou znackou vod-
ky?

Samoziejmé. A mame na to i povoleni od jejich majiteltd — jinak
by to neslo. A proc¢ jsme si vybrali pravé Absolut? Jiz od samot-
ného zacatku, pri priprave designu baru a vlastné celé koncepce
vizualizace, se nam moc libil koncept a kreativita Absolut vodky.
Byl to prosté nas styl. A tak jsme rozhodli, ze néco podobneho
zkusime realizovat v prostorach pripravovaného baru v Brné. . ) «
Jak se to povedlo, to musite posoudit sami. Ale podle reakce ‘ ‘ !‘?:\.» i
mnoha navstévnikd si dovaolim Fici, ze ndm to celkem vyslo.

i

Kolik barmanii v Absolut baru dnes pracuje?

V soucasné dobé mame celkem Sest barmanl a barmanek. Jsou
rozdéleni na dvé smeny, kazda ma svého vedouciho. Jednim je
Jakub Herynek a druhym Eva Kurhajcova — oba vynikajici bar-
mani. D& se rici, Ze nas tym je staly, pracuje bez vétsich zmén
jiz delsi dobu. Zrovna nyni k ndm nastoupil jeden novy barman.

40 K38 BARMANU 5/2011



Ale ani o ném nemachu Fici, Ze je zcela novy —
vykonaval u nas dva roky praxi béhem studia
strredni hotelove sSkaly, a tak je vlastné take
LNas"

Jak velky diraz kladete na vzdélavani ob-
sluhy?

Snazim se pro personal pripravovat rdzné
seminare, na nichz ho skolime jak v novych
produktech, tak i trendech v nasem oboru.
Mame tedy vlastni proskolovani a zdokonalo-
vani. Kromeé toho se ale nasi lidé zUc¢astnuji
i odbornych seminai*ti a Skoleni, které pripra-
vuje Ceska barmanska asociace nebo i firmy
obchodujici v nasem oboru.

Zminil jste CGeskou barmanskou asociaci,
jejimz jste élenem. Co vam toto élenstvi
dava?

Krome jiz zminéné moznosti navStévovat jeji
odborné akce jde i o prestiz. Alespon ja to
tak citim. Ja i vétsina mych kolegd jsme cle-
ny Ceské barmanské asociace (CBA) a velmi
si toho povazujeme. CBA toho déld pomérné
dost. Vétsinou jde o odborné seminare a sko-
leni, kde Ize opravdu dobre rozvijet znalosti
a dovednosti. Je to vcelku dobfe promysleny
system vzdeélavani, ktery je pro lidi v oboru
velmi prospésny. Je to dobré jak pro zaci-
najici barmany, tak i pro ty, co uz néco znaji
a chtéji se v oboru jeste vice zdokonalit.

Ostatné, jak jste se k profesi barmana do-
stal vy sam?

Asi pres 15 lety. A musim Fici, Ze toto povo-
lani nema v nasi rodiné zadnou tradici, v té
dobé jsem pracoval jako statni Urednik. Pro-
sté jsem mel o praci barmana zajem. Moje

prvni kroky smeérovaly pres barmanskou
Skolu Romana Uhlire, kde jsem béhem trime-
sicniho kurzu sedel v lavici mimo jine s Eri-
kem Loerintzem, ktery momentalné patri
mezi svétovou barmanskou elitu. Takze jestée
jednou dékuji Romanovi. Dnes na tu dobu
vzpominam tak trochu s nostalgii. A vlastné
na vsech tech deset let, co spolu se svym
bratrem Milanem vlastnim a vedu Absolut
bar. Byla to Iéta poucna, pro nas rozhodne
zajimava a da se Fici, ze i vétsinou Uspésna.
Za tim uspéchem se ale skryvaji léta tezkeé
prace. Protoze vée, co mame, ¢eho jsme do-
sahli, jsme si museli vybojovat sami, nic nam
nikdo nedal zadarmo.

Kdyz jsem si prohlizel napojové menu Ab-
solut baru, tak mé na ném zaujala aZz neu-
véritelna nabidka koktejlu: mate jich tam
zminénych 256! Kde berete pfi jejich vy-
tvareni inspiraci?

Tak to Cislo 256 predstavuje pocet koktej-
I, které jsme v nasem baru nabidli od jeho
pocatku. Koktejlové menu totiz pravidelneé
obmeénujeme. V soucasné dobé jiz mame
ctvrteé. Jsou v ném uvedeny zakladni koktej-
ly, kterych je radové nékolik desitek. Ale jak
jsem se jiz zminil, fada z nasich hostl jsou
Stamgasti. A nékteri z nich si pravidelngé za-
daji koktejly, které sice jiz tieba nejsou na ak-
tudlnim koktejlovém menu, ale drive ho u nas
dostali. A tak jim samozrejme vzdy vyjdeme
vstric. A co se tyCe inspirace, tu hledame
v soucasnych trendech. Ale samoziejme
se také snazime prichazet vzdy s néjakymi
vlastnimi novinkami. Musim ale Fici, Ze v sou-
Gasné dobé je nejvetsi zajem o dnes tradicni
koktejly: majito, pina colada, Cuba libre...

Zmeénily se za téch deset let néjak zasad-
nim zpisobem poZadavky hosti?

Zde budu velmi struény: Zmenily se tak ne-
patrné, Ze vlastné ani o Zadné zméné nemu-
zeme hovorit.

V Absolut baru nabizite kromé koktejli
i Sirokou nabidku dalSich napoju. O co je
nejvétsi zajem?

Rekl bych, e zjem o destilaty a dalsi pro-
dukty, které do baru patfi, je vcelku vyva-
zeny. V soucasné dobé mame ale preci jen
jednoho premianta. Tim je, pro nékoho moz-
na az prekvapive, rum. Kvalitni bily rum, péti,
sedmi i dvanactilety. V poptavce u nas jed-
noznacné vede.

Ve vasem baru poradate i barmanské kur-
2y. Pro koho jsou uréeny?

Pro vSechny, ktefi maji zajem naucit se néco
noveho. Kurzy pripravujeme vzdy tak, aby se
jejich ucastnici odborne zdokaonalili v praci
za barem. Jednoduse receno: Aby ten, kdo
chce pracovat za barem, meél aspon zakladni
znalosti 0 zbozi, které nabizi a chce proda-
vat, a umel se za barem pohybovat. Zajem
0 nase kurzy, které poradame vzdy jednou
za c¢tvrt roku, je pomeérné znacny. Mame
vzdy plno — bereme maximalné patnact lidi,
abychom na vSechny méli ¢as a mohli se jim
veénovat.

A kdyby se prihlasil nekdo mimo barmanskou
branzi? Vezmete ho?
Samozrejmé — radi vas vezmeme!

Dékuji za nabidku i rozhovor
Michal Korol

inzerce
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Finalisté CZECH BAR AWARDS 2011 vybrani

Prestizni soutéz CZECH BAR AWARDS poradana odbornym ¢aso-
pisem Barlife ve spolupraci s Ceskou barmanskou asociaci a Asoci-
aci hotelll a restauraci v CR vstupuje do étvrtého roéniku. Odbor-
na porota jiz z nominovanych podnik( vybrala finalisty, kteri budou
bojovat o vitézstvi v jedné ze Sesti kategorii — nejlepsi café bar/
kavarna, nejlepsi cocktail bar, nejlepsi hotelovy bar, nejlepsi klub
a nejlepsi pub/pivni bar.

Cilem Bar Awards je ukazat verejnosti nejlepsi bary, kluby a kavarny
u nas, inspirovat ostatni, a napomahat tak ke zvySovani Urovné ¢ces-
ke gastronomie. V predchozich rocnicich byla do nominaci zapojena
i verejnost, letos ale byl i proces nominaci plné v rukou odborni-
ki - nominace nejlepsich podnikl jsou vyhradnim rozhodnutim Bar
Awards Academy slozené z odbornikd gastronomického primyslu.
Novy systém hlasovani posunuje Geskou soutéz k odpovidajicimu
konceptu tradicnich zahrani¢nich Bar Awards (napr. v Némecku).
,Kazdy z akademik( jmenoval v jednotlivych kategoriich pét podnikd,
které podle jeho nazoru nejlépe splnuji predem stanovena kritéria
a zasluhuji si pozornost. Porotci, kteri dosud aktivné pracuji za ba-
rem nebo jsou provozovateli baru, kavarny ¢i klubu, nesméli navrh-
nout své plsobiste,” vysvétluje mluvéi soutéze Gabriela Al Dhabba.

CZECH
BARAWARDS

Do finale postoupilo za kazdou kategorii pet nej¢asteji jmenovanych
podnikd spolu s Sestym, vybranym zastupci ¢asopisu Barlife. Vité-
zové Czech Bar Awards budou vyhlaseni v rémci slavnostniho gala-
vecera, ktery se uskutecni 31. fijna 2011 v Novomeéstské radnici
v Praze 2. Vice informaci o Czech Bar Awards 2011 a jednotlivych
nominacich je k dispozici na webu www.barawards.cz.

Nejlepsim barem
je podle Maurerova vybéru
prazsky Barego Bar

Nejlepsim barem v CR je pod-
le publikace Maureriv vybér
Grand Bar prazsky Barego Bar
na Malé Strané. Do prvni desit-
ky Zebricku se dostal jen jeden
mimoprazsky bar, ceskobudé-
jovicka Zlutd ponorka Coctail
Bar na devatém misté. Prehled
vychazi z poznatk(i dobrovol-
nych hodnotiteld, ktefi tajné
a za své penize navstévovali
a znamkovali jednotlivé podni-
ky. Hodnotit mohl kazdy, kdo
se zaregistroval na webovych
strankach www.grandbar.cz.

Barego Bar

VSechny bary umisténé v prvni desitce spadaji do vySsi cenove
kategorie, vétSinu navstévnici najdou v centru Prahy. Dobrovolnici
v nich hodnotili kvalitu nédpojl, Groven obsluhy, interiér a celkovou
atmosféru. Na druhé pricce se umistil bar La Casa de La Havana
Vieja, treti misto patri baru Two Steps, ctvrty je Bugsy's Bar
a paté misto zaujima Cloud 9 Sky Bar & Longue.

Vydavatel publikace Pavel Maurer uz drive uvedl, ze tato celostat-
ni anketa si klade za cil informovat jen o kvalitnich a zajimavych
podnicich. Prehled ma byt podle néj ,obranou proti nekvalitnimu
piti, Spatnym drinkim a nepfijemné obsluze". Anketa navazuje na
gastronomicky projekt Maurerdv vybér Grand Restaurant, ktery
vznikl pred patnacti lety.

Deset nejlepsich bart podle Maurerova vybéru Grad Bar:

1. Barego Bar, Mandarin Oriental, Praha 1

2. La Casa de La Havana Vieja, Praha 1

3. Two Steps, Kempinski hotel, Praha 1

4. Bugsy's Bar, Praha 1

9. Cloud 9 Sky Bar & Longue, Hilton, Praha 8
6. Black Angel's, Praha 1

7. Hemingway Bar, Praha 1

8. Café Longue, Praha 5

9. Zluta ponorka Coctail Bar, Ceské Budgjovice
10. Aureole, City tower, Praha 4

Spolecnost BOHEMIA SEKT
bodovala v Mikulove

Spoleénost BOHEMIA SEKT znovu potvrdila své vyjimecné posta-
veni na domdacim trhu vin a sektd. Na jihu Moravy vybojovala pr-
venstvi v Narodni soutézi vin mikulovské podoblasti hned ve dvou
kategoriich. Odbornici ocenili spoleénost prvnim mistem za nejlepsi
soutézeni kolekci vin a znacce Louis Girardot brut dali nejvice bodu
za unikatni kvalitu a skvélou chut.

WVitézstvi v Mikulové potvrdilo, Ze ve spolec¢nosti BOHEMIA SEKT
a nasich moravskych vinarstvich Vino Mikulov a Vinarstvi Pavlov vyra-
bime velmi kvalitni vina a sekt,” fika generélini reditel BOHEMIA SEK-
Tu, Ing. Josef Vozdecky. ,,Nesmirné si vazime této ceny a nechceme
usnout na vavitinech. Sva vina a sekty budeme i nadale zdokona-
lovat. Cena pro nejlepsi kolekci vin a zlatd medaile predstavuje
zaslouzené oceneni nasi prace.”

V silné konkurenci soutéznich vzork( Nérodni soutéze vin miku-
lovské podoblasti ziskala prvni misto nejlepsi soutézni kolekce
vin znacek Vino Mikulov Sommelier Club a Vinarstvi Pavlov.
,Nase spolec¢nost se pochopitelné nesoustrfedi pouze na
jedinou znacku. V naSich moravskych vinafstvich nabizime
Sirokou skalu klidnych vin. Ocenéni z Mikulova dokazuije,
ze mame co nabidnout jak nasim spokojenym zékaznikdm,
tak odbornikam z celého Ceska, kteli zasedli v Narodni
soutezi jako hodnotitelé,” doplruje Josef Vozdecky.

Louis Girardot brut patii mezi nejcenngjsi klenoty
spole¢nosti BOHEMIA SEKT. Vina, kterd tvori
cuveée tohoto sektu pochazeji z Palavy, proto
sekt byl zarfazen do Narodni soutéze miku-
lovské vinarské podoblasti. Tento kouzelny
sekt ocenila i britska kralovna Alzbéta Il.
Jeho jemné nazraly charakter vznika
spojenim nejlepsich roénikd bilych vin.
Uz v minulosti ziskaval ocenéni na
domacich i zahrani¢nich soutézich.
Za vse hovori fakt, Zze vybojoval
pred péti lety bronzovou medaili na
jedné z nejvetsich francouzskych
soutézi CHALENGE — Internati-
onal du Vin.

(BOHEMIA SEKT)
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