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Mattonispolus Budvarem
predstavuji unikatni
ochucené nealko pivo BIRGO

Dvé ceské ikony Mattoni a Budvar se spojily a uvadéji
na trh unikatni ochucené nealkoholické pivo. Novinka
s ndazvem BIRGO se ve tfech chutovych variantach

v téchto dnech dostava do obchodul. Je vysledkem
spoluprace dvou renomovanych napojarskych exper-
ta - prichuté od lidra nealkoholického trhu Mattoni
1873 se snoubi s nealkoholickym pivem uvarfenym

v ndrodnim pivovaru Budéjovicky Budvar, ktery ma
svétové renomé. Obé vyznamné ceské firmy se zaro-
ven shodly na spole¢ném pristupu k cirkularité v napo-
jovém pramyslu, jenz dotvafri vstup Budéjovického
Budvaru do iniciativy Zalohujme.cz.

,Spoluprace s Budéjovickym Budvarem mi dava obrovsky
smysl. Nejenze jsme spolecne vyvinuli skvéle chutnajici
produkt, ale mdme i stejné nazory na udrzitelné podnikani
a verime, Ze je potreba zavést cirkuldrni principy do praxe.
Jsem rad, ze se k nam kolegové z Budvaru pridali v inicia-
tivé Zalohujme.cz a téSim se na dlouhodobou spolupraci,”
fika Alessandro Pasquale, generalni feditel Mattoni 1873.

,Ze spoluprace s Mattoni mame v Budvaru velkou radost.
Spajili jsme se s tradicni ceskou znackou, kterd na veéci
nahlizi stejne, ktera sdili tytéz hodnoty a ktera ke své praci
pristupuje poctive a zaroven s radosti. Od pocatku nam
tak bylo jasné, ze musi vzniknout néco skvéleho,” doplnuje
Petr Dvorak, generalni feditel Budejovickeho Budvaru.

Pivni zaklad vychazi z receptury piva Budvar nealko.
Znacka Mattoni vyuzila své bohaté zkusenosti s chutovy-
mi preferencemi spotrebitell a peclivé vyladila konecné
prichuté, protoze horkost nealkoholického piva vyzaduje
specialni kombinace chuti i jejich intenzitu. Vedle dvou
tradi¢nich a oblibenych citrusovych mixt Grapefruit
a Citron-Limetka se BIRGO objevuje i v jedinecné varianté
Mango-Limetka, kterou na ¢eském trhu zadny jiny vyrob-
ce nenabizi.

Slozeni BIRGO odpovida trenddim kategorie beermix(l
a posouva je jesté dale, at uz dlirazem na svézi chut
s nizSim nez obvyklym obsahem pridanéeho cukru nebo
naopak vyssim podilem pivni slozky v ndpoji. Spotrebi-
telské testovani produktu potvrdilo jeho vysokou oblibu
a pozitivni vnimani spojeni znacek s velkym renomeé
a technologickym know-how. Jde o dosud zcela ojedinelé
propojeni dvou tak vyznamnych zastupct svéta alkoho-
lickych a nealkoholickych napojl, jejichz historicka tradice
navic saha do 19. stoleti.

Strategicka spoluprdce dvou ¢eskych ikon na novém
vyrobku ma presah i do oblasti udrzitelného podnikan.
BIRGO se vyrabi vyhradné v Budéjovickém Budvaru
na nove moderni lince s hodinovou kapacitou az 50 000
plechovek. Vysoce vyspélé technologicke vybaveni linky
prispiva k vyrazné efektivnejsSimu vyuziti vody, tepla a elek-
trické energie.
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Cas, kdy senesmeélo
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Gastronomie v poslednich dvou letech uhanéla po covidovém
toboganu zoufalosti a zda se, Zze s vypuknutim valky na Ukra-
jiné a jejimi diisledky tahle nepfijemna jizda zdaleka nekonci.
Praveé v obdobi krize se ukazalo, Ze profesni asociace hraji stale
nezastupitelnou roli, at uz diky poskytovanému servisu svym
¢lentim, nebo medialnim a politickym bojem za cely obor. ,,Kvli
covidu bohuzel skoncilo 10 az 15 procent gastronomickych pod-
nikd. Zbytek prezil predevsim diky tomu, Ze majitelé jsou srdcafi
nevahajici vlozit do podnikani své posledni penize,” fika prezi-
dent Ceské barmanské asociace Ales Svojanovsky v bilanénim

rozhovoru.

TEXT:MICHAEL LAPCIK FOTO: KATERINA RYSAVA

Pro ¢lovéka z gastronomie je ,.covid“
prakticky zakazanym slovem. Onim
potterovskym ,ten, jehoz jméno ne-
smime vyslovit“. My ho v rozhovoru
bilancujicim uplynulé dva roky ale
jisté minout nemiizeme. Mame to
podle vas uz celé za sebou?

Riziko porad existuje a ja se obavam, Ze
covid bude celospolecenskym tématem
jesté dlouhou dobu, byt tfeba nastupujici
mutace uz nebudou mit takovy smrtici
potencial jako na zacatku. Otazkou zi-
stava, co se stane na podzim, ktery pri-
nese optimalni klima pro §ifeni viru. Pro-
zatim to vypada, Ze soucasna ceska vlada
nebude ochotna se uchylovat k restrik-
cim, na druhé stran¢ ale ani ke kompen-
zacim zasazenych obora.

Je pro bary predstavitelné, Ze by i na-
sledujici zimu omezovaly oteviraci
dobu a rusily vanocni vecirky?

O to opravdu nikdo nestoji a jisté se
vSichni maximalné vynasnazi takovému
scénari predejit. | tak se gastronomie se
soucasnym bezprecedentnim zdraZova-
nim energii ocita v dalsi pasti. Technolo-
gie v restauracich, kavarnach a ¢astecné
i barech jsou totiZz postaveny na masiv-
nim odbéru elektfiny a plynu. V kombi-
naci se zdrazovanim vstupnich surovin
a lidské prace nezbyva provozovateli
neZ zvySovat ceny, a to v situaci, kdy bo-
juje o zakazniky zasazené obii inflaci.
Pro lidi je pfitom nejjednodussi vzdat
se pozitkd, mezi které navstéva kavarny
nebo baru patii. Urcita ¢ast spole¢nosti
zlstala i po covidovém rozvolnéni doma
a zdrazovani jejich navrat k vyuzivani

gastronomickych sluzeb dale zpomali.
Tipuji, Ze klidné¢ muze jit az o polovinu
ptvodnich pravidelnych navstévnikd re-
stauraci, kavaren a bard.

Maji provozovatelé v gastronomii
argumenty, jimiz by tyto lidi dostali
zpét na palubu?

Jisté. NemuiZete prece srovnavat pobyt
neékde v garazi nebo na zahradé s na-
v§tévou podniku, ktery disponuje atmo-
sférou, lakavou nabidkou a usluznou
obsluhou. Zatimco v prvnim pripadé ce-
lou dobu resite nakupy a logistiku, v tom
druhém jen vypnete a uZivate si. V podni-
cich si musi byt dobte védomi toho, Ze si
hosta v soucasnosti bez kvalitniho servi-
su a personalu neudrzi.

Nevime piesné, kolik bani v Cesku
covidovou situaci neprezilo. Z téch
nejznaméjsich, napriklad Partner’s
barii CBA, ale obstily vsechny. Zna-
hady krachit v oboru nevyplnily?
Cela fada gastronomickych zarizeni
v Cesku kviili covidu definitivné skongila.
Pocet odhaduji nékde mezi 10 a 15 pro-
centy, to je prakticky jisté. Zarovern se ale
potvrdilo, ze podnikatelé v gastru jsou
srdcati, ktefi udélaji vSe pro to, aby svou
lasku k pohostinstvi nemuseli povésit
na hrebik. Zhusta omezili rodinu i ves-
keré soukromé vydaje a vsadili posledni
penize na preziti svych podnikd.

V covidové krizi se naprosto prome-
nila prace a povaha CBA, ktera se sta-
la asociaci hdjici zajmy celého oboru.

Pro vas to byla nova zkusenost - pra-
videlna komunikace s ostatnimi aso-
ciacemi na platformé Hospodarské
komory a jeji Gastronomické sekce
o dalsi strategii viici vladé, jednani
s ministrem zdravotnictvi, rada Zzi-
vych vystoupeni v televiznim zpra-
vodajstvi...

Byla to predevsim zkuSenost, ktera uka-
zala silu asociaci a rtznych odbornych
sdruzeni. Ukazalo se, Ze tyto platformy
stale maji smysl, protoze samotny jed-
notlivec nemél absolutné sanci se u vla-
dy nebo v medidlnim prostoru ¢ehokoliv
domoct. Pokud by se nepodatrilo vytvorit
pod zastitou Hospodarské komory velmi
aktivni a hlasitou Gastronomickou sek-
ci, nedosahl by n4s obor ani na desetinu
kompenzacnich néstroji. Lidii jednot-
livych profesnich uskupeni nastésti byli
schopni sednout za jeden stdl a mluvit
stejnou fec¢i. Na§ medialni tlak na vyjed-
nani co nejlepSich podminek byl diky
tomu koordinovany a koncentrovany.

V celém dvouletém covidovém obdo-
bi se tedy iisili asociace tocilo kolem
vyjednavani kompenzaci a co nejlep-
Sich podminek pro gastronomicky
sektor?

Samoziejmé jsme se nadale pln¢ vénova-
li nasim ¢lentim a partnerdm. Na webu
jsme se snazili udrzovat aktudlni in-
formace o platnych epidemiologickych
opatrenich. Reagovali jsme na navrhy
a naméty clenské zakladny. Vyzvali jsme
otevienym dopisem vSechna krajské
a okresni mésta, aby odpustila restaura-
térim poplatky za venkovni zahradky. To
byla ryze naSe iniciativa s velkou pozitiv-
ni odezvou, at uz z hlediska medialniho
zajmu, nebo oslovenych organii mistni
spravy. Ty v drtivé vétSin¢ odhlasovaly
odpusténi poplatkl. V neposledni fadé
jsme v soucinnosti s ndrodnim pedago-
gickym institutem, ministerstvem $kol-
stvi a ministerstvem pro mistni rozvoj
vytvorili upln€ nové profesni kvalifikace
Barista a Teatender. Vydali jsme k nim
skripta a v soucasnosti jiz zajemci mo-
hou podle téchto kvalifikaci skladat stat-
ni zkousku. Byla to spousta prace, ktera
nejde vidét tolik jako kdyZ organizujete
soutéz na Staromestském namésti, ale
v piistich letech ponese ovoce. Cas, kdy
se prakticky nesme¢lo vychazet ven, jsme
urcité€ vyuzili na sto procent.

Ceska barmanska asociace se zane-
dlouho stane pravoplatnym clenem
Hospodarské komory. Co to asociaci,
a predevsim pak jejim ¢leniim, pfine-
se?

Myslim, ze tim klicovym bude ptistup
k informacim — rGznym ekonomickym
vystuplim z oblasti pohostinstvi a cestov-
niho ruchu. Neméné dtilezita je moznost
pfipominkovat navrhy zakont v legisla-
tivnim procesu v roli jakéhosi oponenta
zékonodarné moci. Lidem s ICO to pti-
nese dal$i benefity, naptiklad pristup
do rtiznych databazi nebo k informacim
o dotacich.

Covidovou katastrofu velice rychle
vystridala katastrofa vdlecna a hu-
manitarni. Kde vsude Ize hledat prii-
nik rusko-ukrajinského konfliktu

do ¢eské gastronomie vyjma jiz zminéné-
ho zdrazovani energii? Napada mé mini-
malné pragmatické vyuziti prichozi pra-
covnisily.

To je nasnadé¢, vzdyt pohostinstvi se aktualné
potyka s nepredstavitelnym nedostatkem per-
sondlu. Z gastronomie neodesla jen pomocna
sila, ale také lidé zastavajici provozni a mana-
zerské funkce. Ti se budou nahrazovat velice
obtizné. Nicméné u nas nardz mame vilnu az
150 tisic lidi v produktivnim véku, kteti chtéji
pracovat, a je na podnikatelich, jak se je budou
snazit oslovovat s pracovnimi nabidkami.

Je mozné valecné uprchliky, c¢i spise
uprchlice, které si nezridka prosly doslova
peklem, smysluplné integrovat do pracov-
niho procesu?

Pokud budou citit podporu ze strany zamést-
navatell a navazou nejen pracovni, ale i osobni
vztah, pak veérim, Ze to mozné je. A zZe né€ktefi
v Cesku ztistanou. Ukrajince znam jako praco-
vité, a predevsim spolehlivé lidi. Slovo spoleh-
livé podtrhavam, protoZe to se dnes o ¢eském
persondlu uz moc fict neda.

Co vlastné mohou restauratéri délat, aby
ulehdili nabor Ukrajincii?

Urcité stoji za to uverejnit kvili jazykové barié-
fe inzerat v ukrajinstiné. Co vim, tak Ukrajinci
sami aktivné obchazeji hotely a ptaji se na po-
zice pokojskych nebo vypomoci do kuchyné.
Chci poznamenat, zZe tém lidem za jejich praci
patii férova odména. Opravdu by mé zarmou-
tilo, kdyby se pohostinstvi stalo mistem zneu-
zivani ukrajinskych uprchlika jako zdroje su-
perlevné pracovni sily.

Clenoveé CBA si odhlasovali, Ze na koktejlo-
vé mistrovstvi svéta poradané Mezinarod-
ni barmanskou asociaci IBA neodjedou
Cesti soutézici, pokud se jej budou iicastnit

INZERCE

reprezentanti Ruska. Uz se tato véc projed-
nala ve vedeniIBA?

Hned 24. tnora, tedy v prvni den agresivniho
vpadu Ruska na Ukrajinu, jsme psali prezi-
dentovi ukrajinské asociace panu Hryshkovovi
a vyjadrili jemu i vSéem ukrajinskym barma-
niim hlubokou moralni podporu. S velkym di-
kem komunikaci prijal, nac¢ez odesel na frontu
a stejné jako mnozi ukrajinsti barmani se zbra-
ni v ruce bojuje proti okupantim. Z této infor-
mace vzeSla na ¢lenské schtizi diskuze, ktera
vyustila ve zminény poZadavek. Nebyli jsme
logicky jedini, ultimata zaznéla také napriklad
z Pobalti, Némecka, Recka nebo Kypru. IBA
proto svolala mimoradny meeting s jedinym
bodem — hlasovanim o pozastaveni c¢lenstvi
ruské asociaci.

Jak to dopadilo?

Hlasovani skon¢ilo remizou. Prezident ruské
asociace nasledné vystoupil s tim, Ze se Rusové
az do skonceni vale¢né krize Zadnych aktivit
v ramci IBA sami od sebe ucastnit nebudou.
My je nezveme ani do Ceska na Mattoni Grand
Drink. Chapu, ze rusti barmani valku nezpt-
sobili, ostatné mezi nimi mam radu znamych.
Nicméné i oni mohou ve své zemi odspodu
zménit vnimani sou¢asné agrese. Jinak nez od-
spodu to ani neptijde. Dnes uz je kazdému jas-
né, Ze blazen v Kremlu sdm od sebe neustoupi
ani o milimetr.

Je pozoruhodné, Ze svétovi fotbalisté, bi-
atlonisté, automobilovi zavodnici, prosté
prakticky vsichni sportovci, ale nejen ti, se
shodli, Ze mezi sebou ruské reprezentanty
nyni nechtéji. Pro¢ barmanské hlasovani
skoncilo remizou?

Ukazalo se, ze v fadé zemi predevsim z latinské
Ameriky se o situaci na Ukrajin¢ vibec neza-
jimaji. Neumi slovo anglicky, nedoléhaji k nim
zpravy o valecném déni, a navic maji mezi rus-

kymi barmany znamé, takze jejich vylouceni
jim nedavalo zadny smysl.

Jakych cilii plinuje CBA dosahnout
ve zbytku roku?

Predev§im chceme rozbéhnout bézné aktivity
utlumené koronavirovou pandemii. Ve stre-
du 20. dubna jsme usporadali CBA Team
Challenge, novou velkou soutéZz pro tymy
stfedoskolskych studentli. Premiérového roc-
niku se zucastnila vice nez stovka soutézicich!
Pomalu se rozjizdé€ji také profesionalni bar-
manské soutéze zapocitavané do Czech Bar-
tenders League a Czech Flair League. TéSime
se na narodni nominaéni kolo i svétové finale
Mattoni Grand Drink nebo na World Cocktail
Championship s ti¢asti Honzy Sebka a Vagka
Abrahama. Véfim, ze se postupné dostane-
me do starych koleji a budeme se zase Casteji
na soutézich potkavat a fikat si, co je nového.
Stejné jako na tradicnim workshopu pro pe-
dagogy gastronomickych 8kol, ktery od lonska
pro velky zajem poraddame uz ne jednou, ale
dvakrat do roka.

Kdyz jsme u téch strednich skol a ucilist
s gastronomickym zamérenim - vim, Ze si
Casto zoufate nad urovni ¢eského gastro-
nomického skolstvi. Co je na ném spatné?

Absolventi téchto skol nebyvaji vzdy dobre
pfipraveni pro praxi a ten problém ma néko-
lik pricin. Hlavni podle m¢ spociva v tom, ze
gastronomickych skol je prosté moc. A kdyz
je néceho moc, rozméliuje se kvalita. Dobra
polovina $kol nedisponuje potiebnym vybave-
nim, mnohde chybi i takové zaklady jako tieba
vycepni zafizeni. Nadpolovi¢ni mnozstvi uci-
telti odbornych predmétli v gastronomii nikdy
nepracovalo. A hlavné, pokud ucitelé nebudou
schopni studenty pro obor nadchnout, nepie-
daji jim své osobni zazitky a zkuSenosti a jen
prevypravi ucebnici, nemaji Sanci je dostatec-
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né motivovat k tomu, aby v gastronomii zista-
li. Pak se nemtizeme divit sou¢asnému stavu
— pracovat v pohostinstvi ztstanou jednotky
procent absolventd.

Coses tim da délat?

Pokousime se alespoii o modernizaci osnov.
Misto hromady teorie a rliznych zastaralych
prezitkd, které dnes v praxi absolutné nikdo
nevyzaduje, by se méli studenti poradné naucit
odborné zaklady femesla. Nosit talife, odnést
napoje na platicku, a hlavn€ — na Grovni komu-
nikovat s hosty. Zvladnout etiketu, prezentaci
pokrmu nebo napoje. Detaily souvisejici s kon-
krétnimi koncepty provozu a rozmanitosti gas-
tronomie uz se douci v praxi. Toto zlepSit a po-
sunout vpied je na§im dlouhodobym cilem.
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Pomalu se rozjizdéji profesionalni
barmanské soutézZe zapocitavané
do Czech Bartenders League a Czech Flair
League. Tésime se na narodni nominacni
kolo i svétové finale Mattoni Grand Drink
nebo na World Cocktail Championship
sti¢asti Honzy Sebka a Vaska Abrahama.
Vérim, Ze se postupné dostaneme
do starych koleji a budeme se zase castéji
na soutézich potkavat a rikat si, co je
nového.
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