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Vaclav Abraham:

Deset hodin
denne

unor-brezen 2020

uzdavno
netrénuju

Nejuspesnejsi Cesky flairovy barman poslednich let Vaclav Abraham si jednoho lednoveho

odpoledne prijizdi do sidla CBA pro stribrnou medaili z lonskeho koktejloveho mistrovstvi
svéta, kterou mu poradatelé z ¢inského Ccheng-tu do Ceska zaslali postou.

ezi tady od listopadu,“ fika mu pti pre-

davani kazety s cennym kovem prezident

CBA Ale§ Svojanovsky. ,,Ja vim, vzdyt

uZ jsem tu od té doby dvakrat byl, ale
vzdycky jsem na ni kvili pracovnimu shonu za-
pomnél,“ opaci Vaclav Abraham. Vzapéti se du-
Suje, Ze je za ni vdécny, presto situace ilustruje
zklamani z toho, Ze medaile neni zlata. Po tfech
tretich mistech a dvou druhych tak Vaclavovi ti-
tul mistra svéta stale o chloupek unika.

Nedivil bych se tomu, kdybys v zZivoté netou-
zil po nicem tak moc jako po té zlaté medaili.
Myslim, Ze na prvni pti¢ce tuzeb medaili s po-
stupujicim vékem vystiidalo zaloZeni vlastni
rodiny. Ale ano, zisk zlata na svétovém Sampi-
onatu je porad tim uspéchem, k némuz bych se
nékdy chtél dobrat. V Ciné jsem si pro zlato $el
a po kvalifikaci v§echno nasvéd¢ovalo tomu, ze
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to tentokrat klapne, ale ve finale jsem bohuZel
neudrZel nervy na uzdeg.

Proc to zase nevyslo?

Na rovinu, na stagei jsem to ve finalovém kole
neustal. Nechal jsem se hned zezacatku rozho-
dit chybami, a i kdyz jsem zbytek exhibice dojel
sjedinym padem, tak uz jsem pokazeny zacatek
bodové nedohnal.

Co presné jsi pokazil?

Treba rozhoz ¢Etyt shakerd a jedné lahve. Po-
chytal jsem to, jako kdybych nesl dievo ke kotli.
Neni to jednoduchy trik a na soutézich uz mi
nevysel vicekrat. Pak jsem se snazil zachranit
situaci tim, Ze jsem si zjednodusil dalsi pasaz,
a ta mi taky nevysla. Takze sestavu sice muize$
mit natrénovanou, jak chces, ale nikdy nevis, co
se na podiu doopravdy stane.

Tvij vykon jsme bohuzel nemohli kviili
cinskému pojeti svobody internetu sledovat.
Jak bys popsal svou show?

Poprvé jsem vystupoval v kostymu, protoZe
IBA za to pripisuje kladné body. Vybral jsem si
Forresta Gumpa i s petickem jako koktejlovou
ozdobou. Snazil jsem se postavit show z razné
obtiznych prvki od téch jednodussich az po pét
shaker( s lahvi ve vzduchu. Clovék taky musi
pii vymySleni celého vystoupeni mit na pamé-
ti, Ze hodnotici Kkritéria mistrovstvi svéta IBA
a svétové flairové asociace (WFA) se lisi.

Up#imné, tohle je mj tiplné prvni velky
rozhovor o flairu. Mlizes mi vysvétlit, jaky je
v tom rozdil?

Na mistrovstvi svéta IBA tvoii drink v celkovém
hodnoceni néjakych 45 procent, na soutéZich
WFA to byva asi Ctvrtina z celkového poctu
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bodd. To je znatelny rozdil, proto si na svéto-
vém Sampionatu musi§ dat s koktejlem hodné
prace. Na mistrovstvi ani nemusi§ predvést ty
pokazit, mit zajimavy kostym a bavit lidi. A co
je opravdu podstatny rozdil — hazet na IBA je
tf centilitrd tekutiny v1ahvi. Na soutéZich WFA
je to polovicka.

Viibec nechapu, co to znamena.

Kdyz si pinkas s lahvi na lokti a placne$ s ni
do protismeru, tak s tfemi centilitry ti okamzZi-
té voda vystiikne z lahve, a to jsou body dold.
S centilitrem a ptil bys to m¢l ustat.

Tézko se mi véri, ze centilitr a ptl v lahvi
muze rozhodnout o zdaru ¢i nezdaru triku.
A mév Ciné od vitézstvi délilo jeden a piil bodu,
coz je ekvivalent jednoho sttiknuti.

Kolik triku jsi vlastné za pétiminutovy sou-
téznilimit zvladI?

Spocitané to nemam, ale na Cisty flair pripada-
ji tak tfi minuty. Zbytek zabere Gvodni scénka
a priprava drinku.

Povinnou koktejlovou ingredienci tohoto
mistrovstvi byla ¢inska obilna palenka Bai-
jiu. Bylo slozité s ni mixologicky pracovat?
Byl to generalni partner celé konference a pfi-
padlo mi, zZe Z&dna jinad znacka se v doprovod-
ném programu ani neprezentovala. Prace s pro-
duktem byla zajimava v tom smyslu, Ze stacilo
pridat jeden dva centilitry a charakter drinku
se pokazdé absolutné zménil. Nekdy k lepsimu,
jindy bohuzel ne.

Baijiu v Cesku neni bézné k sehnani. Jak
chutna?

Jako obilna palenka s velice silnym aromatem,
které je slozité do drinku n&jak schovat. Mné
se to povedlo diky li¢i a pralinkovému sirupu,
a pravda, drink byl na mé kviili tomu uz docela
sladky, ale jakmile jsem ptidal trochu vic kyselé
slozky, tak ta Baijiu vytahla zbytecné vysoko na-
horu a prebila tim cely drink. Nakonec byl mdj
koktejl mezi nejlépe hodnocenymi, coz dava
smysl, protoze v IBA preferuji sladsi chuté.

Bylo tohle mistrovstvi podle tebe né¢im
specifické?

Rekl bych, e politickymi souvislostmi. Zastup-
ci nékolika zemi, samoziejme véetné Hongkon-
gu a Tchaj-wanu, do Ccheng-tu viibec nedora-
zili.

Mas v 28 letech stale chut do soutézeni?
Mym oblibenym c¢islem je desitka, takze jesté
mi zbyvaji dvé ucasti na Sampionatu. Pak to
ukonéim. Uz ani netravim tolik casu v trénin-
kové mistnosti, mou prioritou je ted prace. Na
vrcholové urovni se nesmi§ zastavit a ja jsem to
uz udélal. Ro¢ni pauza t€ hodné zbrzdi.

Variace na predchozi otazku by znéla: Mas
jesté porad chut intenzivné trénovat?

Pred par lety, kdy jsem obraZel vSechny exis-
tujici soutéZe, mi trénink denné zabral deset
hodin. Letos jsem se prihlasil na desaty ro¢nik
Flairmanie v Rize, nejlépe organizované flairo-

V baru jsem naposled
pracoval vroce 2012,
dnes provozuji agenturu
Bar kdekoliv, s niz
jsme schopni zajistit
koktejlovy catering,
barmanskou show ¢éi
degustace.

vé soutéze, a pak zjistil, Ze v celém lednu mam
pét volnych dni, kdy se mGzu piipravovat. Tak
jsem se zase odhlasil... To je, myslim, vymluvné
srovnani barmana soustiediciho se pouze na
soutéze a barmana s vlastni cateringovou agen-
turou.

Co té po 220 absolvovanych soutézich poha-
ni v téhle ¢innosti dal?

Vlastné ani nevim. Hlavné se chci jet na soutéz
podivat a potkat znamé tvare, kamarady. No
a kdyz uz jsem tam, tak i urvat né&jaké pekné
umisténi a dokazat si, Ze na to jesté mam.

Flair se pry v poslednich letech obrovsky po-
sunul. Jak si takovy vyvoj mam predstavit?
Stal se z néj regulérni sport. Ti nejlepsi borci
travi nesmyslné porce ¢asu v tréninkové mist-
nosti a nedélaji prakticky nic jiného, nez zZe
trénuji a objizdéji soutéze. V takovém rezimu je
nemyslitelné, abys odpracoval 14 smén mésic-
né nekde v baru.

Vzrista obtiznost novych triki?

Ano, ono je totiz porad co vymyslet, i kdyz si
Clovék nékdy rika, ze vSechno uz bylo dozajista
vymysleno. Kdyz jsem zacinal, tak se mi zdalo,
uZ nemuze nikdo zvladnout. A podivejme se,
dnes ti nejlepsi kluci hazeji mnohem obtiZngj-
$1 prvky. Ono kolikrat stac¢i vyhodit jednu ldhev
s jednim shakerem, ale trik je provedeny tak za-
jimave a sloZité, Ze se ptas, jak to barman vlast-
né udélal.

Kde miiZzu néco takového vidét?

Doporucuji zhlédnout par videi od Alexandera
Shtifanova nebo Denisse Trifanovse, to jsou ex-
Ctyfi plechy a dvé lahve a pak taky sedm plecht
ajedna lahev.

Existuje néjaky nastupuijici flairovy trend?

V kurzu je nyni craft flair, kdy barman k trikim
vyuziva barové nacini kazdodenni potieby jako
jigger, lzici nebo lopatku na led. Je to takové
sblizeni flairu a klasické mixologie pouzitelné
i v konzervativnéj§im baru. Velkym propagato-
rem craft flairu je Vitaly Kolpin.
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Kdy ses vlastné rozhodl, ze se v barmanstvi
vydas flairovou cestou?

Na uplném zacatku. Pfi objizdéni rlznych
stfednich $kol jsem s rodic¢i jako devatak zavi-
tal na takovy maly pékny zamecek v Chrudimi,
kde sidli Hotelova Skola Bohemia. Tehdy jesté
neznamy kluc¢ina Petr Hurta, dnes vyhlaSeny
show barman, si tam v rdmci doprovodného
programu dne otevienych dveii hézel lah-
vemi a ja jsem si hned rekl, Ze je to dobry, Ze
sem rozhodné pdjdu na 8kolu a Ze presné tohle
chci délat. Takze jsem si zacal pohazovat jesté
predtim, nez jsem nastoupil na stfedni Skolu.
Co nejdrive jsem absolvoval barmansky kurz
u Karla Zapalace a na konci prvaku jel na svou
prvni soutéz.

A jak vypada bézny pracovni zZivot profesio-
nalniho flair barmana?

V baru jsem naposled pracoval v roce 2012,
dnes provozuji agenturu Bar kdekoliv, s niz
jsme schopni zajistit koktejlovy catering, bar-
manskou show ¢i degustace. Treba dnes po
nasem rozhovoru jedu do Velkych Bilovic na ve-
Cirek predvést show a pak namichat stovku kok-
tejla. V priméru zvladnu takovych show osm az
deset mésicne.

Tva show jako produkt je neménna, nebo
dokazes vytvorit i sestavu na prani?

Mam jednu zajetou sestavu, s niZ jsem si na-
prosto jisty. Je mozné ji doplnit o svételné UV
nebo ohnové efekty. Vymyslet show na miru jde
taky. Pro jednoho klienta jsme tfeba nacvicili
vystoupeni ¢tyf barmant a ¢ty tanecnic, ale tr-
valo celé dva dny to dat dohromady.

Na svém webu pises, ze show zakoncujes
hotovym koktejlem pro sle¢nu z publika.

To je web z doby, kdy jsem byl jeste sam! Ted uz
si vybiram star§i damy, abych jim udélal radost.
(smich)

Je plivani ohné nebezpecné?

Je, navic v Cesku oblibeny lampovy olej neni
v tstech moc prijemny. MiiZe§ misto né&j pouzit
silny rum Stroh, ale to aby ses pak bal o ridi¢ak.
Ja pouzivam rakousky olej, ktery by mé¢l byt
ktefi v barech kazdy vecer plivali ohen, a ted
maji aplné znicené zuby. Kdo zapalenou smés
nedopattenim vdechne, poleZi si mésic v ne-
mocnici.

Na jakych zajimavych mistech jsi svou show
predvadél?

Vsude mozné — na zamcich, piehradach, lo-
dich, sjezdovkach i v odsvéceném kostele na
prazském Smichové.

A jak dlouho budes jesté pohazovat lahvemi
za barem?

Mél jsem vzdycky za to, Ze je vhodné tuhle praci
delat do triceti, pétatriceti let. Ale jak jde cas,
tim vic tu mySlenkovou hranici posouvam. Ta-
kovy Martin Vogeltanz je o deset let starsi a po-
fad funguje vyborné. Takze doufam, Ze v jeho
letech budu stejné¢ akéni. A pak uvidime, co se
naskytne. Za barem zkratka budu, dokud to
vydrzim. ProtoZe pokud dél4$ néco, co t&€ doo-
pravdy bavi, tak vlastné nepracujes.
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UCITELE CHUTNALI WHISKY
A MICHALICAJOVY SOUR

lavni stage ve velkém séle obsadil bar-

man spole¢nosti STOCK Plzen-Boz-

kov Martin Vogeltanz, jenz kantorim

prezentoval zhu$ténou verzi jedné
z cyklu prednasek Diageo Bar Academy. Slo
o prezentaci tykajici se zakladnich dovednosti
a schopnosti, které jsou klicové pro piipravu
perfektnich drinkd. ZkuSeny mixolog mluvil
také napiiklad o pripravé pracovniho mista
nebo tymovém mysleni. DoSlo i na praktickou
¢ast s michanim koktejla.

V druhé poloviné barového seminare se
Achim Sipl, barman spole¢nosti Rudolf Jelinek,
vénoval stavbé koktejlti z ovocnych destilatd.
Poukazoval predev§im na mozné zdroje inspi-
race a zasady spravné skladby drinku.

O kavova témata se postaral Ctyilistek ¢lent
sekce Mistr kadvy® — Toma§ Zahradil, Adam
Troubil, Jiti Novak a Goran Jozi¢. Posluchaci
se dozvédéli, jak pomoci slehackové iSi lahve
¢i tlakové nitro lahve dodat kavovému drinku
zajimavou texturu ve formé pény, respektive
lavinového efektu. Prednasejici také predstavili
méné obvyklé zplsoby pripravy kavy jako drip,
French press nebo moka konvi¢ku a zaobirali se
nalezitostmi soutéznich drinkd pro juniorské
soutéze.

Clenové sekce Czech Teatenders Honza ZI4-
many a Jakub RySavy pak predstavili nej¢astéjsi
chyby, kterych se juniorsti teatendefi na sout¢-
zich pfi pripravé ¢aje dopousteji. Ucitelé si také
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Mnohahodinova
série praktickych
seminarii, informace
o juniorskych soutézich,
degustace riiznych
druhii whisky a mnoho
dalsiho nabidl dvanacty
roc¢nik workshopu pro
pedagogy strednich
Skol s gastronomickym
Zameérenim.

vyzkouseli ptipravit ¢aj a namichat jednoduchy
¢ajovy drink typu sour.

Re¢ byla také o hygiené v gastronomii v po-
dani znacky Cormen ¢i soutezi stitedoSkolskych

tyml Makro TOP gastro tym, kterd studenty
komplexné provéfuje na kucharskych, ¢iSnic-
kych, barmanskych i baristickych pozicich. De-
gustaci skotské whisky Johnnie Walker Black
Label, irské whiskey Dubliner a amerického
bourbonu Maker’s Mark fidil barman a amba-
sador Michal MareSovsky.

,Odbornici v oboru gastronomie se obec-
né nevénuji predavani informaci pedagogiim
stiednich kol a u¢ilist. Kantoti tak védi pouze
to, co si precetli, ale praktické zkuSenosti s tim,
co uéi, nemaji mnohdy zadné. My jim proto
alesponl jednou ro¢né touto formou nabizime
doplnéni potiebného praktického rozhledu.
V dotaznikovém setkani se jich pokazdé pta-
me, kterd témata je nejvic pali, abychom je
eventualné mohli zaradit do programu na pristi
rok. Nikdo jiny pro n¢ takovou vzdé¢lavaci akci
neporada, protozZe je to samoziejmé zejména
Casové, ale i finan¢né, velmi naro¢né,“ uvedl
prezident Ceské barmanské asociace Ale§ Svo-
janovsky.

Cesk4 barmanska asociace dékuje vsem part-
nerdim, bez nichZ by nebylo potradani worksho-
pu v tomto rozsahu uskutec¢nitelné. Jmenovité
jde ospole¢nosti ¢iznacky Mattoni 1873, Rudolf
Jelinek, Bohemia Sekt, STOCK Plzen-Bozkov,
MAKRO, Cormen, Monin, Teisseire, Premier
Wines & Spirits, Jan Becher-Pernod Ricard,
Kavovary.cz, iSi, Ultra Premium Brands, Orea
Hotel Voronéz, Party led a Sahm Gastro.
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Triumf ve Worthersee pro
dezert Martina Vogeltanze

Mimoradneho uspéchu dosahl na konci lonského listopadu cesky barman
a viceprezident CBA Martin Vogeltanz, kdyz se stal nejen vitezem sve kategorie,
ale take absolutnim vitézem 24. roCniku soutéze International Worthersee
Cocktail Cup (IWCC). Z Rakouska si tak odvezl dve zlaté sosky.

WCC je jednou z nejvyhlasenéjSich barman-

skych soutézi v Evropé, kterou jiZ v roce 1990

zaloZil predni rakousky barman Peter Wei-

ssnegger. O dvacet let pozdgji otéZe organiza-
ce prevzal jeho neméné slavny Zak Mario Hof-
ferer a ucinil z ni udalost svétové trovne. Také
diky Mariovym dlouholetym zkuSenostem se
zde pravideln¢ utkava vzdy nekolik desitek me-
zinarodnich soutéznich barmandt.

Letos se soutéze, které se nekdy prezdiva
,Malé mistrovstvi svéta“, zacastnilo 37 bar-
mand v nékolika kategoriich podle ptitazenych
sponzorl. Martin Vogeltanz startoval v deviti-
¢lenné skupiné nazvané dle rakouské distribuc-
ni spole¢nosti Top Spirit. V ni si mohl vybrat,
zda za bazi svého drinku zvoli vodku Stolichna-
ya, nebo whisky Monkey Shoulder.

Vybral si prvni moznost a vytvoril veledilo
uréené pro vSechny priznivce dezerti. Jeho
koktejl Stoli Bralée kromé destilatu v zakladni
a ¢okoladovo-malinové varianté obsahuje jeSte
domaci pyré sloZzené z malin, citronové travy
a rdzovo-vanilkového caje, dale mandlovy si-
rup, citronovy fresh, bilek a vrstvu titinového
cukru na zaveére¢né zkaramelizovani.

»Jsem milovnikem dezertl a créme brilée
je muj oblibeny. Vytvoril jsem drink typu sour
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Jsem milovnikem
dezertii a créme briilée
je muij oblibenyy. Vytvoril
jsemdrink typu sour
s bohatou pénou,
kterou jsem z poloviny
zasypal cukrem a zapekl
Ji. Zbytek hladiny
pokryva malinovy prach
s dekoraci v podobé
malin a karafidatového
okvétniho listku.

s bohatou pénou, kterou jsem z poloviny zasy-
pal cukrem a zapekl ji. Zbytek hladiny pokry-
va malinovy prach s dekoraci v podobé malin
a karafiatového okvétniho listku. Kdo ma radgji
kyselé chuté, napije se drinku pfes malinovy
prach a zakousne se do maliny plnéné syrem
mascarpone. Lidé preferujici sladkost zvoli
taliti. Stoli Bralée si tedy muzete vychutnat vi-
cero cestami,“ popisuje Martin Vogeltanz filo-
zofii koktejlu, kterad na barmanskych soutéZich
piijde k uzitku. Jako soutéZici totiZ vétSinou na
podobnych akcich doptedu nevite, kdo z komi-
saiti bude vas drink hodnotit. Martin Vogeltanz
mél timto zplisobem piipravené riizné varianty
konzumace koktejlu dle osobnich preferenci,
coz hodnotitelé kvitovali.

Cesky barman v Rakousku nejdrive vyhral
svou kategorii a postoupil do ¢tyr¢lenného fina-
le, kde zopakoval skv€ly vykon a mohl si uZivat
celkového prvenstvi.

Kromé soutéZeni ucastnici v ramci dopro-
vodného programu absolvovali také workshopy
o nové rad¢ cordiald znacky Monin Paragon
a tlakovych lahvich iSi, $tyrskou noc s grilova-
nym prasetem a tradi¢nimi koZenymi kalhota-
mi, honosnou galavecefi i wellness aktivity.

Stoli Briilée

Ingredience:

« 1cl Stolichnaya Vodka

« 3 cl Stolichnaya Chocolate Raspberry

+ 3 cl domaci pyré (maliny, citronova trava, ¢aj
Dilmah Rose Vanilla)

« 2 ¢l Monin mandlovy sirup

« 1cl Cerstva citronova Stava

« 3clbilek

« Trtinovy cukr na zkaramelizovani

Ozdoba: Maliny, mascarpone, mata, ¢okolada,

jedlé Zlato, karafiaty
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O Barmanoviroku 2019 rozhodne
bieznova Grand Prix CBA

Kdo nakonec prevezme pohar pro celkoveho vitéze? Nulty rocnik Czech Bartenders
League ¢eka na sveé velke finale. Patnactka nejlepsich barmantl pomeri sve sily
v zaverecneé Grand Prix CBA, jgjiz vitéz se stane Barmanem roku 2019 a bude
reprezentovat Ceskou republiku na koktejlovém mistrovstvi svéta.

armanské soutézeni pro-
fesionalt prodélalo v roce
2019 pod hlavickou Ces-
ké barmanské asociace
malou revoluci. Az dosud platilo,
Ze CBA ro¢né (spolu)poradé né-
kolik soutézi seridlu Professional
Cocktail Competition, z nichz
prostym bodovym souctem vzejde
Barman roku. Od lonska se vsak
do tohoto Zebii¢ku zapocitavaji

vvvvvv

soutézi vyznamnych branda pora-
danych partnery asociace.

Body se rozdéluji za Gcast i za
celkové umisténi, nejlepSich 15
barmant celého ro¢niku Czech
Bartenders League podstupuje
do finale — Grand Prix CBA. Ta
se uskute¢ni v utery 24. brezna
2020 a jeji vitéz se stane Barma-
nem roku 2019 s pravem starto-
vat za Cesko na World Cocktail
Championships 2020 poradaném
Mezinarodni barmanskou asoci-
aci IBA.

Nadchazejici Grand Prix CBA
bude soucasti eventu Abzac hands
up. Finalovou patnactku organi-
zatori rozdéli do 5 skupin, v nichz
budou barmani pracovat s part-
nerskymi produkty spolecnosti
STOCK Plzen — Bozkov, Jan Be-
cher Pernod Ricard, Rudolf Jelinek,
Ultra Premium Brands a Bohemia
Sekt. Vysledkem jejich kreativniho
snazeni se ma stat fancy koktejl,
jehoz kvality oceni komise ve slo-
zeni Michal MareSovsky, Katefina
Kluchova, Achim Sipl, Petr Kymla
a Martin Vogeltanz. V kone¢ném
hodnoceni  komisafi nebudou
zohlednovat umisténi finalistl
v Czech Bartenders League, vSech
15 ucastnikl tak ma pred Grand
Prix stejnou Sanci na vitézstvi.

»Je mi velkou cti acastnit se
Grand Prix CBA jako porotce.
Velmi si vazim davery, kterou mi
tim asociace projevila, a dekuji, Ze
mohu byt soucésti takto hvézdné
poroty. Bude to skvéla akce!* t€si
se Michal MareSovsky ze spolec-
nosti STOCK Plzen — Bozkov.

Finalisté Czech Bartenders League 2019:

Sebek Jan
LFleur

Zlamany Jan
Le Valmont
Vybiral Marek
The Black Stuff
Nyari Tomas
Capra Litomefice
Straka Martin
Hendrix Café

TEXT: MICHAEL LAPCIK

Jach Daniel
ROTOR Bar

Pacalt Jifi
Tretter's New York Bar
Stumper Filip
Aureole
SaboIvan
Bad Jeff's Barbeque

Stanék Tomas
Zluta ponorka

Zouzal Jakub
Zanzibar

Abramenko Nikita
Spices Restaurant & Bar
Adam Marek
Jekyll & Hyde
Bobula Peter
Black Angel's
BieglovaLucie
Black Angel's

Soucasti Czech Bartenders
League 2019 bylo osm soutézi,
v nichz G¢astnici ziskavali body za
samotnou ucast a celkové umis-
téni. Byly to Calvados Nouvelle
Vogue International Trophies,
Mattoni Grand Drink, Chivas
Masters, Becherovka Punch in da
House, International Rudolf Jeli-
nek Cup, Diageo Reserve World
Class Competition, Fernet Stock
Summer Inspiration a Whisky
World Bar Competition. Do sou-
tézi Czech Bartenders League se
zapojilo celkem 150 barmant.

S velkym néskokem 32 bodu
na prvnim misté ,zakladni ¢as-
ti“ ligy skon¢il Jan Sebek z praz-
ského baru L’Fleur. Vedeni CBA
tento vyrazny bodovy odstup od
ostatnich ucastnikd ocenilo a na-
bidlo prazskému barmanovi plné
hrazenou ucast na oslavach vyro-
¢i zaloZeni portugalské barman-
ské asociace, které se v dubnu
uskute¢ni na ostrové Madeira.

»S fungovanim soutézniho
schématu nultého ro¢niku jsme
spokojeni. Pro rok 2020 pouze
kosmeticky upravime systém bo-
dovani, kdy budeme udilet méné
bodi za Gcast a vice za umisténi.
Pro barmany je vyhodné, Ze maji
velkou $anci dostat se do finalo-
vé patnactky, i kdyZz nestihnou
absolvovat vSechny soutéze,“
uved] prezident Ceské barman-
ské asociace Ale§ Svojanovsky
s tim, Ze nadchazejici prvni roc-
nik Czech Bartenders League se
bude te&sit daleko vétsi vizibilité
a prezentaci, a to zejména diky
pfipravovanému redesignu webu
CBA.

V ro¢niku 2020 bude soucasti
Czech Bartenders League mi-
nimalné 6 soutézi. Zacalo se jiz
lednovym prvnim kolem Diageo
Reserve World Class Competiti-
on. Dal$imi soutéZemi jsou Gin
Hub Challenge, Mattoni Grand
Drink, Punch in da House, Inter-
national Rudolf Jelinek Cup
a Whisky World Bar Competition.
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Boduji chuti
a kvalitou

Rodinny lihovar ZUFANEK, s.ro. (dfive ZUSY s.ro.) byl zaloZzen v roce 2000 v obci Borsice
u Blatnice pobliz Uherskeho Hradiste. Jeho viastni ovocne sady, ktere obklopuji vyrobni areal,
se nachazeji v jedné z nejlepsich lokalit na pestovani ovoce na Morave. Vsechny produkty
jsou 100% prirodni, vyrobené podle plvodnich osvedcenych receptur, bez pouziti umelych
barviv, ochucovadel a aromat. Srdcem celého lihovaru je palenice, ve ktere jsou Ctyri destilacni
kolony, kazda o objemu 300 litrtl. Ta nejddlezitéjsi je z dilny Arnolda Holsteina. Legendy
v lihovarnickém oboru a pres 50 let producenta téch nejlepsich destilacnich kotlt na sveté.
Jsou unikatni v tom, Ze dokazou zachovat vic aromatickych latek z destilovanée suroviny, nez
je tomu zvykem u konkurencnich kotlCl. | to napomohlo k tomu, Ze jméno Zufanek se v oboru
lihovarnictvi stalo pojmem. Nejenom u nas. V soucasne dobe sve produkty Uspésné vyvazi na
Slovensko, dale do Némecka, Ruska, Itdlie, Belgie, Kanady, Svycarska, Singapuru a Spanélska.
Jednim ze strijct tohoto tspéchu je Martin Zufanek, ktery ndm poskytl rozhovor.

im si vysvétlujete rust obliby ovoc-

nych palenek v poslednich letech?

Zcela jednoznacné jejich kvalitou, pa-

vodem a vybérem. KdyZ jsme v roce
2000 zacinali, tak na trhu byly jen riizné ver-
ze tezanych chaluparskych slivovic a pojem
komer¢ni slivovice byl zcela proklety. Dnes je
cesta vySlapana, vznikaji nové lihovary a nikdo
z nich si netroufne uvést na trh néco Spatného
¢i podpriimeérného.

Pripravujete na rok 2020 rozsireni sorti-
mentu? Doslechl jsem se, Ze se chystate na
vyrobu skvostu mezi palenkami, a tim je
oskerusovice. Dockame se letos prvniho
kostu oskerusovice Zufanek?

Dalsi rozsireni urcité¢ nechystdme, spiSe nas
¢ekd osekani. Narazili jsme na kapacitni a vy-
robni maximum, porad to vSechno vyrabime
pouze ve dvou lidech a vic toho nezvladneme.
Nase prvni oskeruSovice byla predstavena v led-
nu, Zel se béhem 14 minut kompletné vyprodala
a musime ¢ekat minimalné rok na dalsi.

Jsou ovocné destilaty vhodné i do micha-
nych napoju, kdyz se pfi jejich samotné
vyrobé tolik dba na to, aby se udrzela jejich
Cistota a nebylo v nich kromé pfislusného
druhu ovoce nic navic?

Jsou, moc. Dost se na né zamétuji kluci v Brng.
Jak v Baru, ktery neexistuje, tak Atelieru.
V prazském Cash Only baru vzniklo napriklad
Negroni, kde namisto ginu pouZili na8i merun-
kovici. A je to pecka neuvétitelna. Pravé koktej-
ly dokazou pribliZit svét ovocné palenky tomu,
kdo by se jinak oSival objednat skleni¢ku slivo-
vice kvuli léty podporované ,,obycejnosti®.

Dal byste tip na to, jak ovocné palenky
nejlépe pit, popr. poskytl recept na néjaky
oblibeny michany napoj s ovocnym/bylin-
nym destilatem?

TEXT: FRANTISEK VONDEKA

Ovocné palenky nikdy nevymraZujte ¢i ne-
davejte do lednice, kde je do 10 stupnd. Je to
obrovska $koda a totalni degradace toho, o co
se destilator snazi. Ovocné destilaty pijte pri
pokojové teploté, to pokojové v uvozovkach,
myslim tim rozmezi 15 — 18 stupnid. V podstaté
jako kdybyste chtéli pit cervené vino. A recept?
Zkuste jiz zminéné Negroni z merurkovice

Pravé koktejly dokazZou
DpriblizZit svét ovocné
palenky tomu, kdo by
se jinak osival objednat
sklenicku slivovice
kwili léty podporované
»obycejnosti.

Zufankovo Negroni

« 3 ¢l Merunkovice Zufanek
» 2 cl Campari
« 2 cl Martini ¢erveny vermut

Odmeérte do michaci skienice s ledem a mi-
chaci Izickou dobre promichejte. Pres strainer
(barmanskeé sitko) nalijte do pripravené sklenice

a mlzete vychutndvat. Drink nevyZaduje dalsi led
a ani zadnou ozdobu. Viychlazeni mu slusf pouze
béhem michani na ledu.

z Cash Only Baru.
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HOTEL news

Hotelovy pokoj vzhlru nohama

Novy hotel HENRI ve stylu 60. a 70. let
Predstavujeme Charlotte Street hotel v Londyné
Hotelovy exteriér klade dliraz na ekonomi¢nost

a viditelnost brandingu

Kvalitni hotelovy textil zlepsi spanek vasich hosttl

O spokojenosti hotelovych hostll rozhodujf i nejmensi
detaily

/ahrada jako dominanta hotelu ve mestée

Hotel Vernet v Parizi nabizi nadcasovy luxus

Na designu zalezil

Kdyz ryby, tak cerstvél

Kvalitni konvenience, které kuchari oceni

Trendy bylinnych a ovocnych infuzi 2018/19

Chytre kuchyné 21. stoleti setfi investi¢ni i provozni
naklady

Studie: Nejlepsi fransizove firmy v Nemecku

Jist stylové - jak dllezity je design v restauraci
Cokolada je trend napfi¢ gastronomii, ktery z mody
nevyjde

BAR news

Nejnoveéjsi edice 28leté Midnight Blend whisky
Ctyfi medaile pro ¢eské pivovary

Co vybrat z bohaté domaci nabidky sektdr?
Barmanskeé soutéze v novéem

Volarik Wine Investment

Titul nealko Sampiona mifi na Slovensko

Neni vodka jako vodka

Nejlepsi hudebni drink

Prvni zazitkovy obchod s whisky Johnnie Walker
v Madridu

Kazdych 14 dni
primo navas
email
Cilenonahoreca

management
aprovoz

Zpravy
Z tuzemska
azahranici

JAK SE
PRIHLASIT?

Zaslete nam na e-mail: info@1prg.cz
vasi emailovou adresu, kam si prejete
zpravodajstvi zasilat.

www.svethg.cz
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Svét barmant

aj provazi lidstvo uz od nepaméti. Za

dobu, kdy mu kraci po boku tokem dé-

jin, proSel ¢etnymi zménami a inova-

cemi — neméni se ale jeho kvalita a po-
doba, jako spiSe pohled, jimZ na néj spolec¢nost
nahlizi. V soucasnosti byva napftiklad vyuzivan
zpusoby, které by pred par lety, natoz staletimi,
byly tfeba nemyslitelné. Podle Karoliny Havel-
kové, ktera ptisobi jako shop assistant Dam-
man Fréres v zastoupeni pro Ceskou republiku,
je trendem dnesni doby vyuzivat ¢aj v moderni
gastronomii. ,,Barmani jej pouZzivaji pfi ptipra-
vé michanych nédpoja a koktejld, kuchafi a cuk-
rari vyuzivaji chut ¢aje pfi pfiprave netradi¢nich
pokrma,“ vysvétluje. Nela Neve€likova z Dobré
¢ajovny v Pardubicich jako trend posledni doby
zminuje Cistotu ¢aje. ,,Abychom mohli plné vy-
uzit blahodarné ucinky caje, je tfeba, aby neob-
sahoval rezidua pesticidd a jinych nezadoucich
latek,“ vysvétluje a pokracuje: ,,Proto davame
prednost ¢ajim péstovanym prirozené bez po-
uziti umélych pesticidli a hnojiv, ¢ajlim s orga-
nic certifikaci, ¢ajim testovanym a spliujicim

INZERCE

TEXT: KATERINA HAJKOVA

standardy EU, ¢ajim z divoce rostoucich kert
nebo z polodivokych zahrad, kde péstitelé dbaji
o trvalou udrzitelnost.“

Také cajovy trh podléhd sezonnim nabidkam
a trendiim, jak informuje Karolina Havelkova.
V zimnim obdobi se piji spiSe cerné ¢aje a va-
no¢ni ochucené specialy, na jare a v 1été jsou
oblibené zelené ¢aje, ovocné smési a samoziej-
mé ¢aje ledové, na podzim jsou to Caje s vyraz-
néjsi chuti a bylinky. S tim souhlasi i Adam Lo-
patka ze spole¢nosti DALLMAYR VENDING
& OFFICE, k. s., ktery tvrdi, Ze vybér ¢aje dle
sezoénnosti mimo jiné souvisi i s rostoucim za-
jmem o caje, erudovanosti a zlepSenim cajové
kultury v Cesku. Predevsim v 1été se podle ného
zvySuje poptavka po ledovych népojich ptipra-
vovanych z kvalitniho sypaného ¢i pyramidové-
ho ¢aje. ,,Samoziejmé existuje mnoho variant
chlazenych ¢ajovych drinkd, at uz jsou to vy-
chlazené ¢aje pripravované v Sejkru s riznymi
aditivy nebo ¢ajové maceraty. OvSem tradi¢ni

¢ajafi chodi na své oblibené teplé caje i v 1ét€,
komentuje Nela Nevélikova.

Podle Nely Nevélikové lze obecné rict, Ze mladsi
zakaznici mnohdy preferuji sladsi chuté, at uz
pfimo c¢aje slazené nebo prirozené sladké napoje.
Stredni a starsi generace vétSinou naopak voli Cis-
té Caje bez aditiv. ,,Neda se to ale zobecnit tplné,
protoze chuté zakaznikli jsou stejné rozmanité
jako naSe nabidka,“ rozvadi a doplnuje: ,,Nekdy
hraji roli momentalni trendy, ale ¢asto lidé zkousi
rizné ¢aje nebo si nechaji poradit a pak ztstavaji
u nékolika svych oblibenct.* Cast zakaznikd po-
dle ni podléhd momentalnim trendim a pta se
naptiklad po bilych ¢ajich nebo matcha caji (ja-
ponsky mlety zeleny ¢aj), ¢ast zakaznikd si necha
poradit a ¢ast ma svijj oblibeny ¢aj/¢aje a malokdy
zkousi néco nového. ,,Pokud si zakaznici nechaji
poradit, doporu¢ujeme ve veernich hodinach
poZivat spise Caje s niz§im obsahem theinu, a na-

$ina zakaznikd vSak na toto nedb4,“ podotyka.

alternative
design

¢ bytovy akomercnidesign interiéru
e navrhy a poradenstvi
¢ realizace projektii na klic¢

¢ feng shuiporadenstviakonzultace

ALTERNATIVE DESIGN
email: info@alternativedesign.cz
gsm: 735178 436




@ BEVERAGE

Rozhodujicim faktorem vybéru je kvalita
Neékteri zakaznici zminovanym trenddm podléha-
ji méné€ nez jini. Podle Adama Lopatky si vétSina
spotiebiteli nejcastéji nevybira ¢aj podle sezony,
ale podle poméru kvalita/cena. ,,Roste ale procen-
to lidi, ktefi si jiz nasli svou znacku a té se drzi,“
informuje. Za spole¢nost Dallmayr pro ceského
spotrebitele podle jeho slov patif mezi top druhy
tyto tfi ¢aje — Lesni plody, Earl Grey a English
Breakfast. ,,Nasi zakaznici se d¢li na dvé skupiny.
Konzervativni zakaznik se drzi svého osvédcené-
ho caje, vétsina vsak experimentuje a ochutnava
rizné druhy ¢aja,” navazuje Karolina Havelkova.
Jak dale rozvadi, existuji ale rovnéz zakaznici, kte-
1 vyhledavaji ¢aje z urcité ¢ajové lokality ¢i ptimo
¢ajové plantaze. Trendem dne$ni doby je podle ni
predevsim diraz kladeny na kvalitni produkt s jas-
nym ptivodem a zptisobem zpracovani.

Kvalitni ¢aj rozezna i bézny spotrebitel

Diiraz se tedy klade nejen na chut, ale také na kva-
litu ¢aje. ,,Kvalitni ¢aj poznate podle tvaru a barvy
cajovych listkll. U sackovych ¢ajii se mizete ridit
gramazi a balenim,“ shrnuje zasady Adam Lo-
patka, Key Account Manager HoReCa v DALL-
MAYR VENDING & OFFICE, k. s. Kvalitni ¢aj je
pak podle Karoliny Havelkové schopen pomérné
jednoduse od toho nekvalitniho rozeznat i bézny
spotiebitel. ,,Prvnim krokem je posouzeni kvality
¢ajového listku zrakem pred jeho zalitim vodou,“
souhlasi s Adamem Lopatkou. ,,Zamétime se na
barvu ¢ajového listku, jeho tvar, velikost, pravidel-
nost a vlini,“ pokracuje. Barva ¢ajového listku by
méla byt stejnd, nemély by se objevovat barevné
skvrny, které mohou byt zndmkou pouzitého ne-
kvalitniho ¢i napadeného listu. Druhym krokem
je posouzeni kvality ¢aje po vylouhovani. ,,Zde
se zaméfime na vini ¢ajovych listki a barvu na-
levu, ktery by nemél byt zakaleny,“ rozvadi a uza-
vira: ,Ve tretim kroku posuzujeme silu a vysledné
chutové vlastnosti napoje.“ U ochucenych ¢aji by
neméla pridana prichut znehodnotit vlastni chut
¢aje. Téchto par jednoduchych kroki Ize podle ni
aplikovat na ¢aje sypané. Posouzeni kvality u ¢aji
sackovych pak predstavuje urcity problém. ,,Hod-
né ¢ajovych firem do ¢ajovych sacki pouziva ¢aj
niz8f kvality,“ vysvétluje. ,V naSich saccich najde
zakaznik naprosto stejnou kvalitu ¢aje jako u caja
sypanych,“ dodava.

Pri pripraveé ¢aje je nutné dodrzovat tri
zakladni pravidla

Ani piiprava ¢aje neni podle Karoliny Havelkové
sloZita, jen je potieba dodrZet tti zakladni pravi-
dla. A nezaleZi pritom na tom, zda se jedna o ¢aj
sypany ¢i sackovy. V prvni radé je tfeba dodrzet
spravné davkovani ¢aje. Obecné plati mnozstvi
1 g kvalitniho ¢aje na 1 dcl vody. ,,.Sackové caje
maji bézné 2 g, pouzijeme tedy 2 dcl vody,“ in-
struuje. Dal$im pravidlem je teplota vody louho-
vaného caje. ,,Obecné u ¢ernych ¢ajii pouzivame
vodu priblizné teploty 90 °C, u zelenych 60 °C az
80 °C, u bilych 80 °C az 90 °C. U bylinek, ovoc-
nych smesi a rooibosu mizeme pouzit vodu
vrouci,“ upfesiuje. Poslednim pravidlem je doba
louhovani. ,,Cerné &aje louhujeme 3 az 5 minut,
zelené ¢aje 1,5 az 3 minuty v zavislosti na typu
Caje, bilé ¢aje 3 az 5 minut. Bylinky, ovocné smé-
si a rooibos louhujeme 5 az 6 minut,“ radi dale.
Nekteré zelené a bilé ¢aje jsou takzvané vicenale-
vové, coz znamena, ze se daji louhovat az trikrat.

unor-brezen 2020

Dlouhodobé nejoblibenéjsi cajovi favoriti

Cijiné trendy.
Za Dobrou ¢ajovnu v Pardubicich, jak informovala

dobé vedou:

» Gyokuro Kyoto - Nejvyssi trida zeleného japon-
skeho Caje, ktery je pred sklizni zameérné zastino-
van, ¢imz v listech stoupa mnozstvi chlorofylu.

Vyznacuje se lehkou travovou vini, jadeitovou
barvou a nebyvale sladkym aftertastem.
Darjeeling first flush - Prvni, nejranéjsi sklizen
indického caje ze slovutné oblasti Darjeeling. Vy-
znacuje se kvétinové kofenitou omamnou vUni,
Zlatavym nalevem a povzbuzujicimi Uc¢inky. Ne

nadarmo se mu fika ,Sampariské mezi ¢aji‘.

O oblibenosti ¢aje rozhoduje nejen kvalita a chut, ale také osobni preference. | tak Ize ale jmenovat nékteré
typy, které se obecné dlouhodobé tesi nejvyssi popularité.

Existuji urcité druhy ¢ajl, které si pomérneé trvale a stabilné na ¢ajovém trhu drzi zaslouzeny post stalice.
Piji se celorocné a jejich popularité neubiraji ani stale prichazejici nové druhy nebo zmifiovana sezénnost

jednatelka Nela Nevélikova, mezi zakazniky dlouho-

Tento ¢aj nabizi dokonaly pozitek vsem smyslim.

Za zastoupeni Damman Freres v Cesku, jak infor-
movala shop assistant Karolina Havelkova, mezi
zakazniky dlouhodobé vedou:

- Ceylon OP Cecilyan - Cerny neochuceny ¢aj ze
Sri Lanky z okresu Dimbula. Cajové plantaze se
nachazeji na zapadni strané centrdiniho pohori
ostrova v primérné nadmorskeé vysce 1500 me-
tri nad morem. Sklizeri probihd béhem suchych
meésicl na poc¢atku roku, od ledna do zacatku
dubna. Caj mé rafinovanou chut a krasnou zlatou
barvu.

Thé VertBali - Typicky zastupce ochucenych
¢ajll Dammann Freres. Jedna se o zeleny ¢aj Sen-
cha s jasminovym kvétem, s prichuti exotického
lic¢i, broskvi a grapefruitu. Zakazniky nejoblibenegjsi
ochuceny caj.

PassiondeFleurs - Bily ¢aj Pai Mu Tan (Bila
pivonka, bilé tipsy a vrchni dva cajove listky)

s okvétnimi listky riizi. Jemnou vini rizi dopliuje
prichut mucenky a merunék.

FOTO: SAMPHOTO
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Cesky flair se méni.
Ma nového vedouciho aligu

Sekce exhibi¢nich barmantl v Ceské barmanské asociaci ma po dlouhych letech nového
vedouciho. Legendarniho Davida Neumanna v Cele Czech Flair Teamu vystridal Vaclav Abraham.
Zaroven prichazi bleskova zména koncepce celorocniho soutézeni - uz letos se budou
flairovi barmani ucastnit soutezi spadajicich do nové vznikajici Czech Flair League.

dchazejici David Neumann vedl
Czech Flair Team od roku 2011, urcit
jeho néstupce nebylo pro vedeni CBA
slozitym ukolem. Véaclav Abraham
je totiz drzitelem péti trofeji z World Cocktail
Championships, dlouhodobé se snazi o pro-
pagaci flairu mezi mladou generaci a usilovné
hleda svého nasledovnika, ktery by dosahoval
podobnych globalnich soutéznich Gspéchda.

,Vasek je respektovanou osobnosti, vzhledem
k mezinarodnim zkuSenostem se také mize
postupné stat platnym ¢lenem hodnotitelti kok-
tejlového mistrovstvi svéta ve flairové kategorii.
Veérim, Ze se mu podafi novym nabojem navéa-
zat na dlouholetou praci Davida Neumanna pri
budovani Czech Flair Teamu. Davidovi za roky
prace jménem celého vedeni CBA dékuji,“ uve-
dl prezident CBA Ale$ Svojanovsky.

Véaclav Abraham se hodla zamérit predevS§im
na zapojeni vét§tho po¢tu mladych barmant
do ceské flairové komunity a na udrzeni kvality
flairovych soutézi. ,,Jde o to, abychom nemé-
li v Cesku nouzi o nové mladé tvare, které nas
budou moci reprezentovat ve svété. Neni to
prace pro jednoho ¢lovéka, spis pro celou sku-

TEXT: MICHAEL LAPCIK

pinu téch starsich a zkuSenéjsich,* upozoriuje
osmadvacetilety Abraham.

Na jeho popud se s okamZitou platnosti méni
forméat celoro¢niho soutézeni o Barmana roku
CBA v kategorii Flair. Vznika Czech Flair League,
do niZ se budou zapocitavat vysledky ze vSech vy-
znamnych flairovyich soutéz v Cesku. Sest nej-
lepsich barmani (a sedmy na divokou kartu) se
kvalifikuje do zavére¢ného finale, kde se rozhod-
ne o flairovém Barmanovi roku, jenz bude repre-
zentovat Cesko na koktejlovém mistrovstvi svéta.

»,Loni se format Barmana roku podobnym
zptsobem zmeénil v kategorii klasickych barma-
ng, letos prichazi na fadu flair. Myslim si, ze zvo-
leny systém bude fungovat 1épe a kluci budou
motivovani se zacastnit co nejvétsiho poctu sou-
tézi,“ domniva se novy vedouci flairové sekce.

Prvni soutéZ nové flairové ligy se uskutecnila
v sobotu 22. tnora v brnénském podniku Caba-
ret des Péchés. ,,Byla to pravdépodobné nejvet-
§i flairova souté? v Cesku za poslednich devét
let. Do Brna prtijelo 37 barmand z 13 zemi,*
dodal Vaclav Abraham s tim, Ze soucasti Czech
Flair League by letos m¢lo byt minimalné pét
soutézi.

Plan akci CBA

14.3. Ginfest (festival)

18.3. Mattoni Grand Drink Junior 2020
O pohdr ndméstka hejtmana
Moravskoslezského kraje (junior
cocktail competition)

20.3. Gastro Kromériz (junior mistr
kavy)

21.-24.3. Tea Masters Cup - Chongging
(svétoveé findle s ¢eskou
reprezentaci)

24.3. Abzac hands up!+Grand Prix CBA
(findle Czech Bartenders League)

6.-9.4. Flair camp (barmansky kurs
v Abzacu)

20.-23.4.  Salima (veletrh)

24.4. Kocour Cup (junior cocktail
competition, junior beer
competition)

27.4. Mattoni Grand Drink
- nomina¢ni kolo (professional
cocktail competition)

6.5. Zatecky cup (junior cocktalil

competition)
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OVOCNEPALENKY A LIKERY
NA VZESTUPU

Mate-li radi ostrou a zaroven jemnou a lahodnou chut, vyzkousejte ovocné

destilaty. Prijemneé zahreji a zprijemni chvile s rodinou Ci prateli. Vedle vina jsou
typickym alkoholickym napojem a maji charakteristickou chut i vini. Jejich
vyroba je slozity a dlouhy proces, ovsem vysledny produkt je ohromujici.

Cech pochazeji prvni zpravy o vyrobé
ovocnych destilat z doby Jana Lucem-
burského. Vyroba se rozsitila hlavné za
Karla IV,, kdy se v zemi péstovalo hodné

vinné révy. Jejich obliba stale stoupala a vino-
palny se proto velmi rychle rozsifily. A vedle vin-
né révy se zacalo zpracovavat i dalsi ovoce, které
témto palenkdm dodava jejich osobité aroma.
Dnes jsou u nas ovocné palenky velmi po-
pularni, vSak také péstitelské palenice kazdy
rok doslova praskaji ve §vech, protoze mnozi
si chtéji nechat vypalit tu svoji doméaci. Nemd-
Ze si to dovolit kazdy, takze logicky roste po-
ptavka i po produktech velkych vyrobcd, ktefi
je jsou schopni dodat v odpovidajici kvalité.
K nim patfi i firma Valdemar Gresik — Natura,
ktera patti mezi predni ¢eské vyrobce bylinnych
a ovocnych ¢aja, koteni, kapek a masti z 1é¢i-
vych bylin, dZemt, mostd a dalSich ptirodnich
produktl. Ve svém sortimentu ma i ovocné pa-
lenky. Majitel Waldemar Gresik k dtvodu na-
ristu zajmu o tuto produkci uvadi: ,,Je to hlavné
ptirodni pivod a bohata ovocitd chut téchto
palenek.“ Majitel Beskydské likérky Libor Pas-

TEXT: FRANTISEK VONDERKA

torek to hodnoti podobné, ale navic dodava:
»Prispéla k tomu i nechvalné proslula metylal-
koholova aféra. Lidé chtéli mit jistotu, Ze kdyZ si
doma posbiraji ovoce, ptivezou k nam svij kvas
a nechaji si ho vypalit, budou mit nezdvadnou
lihovinu. I to zvedlo zajem o ovocné palenky,
ktery je dnes limitovan vlastné jen tim, kolik se
urodi ovoce.“

Mgr. Miroslav Motycka, obchodni a marke-
tingovy feditel akciové spolecnosti RUDOLF
JELINEK, situaci na trhu vidi nasledovné: ,,Z4-
jem o tyto produkty sice ne prudce, ale da se
rict, Ze kontinualné roste. Stéle je to minoritni
kategorie v ramci alkoholickych napojd, nic-
méné je to produkt, ktery umi oslovit soucas-
ného spotiebitele tim, Ze jde o tradi¢ni a zcela
ptirodni napoj. Spotiebitelé dnes jiz nekladou
takovy diraz na objem alkoholu, ale dokazou
vice ocenit chut a kvalitu. TakZe zajem roste o li-
mitované, odriidové edice, a to at jiz slivovice
nebo jinych destilatl, jako jsou merunkovice,
jablkovice atd.“

Vede slivovice

Nejvyse na pomyslném Zeb-

ficku popularity se u ndsivzhledem

k dostupnosti surovin nachazi slivovice vyrabéna
ze Svestek. Dale jsou to palenky z hrusek, jablek,
merunék, tfeSni, mirabelek nebo tieba i kdouli.
K vyrobé¢ palenky se ale daji pouZit i exotické
fiky, svou zajimavé nahotklou chuti prekvapi
Sipkovice, nejvonavéjsim zastupcem palenkové
fady je bezinkovice, velice chutna je také man-
dlovice, ziskana z kvasu jader plodd mandloni...
Unikatni moravskou palenkou je oskerusovice.
Pripravuje se z dnes jiz vzacného druhu jefabu
(Sorbus domestica) a je predev§im na Moravé
legendarni. Mnohymi je navic pokladana za nej-
lepsi palenku viibec. Typicka je svou viini a chuti
pripominajici zralé plody oskerusi, stromu, kte-
ry neni prili§ odolny vii¢i klimatickym zménam,
a proto jsou jeho plody opravdovou vzacnosti.
Palenka je pripravovana z oskerus$i vysokého
stupné zralosti, tzv. nahnilicko, kontinualni de-
stilaci, ktera vyuziva destilacnich kolon. Tento
vyrobni postup zarucuje zachovani maximalni-
ho mnoZstvi aroma a chuti ovoce.

FOTO: SAMPHOTO
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Lidé chtéji kvalitu

Kvalita ovocné palenky zavisi do zna¢né miry
na kvalité ovoce pouZitého pti vyrobé. Ovoce
by melo dosahnout optimalni zralosti, aby bylo
dosazeno vyrazné a typické viing.

Samotna vyroba ovocnych palenek zacina
rozdrcenim ¢istého a neposkozeného ovoce na
kasi a pokracuje spontdnnim kvasenim, které
probiha diky ptirodnim kvasnym kulturam. Po
dokonceni kvasného procesu se kapalina desti-
luje a tak vznika surovy destilat. Ten se upravuje
na finalni produkt nebo se uklada ke zrani, kte-
ré miiZe probihat ve sklenénych nadobach nebo
nekdy také v dievénych sudech. Z nich pak pre-
jima barvu a ¢aste¢né i aroma.

Nekteré druhy ovoce, jako jsou jerabiny, ry-
biz, ¢erny bez, maliny nebo bortvky, maji niz-
kou vytéznost alkoholu a vysokou nachylnost ke
znehodnoceni ¢istého aromatu. Proto se nejprve
maceruji v ¢istém lihu a teprve pak se destiluji.

Vyroba skute¢né pravé ovocné palenky ma sva
pravidla. Psan4 i nepsana. Svoji viini a chut smi
ziskat vyhradné z ovoce, po némz je pojmenova-
na. Plati také, Ze tyto palenky nesmi byt aroma-
tizovany ani fezany ¢ili nesmi do nich byt prida-
van zadny jiny alkohol, napftiklad lih z brambor.
Nesmeéji byt fedény a je také stanoveno, jaké
minimalni mnoZstvi alkoholu maji obsahovat.
U nés jsou palenky nejcastéji vyrabény s 36 az
50% obsahem alkoholu. Takovéto mnozZstvi al-
kékoliv vy$si procento obsahu alkoholu otupuje
chut a vlini népoje. V Némecku a Rakousku je
minimum napft. 37,5 objemovych procent. Pra-
vidla tam mj. také natizuji, Ze pokud je palenka
pojmenovana podle urcité odrady hrusek (napt.
Williams), nesmi k jeji vyrobé byt v zadném pri-
padé pouzita zadna dalsi odrtiida tohoto ovoce...
Spotrebitelé to ocenuji. I u nas. Dokumentuje to
i odpoveéd Mgr. Miroslava Moty¢ky na otazku,
pro¢ spole¢nost RUDOLF JELINEK rozsituje
nabidku u svého vlajkového produktu, kterym

INZERCE

R. JELINEK

VYZKOUSEIJTE
michané napoje
podlereceptu
vyrobcunasich
palenek

Moravsky kohout

« 2 clslivovice R. Jelinek
« 5cl erveny vermut
« 1cl Fernet Branca

Do vychlazené michaci sklenice odmerime
vSechny ingredience, dobre promichame a na-
lijeme do nizkého tumbleru. Priklopime glosem
a nakourime kourem z drevenych pilin. Jako
ozdoba slouzi sypany ovocny ¢aj

Jelinkova hruska se zazvorem

« 4 cl hruskovice R. Jelinek
« 25 cl zazvorove limonady
e zazvor

 kompotovana hruska

Do vyssiho tumbleru dame led, odmeérime
hruskovici a dolijeme zazvorovou limonadou. Do-
zdobime kouskem hrusky a kostickami zazvoru.

Hrusky s jablky

od Waldemara Gresika

« 2 dcl jable¢ného mostu nebo jablec¢ného dzusu,
» 004 | (panak) hruskovice

Ve protrepat, pfidat platek citronu i limetky, Ize
dochutit a ozdobit listky maty.

unor-brezen 2020

je slivovice: ,,Je to dano predevsim dvéma fak-
tory: dne$ni spottebitel je naro¢ny, oéekava vy-
sokou kvalitu a vybornou chut, oceni i specialni
limitované produkty z jedné odrtidy a ro¢niku...
Aunas, ve firmé RUDOLF JELINEK, je to pak
predevsim tim, Ze jsme v roce 2003 obnovili tra-
dici vlastnich sada, které neustale rozsifujeme,
a tak mizeme nabidnout zakaznikovi kazdy rok
jinou odridu, ktera s sebou prinasi i jinou chut
odpovidajici priibéhu pocasi v dané sezon€. Ty-
hle vybérové produkty najdete na trhu pod na-
zvem Vizovick4 slivovice.“

Michané napoje
Obliba ovocnych palenek roste i proto, Ze jsou
velmi vhodné k vyrobé riiznych michanych na-
pojt. Podle Waldemara Gresika nejlépe vynik-
nou s ovocnymi §tavami. Své o tom vi i majitel
Beskydské likérky Libor Pastorek: ..V Iét€ se piji
spiSe méné¢ alkoholické napoje, takze se palenky
davaji do rdznych drinkd. Asi jako jedina palir-
na v republice vyrabime napoje z macerované-
ho ovoce, které maji obsah alkoholu kolem 20
procent. Z angre$tu, malin a borGvek. Piji se
michané se sodovkou, pridava se k nim ovoce
a jsou velice Zadané. Zacali jsme je vyrabét se
zamérem, Ze oslovi spiSe Zeny, ale neni to prav-
da. Velice chutnaji i muzam...“

Odpovéd na otazku, co oslovuje vice muZze
a co Zeny, co star$i a co mladsi, je skute¢né vel-
mi tézka. Potvrzuje to i odpovéd Mgr. Miroslava
Moty&ky ze spole¢nosti RUDOLF JELINEK:
,Obecné plati, Ze Zeny i mladsi vékové kategorie
davaji prednost slabsim alkoholickym napojim
a preferuji tedy likéry pred destilaty, u muzi je
to naopak. I kdyz i tohle nemusi byt pravidlo.
Pro radu nasich zakaznikl je nejoblibenéj$im
napojem Bohemia Honey, slivovice s medem.
Avelmi popularni je pro muze i Zeny hruskovice
Williams, ktera je trochu jemnéjsi nez slivovice
a ma velmi pifjemnou vyraznou chut i viini vy-
zrlych hrusek.“

Ovocné a bylinné likéry

Jsou kapitolou samy o sobé. Samotné slovo likér
pochézi z latinského liquifacere, coz znamena
rozpustit. Odkazuje na rozpousténi chutovych
slozek, jakymi jsou rdzné byliny, koteni nebo
ovoce v alkoholu pti vyrobé. I jejich obliba u nas
roste. A i zde odpovéd na otazku, co komu chut-
n4, nenijednoznacna. Potvrzuje toiGroup Brand
manazerka spolecnosti Stock Plzen Bozkov Zu-
zana Prokopova: ,Nelze to zcela generalizovat.
Obecné plati, Ze Zeny davaji prednost slad$im
prichutim, naptiklad Fernet Stock Honey a nebo
Fernet Stock Citrus, zatimco muzi upfednostiiuji
tradi¢ni Fernet Stock. Mladsi generace si oblibila
michané napoje, rad&ji také experimentuje. Pro
né Stock pripravil likér Black Fox, ktery umoz-
fuje originalni a chutové pritazlivou mixabilitu
a zaroven atraktivni i v shotové verzi.“

Tradice i novinky

Tradi¢nim produktem spolecnosti Stock Plzen
Bozkov je Fernet Stock. Ten loni proSel vyraz-
nym rebrandingem s cilem zaméfit se i na mlad-
$i konzumenty. To se podle Zuzany Prokopové
znacce dari a s timto smérovanim bude pokra-
Covativleto$nim roce: ,,Zamérujeme se na pod-
poru michaného napoje Fernet Stock Bavorak,
protoze michané napoje jsou stale ve vétsi oblibé
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prakticky ve vSech v€kovych skupinach konzu-
mentd, zejména pravé u mladSich zakaznikd.
Na mladsi konzumenty cili i novy bylinny likér
Black Fox, ktery tomu uzptsobil chutovy profil,
ale i vizudlni styl, styl komunikace a oslovovani
cilové skupiny. Je to originalni kombinace chuti
9 bylin s kapkou pomerance, nese s sebou na-
dech tajemstvi a objevovani nového a nepozna-
ného, coz mladsi vékovou skupinu pritahuje.

Uvedli jsme také novinku Fernet Stock Barrel
Edition Fernet&Rum, v niZ se poji osobitost
bylinného maceratu s jemnym blendem prémi-
ového rumu. Ta posiluje pozici hofko bylinnych
likérd mimo jiné v oblasti jejich vyuZiti jako
darku, coz je Gcel, za kterym se podle riznych
prizkumii v Cesku proda az téetina lahvi alko-
holu.“

Novinky ptipravuje i Beskydska Likérka, kte-
r4 podle Libora Pastorka sazi také na Gspésné
tradice z regionu: ,,Podle 150 let starého recep-
tu zdejs$iho roddka Hermanna Lowa vyradbime
likér Lysa Hora, ktery je jednim ze symboli
naseho lasského regionu. A zajem o néj roste.
Jako by se lidé v dobé globalizace chtéli vracet
ke korendm. S historii je spjaty i na§ hruskovy
destilat Ondras. Nebo tzv. tatarcocka, vyborny
horky Zalude¢ni likér z tatarcoku, coZ je v mist-
nim nareci oznaceni pro puskvorec obecny. My
ho vyrabime pod nazvem Lassky likér.“

Likéry obecné a také ty bylinné patii od po-
¢atku i do sortimentu spole¢nosti RUDOLF
JELINEK. Mgr. Miroslav Moty¢ka: ,,Dnes jsou
Luhacovicka bylinna a Pradéd hlavnimi pred-
staviteli této kategorie v naSem sortimentu. Za-
timco Luhacovicka odrazi nas region a vznikla
ve spolupraci s laznémi Luhacovice, Pradéd je
trochu jiny pribéh — zachranili jsme tuto znac-
ku pred zanikem a dafi se nam stéle drZet jistou
pozici na trhu. O zajmu — a ptikladam to prede-
v8im kvalité produktli — svéd¢i i nezanedbatel-
né prodeje na Slovensku. Ale tento produkt ma
jesté rezervy — v dal$ich letech ho ¢eka obména,
aby jesté Iépe odpovidal soucasnym o¢ekavanim
spotrebitele. Uz letos se od nas do¢kate fady no-
vinek, ale nebudeme zatim vice prozrazovat...“

NEWS @

Bartida chysta piekvapeni

elkym pojmem pokud jde o nabidku kvalitnich lihovin je u nas i spo-
\/leénost Bartida. Jejiho brand managera Jakuba Kabourka jsme se
zeptali:
Co z vaseho sortimentu maji nejvice v oblibé muzi a co Zeny, popf.co
nejradéji piji rlizné vékové skupiny?
Velice oblibené jsou produkty Zelena, Cert a v zimnich mésicich Hrugka
Williams. Pri posezeni s prateli jsou tyto produkty skvélym doplitkem
k pivu a v zimé je skvéla horka Hruska. Tyto likéry vice konzumuji muzi.
Mezi Zenami je velice oblibena Griotka nebo na§ Vajecny likér. Popular-
ni u obou pohlavi i v8ech vékovych skupin, zejména mladsi, jsou michané
napoje. Zametujeme se na mixologii nasich likért a palenek, které stoji za
ochutnani. Jednim z nich je naptiklad Think Green z BARTIDA Zelené.

Zvazuje Bartida v oblasti ovocnych palenek a likérti néjaké dalsi rozsi-
feni nabidky?

V oblasti palenek mame nékolik napadd, které chceme privést k zivotu.
Bude se jednat o unikatni projekt, o kterém nemdzZeme momentaln¢ pro-
zrazovat zadné detaily, ale az bude vSe pripraveno, urcité se o ném dozvite.
Novinky chystame i u likérd, ale také zatim nemtizeme byt vice konkrétni.
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OBRAZEM: TAKOVY BYL
ROK 2019 VCENTRU ABZAC

Rok 2019 byl pro brnénské multifunkcni centrum a sidlo CBA Abzac
prvnim rokem opravdu ostrého provozu. A ze to bylo velice pestrée obdobi!
Podivejte se, jakou vsestrannost prostory Abzacu prokazuji.

TEXT: MICHAEL LAPCIK

1 Nékolik desitek ti¢astnikl se ve
velkém sdle objektu zticastnilo
zasedani Asociace Feditell
hotelovych skol. K riznym typtim
jednani se hodi vétsina prostor
Abzacu, od nejmensiho salonku
Old Fashioned s kozenymi kiresly
az po vyobrazeny velky sal.

2 Abzac si oblibila spole¢nost
Oxalis, jeden z duilezitych
partnert CBA. V roce 2018 zde
oslavila 25. narozeniny, loni

v listopadu zase predstavila svym
zakaznikdm novinky v portfoliu.
A to formou prezentace ve velkém
salei praktickym ,,blizkym*
seznamenim v suterénni galerii.

3 Pripravit porci michanych vajec
za 20 sekund a rumpsteak zadvé
minuty? Dokaze to nova kuchyriska

technologie nazvana, bezkuchyné®,

V Abzacu ji ceskym médiim na
tiskové konferenci predstavila
spolec¢nost Gastro Mach.

4 Flairova soutéz, oteviena speed
challenge, drinky za symbolickou
cenu. Takovy byl prvni rocnik
Abzac Bartenders Party,
brnénského vanoéniho veéirku
pro barmany v rezii CBA. Dorazila
na néj asi stovka kolegti z gastra.
Dékujeme za fajn akci!

5 Diky profesionalni

audiotechnice neni problém
v Abzacu usporadat koncert
plnohodnotnych parametru.

Vecer s zestovym orchestrem
Moravia Brass Band byl skvélym
kulturnim zazitkem, z néhoz
chvilemi béhal mraz po zadech.

6 V Abzacu se umime diky
zkusenym dodavateltim cateringu
najist na urovni.

7,8,9 Cobytobylo zasymbolické
zakonceni pracovniho roku bez
poradné firemni party... Abzacu to

v zimnim hdavu docela sekne, co fikate?

FOTO: KATERINA RYSAVA
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Mate jiz objednane
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