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azeni a mili ¢tenari,

jsme to ale Sikovny narod! Barmani, kuchafri,

cukrari, rezbari — vSichni nas v lonském roce
uspésné reprezentovali na prestiznich mezinarodnich
soutézich, kde pro Cesko vybojovali zlaté medaile. D4
se fci, Ze pile a jemnocit pro tu & onu profesi z Cechd
dela svétovou Spicku. Velkou podporou pro nasi repre-
zentaci jsou oborové asociace jako AKC CR a CBA,
bez jejichz zastity by ucast dil¢ich soutézicich nebyla
leckdy ani mozna.

V Gnorovém vydani magazinu Svét H&G vam pri-
nasime rozhovor s nejuspesnéjsim svétovym rezbarem
Vojtéchem Petrzelou, ktery ve svych 22 letech ukazal
svétu, Ze v carvingu nemame konkurenci. A je toho
vice! Cukrafi se s ndmi pod¢lili o své zkuSenosti s vy-
bérem ¢okolady, brand manazeti riznych znacek vo-
dek nam predstavili své produkty a redaktor Frantisek

Cover story

Vonderka se zaméril na manazerské a uzitkové vozy.
V seriadlu designové hotely tentokrat predstavujeme
némecky hotel La Maison, jehoZ interiér presvédcuje
hiejivou eleganci, luxusnimi materidly a vybranymi
designérskymi kousky.

Nase redakce funguje na trhu jiz 14 let, béhem nichz
jsme se vénovali riznym odbornym tématim. Radi
bychom dali vice prostoru také nasim ¢tenaiim — ho-
teliéraim, F&B manazertm, provoznim, barmanim
a dal8im — a okorenili nésledujici ¢isla také jejich pri-
spévky. Proto, mate-li podnéty na témata, ktera by vas
zajimala, kontaktujte nés na e-mailu: chuda@1prg.cz.
Clanky radi v priibéhu roku zpracujeme a zaiadime do
nejblizsich vydani magazinu Svét H&G a novin Svét
HORECA a Moderni jidelna.

Preji vam prijemné pocteni a vydateny rok 2019!

Privybéru konkrétni cokolady na konkrétni dort je treba ridit se specifiky dané cokolady a jeji kombinovatelnosti
s ingrediencemi pouzitymi na dortu. ,Cokolada je velice aromatickd, ma mnoho odstinti a pfipravovanému
pokrmu doda hlavni chut,” fikd Alena Kirpalova, byvald ¢lenka Narodniho tymu AKC. To musi mit cukrar na
pameéti. Nékteré cokolady jsou acidnejsi, s ovocnymi tony, jiné se vyznacuji vyssi horkosti a tony prazenych
kakaovych bobtl. Jiné jsou naopak velmi neutrdini a jemné. ,Cim vy&si obsah kakaa, tm vyrazn&jsi chut

vyrobku,” uvadi lektorka cukrarskych kurz( Gabriela Handkova.

Neprehlédnéte!
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Time Out
Market
bude
ivPraze

kupina Time Out oznami-

la wvznik dalsiho marketu

— tentokrat v Praze. Projekt
bude na misté koordinovat ¢eska
developerskd spole¢nost Crestyl
Group. Otevieni Time Out Marke-
tu v centru Prahy na Starém Més-
té se planuje na konec roku 2021
pobliZ Vaclavského namésti, v are-
alu historického objektu Savarin.
Cilem projektu je podpofit rede-
sign centra mésta. Prostor bude
disponovat plochou kolem 25 000
m2 a nabidne navstévnikim 465
mist v interiéru a 120 mist venku.
Projekt zahrnuje celkem 14 gas-
tronomickych nabidek, dva bary,
speakeasy lounge, prostor pro kul-
turni akce a maloobchodni prodej-
nu. V8e bude reprezentovat to nej-
lepsi, co mlize mésto nabidnout.

Didier Souillat, vykonny redi-
tel spole¢nosti Time Out Market,
vysvétluje: ,,Bohata historie a kul-
tura ¢ini z Prahy vyhledavanou
turistickou destinaci, ktera kaz-
dy rok pritahuje miliony turistd.
V nedavné dobé se také prazska
kulindrni scéna rozvinula do pu-
sobivé rozmanitosti. Mladi $éfku-
chari otevreli inovativni restaura-
ce. Nemohli jsme najit lepsi misto
umisténé v centru mesta, které je
oblibené jak mezi mistnimi, tak
navstévniky Prahy.

Time Out Group se sidlem ve
Velké Britanii je spolecnost pu-
sobici v globalnim méritku v za-
bavni a mediélni oblasti. Poma-
ha optimalné vyuzivat mésto jak
pro mistni obyvatele, tak turisty.
Spole¢nost se prezentuje digi-
talné a fyzicky prostfednictvim
webovych stranek, casopist, live
akci a Time Out Markett. Jde
nejen o food market, ale o splné-
ni nejvy$Sich gastronomickych
pozadavkii na malém prostoru
a o kulturu jidla. Prvni Time Out
Market byl otevien v roce 2014
v Lisabonu. Z historické trznice
se stala mega restaurace s vice
nez 26 gastronomickymi jednot-
kami typu fast casual a fine food.
Dnes je lisabonska trznice jednou
z hlavnich atrakci mésta, v roce
2017 ji navstivilo rekordnich 3,6
mil. navstévnikd. V planu je ote-
vieni dal§ich Time Out Markett
v severoamerickych metropolich
Miami, New Yorku, Bostonu, Chi-
cagu a Montrealu.
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Prvnizazitkovy obchod s whisky
Johnnie Walker v Madridu

tova znacka skotské whisky,

otevrela v listopadu svij prvni
zazitkovy obchod v Madridu. Novy
ukazkovy obchod, ktery se s velkou
pravdépodobnosti stane oblibenym
cilem milovnikd skotské, nabizi
Sirokou Skalu imerznich zazitkad,
véetné kursd hodnoceni a ochut-
navek whisky, které ucastnikiim
oteviou svét znacky Johnnie Wal-
ker. Navstévnici si mohou vybrat
ze specidlni sbirky whisky Johnnie
Walker a zakoupit nékteré z nej-
vzacnéjsich a vyjimeénych single
malt whisky, z kterych se Johnnie
Walker vyrabi.

V zézitkovém interaktivnim pro-
storu se hosté mohou naucit uméni
mixovani koktejlti a vénovat se roz-
poznavani aroma whisky Johnnie
Walker. V koutku s vystavenymi

Johnnie Walker, predni své-

pole¢nost Pantone oznamila,
ze barvou roku 2019 se stala
PANTONE 16-1546 Living

Coral, zivy a optimismus vyzarujici
odstin oranzové se zlatym podto-
nem inspirovany Zivymi koralovymi
utesy. Jeho energizujici pozitivni
energie dodava elan a pohodu do
na$eho neustale se méniciho svéta.
Proces vybéru barvy roku vyzaduje
dikladnou Gvahu a analyzu trendq,

specialnimi darky si mohou vybrat
produkty a na prani si je nechat
opatfit osobnimi rytinami a etike-
tami. Prostfednictvim virtudlnich
z4zitkli mohou objevovat krasy
Skotska s dechberouci vrchovinou,
fascinujicimi ostrovy, svéZe zeleny-
mi niZinami a nahlédnout do tajem-
stvi palirny Speyside se zavére¢nou
ochutnavkou whisky. Kromé toho
se nabizeji sezonni programy, jako
napiiklad ukazky koktejld obsa-
hujici whisky Johnnie Walker. Pro
obdobi Vanoc predvedl] expert, jak
mohou zakaznici obchodu prekva-
pit své hosty kombinaci mraZené
Johnnie Walker Gold Label Reserve
a ru¢né vyrobené skotské cokolady.
Reditel globalni znacky Johnnie
Walker, John Williams, to komen-
tuje: ,,Hledame stale nové zptso-
by, jak své zakazniky prekvapovat

Barvaroku 2019 -

které experti na barvy z institutu
Pantone Color Institut zkoumaji
po celém svété. To mlzZe zahrnovat
showbyznys, filmy, nové umelce,
modu, design, oblibené turistické
destinace, stejné jako nové Zivotni
styly a socialné¢ ekonomické pod-
minky, nové technologie, materialy,
platformy socidlnich siti apod.

Jiz 20 let ovliviiuje barva roku
Pantone rozhodovani pii vyvoji,

a zapojovat, coz takovy zazitkovy
obchod Johnnie Walker skvéle do-
kaze. Nakupni zazitek, pfi kterém
1ze objevovat rozmanitost a boha-
tou tradici znacky Johnnie Walker
naprosto neotfelym zplsobem, se
tak stava opravdovou radosti.*

Jesté nez byl novy zazitkovy ob-
chod otevien, byla zverejnéna in-
vestice ve vys$i 150 mil. GBP, kterou
do négj vlozila spole¢nost Diageo
(jeden z prednich svétovych doda-
vateld prémiovych destilata), ktera
podporuje cestovani za whisky po
celém Skotsku. Zahrnuje mimo
jiné plan vytvorit pro navstévniky
vysoce moderni zazitky v ramci
nejvetsiho organizovaného progra-
mu cestovani za skotskou whisky
v Edinburghu u prileZitosti oslav
200. vyro¢i Johnnie Walker v roce
2020.

vyrob€ a nakupu produktli mno-
ho pramyslovych odvétvi, véetné
mody, vybaveni interiérd, pramys-
lového designu, oballl a grafického
designu.

V socialnich médiich: Organicky ton
Living Coral ptisobi v digitalnich
médiich pozoruhodnym a okouzlu-
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Tenerife jako jediny z Kanarskych
ostrovu ziskal Sest michelinskych hvézd

anta Cruz de Tenerife - Gast-
Sronomie na Tenerife patii opét
k vynikajicim. Slavnostni udileni
michelinskych ocenéni pro rok 2019,
které se konalo koncem listopadu v Li-
sabonu, znovu potvrdilo Sest hvézd pro
tento ostrov jako jediny z Kanarskych
ostrovi. Restaurace MB (Martin Be-
rasategui) hotelu The Ritz-Carlton
Abama ziskaly dvé hvézdy a Kabuki
(Abama), Kazan, El Rincon de Juan
Carlos a Nub (La Laguna Gran Hotel)
po jedné hvézdé, ¢imz potvrdily kvali-
tu gastronomie na Tenerife.
Tenerifsky prezident Carlos Alon-
so oznacil postup tenerifské gast-
ronomie na narodni a mezinarodni
kulinarni scénu za milnik, ktery ne-

Londyné byly udéleny ceny za
nejlepsi mezinarodni vina a li-
hoviny v rdmci International
Wine and Spirit Competion Trophy
2018. Z pohledu Némecka byl di-
vod k radosti. Markus Escher (27)
a Alexander Franke (34) ze Stutt-
gartu ziskali za svou znacku GIN-
STR - Stuttgart Dry Gin prestizni
cenu G & T Trophy za nejlepsi gin na
svété pro pripravu gin tonicu. Toto
ocenéni ziskalo Némecko poprvé
v témer padesatileté historii soutéze.
Letos bylo na soutézi zastoupeno
pres 600 znacek z 90 zemi, aby bojo-
valy o titul, ktery gin je pro kultovni
napoj gin tonic nejlepsi. Cenu Gin &
Tonic Trophy predal vitézim Facun-
do Bacardi, jehoz pradédecek zalozil
stejnojmenné imperium destilatu.
V poroté zasedalo 400 porotcd,
kteri finalni vybér slepou degusta-
ci odiivodnili jemnou a citrusovou

vznikl jen tak ndhodou. ,,Hodné let
se vlada snazi zvysit hodnotu mist-
nich produktd, a kdyz k tomu ptipoc-
teme par vynikajicich profesionalt
a nase kvality jako jedné z prednich
turistickych destinaci, je logické, ze
hrajeme prvni ligu v oblasti gastro-
nomie.“ Podle néj patii gastronomie
ke kanarské identité a je nepostrada-
telnym prvkem pro poznani kultury
a zplsobu Zivota ostrova. Tenerifsky
ministr turismu Alberto Bernabé
zdaraznil, Ze gastronomie se stala
dal$im lakadlem a prvkem ovliviiu-
jicim rozhodovani pro dovolenou na
ostrove.

Ministr zemédélstvi, chovu do-
bytka a rybolovu Jesus Morales je

chuti, ktera je pro gin tonic vhodna.
Stuttgartsky gin byl na trh uveden
vr. 2016 avyrabi se ve vlastnim liho-
varu obou mladych majitelti. Na jed-
no plnéni pripada pouze 711 lahvi.
Vsechny ingredience na vyrobu ginu
pochazeji ze Stuttgartu a mistniho
regionu.

Pantone Living Coral

jicim dojmem, vyvolava stejné inspi-
rativni pocit jako koralové ttesy ve
svém prirozeném prostredi a zaru-
¢ené¢ pritahne pozornost.

V kosmetice: Jako optimisticka bar-
va, ktera ladi se vSemi tény pleti,
vnasi Living Coral pfirozenou barvu
do tvarenek, o¢niho make-upu a rté-
nek.

V produktovém designu: Barva Li-
ving Coral je vhodné na produkty

pro vSechny vékové kategorie a po-
hlavi. Materialy s texturou a pifjem-
nymi barvami, jako je Living Coral,
povzbuzuji touhu poftidit si produkt,
ktery doslova prenasi energii a po-
vzbuzuje radost ze Zivota.

V interiérovém designu a nabytku:
Living Coral podporuje pop-up in-
stalace a interaktivni prostory spo-
jené s hravym duchem. Doda dra-
maticky akcent jakékoli mistnosti,

presvédcen, ze snaha profesionald,
jedine¢né lokalni produkty vynikajici
kvality a propojeni verejného a privat-
niho sektoru vedly mimo jiné k tomu,
ze tenerifska kuchyné¢ doséhla takové
urovné, jakou si jeste pred lety neby-
lo mozné ani predstavit. To vSe diky
jasné strategii, zaloZené na trech pi-
litich: mistnich produktech, krajiné
aetnografickém deédictvi. Podle udajt
jednoho prizkumu vydaji turisté be-
hem svého pobytu na Tenerife nejvic
penéz za gastronomii, coZ ostrovu
prinasi kolem 728 mil. eur roc¢né.
Spolu s nakupy potravin, které ¢ini
242 milionti eur ro¢n€, dosahuji cel-
kové prijmy této oblibené destinace
970 mil. eur.

at uz formou dekorativniho dopli-
ku, ubrusu nebo tapety na sténé.
Vynikne na hunatych prikryvkach,
pfijemném loZnim pradle a svéZim
¢alounéni, navodi hrejivy, privétivy
a uklidiujici pocit domova.

V obalovém designu: Living Coral
je idealni pro oblast baleni. Hiejivy
a privétivy ton, navozujici Zivotni
optimismus, piimo vyzyva, aby-
chom natahli ruku a vzali si jej.

FOTO: ARCHIV FIREM



osta Coffee uzavrela spolu-

praci s firmou Barclaycard

auvedla na trh ve Velké Bri-
tanii prvni poharek na kavu, s kte-
rym mohou klienti rovnou zapla-
tit. Takzvany ,,clever cup®, ktery je
od listopadu dostupny v britskych
kavarnach Costa Coffee, vyuZiva
bezkontaktni technologii, s niz je
mozné rychle a pohodlné zaplatit.
Umoznil to vyvoj tzv. BPay tech-
nologie spolecnosti Barclaycard.
Chytré poharky jsou soucasti pro-
duktové rady Costa Coffee, urcené
k Sir§Simu opakovanému pouZiti.
Cilem této akce je povzbudit za-
kazniky k vyuZivani téchto pohar-
kd misto jednorazovych kelimkd.

Kromé toho chce Costa Coffee
zajistit, aby do roku 2020 bylo re-
cyklovano celkem 500 mil. jedno-
razovych pohark.

Poharky se prodavaji v obalu
vyrobeném z recyklovanych ke-
limkd. Sestavaji ze silikonu a jsou
vybaveny bezkontaktnim odni-
matelnym ¢ipem. ,Technologie
v poharku muze byt pouzita vSude
tam, kde zéakaznici uvidi symbol
pro bezkontaktni platbu — nejen
v obchodech Costa Coffee,* sto-
ji v tiskové zpravé spolecnosti.
Chytry poharek stoji 14,99 GBP
(16,80 EUR). Prispévek ve vysi
1 GBP z kazdého prodeje jde na
nadaci Costa Foundation.

PepsiCo’s Hello Goodness

Snackboty na
Pacifické univerzité

acatkem ledna se v univer-
Zzitnim kampusu Pacifické

univerzity ve Stocktonu v Ka-
lifornii objevily tfi autonomni robo-
ty, které zasobuji studenty snacky
a napoji. Tzv. snackboty, venkovni
roboty s vlastnim pohonem, nabi-
zeji obcerstveni a napoje od firmy
Hello Goodness, ktera je soucasti
portfolia znacek PepsiCo. Snackbo-
ty vznikly ve spolupraci spole¢nosti
PepsiCo s firmou Robby Techno-
logies a jsou prvnimi roboty, které
vyjely do terénu, aby mohly vozit
chutné a zdravé obcerstveni a na-

poje piimo k hladovym studentim.
Studenti jsou c¢asto natolik ¢asove
vytizeni, Ze nemaji ¢as na ,,porad-
né jidlo trikrat denné®, a tak dava-
ji prednost castéjsimu rychlému
obcerstveni o prestdvkach mezi
prednaskami. Objednavky mohou
pohodlné zadavat prostiednictvim
aplikace Snackbot a stejné tak i pla-
tit. Snackboty jsou k dispozici od
deviti do sedmndcti hodin a nabize-
jivybér riznych druht snackd, jako
napt. popcorn od Smartfood Deli-
ght, Baked Lay‘s a vicezrnné chipsy
SunChips. Objednané zbozi dodaji
na padesat uréenych mist v kampu-
su, ktery ma rozlohu 700 000 m2.
Jsou vybaveny vnéjsi skorepinou,
odolnou vii¢i pocasi, pohonem na
vSechna kola, reflektory a kamerou,
aby mohly vyjet za jakéhokoli poca-
siivuplné tmé, zdolavat obrubniky
i strmé&jsi kopce. Na jedno nabiti
jsou schopny ujet vic nez 20 mil.

Americka spolecnost PepsiCo
patii k pfednim svétovym firmam,
jejichZz produkty se prodavaji ve
vice nez 200 zemich. K nejzna-
méj$im znackam patii vedle Pepsi
také napoje 7up, Lipton, snacky
Dorritos a Lays. Za rok 2017 utrzila
spole¢nost PepsiCo Cisté trzby pres
63 mld. USD.
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Marché International
v Ceské republice

Fresh market
cuisinena
prazském letisti

~ vycarsky provozovatel me-
S zindrodniho  restaura¢niho
fetézce Marché International
pokracuje ve své evropské expanzi.
V fijnu oteviel dvé nové restaurace
v neverejné ¢asti Terminalu 1 Letis-
té Vaclava Havla Praha, kde mohou
cestujici navStivit restauraci Mar-
ché Movenpick Pasta & Salad nebo
mensi koncept Zigolini Caffé & Bar.
Koncem loniského roku, 30. prosin-
ce, oteviel Marché International
treti pobocku. Jde o nejvetsi kon-
cept restaurace Marché Movenpick
svolnym vybérem Cerstvych surovin
zi se v prostorach za bezpecnostni
kontrolou na Terminalu 2.

,Prichodem Marché Internati-
onal ziskdvame dalsiho vyznam-
ného mezinarodniho partnera do
portfolia ngjemcd, ktery rozsiri nasi
nabidku pro cestujici o zcela novy
koncept stravovani a uvede tak do
Ceské republiky ve svété jiz osvéd-
¢eny a oblibeny produkt zaloZeny
na Cerstvych a vysoce kvalitnich
surovinach. Letis§té Vaclava Havla
Praha bude momentalné jedinym
mistem v Ceské republice, kde se
zékaznici s restauracemi z portfo-
lia Marché International setkaji,“
vysvétluje Jiti Petrzilka, vykonny
reditel neleteckého obchodu Letisté
Praha.

Restaurace Marché Mdovenpick
nabizi uprostred letisté atmosféru
trhu s vybérem cerstvych a kvalit-
nich surovin. Kuchyné zaloZena na
Cerstvych surovinach a live cooking
je konceptem Marché Mdvenpick

uz zhruba 35 let. Hosté si mohou
vybirat z nejriznéjSich pokrmi
rucné pripravenych v oteviené ku-
chyni s vyuzitim ptirodnich, nejlé-
pe regionalnich surovin. Nejvétsim
lakadlem je vegetaridnska cast, kde
si zakaznici mohou vytvaret pokr-
my podle svych piedstav a chuti
z Siroké nabidky Cerstvych salatd,
zeleniny a lu$ténin. Na menu je také
Cerstvd domaci pizza, pochoutky
z grilu nebo Cerstvé upecend foca-
ccia s parmskou Sunkou nebo uze-
nym lososem. Lakavy sortiment
doplnuje Siroky vybér domacich
kolact a dortt, Cerstvé dZusy, Caj
a vynikajici kava Filicori.

Dojem zivého trhu umocnuje
také interiér nové restaurace Mar-
ché Movenpick. Teplé, prirodni
materialy, jako je dub, bylinky nebo
kachlové stoly navozuji uvolnénou
a pfijemnou atmosféru. Restaurace
ma rozlohu priblizné 219 m2, dalsi
ptidavny jidelni prostor o rozloze
60 m2 a mista pro 107 hosta. Je
oteviena od pondéli do nedé€le od 7
do 21 hodin.

Ke spole¢nosti Marché Interna-
tional patfi znacky jako Marché
Movenpick, Palavrion Grill & Bar,
Movenpick  Restaurants, Whi-
te Monkey nebo Cindy‘s Diner.
Spole¢nost mé své provozovny ve
Svycarsku, Némecku, Rakousku,
Madarsku, Chorvatsku, Slovinsku,
Singapuru, Indonésii, Ciné, Kana-
dé a nyni také v Ceské republice.
Zameéstnava kolem 2 800 pracovni-
kd. Za rok 2017 utrZila cca 259 mil.
CHE

FOTO: ARCHIV FIREM



Trockenbeerenauslese (TBA)
2015 vinarstvi Kracher v [llmi-

tz horovaly hned dva prestizni
americké casopisy o vin€. Jak caso-
pis Wine Enthusiast, tak vlivny kritik
James Suckling na svych webovych
strankdch zamérenych na vino a po-
jmenovanych po ném jamessuckling.
com ocenili sladké vino Gerharda
Krachera nejvyssimi znamkami. Dvé
vina dosahla pozadovaného top skoére
100 bodti: 2015 TBA No. 4 Scheurebe
Zwischen den Seen a 2015 TBA No. 8
Muskat Ottonel Zwischen den Seen.

DalSich deset vin bylo ohodnoceno
jako vynikajici 96-99 body.

Vinar Gerhard Kracher je potéSen:
Vidim ve Spickovém hodnoceni pre-
dev$im odménu za Usili v roce 2015,
ze kterého se vyklubal skvély rocnik,
i kdyz ani zdaleka nebyl jednoduchy.“
Horké, suché léto pasobilo vinarim
starosti, avSak dostatecné srazky na
podzim pak zajistily potfebnou ky-
selinu na jedné strané a podporily
vznik plisn€ botrytis na druhé strane.
Kracher dodava: ,,Rok 2015 je roénik
s dlouhou trvanlivosti. Vyvazenost cu-

kernatosti a kyseliny slibuje, Ze vina
vyvinou del$im skladovanim bohatou
$kalu chuti.“

Také mimo TBA dokazuje Gerhard
Kracher, Ze je vinar, ktery ma cit pro
$pic¢kovou kvalitu, coz americti kritici
vina pfi svych slepych ochutnavkach
potvrdili. James Suckling ud¢lil ze-
lenému veltlinu, ktery vyproduko-
val Kracher spole¢né se someliérem
Aldem Sohmem, vic nez 92 bodd.
Veltlinské zelené Single Vineyard
2015 i Veltlinské zelené St. Georg
2016 ocenil dokonce 94 body.

KazZdorocn¢ sestavuje  casopis
Wine Enthusiast také seznam vin,
u nichz jsou degustatori presvédceni,
ze dlouhym skladovanim budou jesté
lepsi. Tyka se to jen 4 % testovanych
vin, z nichz ¢asopis vytvoril jesté jeden
seznam 100 nejlepsich vin ke sklado-
vani. Vino Gerharda Krachera — Troc-
kenbeerenauslese 2015 — se umistilo
na 10. miste. Pro srovnani: Bordeaux
Chateau Cheval Blanc, ocenéné 100
body, je na 11. misté, a stejné tak vy-
soce ohodnocené vino Chateau Mar-
gaux 2015 az na 20. mist¢.

rozdil vcenach 2018
oproti 2017

Top destinace prumeér ceny zapokoj priimér ceny za pokoj

anoc 2018 anoc 2017

Ceny za ubytovani v hotelich

vNémecku

zarok 2018 Némecko celkove 91€ 89€ 22%
Mnichov n3€ noe 27%
Nartust cen
Kolin nad Rynem 106 € 107 € -09%
)4 Stuttgart 106 € 100 € 60%
v Nemecku
Dusseldorf 99€ 102€ 29%
Berlin 97€ BE 43%
e?y hotelﬁ v Némecku pokracuji ve vzestupném trendu, jak :j:;%ﬁ; :;: :(5): SZg/Z
zjistil hotelovy portal HRS v aktudlnim ro¢nim hodnoceni. Drazdany € gle 12%
V roce 2018 stal nocleh v Némecku v praméru 91 EUR, coz
je 02,2 % vic nezvroce 2017. New York zlistava nejdrazsi destinaci Curych 177 € 177 € 00%
s cenou 249 EUR za nocleh. Londyn 176 € 177 € -06%
Kodari 160 € 161 € -06%
Némecko - nejvyssi ceny v Mnichové Amsterdam 51€ 142€ 6.3%
Co se tyka némeckych hoteld, nejhloubéji musi sdhnout do kapsy Pariz 144€ 136€ 59%
hosté v Mnichove, jeden nocleh prijde v priméru na 113 EUR (+ 2,7 oslo LOE L0 67%
% ve srovnani s r. 2017). Pienocovani ve Frankfurtu nad Mohanem Helsinky 139°¢€ 1€ 30%
také presahlo hranici 100 EUR na 106 EUR (+ 1,0 %), v Koliné& nad stockholm 159¢€ 18 e ol
Rynem se trochu zlevnilo (— 0,9 % na 106 EUR), ve Stuttgartu zvysi- Baﬁg:na ]ﬁg: ]1?_2 €€ 27;;
lo (+ 6,0 % na 106 EUR) a v Hamburku lehce zlevnilo (- 0,9 procent Madrid me 109€ 1.é°:
na 105 EUR). Levné hotely zlistavaji v Drazdanech s priimérnou ce- Rim 107€ 106€ 09%
nou 82 EUR za nocleh (+ 1,2%). Moskva 104 € o5 € 95%
Athény 103€ 103€ 00%
Evropa - umirnéné kolisani cen Videri 103 € 9 € 40%
Kolisani cen v evropskych destinacich je spiSe umirnéné. Nejvét- Lisabon 100€ 02€ 20%
§i pokles cen zaznamenala Barcelona s — 7,7 % na 120 EUR. Ceny Berlin 97€ EERS 43%
v Moskvé vzrostly v priibéhu mistrovstvi svéta ve fotbale 0 9,5 % na Budapest 89¢€ 87€ 23%
104 EUR. Nejdrazsi zstavaji noclehy v Curychu (177 EUR), v Lon- Prana 86¢€ 83€ 36%
dyné (176 EUR) aKodani (160 EUR). V Milané je nocleh drazsi (118 varsava g€ g2¢€ 12%
EUR; + 2,6 %) nezv Rimé (107 EUR; + 0,9 %). Ve Vidni se Zdraiily
ceny 04 % na 103 EUR. Pod 100 EUR Ize pofidit nocleh v Berliné za v S Y— o
97 EUR (+ 4,3 %) av Budapesti za 89 EUR (+ 2,3 %). V Praze ceny T——— S07€ 06 100%
vzrostly na 86 EUR (+ 3,6 %). Levnéji pfijde nocleh ve Var§avé na 81 Sydney 180 € 197¢€ 86%
EUR (— 1,2 %) avIstanbulu na 74 EUR (— 2,4 %) Toronto 179 € 180 € -06%
Tokio 72€ 180 € -44%
Svét - Sirsi nabidka cen hotelli Singapur 165 € 160 € 31%
New York s primérnou cenou 249 EUR (+ 0,4 %) zGstava na Spic- Miami 143€ 154€ 71%
ce nejdrazsiho mésta pro pienocovani v hotelu. Navzdory poklesu Soul 126 € 124€ 16%
0 10 % zGstava Washington druhou nejdrazsi destinaci (207 EUR). Dubaj 124€ o€ A%
Peking prosperuje, ceny hotelii se v priiméru zvysily o 23,5 % na Mexiko City 120€ 128€ eie
100 EUR. Nejlevnéji ptijde nocleh v Kuala Lumpur v priméru na 56 Buenos Alres 1€ 1€ 7%
Kapské Mésto Nno€ 132€ 16,7%
EUR (+ 9,8 %). i
, ) . , Mumbai 102€ 21€ 157%
Proo hodnocclem byly sledovany veskeré nestomvovar.le r,ezervace Peking 100€ g€ 235%
hotelti vobdobi od 1. 1. 2018 do 31. 12. 2018 prosttednictvim rezer- Sanghaj a9€ 89 € 00%
vacniho hotelového portalu HRS. Ve vybéru byly zohlednény ceny Bangkok s4€ 7€ 91%
hoteld pro jednoltizkové i dvouldzkové pokoje, se snidani a bez sni- Rio de Janeiro S0€ 97€ 175%
dané v hotelech s 1 hvézdickou az 5 hvézdickami. Vyhodnoceny byly Kuala Lumpur 56 € 51€ 98%

destinace s odpovidajicim objemem rezervaci. ZdrojHRS - Hotel Reservation Service
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pole¢nost NH Hotel Group
SNorthern Europe uvedla loni

u prilezitosti otevieni dvou no-
vych hotell v Grazu a Essenu neob-
vyklou marketingovou akci, aby posi-
lila povédomi o své hlavni znacce NH
Hotel a zdlraznila stavajici sluzby. Ve
spolupraci s agenturou Graco Berlin
vytvorila hotelovy pokoj vzhiiru no-
hama a doplnila jej mluvicim kufrem
na koleckach. Zamérem bylo umoz-
nit ojedinély zazitek z produktu a vy-
tvorit pfimou interakci se stavajicimi
ibudoucimi hosty. Za timto ndpadem
vydat se novou cestou v oblasti komu-
nikace stoji dvé Zeny z marketingové-
ho oddéleni NH Hotel Group Nor-

izza nesmi chybét na zddném

klasickém italském menu.

Od konce r. 2017 patri do-
konce ,,pizzaiolo“, uméni neapol-
skych vyrobci pizzy, mezi kulturni
dedictvi UNESCO. At uz je pizza
klasicky upecena s rajcaty, mozza-
rellou, olivovym olejem a bazalkou
nebo jinymi neobvyklymi prisa-

NH Hotel Group

Hotelovy pokoj vzhuiru nohama
a mluvici kufr na koleckach

thern Europe Stefanie Schubertova
a Sheila Stockbridgeova.

Pro hlavni znacku NH Hotel se
pokoj vzhiru nohama predstavuje ve
svézim méstském stylu ve specidlnim
kontejneru, v némz kazdy kus nabyt-
ku visi ze stropu nad hlavou. ,,Timto
krokem vstupujeme do piimého dia-
logu slidmi, ktefi prochazeji kolem ze
svych ndkupi na pési zoné. Zveme je,
aby se spole¢né s nami ,postavili na
hlavu, poznali na$ produkt a poridili
si fotky, které pak mohou umistit na
socidlnich sitich, Facebooku nebo
Instagramu,“  vysvétluje  Stefanie
Schubertova. Vedle hotelového poko-
je vzhiiru nohama prekvapuje kolem-

dami, dilezité je, aby se mohla
vychutnat se spravnym priborem.
Nic totiZ nedokazZe pozlobit hosty
vic nez pojidani pizzy s nedosta-
tecné ostrym nozem. Firma WMF
Professional nyni predstavila dva
nové noze na pizzu, které dopliu-
ji zndmé kolekce priborti Casino
a Signum. Oba nové noze WMF

jdouci dalsi unikatni objekt — mluvici
kufr na koleckach, ktery zdanlivée
samostatné¢ projizdi ulici a pta se na
cestu k NH hotelu. Kufr vznikl ve spo-
lupraci s agenturou Sixpack Diissel-
dorf a doplnil hotelovy pokoj vzhiru
nohama jako flexibilni objekt.

V listopadu zavedla spole¢nost
NH Hotel Group také tzv. Fastpass,
ktery hostim na sluzebnich cestach
umoznuje plnou kontrolu nad jejich
pobytem v hotelu a Setii jim ¢as. Fast-
pass kombinuje tfi sluzby v jednom:
online check-in, choose your room
& online check-out. Touto inovativni
aplikaci vSe v jednom vyvinula spo-
le¢nost digitalni feseni pro inteligent-

Professional presvédcuji nejen
svymi vlastnostmi pfti krajeni, ale
i svym designem. Nabizeji se v les-
téné uslechtilé oceli nebo postri-
brené. Linie Casino se vyznacuje
modernim stylovym vyrazem, linie
Signum tradi¢nim zaoblenym tva-
rem. WMF Professional Business
Unit Hotel je jednim z prednich

unor-brezen 2019

ni cestovani a stala se tak v hotelnictvi
prikopnikem v oblasti inteligentnich
technologii nejnovejsi generace. Vie
doprovazi rozsadhla medialni kampar
v Némecku, Nizozemsku a Belgii.
»Jsme si samoziejmé védomi sku-
tecnosti, ze marketingovy rozpocet
neni nevycCerpatelny. Ne kazda no-
vinka vyZaduje rozsédhlou medialni
kampan. Nase kampan s hotelovym
pokojem vzhiiru nohama a mluvicim
kufrem se vSak setkala s velmi pozi-
tivni reakci, a tak vidim budoucnost
nasi cesty v kombinaci interaktivnich
z4zitk{ z naSich produktt i zapojeni
Klasickych médii,“ shrnuje Stefanie
Schubertova.

poskytovateltl vybaveni pro pro-
fesionalni gastronomii a hotely.
Rozsahly sortiment zahrnuje pfi-
bory a sklo, servirovaci zatizenti,
bufetové vybaveni a stolni dekora-
ce rdznych barev. Spole¢nost byla
zaloZena v roce 1853 a od konce
roku 2016 je soucasti francouzské
skupiny SEB Konzern.
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Hotel 25hours
arestaurace NENI
poprve v Parizi

naproti nadrazi Gare du Nord v 10.
parizském obvodé. Je to v poradi

Aeroflot znovu
nejlepsiznackou
mezi svétovymi
aeroliniemi
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uska letecka spole¢nost Ae-

roflot jiz druhym rokem po

sobé znovu ziskala titul pred-
ni svétové letecké znacky (Worl-
d‘s Leading Airline Brand) v me-
zindrodni soutézi World Travel
Awards (WTA) 2018, coz se v his-
torii WTA dosud Zadné jiné letecké
spole¢nosti nepovedlo. Zaroven
také ziskala dalsi ocenéni v katego-
rii World‘s Leading Airline - Busi-
ness Class.

Ocenéni World Travel Awards
jsou povazovana za Oscary v ces-
tovnim ruchu. Ocenénim se kaz-
doro¢né vyznamenavaji vynikajici
cestovni kancelare, hotely a letecké
spole¢nosti. Béhem roku se ud¢lu-
ji ceny na tfech trovnich: narodni,
regionalni a globalni. Vitézové jsou
vybirdni prostfednictvim on-line
anket, kterych se zucastni nékolik
stovek tisic profesionald v cestov-
nim ruchu a miliony cestujicich.

térii jsou kvalita produktu a kvalita
sluZeb. Slavnostni ceremonial WTA
se konal v Lisabonu 1. prosince,
v jedné z nejoblibenéjsich turistic-

SN S

kych destinaci spole¢nosti Aeroflot
v Evropé.

,,Dvé zlaté medaile v ramci World
Travel Awards jsou dikazem, Ze
jsme svétovou tiidou v globalnim le-
teckém pramyslu,“ komentoval oce-
néni Vitalij Saveliev, generalni reditel
spolecnosti Aeroflot. ,Méame nej-
mladsi flotilu, udrzitelné rozvijime
svou sit leteckych tras, poskytujeme
prvottidni servis a vyuzivame digital-
ni technologie. To je nas tajny recept
na aspéch na mezinarodnim trhu.“

Aeroflot uz letos ziskal tii ceny
v regiondlni soutéZi World Travel
Awards pro Evropu: predni evrop-
ska letecka znacka, predni evropské
aerolinie v business class a predni
evropské aerolinie Iétajici do Asie.

Aeroflot je vlajkovou lodi ruskych
leteckych spole¢nosti a partnerem
globalni letecké aliance Sky Team.
Aeroflot 1ét4 do 152 destinaci v 55
zemich, vr. 2017 prepravil 32,8 mil.
cestujicich. Flotila Aeroflotu sesta-
vajici z 251 letadel patfi k nejmlad-
$im ze v8ech globalnich leteckych
spole¢nosti, které provozuji vice
nez 100 letadel.

trinacty hotel skupiny 25hours Ho-
tel, ktera dosud budovala hotely jen
v Némecku, Rakousku a Svycarsku,
ve Francii je to prvni hotel. Vr. 2020
planuje spole¢nost 25hours otevrit
dalsi dva nové hotely ve Florencii
a Dubaji. Christoph Hoffmann,
predseda predstavenstva, fika: ,,Mi-
luji Pariz, proto se pro mé otevieni
hotelu v tésné blizkosti nadrazi
Gare du Nord stalo splnénim mého
snu. Pro umisténi hotelu je tato lo-
kalita velmi atraktivni a oblibena
u hostd prijizdéjicich z celého svéta.
Jeji charakter jsme ostatné zohled-
nili pfi projektu hotelu.“

Architekt Axel Schoenert a jeho
tym zachovali tradi¢ni kouzlo histo-
rické budovy a doplnili o styl rusné-
ho patizského sousedstvi. Na jeho
redesignu se podileli Armin Fischer,
Andrea  Kraft-Hammerschallova
a jejich kreativni designérsky tym.
Podporila je parizskd umélecka
konzulta¢ni agentura Visto Images,
ktera organizuje umélecké sbirky
pro hotely a soukromé rezidence
a pro hotel vytvorila umélecky kon-
cept véetné impresivnino uméni
na sténach a Sirokoformatové série
portréta. V této sérii se objevuji lidé,
charakteristi¢ti pro tuto parizskou
¢tvrt, od kadernikt pres mechaniky,
vyprav¢i az po hudebniky a umélce.
Jejich obrazy visi po chodbach a zi-
votni pribehy jsou zaznamenany
v ilustrované knize, ktera lezi na
posteli v kazdém pokoji a zve hosty,
aby si ji prolistovali. Nadrazi Gare
ropé aje mistem, kam se sjizd&ji lidé
z celého svéta. Lokalni reference
a inspirace Afrikou, Asii a Vycho-
dem se odrazi v mnoha detailech,
materialech a dopliicich.

V hotelu je umisténo 237 pokojt
riznych kategorii na Sesti podla-
zich. Standardni pokoje maji rozlo-
hu kolem 15 az 20 m2, vétsi pokoje
kolem 25 az 28 m2. Hosté si mohou
uZivat eklektické smésice africkych
a asijskych stylovych prvkd v péti
riznych barevnych schématech.
Koberce s asijskymi vzory, africké
tkaniny, vyrazna vymalba nebo ta-
pety s floralnimi motivy na sténach
a origindlni svitidla navozuji tul-

nou atmosféru. Misto skiini jsou
hosttim k dispozici mobilni stojany
na oblecent, inspirované klasickymi
Stendry, na kterych se prevazeji mo-
dely na prehlidky, jimiz je Pariz jako
meésto mody proslula.

Srdcem hotelu je restaurace
NENI se svou kuchyni, a to nejen
v kulinarnim smyslu. ,,NENI je pro
mé nejvice kosmopolitni soul food,
jaky znam,“ vysvétluje Christoph
Hoffmann.

V restauraci se schazeji hosté na
orientalni obéd nebo veceri. Pri-
vetivy elegantni design restaurace
umociiuji moderné interpretované
calounéné lavice azidle ve francouz-
ském stylu. Siroké komunitni stoly
jsou idealnim mistem pro setkavani
s novymi lidmi. Bar SAPE nabizi
idealni misto pro drinky po préaci
a vecerni posezeni nad aperitivem
s prateli. Ustfednim prvkem baru je
Siroky pult z bronzove barevné skle-
néné mozaiky. Podlaha z tmavého
dubu, tézké tmavé zelené zavésy
a pohodlné kozené Zidle podtrhuji
atmosféru klubu pro dzentlmeny.
Prilehly bar Speakeasy je tipem pro
skutecné znalce. V jeho skrytém
salonku si muZe aZ deset hostt vy-
chutnavat drinky v privatni atmo-
sfére. Pro byznysmeny jsou k dispo-
zici dva multifunkéni prostory pro
malé konference a jednani pro 8 az
14 osob. Ceny pokojli zacinaji na
174 EUR za noc. V soucasné dobé
je pro hosty k dispozici 141 pokojt,
dalsich 96 bude uvedeno do provo-
zu béhemr. 2019.

Spole¢nost 25hours Hotel byla
zalozena v r. 2005, v r. 2016 vstou-
pila do strategické aliance se spo-
le¢nosti AccorHotels. Znacka je
zaméfena na kosmopolitni cestu-
jici, klade diiraz na individualitu,
autenticitu a charakter ubytovani.
Design kazdého hotelu vytvari ve
spolupraci s rlznymi designéry
v neopakovatelném stylu.

FOTO: ARCHIV FIREM



Q FOOD SERVICE

unor-brezen 2019

Cokolada je kralovnou

mezi sladkostmi

Neznam snad nikoho, kdo by ji
nemel rad. Cukrari ji miluji pro
I barvu. Prace s Cokoladou
temer nezna hranic. Je to

prave rozmanitost jejich podob,

jeji vsestrannost, historie,
povesti a myty s ni spojene,

Co ji déla tak pritazlivou.
TEXT: JANA HALESOVA

X

okoldda ma v ,,cukrariné“ mnozstvi po-
uziti. Mohu ji ptidat do korpusu nebo do
naplné, pouzit ji jako polevu, na doho-
toveni nebo na ozdobu dortu. Existuje
mnoho vyrobct, znacek i druhd. Pri vybéru je
ovych bobti a uvédomit si, Ze jedna ¢okolada na
vSechno neexistuje. ,,Priméarné jde asi o to, najit
si znacku ¢okolad, ktera ndm vyhovuje, u které
jsme presvédceni o kvalité kakaovych bobd, je-
jich zpracovani a chuti,” fik4 cukrarka Narod-
niho tymu AKC Helena Fléglova a priznava, Ze
pouziva ¢okolady znacky Barry Callebaut.

Jsou vyrobci, kteti dbaji na ptvod kakaovych
bobt. Sleduji samotny vykup surovin na planta-
zich s kakaovniky a kontroluji, aby se kakaové
lusky sklizely ruéné. Zkratka, aby cely proces
ptipravy kakaové hmoty na vyrobu cokolady
probéhl, jak ma. ,,Kazdy lusk se musi manualné
rozseknout a pak se vyjmou semena, tedy kaka-
ové boby. Ty se susi a fermentuji nékolik dni na
vzduchu obvykle za pomoci slune¢niho tepla,“
vysvétluje manazer producenta cokolady Belco-
lade Tomas Brezina ze spole¢nosti Puratos CZ.

Kakaové boby jsou neustéle presypavany, aby
proudici vzduch zamezil vyskytu plisni a zajistil
rovhomérny pribeh fermentace. Boby se dale
Cisti a zbavuji slupek. Poté se melou na kakaovou
hmotu, ptimo v zemi svého ptivodu. ,,Samotny
proces vyroby cokolady je fada na sebe presné
navazujicich kroki michani, mleti, konsovani
atemperovani,“ dodava Brezina. Kone¢nym pro-
duktem je hotova cokolada urcena ke konzumaci
nebo k dal§imu individualnimu zpracovani.

Neni ¢okolada jako ¢okolada

Pri vybéru konkrétni ¢okolady na konkrétni dort
je treba ridit se specifiky dané cokolady a jeji
kombinovatelnosti s ingrediencemi pouzitymi
na dortu. ,,Cokolada je velice aromaticka, mé
mnoho odstinti a pripravovanému pokrmu doda
hlavni chut,“ fika Alena Kirpalova, byvala ¢len-
ka Narodniho tymu AKC. To musi mit cukrat na
paméti. Nekteré ¢okolady jsou acidnéjsi, s ovoc-
nymi tény, jiné se vyznacuji vy$si horkosti a tony

jeji Uzasnou chut, vini, tvarnost

prazenych kakao-
vych bobd. Jiné jsou
naopak velmi neutralni a jemné. ,,Cim vyssi ob-
sah kakaa, tim vyraznéjsi chut vyrobku,* uvadi
lektorka cukrarskych kurzii Gabriela Hanakova.

Ukazatelé kvality jsou kakaové boby, jejich
odriida a ptivod

Obsah kakaa hraje pfi vybéru ¢okolady dtlezi-
tou roli. ,Samotny podil kakaa o kvalité ¢okola-
dy ale moc nevypovida,“ upozornuje Fléglova.
DuleZité je hledét na dalsi faktory. Témi jsou,
kromé zminované kvality, odrida a ptivod ka-
kaovych bob1, z jejichz zrn se zpracovava ka-
kaovy prasek a kakaové maslo. Kakaové maslo
tvori tukovou ¢ast cokolady, druhou slozkou je
kakaovy prasek ve formé susiny. Zjednodusené
Ize Fici, Ze susina plus tuk rovna se ¢okolada.

Cokoladové trendy

Vyrobci neustale vymysleji nove chuté
a kombinace s jinymi surovinami. Krome
tradi¢nich ofech(, ovoce nebo alkoholu
se dnes hojné pouzivaji nejriiznéjsi koreni
i bylinky, jako tfeba rlizovy pept, levandulové
kvéty, rozmaryn, chilli, zeleny nebo cerny &aj.
Trendem je extravagance, ktera dava prostor
netradic¢nim kombinacim s potravinami,
jejichz spojeni s cokoladou by pro mnoho
lidi bylo doposud nepredstavitelné. Napfiklad
spolecnost Puratos CZ prichdzi s originalni
pralinkou z horke ¢okolady s napini ze
zelenych oliv nebo susenych rajcat. Krome
novych chuti se vyrobci snazi o eliminaci
negativnich vliv(l na prirodni prostredi. Zastanci
téchto principtl jsou drziteli mezindrodné
uzndvanych certifikat, napriklad BIO,
Fairtrade, Rainforest nebo Cacao Trace.

z jedné péstitelské oblasti. V odborné hantyrce
se ji riké Single Origin. PGvod bob je u téchto
¢okoléd jasné dohledatelny a na obalu je uveden
péstitel. ,,Produkty, v této skupiné zaclenéné,
se oznacuji jako jednodruhové nebo plantazo-
vé. To znamena4, Ze tyto cokolady jsou vyrabe-
ny z kakaovych bobu pouze z ur€ité konkrétni
zemé nebo plantaze, coz jim dava nezameni-
telnou a specifickou chut,“ rika Brezina. To ale
neznamena, Ze ¢okolada z jedné plantazZe bude
vzdy stejna. S ¢okoladou je to jako s vinem, ka-
zdy ro¢nik je jiny. Chut kakaovych bobi a na-
sledné i cokolady z jedné plantaze nebo zemé¢ se
muze rok od roku liit. Na jeji chut plisobi cela
rada faktorG: klimatické podminky, spravna
doba sklizné, suseni i dalsi zpracovani.

Podle Kirpalové jsou v8echny tfi parametry
dulezité a kazdy z nich dodava konecné cokola-
de jinou vlastnost. ,,Podil kakaa urcuje horkost
a aroma, odrtida a ptivod bobt ¢okoladé doda-
vaji viini a chut a urcuji kvalitu.“ Dodéava, ze
naptiklad belgické ¢okolady jsou horké bez ved-
lejsich viini a chuti na rozdil od ¢okolady kupri-
kladu z Ekvadoru, kde je citit viin€ citrust a ko-
feni. ,Deklarace belgicka ¢okolada znamena, ze
se veskera cokolada vyrabi skute¢né jen v Belgii
a ze do ni neni pridavan zadny jiny tuk nez Cis-
té kakaové maéslo ziskané primo z kakaovych
bobi,“ dopliuje cukrarska technolozka Lucie
Hrodé&jova ze spolecnosti Puratos CZ. Belgicka
¢okolada je podle jejiho nazoru jemnéjsi a lehce
slad8i nez jiné ¢okolady. I proto je povaZovana
za jednu z nejlepSich na svété a velmi dobie se
hodi na vyrobu pralinek.

Cokolada do tésta, do naplni a polev

Kazda ¢okolada se hodi na néco jiného. ,,Dule-
Zité je zvolit spravny druh a kvalitu ¢okolady pro
pozadovany vyrobek,“ fika Kirpalovd. Mohu

FOTO: SHUTTERSTOCK A ARCHIV FIREM
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"" Tomas Brezina,
1 Puratos CZ

Helena Fléglova,
Narodni tym AKC

Alena Kirpalova,
Narodni tym AKC

mit ¢okoladu z téch nejlepSich bobii na svété,
cokoladu s omracujicim procentem kakaa a ka-
kaového mésla, ale kdyz ji nepouziji spravng, vy-
sledek nikdy nebude takovy, jak jsme si ho pred-
stavovali. ,,Spatnym vybérem ¢okolady mtizeme
degradovat cely zakusek,“ varuje Fléglova.

V praxi obecné plati, Ze do tést a hmot pfri-
dam méné kvalitni ¢okoladu a do polev a glazé
v korpusu, té€sté nebo mufinu ¢okoladu v kous-
cich, pak pouzijeme ¢okoladu termostabilni,
aby se nerozpustila,” vysvétluje Lucie Moute-
likova z francouzského pekarstvi a cukrarstvi
Petite France. V pripadé, Ze si prejeme, aby byla
cokolada soucasti hmoty, rozpustime ji. Ter-
mostabilni ¢okolada je obvykle ¢okolada s niz-
$im obsahem kakaa, laicky re¢eno ¢okolédda na
vareni, diky niZ nedochazi ke srazeni hmoty.
,Plantazové ¢okolady by do nich bylo $koda,“
vysvétluje Fléglova. U naplni je vS8ak podle ni
situace zcela odliSna. Tam je potieba si s Co-
koladou hrat, kombinovat spravnou ¢okoladu
se spravnymi surovinami podle jejich specifik.
»Zde je mozné vyuzit Origin ¢i Plantation ¢o-
kolady,“ radi Fléglova. Obezretnéjsi bychom ale
méli byt podle Kirpalové i u vytvareni polevy.
Nejen naplné, i polevy totiz urcuji chut pokrmu.

Skladovani arizika
Cokolada je trvanlivou potravinou, jeji doba
spotfeby ale samoziejme€ neni neomezena.

INZERCE
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Obvykle vydrzi zhruba rok v zavislosti na kva-
lit¢ a pridaném mléku. U ¢okolady jsou ovsem
nejdiilezit&jsi podminky skladovani. ,,Cokoladu
skladujeme v suchu a temnu pfi teploté do 20
stupnti Celsia,* Fika zkuseny cukrat Frantisek
Buchal. Fléglova dokonce uvadi jen 18 stup-
na. Kromé teploty kvalitu ¢okolady ovliviiuje
i vlhkost. Ta by nemé¢la prekrocit hranici 70 %.
Ma-li ¢okolada poskozeny obal nebo méa okem
viditelnou vadu, at uz je to pliseii nebo otvory
po larvach hmyzu, je nepouzitelna. ,,Signalem
miiZe byt i netypicka viin€ nebo chut,” rika Ha-
nakova. Dalsim nezadoucim ukazatelem muze
byt zeSednuti, coZ jeSté automaticky nezna-
mena, Ze je nutné ¢okoladu vyradit. Evidentné
zmeénou barvy méni svou povahu. Pfi rozpous-
téni se pak miize chovat nestandardné, zacne se
ptipalovat, nejde povolit ani temperovat. ,,Tako-
vou ¢okoladu pouzijeme do té€st nebo na tepelné
zpracovani,“ doporucuje Kirpalova z Lanského
cukrafstvi. Povolujeme ji vétSinou v mléce nebo
smetane¢.

Nejdrazsi nemusi byt nejlepsi

S Cokoladou je treba nakladat opatrné. I mis-
tr cukraf se pri manipulaci s ¢okoladou mize
utnout. ,,Cokolada je GZasna ingredience, ale
prace s ni vyzaduje znalosti a dovednosti,* va-
ruje Fléglova. Kazdy cukrar by si podle ni m¢l
osvojit dovednost temperace ¢okolady a znat
teploty, pfi kterych se ¢okolada pouziva. ,,Coko-
lada je velmi hakliva na vysokou teplotu, lehce
ji spalime, stejné jako na vlhkost, staci kapka
vody a pralinky z ni uz nikdy neudélame, rika.
Cukrari nejcastéji chybuji pfi rozpousténi, kdy
cokoladu prehreji, a ta pfi vysokych teplotach
ztraci své vlastnosti. Hrozbou muze byt i pre-
fedéni tukem. Podle Moutelikové je v cukratiné
prace s ¢okolddou samostatny obor. ,Je tieba
prechutnat mnoho druhti ¢okolad. Ani ¢lovek,
ktery prvn¢ udéla kavu, neni barista, pro ¢oko-
ladu musi mit ¢lovek cit a trpélivost, ¢okolada
je tak jedine¢na, Ze si zaslouzi specialni péci,*
dodéva Kirpalova s tim, Ze nejdrazs$i nemusi
nutné znamenat nejlepsi. Cokolada je pro cuk-
rafe vyzvou. Stejné jako zadny zkuSeny someli-
ér z nebe nespadl, i cukrar se praci s ¢okoladou
musi naucit. Ta se mu ale za to odvdéc¢i. ,,Coko-
liv si ¢lovek vymysli, je s cokoladou mozné. Jedi-
né, co nas limituje, jsou nase vlastni dovednosti
a zrucnost,“ shrnuje Fléglova.

VYROBKY PRO PRUMYSL A GASTRONOMII

Pekarské a cukrarské polevy « Naplné - fonddnova hmota « Naplriové

FOOD SERVICE o

Jak to maiji
s cokoladou
v Petite France?

ytecné pecivo a lakavé cukrarské pro-
\/dukty. To je nabidka francouzského

pekarstvi a cukrarstvi Petite France,
ktera si jiz 4 roky hycka své hosty v prazské
Myslikové ulici. A jelikoZ se v tomto vydani
vénujeme tématu Cokolada, oslovili jsme
$éfcukrarku Lucii Moutelikovou, aby nam
kratce predstavila své ¢okoladové portfolio.

V tomto vydani se vénujeme tématu co-
kolada. Které znacky pro vasi cukrarskou
vyrobu preferujete a proc?

V Petite France momentalné pouzivame
3 druhy ¢okolad. Celebaut, Michel Cluizel
a Cacao Barry. Vsechny jsou kvalitni a velmi
dobré.

Petite France si zaklada na poctivych
surovinach, coz se pochopitelné odrazi na
prodejni cené. Které ¢okoladové produk-
ty jsou mezi vasimi klienty nejoblibenéjsi?
Myslim, Ze velmi chutny je Cokoladovy kola¢
s vanilkovou Slehackou, bezlepkovy ¢okola-
dovy fondan nebo ¢okoladova kostka z ¢oko-
lady Madagascar.

Zaznamenala jste néjaky posun vpred

v kvalité ¢okolad nabizenych na trhu?
Ur¢ité! V dobg, kdy jsem se ucila, byla v CR
na trhu jakasi poleva, ktera toho s ¢okoladou
jako takovou moc spole¢ného neméla. Nyni
sezenete cokoladu prakticky z celého svéta.
Nejsme sice cokoladovna, ale takovou no-
vinkou jsou ovocné cokolady, které chutnaji
napiiklad po jahodach apod.
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PRAVE COKOLADY - AZ 70%

tycinky do peciva croissant « Kakaovy prasek, ...

Hotové vyrobky - bonboniéry, tycinky, tabulkové ¢okolady, ...
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Radek Palka, Executive Chef v prazském hotelu Duo

Muij vztah ke sladkému neni nijak viely

iky tomu, Ze moje mamka, ptivodné vy-
ucena jako cukrarka, si za minulého re-
zimu privyd¢lavala zakazkovou vyrobou
dortd na svatby a jiné rodinné oslavy,
tak to u nas v jaroméiském byte vypadalo jako
v cukrarské vyrobné. Zpravidla od stredy se zaca-
lo péct. Nejprve korpusy, platy a vafil se pudink.
Ctvrtek az patek se plnilo, lepilo, zdobilo, potaho-
valo. Uzasna prace, ale viiné z pe¢eni a zdobeni se
mi natolik vryly pod kizi, zZe jsem si ke sladkému
vypéstoval odpor. Byt to na mé postave neni vidét.

M{j negativni postoj ke sladkému jsem cas-
te¢né odboural v roce 1998, kdy jsem chodil
v hotelu Hilton, kde jsem v té dobé pracoval,
na cukrarnu ujidat minidezerty a rizné dobroty
tehdejsi cukrarny. Ono to ale nebylo aZ tak mym
zvySenym zajmem o sladkosti, jako o tu cukrai-
ku, které ty sladkosti ptipravovala a kterou jsem
si za dalSich Sest let nato vzal.

Co mé ale vzdy fascinovalo, byla samotna
prace cukrara

Vidét v akei mistry, jako je Youri Baltaliyski,
Lukas Skala nebo Silvie Sulanska, to bylo néco.
Jejich préce, a hlavné cokoladové skulptury,
bylo a je néco tzasného. Jako ¢len Narodniho
tymu kuchait a cukrait CR jsem mél moznost
vidét praci téch nejlepSich cukraii na vlastni
oc¢i a bylo to dechberouci.

Jo Pariz...
Vroce 2004 jsem jako $éfkuchar hotelu Patiz mel
moznost odjet na mési¢ni staz do parizského ho-
telu Lutetia. A tam jsem se teprve potkal s §éfcuk-
rafem Thierry Bridonem! Jeho prace byla GZasna.
Do té doby a ani nikdy potom jsem nikoho podob-
ného nevidé¢l. Byt jsem do PariZe jel jako $éfku-
chat a mél jsem sbirat zkusenosti v michelinské
restauraci, naprosto me pohltila jejich cukrarna,
mistni $éfcukrar a predevsim prace s cokoladou.
Ty pralinky, ¢okoladové krémy, cokoladové
ozdoby, skulptury... Teprve tam jsem pochopil,
jaky je rozdil mezi ¢okoladou a dobrou ¢okola-
dou. Cely ten mésic jsem nakonec pobyl na cuk-
rarné a ostatni stfediska jsem uz vnimal jen vel-
mi okrajove. Tenkrat, béhem cesty domd, jsem
opravdu litoval, Ze jsem si nevybral cukrare jako
své plivodni femeslo. Nevadi. Ale to, co m¢ ten
¢lovék za mesic naudil o cukraring a cokoladé
jako takové, je pro me zkuSenosti k nezaplaceni.

Par zajimavosti o cokoladeé

Horka cokolada chrani srdce
a obéhovy systéem.
Horka cokolada snizuje
vysoky tlak.

Horka ¢okolada posiluje u muzl
schopnost erekce.

MIécna cokolada obsahuje
kalcium, které posiluje kosti.

Cokolada vyvolava pocity Klidu,
Stesti a zamilovanosti.

Cokolada obsahuije fluor, ktery
posiluje zuby, a kalium.

Cokoldda se pouziva také
v kosmetice a wellness.

Nasycené kyseliny v ¢okoladeé nemaiji
zadny vliv na obsah cholesterolu v krvi.

Jiz malé mnozstvi horké cokolady
muze byt smrtelné pro - psy a koc¢ky.
Je to z toho ddvodu, Ze ¢okoldda
obsahuje theobromin, ktery plisobi na
psy a kocky jako jedovata latka.

Pripravujte svym
hostiitm pochutiny
Z cokolady, protoze
cokolada je zdrava.

Néco malo z historie
Pocatky historie ¢okolady najdeme v oblasti
Stfedni Ameriky. Fermentované napoje vyro-
bené z ¢okolady vsak existovaly jiz okolo roku
1900 pt. n. . Aztékové verili, ze kakaové boby
jsou darem od boha moudrosti, Quetzalcoatla.
Boby mély tenkrat takovou hodnotu, Ze se
pouzivaly jako forma platidla. Cokolada byla pti-
vodné podavana pouze ve forme napoje, ktery byl
horky a obsahoval koteni nebo kukuti¢nou kasi.
Veérilo se, Ze tento napoj ma afrodiziakalni G¢inky
a ze konzumentdim dodava silu. Dnes se tomuto
typu napoje tika cilada (z anglického ,,Chilate®)
apripravuji ho mistni obyvatelé zjizniho Mexika.
Poté, co ¢okolada v 16. stoleti dorazila do Ev-
ropy, byl do ni pfidan cukr a stala se v celé spo-
le¢nosti velmi oblibenou, nejprve mezi vladnou-
cimi tfidami a pozdéji i mezi obycejnymi lidmi.
Ve 20. stoleti uz byla natolik dtleZita, Ze se stala
soucasti vale¢nych pridé€ld vojakt USA.

Cokolada versus nahrazky

Problém je, ze na pultech ceskych obchodt
Ize v soucasné dobé spatiit vyrobky, které na
prvni pohled vypadaji jako cokoladové, ale ve
skute¢nosti se jedna o riizné nahrazky ¢okolad.
Z nahrazek byvaji vétsinou vyrobeny i riizné va-
noc¢ni i velikonoc¢ni figurky. Spotrebitel by mél
sledovat, zda je na obalu uvedeno, jestli se jedna
o skute¢ny vyrobek z ¢okolady ¢i nikoliv.

Prava cokolada se totiz vyrabi z kvasenych,
prazenych a mletych zrnek tropického kakao-
vého stromu Theobroma cacao. Zrna pochéazeji
z kakaovych bobi a vysledny produkt je znamy
jako kakao. Samotna cokolada se pak vyrabi
smési kakaa a kakaového masla.

Tato smés je obvykle oslazena cukrem a ji-
nymi pirisadami a zpracovana do ¢okoladovych
tabulek nebo do napoja.

Existuji tfi typy kakaovych zrn uzivanych
v Cokoladach. Nejvice cenénd, vzacna a dra-
ha jsou zrna Criollo z mayské oblasti (Mexiko
a Stfedni Amerika). Tato zrna jsou mén¢ hoi-
ka a aromati¢téjsi nez ostatni. Vyrabi se z nich
ptiblizné pouze 10 % cokolady. Kakaova zrna
v 80 % cokolady jsou typu Forastero. Stromy
Forastero jsou zna¢né robustnéjsi nez stromy
Criollo a kakaova zrna z nich jsou levnéjsi. Tri-
nitario, hybrid zrn Criollo a Forastero, se pouzi-
vé asiv 10 % cokolady.

FOTO: RADEK PALKA
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Kdo jsou nasi ctenari?
« Velkokapacitni kuchynée
« Skolnijidelny

« Jidelny ve Skolkach

Obsahove zaméreni Cisla:
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« Jidelny v nemocnicich : «  Kvalitni konvenience
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hospodarstvi
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LA MAISON v Saarlouis

Okouzlujici

propo;em interiéru
s exteriérem

némeckém sarském meésté Saarlouis
je blizko centra umistén ctyrhvézdic-
kovy hotel La Maison. Historicka vila
zr. 1914 s moderni pristavbou, rekon-
struovanym pfilehlym domem a vlastnim par-
kem o rozloze 5 000 m2 odrazi kulturu regionu
spolu s vlivem francouzského savoir-vivre, kte-
ry presahuje blizkou hranici mezi Némeckem
a Francii. Kdyz maly butikovy hotel v lezérné
méstském elegantnim stylu s francouzskym
espritem koncem roku 2015 zahéjil provoz,
brzo nato jej americky denik New York Times
vyhlasil za jeden z osmi evropskych hoteld, ve
kterém se hosté citi jako doma.
,Chtél jsem vytvorit hotel, ktery bude $ik
a stylovy, ale ptitom s uvolnénou a pohodovou
atmosférou, abych se v ném i ja sam rad zdr-
zoval,“ fika jeho majitel Glinter Wagner, ktery
dlouha léta snil o vlastnim hotelu. Vr. 2013 se
mu naskytla prilezitost a Wagner ziskal vilu,
ve které pavodné sidlil Administrativni soud,
spolu s prilehlym domem pivodniho majitele.
Obé nemovitosti jiz nekolik let pustly. PGvodni
vilu nechal zrenovovat, zmodernizovat a propo-

jit s novou pristavbou z jedné strany a domem
ptvodniho majitele z druhé strany. Realizace
ambiciézniho projektu trvala ¢tyti roky. V sou-
¢asné dobé disponuje hotel 38 pokoji a suitami,
konferenénimi prostory, restauraci a barem
Louis s knihovnou, bistrem Pastis a obchtd-
kem s lahtidkami z hotelové kuchyné.

Spojeni starého s novym

Architektury a interiérového designu se chopil
tym architektd z CBAG.studio ze Saarlouis a in-
teriérovych designért z firmy Conni Kotte In-
terior z Hamburku, ktery si pohral s protiklady
a propojil staré s novym. K historické vile ptipo-
jil ze severni strany minimalistickou tfipodlazni
novostavbu. M4 formu kubusu s avantgardnim
zastinénim z perforovanych hlinikovych paneld,
které umoznuji hostiim ovladat elektricky zasti-
néni pokojl podle svych potieb. Na jizni strané
navazuje na vilu pavodni dim majitele se zimni
zahradou zasahujici do parku. Vzadu jsou vSech-
ny tii budovy obklopeny parkem. Diky proskle-
né fasadeé nové pristavby a okntim az k podlaze
se hosté mohou citit vtazeni do piirody a uZivat

si velkorysého prostoru zalitého svétlem. Za
projekt ziskalo CBAG.studio architektonickou
cenu svazu némeckych architektti v Sasku 2017.

Lobby se skulpturalnim schodistém

Vila upoutd jiz svym vchodem ve zvySeném prize-
mi, kde je recepce. Hned vedle recepce Ize nahléd-
nout do kuchyné a vstoupit do restaurantu Louis
v byvalém soudnim sale. Zvlastni pozornost si
zaslouzi vyska stropu o témér Sesti metrech a pii-
my vstup na terasu smérem do parku. Mistnost
naproti slouzi jako privatni salonek nebo jako ku-
le¢nikovy sal. Je vybavena smésici vintage kous-
kd, soucasnym nabytkem a jemnymi detaily, jako
jsou tapety ve zlatavé barvé. Bar Louis dopliiuje
knihovna, kde si mohou hosté vklidu povidat, ¢ist
nebo pracovat. Chladici regaly na vino slouZi jako
pricky rozdélujici prostor, Gtulnou doméckou at-
mosféru vknihovné navozuje krb, sedaci nabytek,
knihy a stolni hry. V§e umociiuje nadherny vyhled
do parku. Z hotelové haly vede do nové nastavby
tocité schodisté, které pritahuje pozornost. Je
avantgardné¢ pojednané jako skulpturalni objekt
ve svitivé bilé a v puristicky elegantnim tvaru.
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Design interiéru

Interiér presvédcuje hrejivou eleganci, luxusni-
mi materialy a vybranymi designérskymi kous-
ky. Interiérova architektka Conni Kotteova z fir-
my Conni Kotte Interior se inspirovala historii
budovy a mésta Saarlouis, pojmenovaného po
Ludvikovi XIV. Vybrala unikatni vintage kousky
i vlastni navrzené objekty, at uz je to paravan,
odkladaci stolky, calounéna kiesla, lavice a ne-
obvykla svitidla. K neotrelé atmosférie prispivaji
také protiklady, v celém hotelu se objevuji pre-
kvapivé zlomy stylt. ,,Samoziejmé mohl v séle
viset klasicky lustr, mini Birgit Nicolayova,
»ale dat tam néco nového a odlisného bylo laka-
vEjsi.“ Atak se ve vySce témér Sesti metrd vysoké
restaurace vznasi moderni lustr s riizn€ prople-
tenymi rameny a lampovymi stinidly, specialné
vyrobeny v Italii. Dvé prostorné suity ve svych
nazvech Chocolat a Ratatouille skryvaji narazky
na filmy nebo knihy. Napftiklad Ratatouille pti-
pomina svou barevnosti v tonech koreni typicky
francouzsky pokrm a namalovanou mysi dirou
na podlahové li§té narazi na stejnojmenny kres-
leny film. ,Vkusné zarizenych hotelli existuji

spousty, ale ja jsem nechtél vybudovat pouze
dalsi z nich. Touzil jsem po hotelu s identitou
a charakterem,“ vysvétluje Glinter Wagner.

Gastronomie pro labuzniky

Hotel nabizi také vyslovené labuznické zazitky
a vychazi z té nejlepsi tradice, nebot vliv sou-
sedni Francie na gastronomicky koncept je
zjevny. Restaurace Louis je proslulé vynikajici
kuchyni, vkusem a pocitem doméci pohody. Je
promyslend do posledniho detailu véetné poho-
dInych ¢alounénych kiesel a lavic, cernobilych
fotografii na sténach a designovych svitidel.
Kuchyni, do které mohou hosté nahlédnout,
$éfuje Martin Stopp. Posouva francouzské ku-
lindrni uméni do uvolnéné az pozitkarské at-
mosféry Sarska. VSak za to také ziskal 16 bodt
v Prtvodci po restauracich Gault & Millau
2019. Ridi se pravidlem, radéji mensi vybér, ale
o to vyssi kvalita jidel. Jeho heslem je: ,,Pokrm
je dobry jen tehdy, pokud jej kuchart pripravu-
je srdcem a rozumem,“ a dodava s usmeévem:
»Je jedno, zda jde o kaviar nebo kynuty kned-
lik.“ Bistro Pastis, umisténé v pivodnim domé
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majitele a vicekrat ocenéné michelinskym Bib
Gourmand, také vyzaruje francouzsky Sarm.
Jeho silnou strankou jsou kreativni pokrmy,
originalni vybaveni, humorné grafiky na sté-
nach a médéné nadobi, zavésené pod stropem,
které umocnuje zari svitidel. O podlazi niZ je
umistén obchtdek, ktery nabizi delikatesy vy-
tvorené v hotelové kuchyni.

Dalsi nabidka hotelu

Pro rdzné akce, konference nebo soukromé
oslavy lze vyuzit salonky nebo multifunkéni
prostor ve stylu loftu o 110 m2 s celkovou ka-
pacitou 70 osob. Sportovné zalozenym hostiim
nabizi hotel fitness studio s modernimi trénin-
kovymi stroji a pronajima kola pro vylety do
okoli. Mimoradnym zazitkem je moZnost vy-
jizdky kultovni limuzinou DS 23 Pallas z 60. let
i s Soférem, ktery hosty proveze napti¢ Sarskem
a dal do francouzského mésta Metz. Na cestu
dostanou od $éfkuchare piknikovy ko§ napl-
nény lahddkami a vinem. Hotel La Maison je
soucasti skupiny Design HotelsTM, Hideaways
Hotels a Pretty Hotels. JANA SOBOTOVA

ZDROJ: WWW.LAMAISON-HOTEL.DE, HTTPS//WWWSTROMBERGERPR.DE/DE/KUNDEN/LA-MAISON-HOTEL

FOTO: HOTEL LA MAISON © TOM GUNDELWEIN, SVEN PAUSTIAN, STEVE HERUD



ZASOBNIKY NA RUCNIKY KATRIN SYSTEM

Setrnost a funk&nost — to jsou nase hodnoty

* nizSi spotreba, ktera Setfi Cas a penize

« velka kapacita zasobnikt a vysoka
kvalita ru¢niku

» témeér trikrat méné odpadu

» méne Casté doplnovani zasobnikd
obsluhujicim personalem

Vyhody ru¢niku Katrin System:

e vyborna mekkost a pevnost
e vysokd absorpcni schopnost
e dostupné ve tfech Urovnich kvality
e garance nizsi spotreby
(1 rucnik misto 4 skladanych ru¢nikd typu Z2)

e velky pocCet utrzkd v roli, ktery zabezpeci osuseni rukou
420-510 osob (v zavislosti na druhu ru¢niku)

e ocenené eko-znamkou kvality a schvalené na pouziti
v potravinarstvi (certifikat ISEGA)

e idedlni pro mista s frekventovanou navstévnosti

Metsa
Metsa Tissue Czech s.r.o. www.metsagroup.com
Na Strzi 1702/65 | 140 00 Praha 4 — Nusle www.katrin.com

tel.: +420 602 133 377 www.katrin-dispensers.com
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Hotelovy pokoj & koupelna

Aby se hosté radi vraceli

rvni dojem je mocna a také dvousec¢na
zbran. Jakmile host vstoupi do pokoje,
udéla si o ném obrazek béhem chvile,
kterou mu trva prejet mistnost o¢ima
a uvédomit si, jestli mu pokoj voni nebo ne.
A tento dojem se pak s dal$imi detaily budto
zlepSuje, nebo zhorsuje. Dnes jsou si lidé vcel-
ku dobte védomi hodnoty svych penéz, a proto
ocekavaji kvalitu tam, kde za ni zaplatili. Ho-
telovy pokoj a koupelna by mély samoziejmé
dostat odpovidajicim estetickych narokiim
v kombinaci s prakti¢nosti. Déle je potfeba dbat
na odolnost materiali, moznosti jejich udrzby
a v koupelné navic na zatizeni, ktera umi Settit
vodu a hygienické pripravky. To ¢asto vyzaduje
kompromisy. Co Ize udélat pro to, aby hosté od-
chézeli s pocitem, ze by v takovém pokoji klidné
bydleli a koupelnu by radi méli u sebe doma?

Dabel se skryva v detailech

Co se stane, kdyz host vejde do mistnosti? V dr-
tivé vétsiné€ najde misto, kam odlozit taSku, po-
diva se, jaky je vyhled z okna, a jde zkontrolovat
koupelnu. Kdyz uz tam je, velmi ¢asto si umyje
ruce nebo si oplachne obli¢ej. V tu chvili mtze
nastat jeden z prvnich zadrheld. Kam se podély
ru¢niky? Stale je totiZ pomérne béZnou praxi, Ze
ru¢niky jsou pripravené na posteli, kde z logiky
véci nemaji své misto. Pak bud host musi pres
cely pokoj pro ru¢nik a z rukou mu kape voda,
nebo se ute do néceho, co k tomu neni viibec
uréené. Naopak ru¢nik prehozeny pres Zebriko-
vy radiator, zvlasté v zimnich mésicich, pokud
je prijemné prohraty, vzbudi podstatné lepsi
dojem. Mnoho lidi to ani védomé nezazname-
n4, ale podvédome to vnima. Podobné je to také
s polickami, skiinkami a odkladacimi plochami
v koupelné. Ta maze byt sebevic designova nebo
obkladand mramorem a zlatem, ale pokud je je-
diné misto, kam se da odlozit kosmeticka nebo
hygienicka tasticka, na mokrém umyvadle, zna-

Ve chvili, kdy se host ubytuje
v hotelu, stava se pokoj
s koupelnou na chvili jeho
domovem. VSe by tedy
melo smerovat k tomu, aby
se tak skutecne citil. Nejde
jen o cistotu, pohodlnou

postel s prijemnymi
Ilizkovinami a kosmeticke
pripravky v koupelné.
Pocit komfortu a pohodli
ovliviuje také vhodné
zarizeni pokoje i koupelny
a jeho praktickeé rozmisten.
TEXT: MARKETA JINDRICHOVA

mena to pro hotel minusové body. Spravné vy-
bavena koupelna by méla mit dostatek odklada-
cich ploch rozmisténych tak, aby mel host vzdy
vSechno po ruce a zaroven se dal prostor prak-
ticky uklizet. Staci policka u umyvadla na zubni
pastu, kartacek a make-up, dalsi u vany nebo
sprchového koutu na Sampon, kondicionér
amydlo anékde na puli cesty prostor na necesér.
Opét se sice nejedna o fatalni prohtesek, ale chy-
bejici odkladaci plocha na dojmu prili$ neptida.

S tim je spojeny dalsi nesvar. Mnoho lidi po-
¢ita s tim, Ze v hotelové koupelné pro néj bude
ptipravené mydlo, Sampon a sprchovy gel. Jed-
notlive zabalené kusy, sa¢ky nebo polstarky jsou
nepraktické hned z nékolika davoda. Kazdy uz
nékdy zazil situaci, v niz se mokryma rukama
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snazil oteviit zataveny sacek se Samponem, a je
to jediné k vzteku. Dobfte neplisobi ani vybalena
kosticka mydla, ktera bud klouZe po mokrém
kraji umyvadla, nebo naopak uschne a prilepi
se na n&j. V tomto ohledu jsou idealni volbou
zasobniky s davkovaci. Jedna se o nejvice hy-
gienickou, ekonomickou, ekologickou a casto
i estetickou variantu. Mnoho dodavateld hygi-
enickych pripravkd navic zasobniky a davkova-
¢e pronajima, takze odpadaji finan¢ni starosti
s pocatecni investici. Nevyhodou nékdy mize
byt, ze zapljcku dodavatelé mohou podminit
povinnym odbérem svych prostredkdl, které
¢asto byvaji drazsi nebo se museji odebirat v ur-
¢itém mnozstvi. Otazka, zda davkovace koupit
nebo pronajmout, je na tvaze kazdého provozo-
vatele nebo manazera. Porizeni davkovacu jako
takové je ale bez diskuse. U davkovact je také
na zvazeni, zda maji byt dotykové nebo bezdo-
tykové a plnéné tekutym mydlem nebo pénou.
Obecné plati, Ze bezdotykové davkovace a dav-
kovace na pénu jsou nejdrazsi. Péna ma oviem
tu vyhodu, Ze se ji na jednu davku spottebuje
zhruba 0,5 ml, zatimco u tekutého mydla je to
Ctyrikrat az petkrat tolik.

Vysledny dojem také utvareji materidly, ze
kterych jsou rucniky, osusky, Zupany a dalsi
textil, ktery by mél byt predevsim mékky, hebky
a prijemny. Dulezité rovnéz je, aby byly vysoce
savé, odolné a barevné stalé i pti opakovaném
pouziti. GramaZ ru¢niku by mela byt mini-
malné 350 g/m2. Viktor Novak ze spolecnosti
VEBA HT dodava, zZe: ,Textil pomaha dotva-
fet tu pravou atmosféru a zaroven umocnuje
hostliv zazitek z pobytu. Hotelovy textil proto
musi mit vysokou estetickou troven a ptritom
zajistit hostlim ten nejlepsi komfort. Z provoz-
niho hlediska také musi spliiovat pozadavky na
snadnou, cenové nenaro¢nou udrzbu a dlouhou
zivotnost.“ To samoziejmé plati pro jakykoli
hotelovy textil.

FOTO: SAMPHOTO
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Spat jako v bavince

Dalsim klicovym faktorem, ktery se vyznamné
podili na celkové spokojenosti hosta, je kvalita
spanku. Tremi slovy: spravny vybér postele. Né-
které prizkumy uvadeji, Ze az dve tretiny hostl
hodnoti kvalitu hotelu pravé podle kvality poste-
le a matrace. Design se v tomto ohledu promé-
nuje s dobou a vkusem, ale velka revoluce se ode-
hrala v oblasti matraci. Za posledni roky z trhu
diky nizké poptavce témer zmizely pruzinové
matrace. Provozovatelé hotell si dobie uvédo-
muji, Ze matrace je dlouhodob4 investice a jed-
noznacné se priklanéji ke kvalitni matraci s dlou-

Prezentace spolecnosti

hou Zivotnosti a vysokou nosnosti. Ve velkém
méfitku se prosazuji vzdusné pénové matrace
s anatomickymi a ortopedickymi vlastnostmi,
které jsou samoziejm¢ antialergenni a antibak-
terialni. Neodmyslitelnou soucasti matrace jsou
pak matracové chranice. Ty matraci chrani, daji
se snadno sundat a vyprat, diky ¢emuZ zasadnim
zpusobem prodluzuji Zivotnost postele.
Komfortni spanek nezavisi jen na vhodné
vybrané posteli a matraci, ale také na loznim
pradlu. To by mélo byt jak kvalitni a prijemné
na dotek, tak konvenovat se stylem a vybave-
nim pokoje. Jak toho docilit, vysvétluje Viktor

unor-brezen 2019

Novak. ,Ve VEBE jsme vsechny pozadavky na
atraktivni design, prémiovou kvalitu a vybor-
né uzitné vlastnosti zakomponovali do naSeho
hotelového programu. Vyvinuli jsme vyrobky
s upravenymi vyrobkovymi konstrukcemi i kon-
fekénim zpracovanim tak, aby uspély i v na-
ro¢nych podminkach pramyslovych pradelen.
MiZeme tak garantovat stabilni prémiovou
kvalitu naSich vyrobkd i po mnohonasobném
primyslovém prani, a to minimalné 200 pra-
cich cykl.“ Fakt, ze propojeni estetiky a funkc-
nosti neni samozrejmost, doklada tim, Ze spo-
le¢nost VEBA ma4 vlastni vyvojové a navrharské
tymy. Vyvojari a navrhari pravidelné navstévuji
mezinarodni vystavy a veletrhy, kde se inspiruji
aktualnimi svétovymi trendy. ,,Naposledy jsme
byli na mezinarodnim veletrhu Heimtextil 2019
ve Frankfurtu,* uptesinuje marketingovy speci-
alista spole¢nosti VEBA HT.

Jak vybavit pokoj a koupelnu?

Hotelovy pokoj se neobejde bez nabytku, po-
stele, matrace, lGzkovin, dal$iho hotelového
textilu a vétSinou i televize. Nékde se jeSte pri-
dava trezor, rychlovarna sada nebo minibar. Do
hotelové koupelny je kromé sanitarniho a kou-
pelnového zarizeni potieba poridit kosmetiku,
rucniky a pripadné i Zupany. Nedilnou soucasti
zatizeni je také vhodné zvolené osvétleni, které
zasadnim zpdsobem dotvari nejen atmosféru,
ale svitidla funguji také jako designovy prvek.
Predevsim pokoj by m¢l byt zarizeny s ohledem
na lokalitu hotelu, jeho smérovani a klientelu.
Vhodné je také zvolit jednotny styl. Jinak zati-

Metsa Tissue Czech

Katrin - prvotridni

hygienickeé reSeni
pro kazdého

Jste provozovatelem restauracniho,
ubytovaciho anebo jiného zarizeni
a zalezi vam na prvotridnich sluzbach
poskytovanych vasim klientim? Zahrnuje
vas servis kompletni hygienickeé reseni?
To vas donuti Celit mnoha narocnym
vyzvam, které je nutno zvladnout
na vysoke Urovni, abyste dokazali
uspokojit specificke potreby velkeho
mnozstvi uzivateltl. Reseni znacky Katrin
jsou dukladné provérena a zajistuji
spravnou rovnovahu mezi ochranou
zivotniho prostredi, spolecenskou
odpovednosti a ekonomikou.

oalety, pracoviSt¢ a guest
—|_comfort — o v8echny tyto ob-

lasti se dokazete ukazkové
postarat spolu s Katrin. Prvotridni
hygienické feSeni této znacky za-
hrnuje utérky na ruce, pramyslové
utérky (profesionalni utérky pro
utiréni a C¢isténi), sacky, kosmetic-
ké utérky, ubrousky, kompatibilni
davkovace i zasobniky a dalsi do-
plitkové vybaveni. Stale nejrychlej-
osu$eni rukou je pouziti hygie-
nickych papirovych utérek. Praxe
potvrzuje, Ze rozhodujici je stu-
pen jejich kvality, mékkost papiru
aucinnost suseni.

Vedeli jste, Ze prave kvalitni pro-
dukty jsou dulezité pro dodrzovani
zdravotnickych norem? My v Met-
sé Tissue, pod kterou znacka Katrin
patri, vime, ze nejde jen o kvalitu
papiru, ale predevsim o jeho funke-
nost. Jsme profesionalové s vasni
pro hygienu, ktefi napliuji potre-
by svych zakaznikil. Jsme vzdy po
ruce, stejné tak jako nase reSeni.

Inspirované spotiebiteli

Produkty znacky Katrin jsou na-
vrzené tak, aby byly vhodné pro
kazdého. Jejich Sirok4 nabidka
a velka variabilita prinds$i mnoz-

stvi vyhod i riznorodych vlastnos-
ti. Presvédcte se o jejich kvalité
a spolehnéte se na Spickovou péci,
ktera je pro Katrin samoziejmosti.
V8echny produkty znacky Katrin
spojuje firemni filozofie ,,Less is
more® - od navrhu pres vyrobu az
po jejich distribuci. Dodrzujeme
nejvyssi standardy kvality a na roz-
dil od levné nabizenych ¢i hromad-
né spotiebovavanych vyrobki jsou
ty naSe poskytované s dirazem na
udrzitelnost a kvalitu. Znacka Ka-
trin je synonymem ekonomickych,
ekologickych a socialné zodpovéd-
nych hygienickych reseni.

Vice informaci se dozvite na
strance www.katrin.com. PR

FOTO: SAMPHOTO, METSA TISSUE CZECH
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PécCe nas inspiruje!

Tradicni Cesky vyrobce

Navstivte nas velkoobchodni eshop
B2B.vebaht.cz
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Textil pomaha dotvaret tu pravou atmosféru

ry wve

a zarover umoctiuje hostiiv zaZitek z pobytu.
Hotelovy textil proto musi mit vysokou
estetickou itroveri a pritom zajistit hostuum
ten nejlepsi komfort.

zeny bude hotel v lyzatském nebo rekreac¢nim
areélu, jinak v centru velkého mésta. Zalezi také
na tom, jestli jsou v hotelu hosté ubytovani spi-
Se dlouhodobé¢ nebo kratkodobé. Urcité poza-
davky musi spliiovat hotel, ktery cili na rodiny
s détmi, a rozdilné zase napriklad kongresovy
hotel nebo hotel pro romantické pobyty. Obec-
né ale plati nékolik neménnych pravidel.

Velmi Spatny dojem miiZe vyvolat i tak oby-
¢ejna véc, jako je Spatné rozmisténi nabytku.
Typickym piikladem je jeho umisténi bez ohle-
du na zasuvky. Da se uspésné predpokladat,
Ze hotelovy host si bude chtit dat pres noc na-
bit telefon a zaroven ho mit po ruce. Presto se
neziidka kdy stava, ze kabel od lampic¢ky na
no¢nim stolku mizi kdesi za ¢elem postele nebo
vede do jediné zasuvky, do které dobijeci kabel
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stézi dosahne. Podobné je to s psacim stolem.
Je vice nez Zadouci, aby byl umistén tak, aby
na né&j dopadalo denni svétlo, vecer byl dobie
osvétleny a v dosahu byla zasuvka. Nabytek
a ulozné prostory je potieba volit s ohledem
na ucel hotelu. Naptiklad u horskych hotell je
témer stoprocentni, Ze sem hosté prijeli stravit
minimalné tydenni dovolenou. To znamena, zZe
s sebou maji pomérné velké mnozstvi oblecent,
které potiebuji nékam ulozit. Naopak kongre-
sovy hotel v centru mésta mize predpokladat,
Ze host prespi pouze jednu az dvé noci. Proto
je nutné dbat na jeho maximalni komfort a to,
co neni potieba v ramci vybaveni pokoje, by se
mélo odrazit na kvalité sluZzeb. Mezi né miiZe
patfit rychly internet, kabelova televize, vyba-
veny minibar, klimatizace a jakékoli psané in-

unor-brezen 2019

Budoucnost hotelového textilu

,Jasnym trendem do budoucna je dtiraz
na trvalou udrzitelnost. Proto prichazime
s inovativni fadou BotanicHome, ktera zahrnuje

vyrobky z lyocellového vidkna. Tyto vyrobky
se vyznacuiji velkou jemnosti a jejich vyroba
je ekonomicky Setrnd. Vyrobky BotanicHome

jsou specifické svymi elegantnimi mikro
dezény, které daji pIné vyniknout pouzitému

prirodnimu materidlu.”
Viktor Novak,
marketingovy specialista VEBA HT

formace minimalné také v anglickém prekladu.
Zaroven je vhodné se vyvarovat prili§ sloZitym
manualim na ovladani jakéhokoli zafizeni.
Vsechno by mélo byt jednoduché a intuitivni.

V dnesni dobé ma zakaznik vyrazné $ir§i moz-
nosti zpétné ohodnotit kvalitu sluzeb a podélit
se o své dojmy s fadou potencialnich hotelovych
hostli. Zaroven je pomérné béznym zvykem
precist si pred rezervaci hotelu nezavislé recen-
ze na internetu. Spokojenost zakaznika diky
tomu zasadnim zpisobem poskocila v zebricku
priorit. Jak uz bylo fec¢eno v ivodu, nekteré véci
vnima hotelovy zakaznik védomé a nékteré do-
jmy jsou podvédomé. Je tieba pocitat s obéma
a pravé vybaveni hotelového pokoje a koupelny
a jejich rozvrzeni byva pro komfort zakaznika
velmi podstatné.
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HOTELY endrt
LAZENSKA ZARIZENi OBCHODNIRETEZCE
RESTAURACE PRODEJNY POTRAVIN
KAVARNY PRODEJNY PECIVA
CUKRARNY PRODEJNY MASA
VINARNY BARY DROGERIE
www.svetobchodu.cz
www.svethg.cz

Kombinace, ktera se vyplatil

’e

prijem inzerce:
Jaroslava Chuda, e-mail: chuda@lprg.cz, gsm: //6 591 940

www.lprg.cz
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Kdyby o tom rozhodovali Ucastnici hlasovani na internetu, vypadal by vozovy park béznée firmy
nasledovneé: Vrcholovy management by vyuzival riizné modely automobilu Peugeot 5008, referents
pak vozy Peugeot 3008 a lehkym uzitkovym automobilem firmy by byl Mercedes-Benz Sprinter.

kute¢nost vypadé jinak. A nejenom pro-

to, Ze i vrcholovi manazefi maji rlizné

pohledy na véc a diky svému postaveni

—zvlast kdyZ jsou soucasné i majiteli fir-
my — si mohou plnit i v ptipadé svého dopravni-
ho prostiedku individualni prani, ktera se ¢asto
vymykaji pravidlam. Mimotradnym zplisobem
to svého Casu potvrzoval i reprezentant jedno-
ho velkého némeckého koncernu, ktery se po
¢eskych silnicich prohanél v cerveném kabrio-
letu Skoda Felicia a na svého ¢eského veterana
z konce padesatych let minulého stoleti byl pa-
tri¢né pysny.

Pravidla vybéru se méni

Bez ohledu na podobné libistky ma vybér ma-
nazerskych vozl sva, byt casto jen nepsana,
pravidla. Donedavna treba platilo, Ze by to
mél byt sedan prinejmensim stedni tfidy. Jen-
Ze ceny manazerskych aut v poslednich letech
miff prudce vzhtru. Aktualné nejdostupnéjsim
klasickym modelem stiedni tfidy (mimo SUV
a MPV) je Opel Insignia, ktery se jako jediny
da poridit za méné nez Sest set tisic korun. Neni
tedy divu, ze pri takovém rdstu cen klesd po-
pularita a prodej téchto velkych voza a snizuje
se i jejich nabidka. Diivodem také je, Ze nejen
manazefi, ale i zajemci o velka auta houfné pre-
chazeji k mddni kategorii SUV.

Vétsinu klasickych automobill stiedni tridy,
tedy sedand, liftback, kupatek nebo kombiki
porizuji firmy, které v rdmci flotil nakupuji za
mnohem vyhodnéjsi ceny. Ty cenikové jsou ur-
¢ené pro zlomek zakaznika z privatniho sekto-
ru, ty tvoii zejména bohatsi rodiny. Bez ohledu
na to je u nas nadale nejprodavanéj$im mana-

TEXT: FRANTISEK VONDERKA

Jaromir Hefmansky, Fedite[oddéleni
B2B zastoupeni Peugeot v CR

zerskym vozem Skoda Superb, a to jak s nafto-
vym, tak benzinovym motorem.

Nejrozsiren€j$imi znackami aut v tuzem-
skych firemnich flotilach, a to at uz jde o osob-
ni ¢ uzitkova auta, jsou Volkswagen a Skoda.
Koncernové vozy jsou celkové zastoupené ve
vice nez poloviné podnikovych vozovych parkd,
znacka Toyota jezdi ve tieting flotil.

Podil v jednotkach procent maji Hyundai,
Renault a Ford. Vyplyva to z prizkumu, ktery
zpracovala agentura NMS Market Research
mezi fleetovymi manazery.

Témér tii ctvrtiny (72 procent) vozovych par-
kb tvori riizné znacky riznych koncernd, v pétine
(18 procent) jsou zastoupeny pouze znacky jedné
skupiny a desetinu park tvori vozy jedné znacky.

Obecné je u nas za fleetovou znacku nejcas-
t&ji povazovana Skoda, kterou uvadi 65 procent
respondentli, dale Volkswagen s 58 procenty
a Toyota (41 procent).
vozu do firemni flotily je pro polovinu respon-
dentt spolehlivost, 29 procent uvadi vysi splat-
ky. Dulezita je také spotieba vozu a poskytnuta
sleva. Jen malokdo ale tyto aspekty povazuje
pti rozhodovani za hlavni. Loajalitu ke znacce
jako kritérium pro vybér uvadi jen tii procenta
respondentd.

Jedna, nebo vice znacek?
Na nazor na tvorbu firemniho vozového parku
jsme se zeptali i zastupcli automobilek BMW
aPeugeot v CR. Co si mysli o tom, ze by ho méla
tvorit vozidla jedné znacky?

Jaromir Hefmansky, reditel oddéleni B2B
zastoupeni Peugeot v CR: ,, Existuji spole¢nosti,

FOTO: BMW, PEUGEOT



www.svethg.cz

které maji nadnarodni smlouvy tykajici se urci-
tého vyrobce, ovSem neni to Casté. Navic tato
firemni politika neni manazery ani zaméstnanci
preferovana, spise chtéji mit moznost volby vy-
robce. Je tieba rici, Ze firmy vétSinou maji tak
riiznorodé pozadavky na skladbu vozového par-
ku, Ze to jedna automobilka nedokaze pokryt.*

David Haidinger, manaZer komunikace
BMW Czech Republic: ,,Drtiva vétSina firem
a korporaci ma sva interni pravidla pro tvor-
bu firemniho vozového parku. Parametry jsou
rizné a nebyva to pouze cena samotného vozu,
ale zpravidla celkové naklady, spojené s jeho
pouzivanim. Do téch se promitd napriklad z{-
statkova hodnota vozu, tedy castka, za kterou
Ize vozidlo po letech pouzivani ve firmé od-
prodat, celkové servisni naklady za tuto dobu,
naklady na pojisténi apod. Posledni dobou jsou
velice ¢asto hodnoceny také emise CO2. Nakup
celého vozového parku od jednoho vyrobce cel-
kové naklady pochopitelné snizuje v dasledku
mnozstevni slevy, kterou vyrobce a dealer po-
skytnou.*

Jak BMW, tak Peugeot patii k vyrobciim
prémiovych automobill. A tak logicky zaznéla

David Haidinger,
manazer komunikace
BMW Czech Republic

TEMA e

i otazka, které modely by doporucili jako repre-
zentacni vozidla.

Jiti Hefmansky za Peugeot: ,,Pro generalniho
feditele bychom doporucili nasi novinku — fast-
back Peugeot 508. Jedna se o vrchol nasi modelo-
vé rady, velice reprezentativni a atraktivni model.
V poloving leto$niho roku uvedeme také Peugeot
508 SW, tedy provedeni kombi, které je ve fir-
mach v CR velmi zadané. Pro referenta mizeme
doporudit napt. Peugeot 308 ¢i 308 SW, piipad-
né zastupce modelové fady SUV — Peugeot 3008
a5008. V8echny tyto vozy vykazuji vyborné hod-
noty z hlediska TCO, zejména pak Peugeot 508,
ktery méa vynikajici zdstatkovou hodnotu. Velmi
dobre si tyto vozy vedou z pohledu spotieby pali-
va a nizkych nakladii na udrzbu.“

David Haidinger za BMW (bavorské auto-
mobilka vlastniibritské znacky Jaguar a MINI):
»Na tuto otazku je slozité odpovédét bez zna-
losti odpoveédi na otazku cislo jedna. Obecné
ale napriklad generalni feditel nebo vedeni
spole¢nosti miva vice reprezentativni modely,
napiiklad BMW rady 5, 6 nebo 7. Pro obchodni
zastupce nebo referenty to pak vétsSinou byvaji
BMW rady 3 a4 nebo posledni dobou stale ¢as-
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té&jii BMW X1. Zajimavou alternativou by moh-
la byt i nova rada 1, kterou na trhu predstavime
letos na podzim. Stale ¢astéji jsou ve fleetech
oblibené i vozy MINL.“

Podobné jako jiné automobilky poskytuji
i BMW a Peugeot poradenstvi pti vybéru a jsou
vstiicné k upravam vozidel na prani zakaznika.
U firmy Peugeot se tak déje v ramci konceptu
Peugeot Professional, BMW pak ma zvlastni
program Individual.

Pro jednoho, nebo pro vice Fidi¢ii?

Naklady na provoz vozového parku hraji ve
finan¢nich rozpocétech podnikatelli znacnou
roli. Podle spole¢nosti Chevin Fleet Solutions
se aktualnim tématem pro spravce vozovych
parkd stava otéazka, zdali je vyhodnéjsi poridit
kazdému zaméstnanci vlastni viiz, nebo vsadit
na nekolik sdilenych automobilt dostupnych
vSem. Podle odbornikd je primérny automobil
v provozu jen hodinu denné. Jedno sdilené auto
tak dokaZe pri dobré organizaci jeho vyuZiti na-
hradit 5 az 6 firemnich vozti. Uspora celkovych
nakladt na vlastnéni automobilu (TCO) mize
byt tedy zna¢na. Odbornici také radi vyuZzit této
moznosti, pokud firemni auto nenajede vice nez
15 tisic kilometrd za rok. Vyhody sdilené firem-
ni flotily neptestavuji jen tsporu nakladd na
provoz automobilti. Napomahaji také k tomu,
aby zaméstnanci pecliveji premysleli nad tim,
kam a zda skutecné potiebuji cestovat. Sdileni
firemnich automobild a denni prondjem muze
podnikiim pomoci k lep$imu vyuziti firemnich

vozll a tim sniZeni nakladd na jejich provoz.
Mohou také pomoci zménit celou organizacni
kulturu vozového parku. I jeho slozeni, protoze
nekteré vozy jsou ke sdileni vhodnéjsi nez jiné.

Pohled z hlediska nakladti

At uZz vozovy park tvori star$i nebo nova flo-
tila vozd, vzdy je tfeba myslet na to, Ze se jed-
na vyhradné o stroje, a i o ty je tfeba pecovat.
Riznych poruch, které se mohou objevit, jsou
stovky. Uz pii vybéru fleetovych vozidel by mélo
byt tudiz jasno o dostupnosti kvalitniho servisu
a nadhradnich dilt, aby béhem jejich provozu
nedochazelo ke zbyte¢nym nakladim. Dal§imi
cestami k jejich sniZeni je napft. pojisténi celého
vozového parku. Jeho vyhoda spoc¢iva v pojiste-
ni v8ech vozidel za jednotnych podminek. Spo-
le¢nosti se vyrazné zjednodus$i administrativa

unor-brezen 2019

a vSeobecné je pojisténi vSech aut dohromady
vyhodnéj$i neZ pojisténi jednotlivych vozd.
Dalsi moznosti, jak usetfit na pojisteni, je sle-
va na viceleté smlouvy. Cestou k sporam jsou
i tankovaci karty, které umoziuji tankovani
za plosné ceny. To se vyplati zejména u dalnic
a hlavnich tahd.

Dal8i moznosti, jak zefektivnit vyuZivani ze-
jména uzitkovych firemnich vozidel, je jejich
monitoring. Diky GPS je mozné sledovat pohyb
vozidel a optimalizovat tak naklady na provoz.
Miizete také rozliSit soukromé a sluzebni jizdy
a sledovat styl jizdy. Monitoring také mize evi-
dovat informace o stavu paliva, zatiZeni naprav
nebo teploté v nakladovém prostoru.

Firemni vozy jsou pro podnikani nezbytnosti.
Pro¢ ale i na nich neusetfit, a to jak uz pfi jejich
vybéru, tak pozdéji pti jejich provozu?

Deset aktualné nejlevnéjsich manazerskych aut v Cesku

Opel Insignia od 589 900 K¢
Kia Optima 619 980 K¢
Skoda Superb 659 900 K¢
Renault Talisman 672 900 K¢
Mercedes-Benz CLA 677 000 K¢
Ford Mondeo 689 990 K¢
Mazda 6 716 400 K¢
VW Passat 723900 K¢
Subaru Levorg 725 000 K¢
Peugeot508 730 000 K¢

(Ceny z oficidlnich cenikd vyrobct plati k 25.11. 2018 a zahrnuji vzdy nejlevnéjsi variantu daného modelu.)

FOTO: BMW
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Varneé technologie jsou
zakladem kvalitni kuchyneé

valitni kuchyné je posta-

vena na vice faktorech.

Na zacatku je to projekt

na zakladé¢ vypoctové
metody pro navrh skladby varné
technologie, dodavka kvalitnich
stroju, kvalitni proskoleny per-
sonal a kvalitni servis. ,Volba
vyrobce je sice dulezita, ale je
otazka, nakolik kupujici umi stroj
z prospektu poznat,”“ fika Ing. Jifi
Valek starsi, jednatel spolecnosti
Mava, spol. s r. 0. ,Navic velka
¢ast vyrobcd i prodejci neuvadi
v prospektech podrobné technic-
ké vlastnosti svych zarizeni,“ po-
dotyka a pokracuje: ,,Namatkou
zkuste najit v néjakém prospektu,
za jak dlouho zavari obsah 1001
kotel s naplni 100 1 nebo s naplni
50 L. Totéz plati i o panvich, spora-
cich atd.“ Pfitom se jedna o velmi
dalezity parametr. ,,Pokud mi ko-
tel plny obsah zavari za 1 hodinu,
nebo za 2 hodiny, a multifunkéni
panev za 20 minut, je to parametr,
ktery mtzZe byt pro nékteré kuchy-
né dost zasadni,” vysvétluje inze-
nyr Valek.

Pozadavky jednotlivych provo-
z( odlisuje Fada kritérii

Pozadavky na jednotlivé provozy
se vyrazné lisi podle rady kritérii,
at jde o denni vystav jidel, menu,
nakupované suroviny atd., tak-
Ze jind varna technologie bude
potieba v hotelové restauraci,
jind v matetské Skolce a uplné
jina v asijském bistru. Ze strany
provozu je vzdy potfeba pres-
n¢ promyslet pozadavky nejlépe
i v horizontu dalSich deseti let
a na zakladé toho si vybrat nebo
si nechat doporucit takovou kom-
binaci varné technologie, kterad

Varna technologie, tedy vyrobce, typ
a kapacita, je velmi dilezitd. Stejné dllezity je
ale kvalitni projekt a servis, stejné jako kvalitné
proskoleny kuchar. Vsechny tyto parametry
splyvaji v kyzeny vysledek: kvalitni kuchyné.

TEXT: KATERINA HAJKOVA

bude témto pozadavkim dlou-
hodobé vyhovovat. ,,Uvazovat
o varné technologii z dlouhodo-
bého hlediska je pomérné opo-
mijené, ale dilezité, protoze to
kazdému provozu muize uSetfit
hodné¢ starosti a na stran¢ druhé
dlouhodobé zvysit produktivitu
prace spolu s optimalni spotiebou
vody a energii,“ fika Ing. Premysl
Vanék ze spole¢nosti Kovosluzba
OTS a.s.

Profi technologie musi fun-
govat 12 hodin denné, 7 dni

v tydnu

Rozdily mezi doméacnostnimi
a profesionalnimi spotrebici jsou
v prvni fadé v tom, zZe profesional-
ni technologie je vyrobena proto,
aby pracovala 12 hodin denné, 7
dni v tydnu. Na pohled, pripadné
iz technickych tdaji to patrné byt
nemusi, protoze schopnost tvrdé
nékolikaleté driny muize byt za-
jiSténa pouzitim jinych materiala
nebo robustnéjSich konstrukei.
Spole¢nost Kovosluzba OTS, a.
s. dodava zejména varné techno-
logie znacky Electrolux, kde maji
nejvétsi pomeér kotle, sporaky
a konvektomaty. ,.V ptipadé poza-
davkd na indukéni varice s velkym
vykonem dodavame technologie
némecké znacky Berner, a pokud
potiebuje zékaznik velky vykon

a pro svoji gastronomii pozaduje
ohen, prichazeji na radu plynové
sporaky Casta s vykonem jednotli-
vych horaki az 21 kW,“ vyjmeno-
vava inzenyr Vanek.

Vsechny inovace pokrokové
nejsou

,Pokud budeme porovnéavat var-
nou technologii v provedeni profi
s technologii pro bézného zakaz-
nika (verze technologie pro do-
macnost), je zasadni rozdil v pri-
konech, robustnosti provedeni
a zivotnosti jednotlivych kompo-
nentl (pocet planovanych provoz-
nich hodin),“ informuje Jifi Valek.
Nejmodernéjsi technologie poma-
lu pronikaji i do domacnosti (na-
priklad konvektomaty), ale jejich
vybavenost je podstatné mensi
nez v profesionalni verzi. ,,Je otaz-
kou, zda napriklad multifunkéni
panve pro svou konstrukéni slozi-
tost prorazi do domécnosti,“ uva-
zuje inZenyr Valek a dodava, ze je
dobreé si pfipomenout, Ze ne kazdy
pokus o inovaci varné technologie
se ukaze jako pokrokovy. ,,Z mi-
nulosti zndme netspésné pokusy
0 vyraznou modernizaci varnych
zarizeni, které se nepodafrilo za-
vést,“ rozvadi a dava priklad:
,Napriklad konvektomat v kom-
binaci s mikrovinnym ohievem,
ktery tepelné zpracovani zkratil

na polovinu, byl tak rychly, Ze do-
chazelo ke spaleni suroviny. Proto
se nedockal masového nasazeni
do kuchyni.*

Kouzlo virtualniho vareni
Spole¢nost Mava, spol. s r. 0. se
vybavovani gastronomickych pro-
vozli komplexné vénuje od roku
1996. ,,Co se tykéd technologii,
které instalujeme do nami realizo-
vanych kuchyni, tak v oblasti var-
né technologie podle narocnosti
danych gastronomickych provo-
z0 konvektomaty Rational, kotle
sklopné METOS, multifunkéni
panve FRIMA nebo MKN,“ rika
inzenyr Valek a pokracuje: ,,Kla-
deme didraz na flexibilitu a tato
varnd zarizeni dokéazou varit
pres noc, vari s mensi spotiebou
energie a maji dalsi vyhody, na-
priklad komfort pro kuchare.*
Projektovani nebo nabidku varné
technologie pak v Mavé zakazni-
kovi zpracuji na zakladé vypoctd
(,virtualni vareni“). ,Tedy podle
jidelnich listki sestavenych pro-
vozovatelem nebo na$im kucha-
fem v pocitaci virtudlné odvarime
dana mnozstvi a na zaklad¢ toho
vypoctu pak navrhneme skladbu
varné technologie pro konkrétni
kuchyni,“ vysvétluje Valek. Vy-
sledkem oproti odhadované tech-
nologii je eliminace chyb. ,Pri
navrhu odhadem mohu skladbu
technologie a jeji kapacitu poddi-
menzovat nebo predimenzovat,
vysvétluje Valek a dodava: ,To
ma za nasledek bud nedostate¢ny
prostor, nebo castéji nadbytecny
prostor a predimenzovani vzdu-
chotechniky.“ To pak znamena
nadbytecné investice a provozni
naklady.

FOTO: RETIGO
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Zakladem kazdé kuchyné je
multifunkéni zafizeni

Podle inZenyra Valka je zakla-
dem kazdé kuchyné multifunkéni
zatizeni, jako jsou multifunkéni
panve a kvalitni konvektomaty.
»Iyto multifunkéni varné tech-
nologie nahradi klasické varné
technologie (klasicky kotel, kla-
sicka panev),“ vysvétluje. V kazdé
kuchyni zlistavé sporak. Bud jako
pomocné, nebo jako hlavni varné
zafizeni. ,Sporaky preferujeme
indukéni, ale ne v klasické podo-
be. Nase sporaky jsou $ité na miru
potiebam zakaznika,”“ vysvétluje
dale a udava priklad: ,,Napriklad
3 indukéni desky v jedné fadg,
a jesté s riznym prikonem. Tako-
vy sporak nabizime i s presnymi
udaji, jaky nejmensi ¢i nejvetsi hr-
nec lze na danou indukéni desku
umistit nebo za jak dlouho zavari
napfiiklad 10 1 vody.“ Mava, spol.
sr. 0. nabizi také indukéni sporaky
vybavené fizenim a teplotni son-
dou, na kterych je mozZné vareni
v noci.

Kvalitni konvektomat jako za-
klad, na kterém miizete stavét
,Pokud se rozhodnete ke koupi
konvektomatu, znamena to, ze
jste se rozhodli investovat nema-
1é financni prostredky. Proto je
dalezité védét, na co se pri vybé-
ru takového stroje zamérit, aby se
investice stala co nejefektivnéjsi,”
tikd Ing. Pavel Vokaty, manazer
marketingu ve spole¢nosti Retigo.
Ta se zabyva prioritné vyvojem
a vyrobou parnich konvektomatd.
V portfoliu prodavanych vyrob-
kd vSak naleznete i Holdomaty,
Sokové zchlazovace/zmrazovace
a dal$i nezbytné gastronomické
vybaventi, jako jsou udirny do kon-
vektomatu, olejové pistole, gas-
tronadoby, Cistici chemie a Gprav-
ny vody.

Vratme se ale zpét k vybéru
konvektomatu. V prvni rad¢ si
podle inZenyra Vokatého mu-
site uvédomit, jakou kapacitu
ma va$e provozovna a jaky druh

INZERCE

TOMAS ZUMR, SENIOR SALES
DIRECTOR SPOLECNOSTI
RATIONAL INTERNATIONAL AG,
PREDSTAVUJE 3 INTELIGENTNI
VARNE TECHNOLOGIE, KTERE
PODLE JEHO SLOV DOKAZOU
NAHRADIT AZ 95 % JINYCH
ZARIZENI.

FOTO: RATIONAL INTERNATIONAL

VarioCookingCenter®
Multifunkéni pristroj
pro vasi kuchyni.
,Restaurace a la carte i spolecné
stravovani, 30 jednotlivych porci
i tisice jidel, vareni pres noc a pod
tlakem i pfiprava a la minute - pristroj
VarioCookingCenter® vzdy nabidne
optimalni feSeni, at uz jsou individudini
pozadavky kuchyné jakékoliv.”
Zafizeni ulehCuje praci, jak sito jen
kucharsky tym mdze prat: Vari rychle,
je jednoduché na obsluhu, pokrmy
jsou pripraveny vzdy v pozadované
kvalite, Setfi penize, ¢as a energii. VeSkeré
Ukoly kontroly nebo hlidani prevezme
za vas. Samo nastavi teplotu, vihkost
a dobu vareni. HIida stupen propeceni
a zarestovani. Dokonce Setfi permanentni
otacenf kratce pecenych pokrm(i”
JTento véestranny pristroj v sobé slucuje
funkce béznych varnych pristrojll, jako je
sklopna paney, kotel, sporak nebo fritéza.
Pozadavek na prostor v kuchyni se tak
snizuje az 0 30 %."

TECHNOLOGIE a

Moderni varné technologie dokazou nahradit az 95 % zarizeni

SelfCookingCenter®
Spolehlivy pomocnik do
profesionalnich kuchyni.

,Na plose mensi nez 1 m? mizete
grilovat, smazit, péct, varit v pare,
dusit, pfedvaret nebo posirovat.
A vlbec nezalezi na tom, zda
pripravujete maso, ryby, dribez,
zeleninu, pokrmy z vajec, pecivo
nebo zakusky, pripadné zda
pripravujete 30 porci ¢i
nekolik tisfc.”

ConnectedCooking
Pohodli. Bezpe¢nost. Inspirace.

JPropojeny siti s vasi kuchyni.
ConnectedCooking je nejmodernéjsi
sitoveé feSeni pro profesionalni
kuchyné. Bez ohledu na to, zda
vlastnite jedno nebo vice zarizeni
RATIONAL - ConnectedCooking
nabizi zcela noveé komfortni moznosti
pouziti. Jeding, co pro to musite
udélat, je pripojit sve zarizeni
RATIONAL K siti.”

stravovacich sluzeb poskytujete.
Od toho se odviji volba velikos-
ti, typu a cena konvektomatu.
V druhé radé by vas mél zajimat
zpusob, jakym je zajiStén servis,
zaruéni podminky, proskoleni
a dostupnost nahradnich dild.
Tyto sluzby se u kazdého vyrobce,
respektive prodejce lisi a podle
referenci je mozné zjistit tu vari-
antu, kterd ndm nejvice vyhovuje.
V neposledni fadé vas samoziej-
me zajimaji technické pozadavky
a parametry na instalaci a provoz
stroje.

»2Mame na mysli pfivod vody,
feSeni odpadu, spotteba a prikon
elektrické energie, popripadé
zemniho plynu, rozméry apod.
Dale to muze byt kvalita provede-
ni (konstrukee, svary), funkénost
stroje (ovladani, softwarové vy-
baveni) atd.,“ vysvétluje Vokaty
a uzavira: ,S konvektomatem,
ktery u nas zakaznik zakoupi, do-
stane nejen vSe potrebné k jeho
bezproblémovému zapojeni, kte-

MAVA spol. s r.o.
Sovova 1291/5
703 00 Ostrava-Vitkovice

Mava)

Tel/FAX: 596 783 360 spol. . 0.

* moderni technologie
* komplexni dodavky na kli¢
* poradenska €innost
» optimalizace stavajicich kuchyni
* virtualni vareni

www.mava-t.cz www.granuldisk-cs.cz

ré provedou odbornici, ale do
jeho provozovny prijede i jeden
z nasich odbornych kuchar, kte-
ry proskoli a ukaze personalu, jak
stroj pouzivat v praxi. Pomuze

INZERCE

konvektomat nastavit dle zakaz-
nikova prani a presvéd¢i ho, zZe
dalsi ptisobeni v kuchyni si jiz bez
takového pomocnika nedovede
predstavit.*

retigo’

Konvektomaty

HODNOTY ZUSTAVAJi INOVACE
POKRACUJE

www.retigo.cz
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V restauraci Valmer vam
pripravinejlepsiho kapra!

Na podzim lonského roku probéhl b&hem veletrhu Gastrofest v Ceskych Bud@jovicich jiz 13. ro¢nik
prestizni soutéZe Cesky kapr 2018. Sv(ij um v piipravé ryb zde v kategorii senior prezentovalo
celkem 12 soutézicich. Nejvice oslovil odbornou porotu recept Martina Kostala, ktery zastupoval
Ceskobudeéjovickou restauraci Valmer. O své dojmy ze soutéze se s nami podélil v rozhovoru.

esky kapr je uznavana kucharska

soutéz, jejiz posledni roc¢nik jste

vyhral pravé vy. Podarilo se vam

uspéch néjak zurocit v branzi?
Osobné si myslim, zZe zdroceni jesté prijde. Vy-
hra v soutézi mi prinesla dalsi zkusenosti, nové
kontakty, a lze i fici, Ze také rozhled v urcitych
oblastech.

Tento rok byla soutézicim poskytnuta vétsi
mira volnosti v recepture nezli v predcho-
zich rocnicich. Predepsanymi ingrediencemi
byly pouze: ryba a zelenina od Bonduelle.
Kolik ¢asu jste vénoval pripraveé a kde jste
Cerpal inspiraci?

Tento typ zadani mi vyhovuje, protoZe u tvorby
pokrmi preferuji kreativitu. Priprava na sou-
téz v podstaté spociva v tom, Ze si nejprve date
dohromady, co budete varit, zkousite rizné va-
rianty, kombinujete chuté a nakonec se snazite
vSe vyladit, tak aby pokrm daval smysl a bavil
vas. Kolik ¢asu jsem vénoval pripravé? Uz pres-
n¢ nevim, ale domnivam se, Ze méné¢, nez bych
chtel.

Nyni pracujete ve vyhlasené ¢eskobudé-
jovickeé restauraci Valmer. Jak si stoji ryby
potazmo kapr v oblibé vasich stravnik(?
Ryby a moiské plody jsou u nas ve Valmeru
velice popularni. V souc¢asné dobé u nas vede
chobotnice. Kapr si v nasich vodach zatim moc
dobre nevede a je to velkd Skoda, jelikoZ kapr
nabizi Sirokou §kalu moZnosti Gprav.

Jak byste vyhodnotil jidla ostatnich soutézi-
cich? Zaujal vas néktery z receptti a pro¢?

Na kucharské soutéze chodime predevsim kvili
zkuSenostem. Nektetri soutézici byli lepsi a né-
kteri horsi. BEéhem soutéze zavodite s ¢asem,
ktery umi byt nemilosrdny a na va$ vykon ma
vliv. Kdo neuspél dnes, mize uspét zitra. Neza-
ujaly mé postupy jako spise design nékterych
soutézicich. Oslovil mé tfeba Jakub Holy, ktery
mél moc hezky talir.

Akci poiada AKC CR. Jidla hodnotili ti nejlep-
§i z nejlepsich. Bylo vam viibec doporuc¢eno
néco na soutéznim jidle zlepsit?

Jidlo jsme samoziejmé konzultovali a bylo mi
doporuceno, vjaké oblasti se zlepsit. Za kazdou
konstruktivni kritiku jsem rad, ta vas posouva
vpred. Bylo mi napiiklad doporuceno, abych
blansiroval brokolici o trochu méné¢. A také se

TEXT: JAROSLAVA CHUDA

Kapiri filet v panco strouhance, divoka brokolice,

c¢ockové ragu a omacka beurre monte.

poroté nelibila kombinace zeleniny a ovoce,
kterou jsem pouzil. S tim jsem musel trochu
nesouhlasit.

Clovék se uci cely Zivot, kdo je v kuchariné
vasim vzorem?

V atlém mladi byl mym vzorem naprtiklad Jamie
Oliver nebo Gordon Ramsay. S ptibyvajicim vé-
kem sleduji ,,kluky z ceského narodaku“: Radka
Kasparka, Radka Davida, Honzu Vsetecku a ze
zahranici Svena Elverfelda.

Jak si stoji ryby ve vasem jidelnicku?

Ryby mam velice rad, ovSem doma je nejime
tak ¢asto, jak bych si predstavoval. Absence na
nasem domacim jidelni¢ku je dana predev§im
kvalitou a dostupnosti nabidky cerstvych ryb.

Martin Kostal

Pracovisté: \/ soucasné dobé pracuji na pozici
Séfkuchare v restauraci Valmer.

Praxe: \/ gastronomii se pohybuiji 15 let. Mél
jsem kratkodobé staze v Itdlii a Rakousku.

Hobby: Dobré jidlo, nasi dva zlati retrivfi,
cestovani, fotografovani a sport.
Oblibené jidlo/piti: Kazdy tyden néco jiného,
K pitf si rad dam prosseco, vychlazené pivo
a domaci limonady.

Oblibena restaurace: Konkrétni podnik
nemam, ale bavi mé netradic¢ni restaurace,

v gastronomii nemam rad konzervativnost.
Zivotni motto: Nebud linej.* - ,KdyZ chces,
dokazes viechno.” - ,Cely zivot se musis ucit.”

Vutiém miladi byl mym vzorem napriklad Jamie
Oliver nebo Gordon Ramsay. S pribyvajicim

vékem sleduji ., kluky z ¢eského narodaku®:
Radka Kasparka, Radka Davida, Honzu Vsetecku
a ze zahranici Svena Elverfelda.

FOTO: MICHAL MOUCKA
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Zajistit spravny
uklid dnes neni
problemem

hlediska renomé a tim i existence ubyto-

vacich a stravovacich zarizeni je to jedna

z Kli¢ovych polozek. Casto rozhoduje

o tom, zda se klienti vrati, nebo ne. Hosté
prosté pozaduji pifjemné prostiedi a k nému ne-
dilné patii hygiena a Cistota. V hotelu jejich zajis-
téni zahrnuje fadu opatteni: At uZ je to v hotelové
hale, na prijmu, chodbach, v prostorech pro po-
davani snidani, v restauraci a baru, v mistnostech,
které slouZzi pro rizné individualni ucely, a samo-
ziejme v pokojich pro hosty. Zalezi pritom skutec-
né na kazdém detailu.

Uklidové pomiicky na miru

Bez nich by efektivni tklid nebyl mozny. Zacinaji
u jednoduchych smetacka a konci nejmodernéjsi
technikou. Lze je rozdélit do nékolika kategorii:
okenni program (profesionalni stérky na okna,
rozmyvaky na okna, teleskopické tyce a nasady,
Skrabky na okna atd.), ru¢ni naradi (smetaky, kos-
tata, smetacky, hadry na podlahu, houby na nado-
bi atd.). A samoziejmé je tu i technika v podobé
nejrizngjsich zametacich strojli, profesionalnich
vysavacl, vysokotlakych Cisticli, parnich ¢istic
a kombinovanych podlahovych zametacich a my-
cich stroji. Nabidka uklidovych pomtcek je dnes
velmi Siroka. Zahrnuje Spickové vyrobky znacek
Lavor Pro, Florpool, RCM, Cleanfix, Tennant,
Eastmop a mnoha dalsich firem. Lze z ni vybrat
model vhodny presné pro vase konkrétni potieby.
VétSina vyrobcti a také distributord dokaze v pii-
pade, Ze si nebudete jisti, poskytnout poradenstvi
anavrhnout feSeni uklidové techniky na miru. To-
téZ plati pro tklidové voziky pro pokojské, typicky
nastroj personalu, ktery ma v hotelu na starosti
housekeeping. Slouzi k rozvozu ¢istého pradla,
ma i pytel ke sbéru pouzitého pradla a dalsi pytel
na odpadky. VEtSinou jsou vyrobeny z uslechtilé
oceli, na trhu je najdete v rznych podobéach, od
opravdu velkych az po malé elegantni vozicky pro
pokojské v nejvyssich kategoriich hoteltd. Mnohé

jsou konstruovany tak, aby se po slozeni pracovni
plochy vesly do stisnénych prostord (napt. do ho-
telového vytahu), pravidlem jsou také chranéna
kola, aby pii jizdé nedoslo k poskozeni zdi.

Stale dokonalejsi uklidova chemie

[ tady spravny vybér muZe uSetfit praci a casto
ivelké penize. A vybirat je skute¢né z ¢eho. Ze zna-
mych znacek i novinek, jejichz cilem je dosahnout
pti uklidu jeste vetsi efektivity nez dosud. K nim
patii napf. spole¢nost Zenit Caslav, ktera je mimo
jiné vyrobcem produktd profesiondlni uklidové
chemie Real profi a Real green clean. Sortiment
vyrobkt Real profi je uréen do tii zakladnich ob-
lasti profesiondlniho uklidu: generalni, gastro,
koupelny a sanita. Jedna se o koncentrované pri-
pravky s vysokou u¢innosti a zarover ekonomicky
vyhodné. ,Tyto prostredky doporucujeme v ob-
lastech, kde jiz bézné prostiedky nestaci a jsou
neefektivni. Zaroven jsou prostory, kde je mozné
pouZivat Cistici prostiedky Setrné k prirodé i k ¢is-
ténym povrchim,” rika projektovd manazerka
Zenitu Markéta Koudelkova a k jejich spravnému
pouziti dodava: ,,Standardné jsou pro odbératele
k dispozici zpracované technické listy, kde jsou
uvedeny veskeré potiebné informace tak, aby byl
ptipravek pouzit pro spravny ucel, v potfebném
davkovani a s ohledem na bezpec¢nost. Odbérate-
ldm nabizime davkovace, které usnadnuji aplikaci
jednotlivych koncentrovanych prostredkd. Je moz-
né je také doplnit ,slepymi etiketami pro snadn¢j-
§i informovanost ohledné naredéni v nadobéach.
Dale testujeme sméSovace uklidové chemie, které
zajistuji presné davkovani, snizuji spotiebu che-
mie a zaruCuji spravny myci vysledek. Spravné
davkovani Setii naklady a minimalizuje dopad na
zivotni prostiedi. Nase oddéleni Vyzkumu a vyvoje
stéale pracuje na vyvoji novych, jesté uc¢innéjsich re-
ceptur. Nedavno jsme naptiklad uvedli na trh dva
nové vyrobky, u kterych byla jejich vynikajici myci
schopnost jesté doplnéna pridanou hodnotou

unor-brezen 2019

v podobé Pohlcovace pacht. Pro rok 2019 planu-
jeme uvedeni dal$ich novych vyrobkd. V tuto chvili
ale jesté nechci byt prilis konkrétni...“

Ochrana zivotniho prostiedi ma v Zenitu uz
tradici. Jiz. v roce 1995 ziskal myci prostiedek na
nédobi Lena natur jako viibec prvni v CR osvéd-
Ceni ekologicky Setrného vyrobku. Jeho souc¢asna
»zelena“ rada Cisticich prostiedkd Real green cle-
an je vhodna i pro profesionalni uklid. Kombinuje
vysokou Cistici silu, je lehce biologicky odboura-
telna a je vhodna pro objekty s vlastnimi Cisticka-
mi odpadnich vod.

Také STYL, druzstvo pro chemickou vyro-
bu, ma segmentu HoReCa co nabidnout. Jsou to
vlastné veskeré jeji tekuté vyrobky pro malood-
bératele, které v ekonomickém baleni 5000 ml
nabizi i velkoodbératelim. Samoziejmosti je pak
nabidka pisoarovych blokii v riznych variantach
v balenich od 250 g do 4500 g pod znackou LAR-
RIN a PRIX ¢i tablety LARRIN do tlakovych opla-
chovacii a oplachovacich nadob na myti vycepni-
ho skla. Vlajkovou lodi spole¢nosti je LARRIN na
rez avodni kdmen. Tento vyrobek a vyrobky od néj
odvozené jsou etalonem ve svém segmentu. Styl
uplatiiuje ve svych vyrobcich i nejmodern¢;jsi tech-
nologie, jez daly vzniknout fadé vyrobki LARRIN
Nanoefekt, které vyuzivaji nanocastic pro dlouho-
dobé¢jsi ucinek cisténi. Nanocastice vytvareji na
C¢isténém povrchu tenky film omezujici usazovani
necistot a tim dociluji dlouhodobého tcinku.

Uklid s ohledem k pfirodé

NynidruZstvo ptipravuje vyrobkovoutadu LAR-
RIN Green Wave, ktera bude nabizet Cisti-
ci prostredky na piirodni bazi nebo k prirodé
Setrné. Obchodni feditel Milo§ Kra¢mar rika:
»Pijde o 1éty proveérené metody Cisteéni, tak jak
je pouzivaly nase babi¢ky a prababicky. Dalsim,
zcela logickym krokem je pouziti k zivotnimu
prostiedi pratelskych obald. Nase spolecnost
ma pripravené varianty baleni do biologicky
odbouratelnych nebo 100% recyklovatelnych
oballl. V nemalé mife mize k ochrané Zivotniho
prostredi prispét i moznost opakovaného pou-
ziti obalu nebo aplikatoru zakoupenim nahrad-
ni naplné, coz jsou v nasem pripadé zejména
WC zaveésy LARRIN.“

Také spole¢nost MPD plus z Rakovnika vyrabi
fadu prostiedkd vhodnych pro uklid v hotelech
a restauracich. Nepatii ke gigantim v tomto sek-
toru, ale i v jejim portfoliu najdete tfreba WC gel
s vysokou parfemaci a ,,zelenou kyselinou® pro

FOTO: SHUTTERSTOCK
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udrzbu toalet, ktery provoni celé socilni zarize-
ni. Nebo Lanci spray, coZ je biocidni kysela péna
pro odstranéni vapniku ze stény sprchového kou-

Vlastnimi silami, nebo outsourcing?

Soucasnym trendem je i v oblasti ubytovacich a stravovacich tu a vodovodnich kohoutk ¢i prostredek Arioso
sluzeb sverit uklid specializovanym firmam a Setrit Industrial s mékkym abrazivem pro zvlast iporné
v\ast@m’ sily pro jiné ukoly. Zkusenosti S tim ovsem t:zy’vaﬂ’ neéistoty na vané. Pro uklid pokojti nabizi parfe-
rtizne. Jak to vidi vyrobci tuklidovych prostifedkd? movany Purex S spray na ¢isténi lesklych ploch
¢i Leneko na ¢isteéni sklenénych ploch a zrcadel.
Pro restaurace a verejné stravovani jsou uréeny
produkty rady Purex, vhodné pro myti nejriznéj-
§itho nadobi v myckach. K silnym strankam patii
vyrobky pro praci s potravinami. Jedna se prede-
Markéta Koudelkova, v8im o lihové dezinfekce, ale i o tekuté mydlo s an-
projektova manazerka timikrobialnimi extrakty, které jsou v potravinai-
spole¢nosti Zenit: stvi bézné a jsou prirodniho charakteru.
,Zda zvolit pro profesionalni Jako novinku spole¢nost pripravuje prostiedek
UKlid externi firmu nebo na Cisténi a zvySeni lesku nabytku. Prelesténim
Milos Kraé¢mar, obchodni Ing. Zdenék Fiser, jednatel zajistit tyto sluzby kmenovymi napt. otiskli na konferen¢nim stolku bude na prv-
feditel druzstva Styl: spole¢nosti MPD plus: zaméstnanci, je vzdy na ni pohled ziejmé, Ze pokoj byl uklizen. Bude navic
,Z Cisté pragmatického ,Otazka outsourcingu rozhodnuti managementu obsahovat prijemnou viini pro dlouhodobou par-
pohledu na véc, je jisté, Ze Uklidovych sluzeb je hotelu ¢i restaurace. Mohli femaci a osvézi vzduch v mistnosti.
specializované firmy provedou samoziejme pfimo spojena bychom jednoduse fici, ze Uklid
pozadované sluzby efektivnéji s podminkami konkrétniho profesionalni externi firmou Hlavni vZdy zlstava tac¢innost
a levngji. Ovéem jsou jisté zarizeni. Mtizeme miuvit bude efektivnéjsi a ekonomicky [ do sortimentu stéle vice pronikaji chemické su-
i provozy, zejména malé o tendenci, kterd se priklanf vyhodnéjsi. Méli by to byt roviny, které jsou priznivé k zivotnimu prostiedi.
hotely a penziony, kde spise k tomuto reseni profesionaloveé s vyskolenymi Jednatel spolecnosti Ing. Zdenék Fiser k tomu
uplatnéni osobniho pristupu v budoucnosti. Nelze vak zaméstnanci. V soucasné ovsem fika: ,,Jejich nasazeni je podminéno tech-
vlastniho zaméstnance je zapomenout na lidsky faktor. dobé se ale firmy ve viech nickou srovnatelnosti, coz nebyva samoziejmé.
vice nez zadouci a mtze byt Kdo mél vybudovanou oblastech potykaji s nedostatkem Nahrady za kazdou cenu byvaji nékdy na Skodu
vyhodou, kterd se vyplati. dobrou funguijici zakladnu pracovnich sil, proto neni vzdy véci samé. Profesionalni uklid je na G¢innosti na
Je tedy na kazdém Uklidovych sluzeb, tak je zarucena jistota provedenych rozdil od spotiebitelského sektoru silné zavisly.
provozovateli, jakym smérem to hodnota, kterou by mél praci v poZadovang kvalite Neucinné prostiedky vedou ke zvySené spotiebé
se vyda”“ maximalné vyuzit.* a zejména v pozadovaném ¢ase.” a tim i k negativnimu vysledku na zivotnim pro-
stiedi. FRANTISEK VONDERKA
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vyviji, vyrabi a dodava:

MPD plus, s.r.o.
Nab¥ezi Dr. Benese 2307
269 01 CZ-RAKOVNIK
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Vinaistvim
roku 2018 se
stalo Vinarstvi
Skrobak

Vitezem devateho roCniku soutéze Vinarstvi
roku 2018, pofadané Svazem vinaiti CR, se
stalo Vinarstvi Skrobdk, které zaroven zvitézilo
v kategorii malé vinarstvi s produkci do 50.000
litr(l za rok. V kategorii stfedni vinarstvi do
250.000 I/rok uspélo vinarstvi SONBERK,
a.s. a v kategorii velke vinarstvi nad 250.000
[/rok komisi nejvice oslovila Slechtitelska
stanice vinarska Velke Pavlovice, as.

TEXT A FOTO: OMNIMEDIA

evaty ro¢nik této prestiz-
ni soutéze prinesl velmi
vysokou a vyrovnanou
uroven vsech deviti fina-
listd, a tedy i slozité rozhodovani
pro odbornou komisi. Ta navsti-
vila vSech devét vinarstvi primo
v jejich sidle, na mist¢ zhodnotila
jejich ¢innost v uplynulém roce.
Titul Vinarstvi roku 2018 vsak
mobhl ziskat jen jeden — Vinatstvi
Skrobak.

Rodina Skrobakovych je jiz po
generace pevné spojena s obci
Cejkovice a s péstovanim révy
vinné. Ve vinaftstvi se tak angazuji
rodice, syn Martin s manzelkou
Ladislavou a syn Stanislav. V roce
2013 spole¢né vystavéli nové mo-
derni prezentacni prostory ve vi-
narstvi a v budovani pokracuji.

,»Nasi filozofii je délat §pickova
vina a spojit je s vybornou gastro-
nomif akvalitni architekturou. Pro
nejblizsi roky je tak naSim cilem
zvySeni vymeéry vlastnich vinic, ale
predevsim investice do budovy vi-
narstvi s cilem vybudovat moder-
ni vinaf'sky komplex pro v§echny
milovniky vina,“ fika za Vinafstvi
roku Ing. Stanislav Skrobak.

Vinarstvi kombinuje tradi¢ni
i moderni postupy. Jiz od pocat-

unor-brezen 2019

Vitéz kategorie
malé vinarstvi:
Vinarstvi Skrobak

ku vsadilo na vlastni vinice, coz
vSichni ¢lenové rodiny povazuji
za zaklad pro dokonalé vino. Dnes
obhospodaruji 11 hektard vinic
a neustale se snazi vinice rozsifo-
vat. Zaroven si uvédomuji dilezi-
tost ochrany Zivotniho prostredi,
aproto se vSe snazi délat ekologic-
ky. Pfednosti vinatstvi jsou prede-
v8im bila vina, ale vyrabéji i cerve-
na, zejména Pinot Noir. VSechna
vina odrazZeji cejkovicky terroir.
V nabidce vinafstvi najdete ale
ivina slamova a ledova a podili se
i na vyrob¢ sektu tii ¢ejkovickych
vinafstvi 3-SEKT.

WVitézné vinarstvi se vypracova-
lo rukama hned nékolika generaci
prakticky z nuly na dne$ni mimo-
radnou uroven. Vyrabi prvotiidni
vina, ale prinasi také celou radu
véci navic — od vysoké odborné
erudice bratrd  Skrobakovych,
pres citlivou a precizni praci ve
vinohradech, az po vyjime¢nou
gastronomii, kterou si z rukou
dalsiho ¢lena rodiny navstévnici
uzivaji primo ve vinarstvi,“ ko-
mentuje hlavni divody rozhod-
nuti komise JUDr. Tibor Nyitray,
prezident poradatelského Svazu
vinar, a dodava: ,,Hlavnim smy-
slem soutéze Vinarstvi roku je
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ng. Eliska Beck
Vinadfstw Voloi:k

Vitéz kategorie stfedni vinarstvi: Sonberk

Vitéz kategorie velké vinarstvi: Slechtitelska stanice vinaiska

povzbuzeni vinaiti a hledani in-
spirace. Byli bychom velmi radi,
kdyby se zvlasté to letosni vitézné
vinarstvi stalo vzorem pro co nej-
vice dal8ich.“

Kromé hlavnich cen byly dale
udéleny ceny ,,Korunni — Enolog
roku 2018 — cena mladému vi-
nari, enologovi do 40 let, kterou
ziskala Eliska Beckova z Vinatstvi
Volarik v Mikulové. Cenu ,,Po-
¢in roku 2018 ziskal Ing. Vaclav
Hlavacek, CSc., za neutichajici
podporu vinohradnictvi a vinar-
stvi v Ceské republice a zejména
za mimoradnou aktivitu pri zave-
deni zelené nafty pro révu vinnou
a podporu projektdim zajistujicim
vodu jako strategickou surovinu
pro udrzitelny rozvoj budouciho
péstovani révy vinné v Jihomo-
ravském kraji. ,,Cenu prof. Viléma
Krause, CSc.“ pro vyznamnou vi-
nafskou osobnost a jeji celoZivot-
ni pfinos v oboru vinohradnictvi
nebo vinarstvi obdrzel Ing. Josef
Pefina.

Ve finale se utkalo devét vinai-
stvi. Za mala vinafstvi to byla
Krasna hora s.r.o., Vinatstvi Skro-
bék, Jakub SAMSULA vinafstvi,
za stiredni SONBERK a.s., Vinar-
stvi Volarik, Johann W Zamec-

INZERCE

Skrobak

NEWS e

ké vinarstvi Trebivlice a za velka
CHATEAU VALTICE - Vinné
sklepy Valtice, a.s., Slechtitelska
stanice vinarska Velké Pavlovice,
a.s.a BOHEMIA SEKT, s.r.o. — vi-
narstvi Habanské sklepy. Ta posu-
zovala odborna komise slozené ze
zastupct $irsi odborné verejnosti
z tad vinohradnikt a vinart, Stat-
ni zemeédélské a potravinarské
inspekce, tisku, enologie, somme-
lierstvi, marketingu, prodeje vina
a architektury a designu.

Vitézi titulu Vinarstvi roku se
v minulosti stala vinarstvi Vino J.
Stavek, Vinselekt Michlovsky a.s.,
Bohemia Sekt, a.s., Maly vinar —
Frantisek a Hana Madlovi, Znovin
Znojmo, a.s., Sonberk a.s., Cha-
teau Valtice — Vinné sklepy Valtice
a.s. a Zamecké vinarstvi Bzenec.

Soutéz vyhlasuje a titul ,Vinar-
stvi roku®“ ud€luje Svaz vinart
Ceské republiky ve spolupréci
s Narodnim vinafskym centrem,
za vyznamné podpory Vinarského
fondu CR, Jihomoravského kraje
a statutarniho meésta Brna. Hlav-
nimi partnery soutéZe pro ro¢nik
2018 jsou Korunni — certifikovana
voda vhodna k vinu, Albert s na-
bidkou vin finalistd v exkluzivni
vinotéce v Praze na Chodove.

Degustacni a zdZitkové programy

o Snoubeni vina a gastronomie
o Firemni akce a skoleni
 Rodinné oslavy a svatby

» Wine Bistro — Wine, Café, Dessert, Tapas

E-shop: www.vinoskrobak.cz
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Narodni tym kuchaiti a
ze Svéetového poh

porek se syrem, omacka, zmrzlina z ¢erného rybizu,
posirovana mrkev, inutkovy rybizovy ,.chléb“
ryzovy meésec se
zeleninou, cibulovy
vinaigret

Martin Svatek
pripravuje lakto
ovo menu

Helena Fleglov
o) ¢ praci na dezertu p
— finger foods tfichodové menu

Exoticky dezert z manga a maracuiji

s kokosovou zmrzlinou, mangomaracujovym
tatarakem a pate a choux s exotickym
karamelem

FOTO: DAVID TESAR
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cukrait AKC CR privezl
aru zlatou medaili

Na jedne nejprestiznejsich kulinarskych soutezi sveta VILLEROY & BOCH
CULINARY WORLD CUP 2018 famozneé uspél Narodni tym kuchartl a cukrartl
AKC CR. Zlata a stfibrna medaile je nejvétsi Uspéch tymu za jeho existenci.
Celkové se tym umistil na osmém misté na svete (ze 30 narodnich tymc).
TEXT: TOMAS POPP, AKC CR, 2MEDIA

etoSni rok je pro Narod-
ni tym kuchaiti a cukrai
AKC CR veletspésny. Po
senzac¢nim vitézstvi v Sin-
gapuru veze tym z VILLEROY
& BOCH CULINARY WORLD
CUP 2018 dalsi famdzni medaile.
Obrovskou radost mam i z celko-
vého vitézstvi Vojtécha Petrzely
z carvingu. Vojta je navic ¢lenem
juniorského narodaku! V regio-
nalnich tymech paradné usp€l In-
terGast Culinary Team — celkové
¢tvrté misto ze triceti Sesti tyma!
Je to spéch narodni gastronomie
i Asociace kuchatt a cukrait CR.
Téméf vsichni soutézici z Ceské
republiky jsou totiz nasimi ¢leny*,
fikd Miroslav Kubec, prezident
Asociace kuchait a cukrait CR.

Trichodové menu
SoutéZ narodnich tymu méla dve
kola. V prvnim kole 25. listopadu
musel kazdy tym pripravit pro 110
osob tiichodové menu. Vymezeny
¢as pro piipravu menu byl 5 hodin
a pripravovalo ho pét §éfkuchar
a jedna S$éfcukrarka. ,Na§ tym
vafil jako predkrm terinu z lo-
sosa, musli a kralovského kraba
s mrkvovym pyré. Hlavni chod
obsahoval hovézi rosténou, hoveé-
zi krk, liSkovou omacku, brambo-
rovy Skubanek a lanyze. Dezert byl
postaveny na ¢okoladé, bananech
a maracuji“, rika kapitan Narod-
niho tymu Jan Horky.

»Komisafi nasi praci ohodnotili
zlatou medaili. Ocenili predev§im

Pavel Minar se po
vyhlaseni vysledku
mél diivod usmivat

chutovou vyvazenost menu, ty-
movou préci, skvélou organizaci
i design pokrmu. Podle komisatt
se tym od vitézstvi soutéze v Sin-
gapuru (duben 2018) opét posu-
nul kupredu. Stavame se jednim
ztop svétovych tymu®, fika Tomas
Popp, manazer tymu.

Kuchariské a cukrarské uméni
Ve stredu 28. listopadu Narodni
tym kuchatt a cukraid AKC CR
prezentoval kucharské a cukrar-
ské uméni. Ve vymezenych disci-
plinach tym prezentoval technic-
kou zrucnost a preciznost. Teplé
pokrmy jsou v tomto piipad¢ vy-
stavovany za studena. Prezenta-
ce byla inspirovana kubismem.
,Komisafi nasi kucharskou a cuk-
ratskou ¢ast ohodnotili stiibrnou
medaili. Libila se jim predev§im
stavba tabule, ale i jednotlivé dis-
cipliny“, tika Popp. ,,Soucasti
cukrarského umeéni je i skulptura,
kterd musi byt pripravena z jed-
lych materidld. NaSe kubisticka
skulptura byla hodnocena jako
pata nejlepsi ze vSech tficeti na-
rodnich tyma“, tika Popp.
»Zasadni pro uspéch Narod-
niho tymu je moZnost trénovat
v Narodnim zemédélském muzeu
v Praze. Tam mé tym postavenou
Htréninkovou“ kuchyn a muaze tak
trénovat v soutéznich podmin-
kach. Neméné dulezita je i pod-
pora naSich partnerti, ktefi nam
vytvareji finanéni a materidlni
zazemi, bez néhoz bychom v Zad-

ném pripadé uspét nemohli. Moc
vsem de¢kujeme”, rika Popp.

Lucemburské zné

Narodni gastronomii na soutézi
v Lucembursku tspésné prezen-
toval i InterGast Culinary Team.
Tym sloZeny ze Spickovych §éfku-
chart a $éfcukraiti se umistil na
¢tvrtém miste ze triceti Sesti tymd.
»Jsem na cely tym hrdy. Za Gspé-
chem tymu jsou stovky hodin pfi-
prav. Nas uspéch i tspéch Narod-
niho tymu kuchard a cukraii AKC
CR ukazuje, ze narodni gastrono-
mie je konkurenceschopna®, rika

INZERCE

manazer tymu Luka$ Paluska.
Vojtéch Petrzela dosahl dalsiho
neskute¢ného tuspéchu. Porazil
vSechny slavné mistry ve vyreza-
vani do zeleniny a stal se celkovym
vitézem discipliny Carving. ,,Kdyz
jsem se o vitézstvi dozvédél, byl
jsem v Soku. Nase disciplina vyza-
duje skute¢né precizni praci a mu-
site mit i trochu vytvarné citéni.
Ze bych porazil slavné asijské mi-
stry jsem uprimné necekal, rika
Vojtéch Petrzela. Ceskou republi-
ku zastupovali i dal$i jednotlivci.
Lukas Cizek napiiklad veze ze
soutéze krasny bronz.
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Vice info na www.nachmelene.cz
Vyrobce: VINIUM a.s., Hlavni 666, 691 06 Velké Pavlovice
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Cesky carving nema
ve svété konkurenci!

Na soutezi Culinary World Cup 2018 zabodovali nejenom cCesti kuchari a cukrari z Narodniho
tymu Asociace kuchart a cukrary, ale i Vojtéch Petrzela z Podébrad, ktery predved
celému svétu, Ze carving umime nejlépe u nas v Cesku. Ve svych teprve 20 letech ziskal
Vv fezbarstvi zlato a stal se tak mistrem svéta ve svem oboru. Komu vdeci za sve zacatky
a kdo je mu vzorem, se doctete v exkluzivnim rozhovoru pro magazin Svet H&G.

TEXT: JAROSLAVA CHUDA

- .
T

.. r
i’

F
L

&

xcelovat na tak prestizni
soutézi, jako je Culinary
World Cup v Lucembur-
b SKU, je Obrovsky tispéch.
Jak jste se na stretnuti s rezbari
z celého svéta pripravoval?
Dekuji, porad si to tak neuve-
domuiji, ale pocit je to skvély. Pti-
prava na podobné akce viceméné
probiha celou kariéru. Ja osobné
to mam tak, Ze jakmile ptijde me-
sic pred soutézi, zac¢inam si kreslit
napady. No a pak uz to staci jen
ud¢lat podle planu, coz byvé casto
taky nelehky ukol. Konkrétné ve
finale chodim na risk, vecer si na-
kreslim napady a dalsi den fezu.

Bodoval jste v kompoziciilive
kolech. Mohl byste nasim cte-
naram blize predstavit soutézni
zadani?

Samoziejmé. Vidy jde o 2 kate-
gorie. Predem pripravena kom-
pozice ma vzdy néjakou danou
velikost, které se musime drzet.
Ve se vyfeze doma a prevazi se na

misto soutéZe v co nejvetsi kvalite
a jakosti. Live carving je zadany
na 3 hodiny, béhem kterych mu-
sime zpracovat uréeny pocet kust
ovoce a zeleniny.

Porota preferovala jemny
thajsky styl. Cim je tato tvorba
specificka?

Nertekl bych preferovala, ale ve 3D
jde délat spousta chyb, které jsou
vidét mnohem Iépe nez v thajském
stylu, a chyby komise tvrdé tresta.
Ja si myslim, Ze thajsky styl se roz-
vinul diky jemnosti, kterou v sobé
jako zéklad ma. Dale jde o pravi-
delné rezy plné opakovani, Spicek,
zakruti. Bavi m¢ na tom praveé
to, Ze si to nakreslim a pak najdu
cestu, jak to vytvorit, ale u 3D jsou
dané rozmery a striktni pravidla.

Ukazal jste svétu, ze Cesky
carving si stoji hodné vysoko.
Obdrzel jste po soutézi néjaké
zajimavé zakazky ¢i obchodni
prilezitosti?

be
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Vojtéch PetrZela

Veék: 20 let

Profese/skola: SOU a SOS
Policka, nyni VOS Podébrady
Zajmy: carving, vareni,
someliérstvi, tanec

Jak dlouho se carvingu
vénujete? P&t let.
Cobyste doporucil
zacinajicim fezbaitim? Trénink,
drinu, pokoru, skromnost,
ucenlivost a kreativitu,
cilevédomost. Ale vée zacing
a konci tréninkem a dfinou.

Citvorba vas na soutézi
v Lucembursku oslovila?
Urcité se mi libily fezy polske
kolegyné Dominiky Sadowskeé,
jako vzdy perfektni Somlux
Ouklai a rtize Wannaporn Stehr.

Tohle je myslim vzdy dost sezon-
ni, vétSina zakazek prichazi v 1été.
Anemuzu rict, Ze by nebyly lakavé
pracovni prilezitosti.

FMoncvary Dyploms

T

Jak jste se k fezbarstvi dostal

a jak dlouho se mu vénujete?
Na $kole jsem cht¢l v8e vyzkouset,
a tak jsem se pred 5 lety prihlasil
na kurz carvingu k panu Ludko-
vi Prochazkovi z Czech carving
studia, kde jsem odstartoval svoji
kariéru.

Kdyz se nyni pysnite titulem
Mistr svéta v carvingu, je viibec
jesté nékdo, jehoz prace je pro
vas inspirativni?

Vznikla néjaka skupina lidi, kteri
si konkuruji ve svétovych souté-
zich, vzajemné se vSichni sleduje-
me a inspirujeme.

Jak hodlate sviij um posunout
do budoucna?

Urcité se nebudu nasiln€ ucit jiny
styl, chci byt perfektni v tom, co
delam. Rozvijet napady a byt tim,
u koho se budou ostatni inspiro-
vat. Vénuji se ve velkém i vareni,
tudiZ neni vSechen volny ¢as ur-
¢en jen pro carving.

FOTO: CZECH CARVING STUDIO
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BARMANSKA LIGA: HLEDANI
TOHO NEJLEPSIiHO ZACINA

Revolucni zména letos ¢eka soutéze profesionalnich barmant organizované pod hlavickou
Ceskeé barmanske asociace. O Barmana roku v klasicke profesionalni kategorii se od nynégjska
soutezi zcela jinak nez doposud - startuje nulty rocnik Czech Bartenders Leaguel

Z do lonska platilo, Ze CBA rocné

(spolu)porada néekolik soutézi serialu

Professional Cocktail Competition,

z nichz prostym bodovym souctem
vzejde Barman roku. Nyni se vSak do tohoto
zebricku budou zapocitavat zejména vysledky
ze soutézi vyznamnych brandt poradanych
partnery CBA. Mezi tyto soutéze patii naprii-
klad Chivas Masters, Diageo Reserve World
Class Competition, Fernet Stock Summer In-
spiration, International Rudolf Jelinek Cup
nebo nominaéni kolo Mattoni Grand Drink.
Nejlepsich 15 ucastnikd celého roéniku Czech
Bartenders League 2019 postoupi do zavérec-
ného findle, prestizni Grand Prix CBA, které
se uskute¢ni na zacatku roku 2020. Jeho vitéz
se stane Barmanem roku a bude reprezentovat
Ceskou republiku na mistrovstvi svéta — World
Cocktail Championships 2020.

Novy model bude dle nézoru vedeni CBA 1épe
odrézet statut Barmana roku — nejlepsiho bar-
tendera v zemi pro dany rok, ktery vzejde z vy-
na uzemi republiky. Zaroven zména zmirni
dopad nepftiznivych okolnosti, které tuzemské
soutézni barmanstvi v poslednich letech ovliv-
novaly.

,Soutézi jsme v Cesku méli kazdy rok pozeh-
nang, nicméné gastronomie momentaln¢ zazi-
va kriticky nedostatek persondlu. Ten se zacal
projevovat v nékolika formach — niz§i motivaci
barmand se do soutézi zapojovat, nedostatkem
volného Casu barmanti na pripravu a niz$im
poctem barmani schopnych zvladnout kvalita-
tivni latku soutézi,“ uvadi prezident Ceské bar-
manské asociace Ale§ Svojanovsky.

Historie Czech Bartenders League se letos
zacne psat pilotnim nultym ro¢nikem. ,,Pred-
pokladame, Ze jeji podobu budeme postupné
kosmeticky doladovat. Pro piisti rok diky tomu
uz chceme mit ptipraveny stoprocentni produkt
véetné napriklad vlastniho loga ¢i webu,* podo-
tyka Ale§ Svojanovsky s tim, Ze se v soucasné
dob¢ ladi bodové ohodnoceni jednotlivych sou-
tézi. Zejména bodovani vicekolovych soutézi se
musi promyslet tak, aby méli barmani motivaci
zapojit se uz do jejich prvniho kola. Naopak pro
rok 2020 budou na zakladé letoSnich zkuSenos-
ti vS§echna hodnotici kritéria danéa dopredu.

Stejné tak je v tento moment samoziejme ne-
znamy pocet Ucastnikdl, kteri do boji v Czech
Bartenders League postupné zasdhnou. Pro
barmany bude ve srovnani s dosavadnim systé-
mem vyhodou, Ze k zisku titulu pravdépodobné
nebude nutné zdcastnit se vSech soutézi. Final-
ni patnactka soutézicich v Grand Prix CBA je

TEXT: MICHAEL LAPCIK

Nové o celkovy
titul maji mozZnost
bojovat i barmani,

kteri nejsou
¢leny CBA.

pro to prece jen dostate¢né Siroka. Absolutniho
vitéze Grand Prix pak ur¢i momentalni vykon,
ligové poradi nebude hrat v zavérecném hodno-
ceni roli. Barmanem roku se tedy klidné¢ muize
stat i soutéZici, jenz se do Grand Prix prodere
z patnactého, posledniho postupového, mista.
Leto$ni rok tak v dé&jinach ceského barman-
ského soutéZeni bude jednim z prelomovych.
Pokud se ohlédneme zpét, miizeme si tuto his-
torii rozdélit na nékolik ¢asovych obdobi. Do
roku 2007 se soutézilo celoro¢né, ale body se
nesbiraly — o reprezentantu Ceské republiky na
koktejlové mistrovstvi svéta se rozhodovalo jen
a pouze v Grand Prix CBA. Od nésledujiciho
roku az do loriska fungoval v profesionalni i ju-
niorské kategorii celoro¢ni seridl soutézi pora-
danych Ceskou barmanskou asociaci o Barma-
na roku. Kdo za cely rok nasbiral nejvice bodt,
ten reprezentoval na World Cocktail Cham-
pionships, pricemz z Grand Prix CBA se stala
uznavana nesoutézni exhibice, kterou prosla
vSechna vyznamné barmanska jména porevo-
luéni barmanské populace. Hodnotici komise
se navic presunuly ze zakulisi pred soutézni bar,

v souladu s modernim a progresivnim pohle-
dem CBA.

,Casem se v Cesku zacaly objevovat soutéZe
velkych globalnich zna¢ek. Rada barmant byla
v poslednich letech rozpolcena, na jaké soutéze
vlastné maji jezdit. VSechno se totiz stihat neda-
lo. Leto$ni sjednoceni pod narodni barmanskou
ligu je podle mé logickym krokem. Protoze je
liga stoprocentn¢ pristupna i tém, ktefi nejsou
¢leny CBA, bude jeji Sampion skute¢nym repre-
zentantem celé Ceské barmanské komunity,*
dodava Ales Svojanovsky.

Podle n¢j by tak Czech Bartenders League ne-
meéla byt néjakou neptistupnou bublinou néko-
lika vyvolenych. Naopak, soutéZe jsou oteviené
vSem barmantim, a obzvlasté tém, kteri radi na-
sbiraji nové zkuSenosti a tfeba se ¢asem dosta-
nou na uroven téch opravdu nejlepsich.

Vyhodu nového schématu a charakteru
Czech Bartenders League shledévaji partneri
CBA predevsim v jeji rozmanitosti. ,,Jsme radi,
ze o celkovy titul maji nyni moznost bojovat i ti
barmani, kteri nejsou ¢leny CBA. Za Stock PI-
zen-Bozkov jsme také radi, Ze se minimalizoval
pocet soutéZi a zaroven se soucasti ligy staly ty

Tesi nés, Ze jsme soucasti tohoto obrozeni
v Ceském barovém ringu, a proto do ligy pfi-
spéjeme dvéma zajimavymi soutézemi,“ rika
ambasador spole¢nosti Stock Plzen-Bozkov
Michal MareSovsky.

»Propojeni soutézi velkych znacek s CBA je
zajimavé. MiZe to byt spoluprace prinosna pro
vSechny tfi strany, tedy zastupce znacek, CBA
i samotné barmany,“ mysli si Petr Kymla, am-
basador soutéze Diageo Reserve World Class
Competition pro Ceskou republiku.

Prvni soutéZi nultého roéniku Czech Barten-
ders League bylo narodni kolo Calvados Nou-
velle Vogue International Trophies, které se
uskutecnilo 17. Ginora v prostorach brnénského
centra Abzac. Jeho vitéze navic jesté ceka sveto-
vé finale v Normandii.

Soutéze zarazené do Czech Bartenders League 2019 o Barmana roku:

« Calvados Nouvelle Vogue
International Trophies 2019

« Mattoni Grand Drink 2019
(Karlovarské mineralni vody

« Chivas Masters 2019 (Jan Becher
- Karlovarska Becherovka)

» Becherovka Punch in da House
2019 (Jan Becher - Karlovarska

(CBA) Becherovka)

« International Rudolf Jelinek
Cup 2019 (Rudolf Jelinek)

+CBA) « Diageo Reserve World Class

Competition, 1. kolo (Ultra

Premium Brands)

« Diageo Reserve World Class
Competition, 2. kolo (Ultra
Premium Brands)

- Fernet Stock Summer
Inspiration (Stock Plzen-Bozkov)

« Whisky World Professional
Cocktail Competition (Stock
Plzen-Bozkov)
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V KVALITNI
VODCE BY
NEMELO NIC
PREBYVAT

Vodka je lihovina, vyrobena z latek obsahuijicich skrob
nebo primo cukr, ktera je nasledné filtrovana a zfedéna
vodou na pozadovane procento alkoholu pred naplnéenim
do lahvi. Od jinych lihovin se liSi prave tim, Ze se jedna
pouze 0 smes lihu a vody. Znamkou opravdu kvalitni
vodky je jeji Cistota, to, ze v ni nic neprebyva. Ani kal.
TEXT: KATERINA HAJKOVA

unor-brezen 2019

odka je cCisty neutralni

spirit, ktery se vétSinou

vyrabi z obili. Zpravidla

je bez vyrazného aroma
¢i chuti, ackoliv i vodky maji svij
chutovy charakter — ale velmi
jemny. .V poslednich letech se
ale bouraji myty o jejim charak-
teru, napriklad se nechava starit
i v dubovych sudech,” tikad Pau-
lina Friedova, senior brand man-
ager znacky Finlandia spolec¢nosti
Brown Forman.

O ptivod vodky se vedou spory
Historie vodky sah& velmi dale-
ko a jeji ptvod ptritom neni Gplné
jasny. Vedou se o ném spory. ,,Jis-
té je, ze je slovanského pavodu,*
tika Jit Stesl, vykonny a obchod-
ni reditel spole¢nosti St.Nicolaus
— TRADE CR, a.s. O prvenstvi
se pre hned nékolik evropskych
zemi, zejména Rusko a Polsko.
Vznikla nékde v tzv. vodkovém
pasu, do kterého spada Rusko,
Polsko a dnes$ni pobaltské staty —
odtud spory o prvenstvi ve vyrobé
vodky mezi Rusy a Polaky,“ vy-
svétluje Jii Stesl. ,Skandinavie,
kde vodka také zdomacnéla, se
k vyrobé vodky pridala aZ pozde-
ji,“ dodava.

»Zaznamy ve §védskych archi-
vech naznacuji, Ze ve 14. stole-
ti se v zemi destilovala palenka
z doméciho obili,“ tfika Dagmar
Rychterova, brand manager znac-

FOTO: SHUTTERSTOCK
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ky Absolut vyrabéné spole¢nosti
Jan Becher. ,,0O zemi jejiho ptvo-
du se vedou spory — mnohymi je
za ni povazovano Rusko, n¢kdo
se priklani k Polsku, my sbirame
prameny, které ukazuji, Ze sku-
te¢né koreny vodky jsou praveé
v Cechach,“ #ka Lucie Libra,
brand manager vodek Hanacka
a BLEND 42 VODKA spole¢-
nosti Palirna U zeleného stromu
Prostéjov. ,,Prvni zminky o vodce
uplné srovnavat s charakterem
nyn€jsich vodek,“ pokracuje Pau-
lina Friedova. Vodka byla drive
kaln4, lehce alkoholicka a vyrabe-
la se nejéasteji z vina.

Na skodu je kal i zapach

Dnes je naopak kal znadmkou ne-
kvality pramenici nejcastéji z né-
jakého pochybeni v rdmci vyroby.
,Kvalitni vodka by neméla mit
neprijemny zapach a chut. Méla
by byt vyrobena z kvalitniho vele-
jemného obilného lihu,“ vysvétlu-
je Ing. Josef Nejedly, reditel a jed-
natel spole¢nosti Fruko-Schulz,
s.r.o. ,Zalezi i na nékolikastup-
nové destilaci lihu a kvalitni fil-
traci vodky, naptiklad pres aktivni
uhli. A rovnéz na kvalité pouzité
vody,“ dodava. ,,Obecné plati, ze
pro konzumenty jsou nejduilezi-
t&j$imi vlastnostmi vodky jemnost
a Cistota,” informuje Lucie Libra.
»,Kvalitni vodce by nemélo nic

prebyvat. U vodky jde predevsim
o Cistotu,“ pritakdvd Dagmar
Rychterova.

V hlavni roli lih

Hlavni surovinou pro vyrobu
vodky je tedy lih, at jiz obilny
(vicedruhovy, pseni¢ny, zitny,
jecny), melasovy (ktery je typic-
ky pro ¢eské vodky), bramboro-
vy (ktery je naopak stale obliben
v Anglii, pripadné¢ v Polsku),
vinny (ktery se vyuziva ve Fran-
cii), ryzovy (typicky pro Asii) ¢i
jakykoliv jiny, a voda, kterd ma
vyznamny podil na charakteru
vodky. ,Vlastnosti vodky ovSem
zgsadné ovliviiuje cely vyrobni
proces — destilace, filtrace i skla-
dovani atd.,“ dodava Lucie Libra.
,lechnicky je vodka destilat ze-
medélského ptivodu, ktery byl vy-
destilovan na 96% ABV. Nejcas-
té&ji se jako zadklad pouziva obili
a v nasich podminkach melasa,*
shrnuje Jif Stesl. Odlisnost vod-
ky od ostatnich lihovin pak podle
néj nastavuje o¢ekavani spotre-
biteld. ,,Podle nich ma byt vodka
¢ista a jeji chut nepfili§ vyrazna.
To vede k opakovanému procesu
rektifikace (destilace), ktery ma
vysledny destilat co nejvice zba-
vit chutovych slozek,“ vysvétluje.
U ostatnich destilatt toto zadané
neni — vicestupriova destilace by
naopak zbavila tyto produkty je-
jich chutového profilu.

Hlavni rozdil tkvi v pouzitém lihu,
procesu vyroby i v zemi plivodu

Podle slov Pauliny Friedové se dru-
hy a charakter vodky lisi podle zpd-
sobu destilace a charakteru chuti,
marketingu, vyjimecnosti surovin
amnoha dal$ich faktord. Josef Ne-
jedly pridava stupné destilace a fil-
trace. ,,Zakladni déleni je na Cisté
¢i ochucené — ochucenych vodek je
dnes nespocet druht,“ fika Lucie
Libra a dodava: ,Plati ovSem, ze

INZERCE
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vSechny ochucené vodky dohro-
mady netvoii ani 10 % celkovych
prodejli vodky.“ Dnes jsou podle
jejich slov novym trendem tzv.
handcrafted nebo unfiltered vod-
alkoholu. ,,Aby se jednalo skutec-
n¢ o vodku, je minimalni legisla-
tivni hranice 37,5 %,“ vysvétluje
Libra. Nejcasté&jsi jsou 40% vod-
ky, ale na trhu se objevuji i vodky
obsahujici 50 % ¢i dokonce 70 %
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Novym trendem
je michani
vodky bud

s domacimi
limonadami
(napf. okurkovou,
rakytnikovou
apod.), nebo

se cidery. Jak si
vychutnat
kvalitni vodku je
tedy

véci osobniho
nazoru.

alkoholu. ,,Hlavni rozdil je ovsem
pravé v pouzitém lihu, pripadné
pak ve vodé a procesu vyroby,“
uzavira Libra. Podle Jitiho Stesla
je pro vodku urcujici i oblast jejiho
plivodu. ,Ta se promita do pouzi-
tych surovin (obili, melasa, voda),
ale také urcuje charakter produk-
tu,” rika k tomu a dava konkrétni
priklad: ,,0d vodky skandinavské-
ho stylu ocekdvame velmi jemnou
az nevyraznou chut, naopak od
vodky ruského stylu chut s vyraz-
néjsim charakterem.

S ¢im chutna nejlépe - hodi se
ovoce, limonadaii cider
»Kouzlo vodky je, Ze se vyborne

s vyraznym alkoholickym zakla-
dem zcela ztratily. S ¢im vodku
michat, tedy zalezi predevS§im na
preferenci konzumenta.“

V charakteru vodky tedy tkvi
jeji vyhoda. Chutova neutralnost
umoznuje volbu dle vlastnich pre-
ferenci — kazdy ji mze namichat
s tim, na co ma zrovna chut. At
uz se jedna o Cerstvé ovoce, bub-
linkovy soft nebo klasickou ¢istou
chut. Na trhu se nachazi i pomér-
né Siroka Skala vodek jiz primo
ochucenych, jako je tfeba 6 ochu-
cenych variant Finlandia vodky —
Coconut, Cranberry, Mango, Gre-
pfruit, Lime, Blackcurrant.

dZzusu ¢i soft drink(: nejcastéji
cola, slozit&jsi long drinky obsa-
hujici i rzné sirupy ¢i ovoce nebo
koktejly, kde se vodka mich4 napf.
s martini,“ potvrzuje Lucie Libra.
Jednim z nejproslulejsich koktej-
1 je, diky seridlu Sex ve méstg,
Cosmopolitan, ktery obvykle ob-
sahuje: 3 cl vodky, 2 cl cointreau
(pomerancovy likér), 4 cl brusin-
kového dZusu, §tavu z % limetky,
led a 1 platek pomerancové kiry.

unor-brezen 2019

WOHD A

véci osobniho nazoru. ZazZitkem
postavenym na absolutni ¢istoté,
tedy zadné chuti ani zadné vlni,
muize byt podle Dagmar Rych-
terové i samotna vodka serviro-
vand v namrazené sklenici. ,,Za
zminku rozhodné stoji Vodka &
soda, jednoduchy dlouhy drink,
ktery je skvélou volbou na party,*
pokracuje Rychterova a dodava:
,Diky své neutralni chuti je vodka
skvélou bazi pro tisice vyte¢nych
drinkd, kdy nékteré z nich se staly

snasi s jakymkoliv nealkoholic- Cista chutrovna se variabilita Novym trendem je michani legendami, jako napf. Cosmopoli- &
kym napojem,“ fika Jit{ Stesl a po- uziti vodky bud s domacimi limonada- tan, specificky Bloody Mary nebo &
kracuje: ,,Diky své neutralni chuti WVodku mutzeme, pravé diky jeji mi (napt. okurkovou, rakytniko- White Russian nebo Bondem pro- &
nechavd vyniknout subtilnéjsim Cistoté, michat prakticky s ¢imko- vou apod.), nebo s cidery. Jak si slaveny Vesper, v némz se vodka 5
surovinam, které by se v koktejlu liv. At jiz se jedna o rdzné druhy vychutnat kvalitni vodku je tedy kombinuje s Martini. e
INZERCE

Némecki THREE SIXTY VODKA je povazovina

za jednu z nejcéistsich a nejjemnéjsich vodek na svété.
Je vyrobena 100% z pSenice a 4x destilovana pies
unikidtni patentovany filtr s diamantovym prachem,
ktery odstraniuje ,necistoty” az na tdrovenn 1 mikronu
(filtrace vodky béZznym zpusobem umoziiuje pouze 30-15
mikront). Vyborné se hodi i do michanych drinkd.

THREE SIXTY VODKA je dodévana v krdsné originalni
ldhvi s diamantovym vzorem a ¢ernou sametovou etiketou
se stiibrnym potiskem.

VYZKOUSEJTE NECO NOVEHO,
VZRUSUJICIHO A JEDINECNEHO.

Obsah alkoholu: 37,5 %

CISTA jaxo

DIAMANT

Dostupné varianty:
0,501 7/ 0,701 / 1,01 / dirkové baleni se skleni¢kou
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Neni vodka jako vodka

Kvalita vodky zavisi na nékolika faktorech. Na druhu uzitého lihu
a vody, dale na forme zpracovani a vyrobniho procesu a v neposledni

fadé i na zemi pavodu. Tyto skutecnosti také urcuji jedinecné rysy

jeji jemne chuti. Jaké vodky najdete na Ceském trhu, kdo je vyrabi,
odkud pochazeji a ¢im jsou specifické? Zeptali jsme se za vas.

Gvodni fir-
ma Mori-
tz Schulz

vznikla jiZ v ro-
ce 1898 jako
prvni  vyrobce
ovocnych vin v Ra-
kousku-Uhersku. Fruko-Schulz Jin-
drichiiv Hradec patii mezi 5 nejvét-
Sich likérek u nas. Vyrabime vice
jak 50 druhti alkoholu. Jsme druhy
nejvétsi vyrobce tuzemaku v Ceské
republice. Exportujeme zbozi do 36
zemi svéta. Mame vyhradni zastou-
peni ruské firmy LADOGA z Petro-
hradu pro zemé EU.

Ing. Josef Nejedly, Feditel a jedna-
tel spolecnosti Fruko-Schulz

INZERCE

LAND!

FIML

pole¢nost
St.Nico-
laus je jed-

nickou na slo-
venském  trhu
lihovin. Navazuje
na 150letou tradi-

ci vyroby destilatti v Liptovském
Mikulési a kromé tradicnich liho-
vin klade silny ddraz i na inovace.
St. icolaus dohlizi na vyrobu svych
destilatd a lihovin od samého po-
¢atku. Disponuje kromé vlastniho
lihovaru i zdroji vody v nejcistsich
podhorskych oblastech Slovenska.

Jifi Stesl, vykonny a obchodni
feditel spolecnosti St.Nicolaus -
TRADE CR, a.s.

Vdéei za to jedine¢nému vyrobnimu procesu,

ktery ma své koteny v roce 1879 a obsahuje mnoho

krokd, z nichZ nékteré se trvale udrzuji v tajnosti. Destilace se d¢je kontinu-
alni metodou, dokud neni Absolut destilat perfektni, dokonale prizracny.

Pri vzniku vodky Absolut se uplatiiuje princip one source (jednoho zdro-

je), coz znamena, zZe kazdy aspekt vyrobniho procesu se odehrava na jedi-

Q bsolut je jednou z nejcistsich vodek na svete.

pochézi i suroviny jako ozima pSenice a voda, ktera je zde chranéna pred
necistotami a nevyzaduje zadné dalsi apravy. Pri vyrobe¢ je kladen obrovsky
diraz na udrzitelnost.

Av neposledni fadé jsou to i dalsi rozméry znacky. Absolut je ikonickou
znackou a svou silu se snazi vramci komunikace vyuZit ve prospéch spole¢-
nosti. Zajima se o spolecenska a ekologicka témata, podporuje je, ma sviij
nazor a neboji se s nim vystoupit z rady. Jiz v 80. letech méla odvahu podpo-
rovat prava LGBT komunity.

Dagmar Rychterova, brand manager znacky Absolut vyrabéné spo-
le€nosti Jan Becher

VODKA Z KRAJINY
PULNOCNIHO'SLUNCE™
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avové plantaze, zpracovatelské zavo-

dy, mistni gastronomie a krajina... To

vSechno poznalo deset ¢lenti CBA ze

sekce Mistr kavy na dvoutydenni na-
vstéve sttedoamerického Salvadoru. Misty vel-
mi dobrodruznou vypravu uspotradal majitel
spole¢nosti SCA Morava Jiti Novak, jimz distri-
buovana salvadorska znacka Majada je partner-
skou kavou sekce.

Po cestach prasnych...

Salvador je s rozlohou zhruba odpovidajici nasi
Moravé mala stiedoamerickd zemé vklinéna
mezi mnohem vétsi Guatemalu a Honduras, po
niZ se da diky pomérn¢ husté silni¢ni siti velice
dobre cestovat.

Samoziejmé je to jezdéni ponekud odlisné od
toho naseho, nejcastéj$im dopravnim prostied-
kem je zde mikrobus nebo pick-up. Na lozné
korbé takového pick-upu stoji klidn¢ 12 lidi,
ktefi se drzi bo¢ni konstrukce a takto cestuji
tieba do prace. Stejné tak byva bézné se prepra-
vovat na naveésech americkych truckd. Salva-
dorské zakony dokonce vyslovné umoznuji vézt
na naveésu maximalné dvé osoby, ale na nékte-
rych strojich jich midzete spatrit bez problému
idvacet.

Zvlasté pro mladsi ucastniky naseho vyletu
bylo velkym zazitkem svézt se na korbé pick-
-upu po prasné cesté, na kterou nékolik mésict
nezaprselo...

Velka postupna kavova revoluce

Produkce kavy na Salvadoru zaznamenava
v poslednich desetiletich renesanci. Predevsim
nastupujici generace majitelt a spravci meéni
zpusoby péce o plantaze — investuji do vyslech-
i sofistikovangjSich agronomickych postupt.
Pritom se navzajem nekopiruji, naopak, kazdy
chce najit svou jedine¢nou cestu k té nejkvalit-
n€jsi kave pod sluncem.

To je velky kontrast k tomu, co se v Salvadoru
délo drive. Stejné jako v jinych vyznamnych ka-
vovych ekonomikach, i tady se dlouho snazili za
kazdou cenu preferovat kvantitu pred kvalitou
ainvesticemi. Dokud k&vovniky rodily, plantaz-
nici nehnojili pddu, nestarali se o stromKky a ne-
obmeénovali je v prirozenych cyklech. Nasincim
by to v mnoha ohledech mohlo pfipominat mo-
ravské vinarstvi za socialismu.

V Salvadoru vedlo k ,,postupné revoluci“ né-
kolik faktord. Jednak to bylo ukonceni dlouhé
obcanské valky, ktera trvala od roku 1980 azZ do
roku 1992. Po ni nastalo obdobi budovani a ob-
novy, lidé se znovu nadechli, vyrazili za novymi
poznatky do okoli a aplikovali je doma.
vovnikl rzi kavovou, ktera zpasobuje schnuti
stromki a jejich zahubu, podobné jako je tomu
u nasich ovocnych stromd. ProtoZe na rez ne-
existuje 1écba, museli plantaZnici importovat
do Salvadoru rezistentni odrady a zacali se in-
tenzivné vénovat jejich Slechténi, stejné jako
obdélavani ptdy, hnojeni stromk a vytrhavani
okolniho plevele.

Dnes proto v zemi najdeme skute¢né Spicko-
vé péstitele kavy, kteti si dokdZou s jednotlivy-
mi partiemi plantazi krasné vyhrat a pySni se
takzvanymi mikroloty — kousky plantdzi, jimz
vénuji tu nejvyssi péci. Tam najdete krasné

unor-brezen 2019

U salvadorskych plantaznikii
Dva tydny plneé kavy
a pohostinnosti

,Od hlavni brany plantaze jedeme k centralni budové
mikrobusem snad deset kilometrd. Napravo i nalevo od nas
se tyci zelené kopce a naprosto vsude kolem, kam jen oko

dohledne, rostou kavovniky. Zdalky plantaz vypadala jako
rozlehly smiseny les, v redlu ale jde o velice kultivovanou
krajinu - kdvovniky rostou v radcich, chranf je systéem vétrolamu
a cela plantaz je protkana cestami, ulickami a chodbiCkami tak
spletité, ze pokud bych se ted rozhod! vyskocit a na chvilku

se 0 samote projit, jistojisté uz v zivoté nenajdu cesty zpet”
TEXT: MICHAEL LAPCIK, ALES SVOJANOVSKY

- =

kultivované rostliny, jejichZ listy jsou zelen€jsi,
celkovy vzhled vitalngjsi, plody vybarven¢jsi,
a predevsim stejnomérné vyzralé.

Vsechnu kavu sbiraji ru¢né
Samotny kévovnik je zhruba dvoumetrovy stro-
mek vélcovitého tvaru. Nas na ném zajimaji
predevS§im plody — kavové tre$né, ovalné, asi
dvoucentimetrové bobulky. Pod slupkou ukry-
vaji Stavnatou duzinu kryjici tvrdy obal, uvnitt
néjz lezi proti sobé dvé zrna. Pracovnici plan-
taZe zralé plody sbiraji v obdobi fijna azZ ledna,
a to zpravidla ve trech vlnach. Nejprve seberou
asi tretinu drody, po néjaké dobé¢ sber opakuji
a napotreti uz sklidi vSe, co na stromcich zi-
stalo, véetné nezralych zelenych ploda. TreSné
z tretiho sbéru se pouzivaji zejména k vyrobé
instantnich kavovych napoju.

Pozvykat par pékné vyzralych kavovych tres-
ni je skuteény zazitek. Stava z duziny mize
chutnat velice razné, rozeznavate tony tropic-

kého ovoce, manga, ¢okolady, vanilky... Neni to
dané pouze odridové, ale i polohou stromku na
plantazi. Plody stejné odridy tak na rozdilnych
terasach a tieba pod jinym sklonem svahu chut-
naji velice odli§n¢!

Duzinou se vSak nesmite precpat, protoze ma
silné projimavé uc¢inky. TakZe ne, kdvové tiesné
se v latinské Americe nezobou u jidelniho stolu
jako u nas hroznové vino. Ochutnavaji je vSak
na plantazich, aby méli prehled o tom, jak bude
vlastné kava z téchto tfesni chutnat.

Nutno podotknout, Ze veskera kava se v Sal-
vadoru sbird ru¢né. Na rozdil tieba od znamé
Brazilie, kde troda mizi v atrobach kombajnt.
Tezké stroje vSak ni¢i rostliny, lamou vétve, tr-
hajiilisty a nejsou schopny rozlisit riizna stadia
zralosti kavovych tres$ni.

A kdyz si ¢lovek uvédomi, jak pomalu mu jde
na zahradce trhani tfe$ni, je predstava rucni
sklizné mnohakilometrové plantaze naprosto
neskutec¢na.
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Obsluhuji s upFfimnou radosti

Po nékolika dnech stravenych na plantazich
jsme se podivali také do zpracovatelskych za-
vodd. Proces, ktery tu vede od sklizené kavové
treSné k sacku kavy, je velice dlouhy a sloZity,
navic metod zpracovani existuje hned nékolik.
Byli jsme svédky toho, ze Salvadorci pracuji
s mixem predpotopnich a modernich technolo-
gii, vzdy vSak s peclivosti a laskou ke kave. Su-
rovinu dasledné tridi dle jeji kvality, pricemz ty
nejlepsi jakosti opé€t zpracovavaji pouze ru¢né.

Na domacim trhu vSak o $pickovou kavu, jak
ji zndme z modernich evropskych kavaren treti
vlny, nezavadite. Mistni lidé jsou zvykli na spe-
cificky druh kavy spiSe horké chuti a siln€jsiho
espressa je v regionu raritou.

V druhé poloving pobytu nas ¢ekal presun do
hlavniho mésta San Salvadoru a navstéva finale
narodni baristické soutéZe na mistnim vysta-
visti. Spickovi baristé ze Salvadoru v pratelské

a oteviené atmosfére prokazali velmi dobrou
uroven a nejlepsi z nich postoupil do svétového
findle poradaného mezinarodni asociaci vybe-
rové kavy SCAE.

A kdyz jsme u téch pozitivnich dojmd, snad
nejvic ze vSeho nas uchvatila mistni gastrono-
mie a hospitality. V Salvadoru totiZ absolutni
pohostinnost zacina uz v okamziku, kdy se je-
nom priblizite k restauraci. Ve venkovnim fast-
foodovém posezeni se tam o hosty staraji 1épe
nez v mnohé ¢eské vyhlasené restauraci.

,Co pro vas mohu ude¢lat?“ ;S velkym potése-
nim vas budu provazet dnesni veceii.” ,,Déla mi
velkou radost vas obsluhovat.“

Veskerou komunikaci s radosti prijimate
a tak né&jak citite, Ze to ti lidé mysli skute¢né
uptimné. Presto (anebo pravé proto), ze vam
serviruji fastfoodové jidlo na plastovy talif. I ty
nejjednodussi pokrmy pritom dostanete velice
moderné a vkusné naaranzované, navic jsou
vzdy pouze z Cerstvych surovin.

REPORTAZ @

Nejcastéji v Salvadoru narazite na narodni
pochoutku — placicky pupusas. Tésto z ku-
kuti¢né mouky, vody a oleje kuchati vylepSu-
ji rznymi néaplnémi, naptiklad krevetovou,
fazolovou, Skvarkovou nebo kureci. Pupusas
dostanete vSude, tieba i ve stancich kolem sil-
nic, jedna placka obvykle stoji jeden americky
dolar.

Za dva tydny cestovani po nepfili§ zndmé
stfedoamerické zemi jsme poznali proces prace
s kdvovym zrnem od plantaze az po baristickou
soutéZ. Potkavali jsme lidi, ktefi se trmaceji
nékolik kilometr denné s tézkym pytlem kavy
na zadech, z materialniho hlediska toho vlast-
ni mnohem méné neZ my, ale piesto vypadaji
daleko Stastn€jsi. Letmo jsme nahlédli do tajt
vyroby kakaa a rumu, vystoupali v extrémni
vichftici na vrchol sopky a pied odletem si od-
pocinuli na plazi a smo¢ili se v Tichém oceanu.

Az se pristé rekne Salvador, budeme moc
dobre védét, o¢ jde!
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Predrevolucni Gastro Junior
ovladly Most a Policka

Desitky soutézicich v nekolika soutéznich kategoriich a jedna velka novinka - tak |ze charakterizovat
polokulaty 25. ro¢nik tradi¢ni soutéze studentl stfednich hotelovych skol Gastro Junior
Brno, ktery se od Ctvrtka 1/ do nedele 20. ledna uskutecnil na brnenskem vystavisti. Pod
taktovkou Ceské barmanské asociace studenti soutéZili v oborech Barman, Barista a nove také
Teatender a Cisnik. Asociace kuchartl a cukrartl zajistila soutéZ pro obory Kuchar a Cukrar

ajové soutéze juniort sice CBA organi-

zuje jiZ ne€kolikatym rokem, na brnén-

ském vystavisti se vS§ak tato kategorie

objevila poprvé. Uplnou novinkou v re-
pertoaru CBA se vSak stala soutéz ¢iSnika. A jeji
vedeni priznava, ze mé v této kategorii velké
plany. ,,Nasi snahou je priblizit soutézni napli
realit¢ dneSnich modernich gastronomickych
provozi,“ vysvétluje prezident CBA Ale§ Svo-
janovsky.

Na letoSnim ro¢niku ¢iSnici kooperovali dle
svého vybéru bud se spoluzakem baristou, nebo
teatenderem. Zatimco jejich kolegové se za pul-
tem snazili ptipravit co nejlepsi kavu, ¢aj a mi-
chané drinky, ¢i$nici ,,na place” dbali o spravny
servis napojd. Prostirali stoly, starali se o hosty
od jejich ptichodu po odchod, vysvétlovali nabid-
ku ve vlastnoru¢né vyrobeném menu. Situaci jim
zt€zoval i fakt, Ze jeden z hostd mluvil anglicky.

Z celkového poctu 25 zacastnénych ¢iSnika
ziskala od komise nejvice bodi Dominika Ho-
ffmannové ze SHS Bukaschool Most. Druhym
nejlepS§im servisem se prezentovala Nikola
Varvarovska z brnénské SS Charbulova, trio na
stupnich vitéz doplnila Eliska Syrackova ze
stejné brnénské skoly.

Leto$ni soutéZi Gastro Junior snahy CBA
o0 oziveni prace s ¢iSniky zdaleka nekonéi. Na-
opak, Slo o predzvést dalSiho planovaného
progresu. V piistim roce ma totiz v této soutezi
dojit k velké revoluci, kdy budou mezi sebou za-
polit nikoliv jednotlivci jako doposud, ale Skolni

TEXT: MICHAEL LAPCIK

tymy sloZené z barmana, baristy, teatendera,
¢isnika, kuchare a cukrare.

,JToto pojeti nejenze zvysi atraktivitu soutéze
a ve své podstaté nasimuluje déni v realné re-
stauraci, ale také ukaze, jak na tom ktera Skola
vlastné je, co se komplexniho pristupu k vyuco-
vani gastronomickych obori tyce,“ t&si se Ales
Svojanovsky uz ted na rok 2020.

Ctvrte¢niho barmanského kl4ni se na brnén-
ském vystavisti zucastnilo 24 juniorskych bar-
manek a barmant, ktefi sem pfijeli z riznych
koutt republiky od Mostu po Kromériz. Jejich
ukolem bylo vytvorit fancy koktejl, pri¢emz mu-
seli pouzit minimalné dva centilitry rumu Cap-
tain Morgan.

Budouci profesionalni barmani ve svych re-
cepturach Casto sahali také po sirupech znacky
Monin nebo ovocnych dzusech Cappy, k vidéni
byla i prace s méné tradi¢nimi ingrediencemi.
V drincich se objevily napriklad ¢okoladové bi-
tters, rozmaryn, anglicka slanina, pomerancova
marmelada, snéhova emulze, Svestkova povid-
la, rapikaty celer, tabasco nebo sojové mléko.

Nejvice bodd od odborné komise v kone¢ném
souctu za svUj vykon ziskala Katetina Vymaza-
lova ze SOS a SOU Poli¢ka. Jeji koktejl Perla
morie obsahuje Captain Morgan White Rum,
Becherovku, sirup Monin Fleur de Sureau,
Nestea Green Ice Tea Strawberry, napoj z Aloe
Vera, limetovy fresh a presné Ctyfi kvéty mod-
rého caje. Prave uziti kvéth byliny s latinskym
nazvem clitorie ternatea bylo zajimavym népa-

dem, jenz drinku ptinesl atraktivni fialovou bar-
vu. Jako druhé se umistila Barbora Kocidnova
ze SSSG Svidnicka a na tfetim misté skonéila
Eliska Dougkové ze SSHG Praha-Klanovice.

Prihlasit se do soutéze teatenderti tentokrat
naslo odvahu osm stiedoskolakd, ktefi nad svy-
mi ¢ajovymi mofi (pracovni deska teatenderti)
pripravovali klasické ¢aje z portfolia znacky Dil-
mah, konkrétné z edice T-series, a také vlastni
nealkoholické cajové koktejly.

Vitézkou kategorie teatenderti se stala Domi-
nika Hoffmannova ze SHS Bukaschool Most.
Do svych mocktaild pouzila ¢aje Dilmah Green
tea with Jasmine Flowers a Dilmah Prince of
Kandy, ale také bazalku, okurku, levandulovy
sirup ¢i riZovy pepf.

Na stiibrné pricce se umistila Tereza Holko-
vé z 1SS Slavkov u Brna a tieti misto brala Anh
Tran My ze SS Charbulova Brno.

V jihomoravské metropoli se mezi sebou
utkali také juniorsti baristé. Celkem 17 ucast-
nikd se pomérovalo v pripravé nékolika druhii
kavovych napojl, mezi néz pattilo espresso, ca-
ppuccino, espresso macchiato, latte macchiato,
lungo a caffe americano.

Za kavovarem se dle bodovani komisait
nejlépe vedlo Ondreji Kaiikovi ze SOS a SOU
Policka. Na druhé pricce se umistila Martina
Bartova z HSVP a OA Jesenik a tieti skonéila
Nicola Carajiov4 ze SHS Bukaschool Most.

Dalsi velkou juniorskou soutézi bude AHOL
Cup, jenz se uskutecni 27. tnora v Ostrave.
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Plan akci Ceské barmanské asociace pro nadchazejici obdobi

17.2.2019 nominacni kolo Calvados Nouvelle Vogue International Trophies JCC, PCC, journalist
27.2.2019 Ahol Cup JCC, JMK, JTC, JBC
14.3.2019 Mattoni Grand Drink Junior 2019 - O pohdr naméstka hejtmana moravskoslezského kraje JCcC
17.3.2019 Vyrocni ¢lenska schiize Ceské barmanské asociace 2019

2.4.2019 Mattoni Grand Drink 2019 - nominacni kolo CBA PCC
12.4.2019 ABZAC HANDS UP 2019

12.4.2019 Grand Prix CBA The Best Bartenders
16.4.2019 Spring Flair Bartending Competition JFC, PFC
7.5.2019 Zatecky Cup JCC, JBC

VYSVETLIVKY: JCC - junior cocktail competition, , JFC - junior flair competition, JMK - junior mistr kdvy, JTC - junior teatender competition, JBC - junior beer competition,
PCC - professional cocktail competition, PFC - professional flair competition, PMK - profi mistr kavy
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Zemrel emeritni barman
Zdenék Vondracek

Dne 20. ledna ve véku /8 let zemrel dlouholety ¢len CBA, jedna z vyznamnych osobnosti
gastronomickeé a barove scény a ¢len Emeritnino klubu CBA, vazeny pan Zdenék Vondracek. Plsobil
v pardubickych podnicich Veselka a Zlata stika i brnénskem Intercontinentalu. Zdenek Vondracek
byl v roce 1988 jednim ze zakladatel(l Sejkr klubu, jenz predchazel Ceské barmanské asociaci.
Pretiskujeme medailonek vydany v roce 2014 k prilezitosti ustanoveni Emeritniho klubu CBA.

ral se svymi hosty kule¢nik v hernéch,

kde se tajné hraly karty o penize. Byl

soucasti tymu, ktery testoval tehde;jsi

¢eskoslovensky prémiovy alkohol pied
uvedenim na trh. A kone¢né stal také u zaloZeni
dnesni Ceské barmanské asociace. Ale aby se
dostal k dualeZitym zaleZitostem, musel, stejné
jako vSichni ostatni, projit vSednosti kazdoden-
niho gastronomického provozu ve vsech jeho
moznych podobach.

Zdenék Vondracek se jako vyuceny ¢isnik uz
od mladi poohlizel po barmanském femesle.
Jenze §éfové byli v tomto ohledu nekompromis-
ni. ,AZ ti bude Ctyticet, tak bar dostanes. Moz-
na. Predtim musi$ projit vSemi ostatnimi stre-
disky,“ rikali. Tehdy bylo nemyslitelné, ze by se
mlady ¢lovek mohl ihned postavit za bar, jak je
dnes zcela béZné.

Jeste jako ucen v pardubickém hotelu Veselka
se dostal k praci v hotelové hern€. Tehdy v celém
state existovalo jediné kasino — v Karlovych Va-
rech. Hernou se myslela mistnost s kule¢nikem
a Sachovymi i karetnimi stolky.

,»Pokud prijela policejni kontrola, nepocitalo
se za zakazany hazard vSech 23 mariaSovych

karet rozdanych hracim. Jestli ale byly karty
na stole v kupicce, $lo o oko,* popsal Zdenék
Vondracek zakonitosti tehdejsi nelegalni zaba-
vy. Hodné ¢asu travil také u karambolového ku-
le¢niku. ,,Musel jsem denné trénovat, abych ho
ovladal. Jako zaméstnanec jsem mél v popisu
prace porazet hotelové hosty,“ pridal k dobru.

K zajimavé praci se dostal jako zaméstnanec
pardubického hotelu Zlata stika. Na jeho ptadé
pusobil ve zkusebni skupiné, jez testovala vyrob-
ky zavodu Kord. Ty patfily k tomu nejleps§imu, co
opoustélo brany ceskoslovenského lihovarnic-
kého primyslu. Zvlasté kvalitni gin vzZdy odjiz-
dél z mezinarodnich soutézi s medaili. Barmani
napojovou produkci ochutnavali a vyladovali.

,»MEli jsme k tomu vlastni chutové know-how
a literaturu. Ridili jsme se také zemi urcent.
Veédeli jsme, Ze export do USA a Kanady musi
byt sladsi, aby vyhovel vkusu tamnich konzu-
mentd,“ povidal Zdenék Vondracek o zajimavé
anabazi z druhé poloviny 60. let, kterou ukon¢il
nastup normalizace a s ni spojena vymeéna vy-
robnich naméstka.

Rezim samoziejmé zasahoval také do moz-
nosti obyvatel ziskat zahrani¢ni pracovni zku-

Senosti. Nekteri si vSak cesticky prece jen nasli.
,Odjel jsem tieba na pét tydnd s cestovni kan-
celari do Italie. Ziskal jsem potiebnych devét
ufednich razitek od uli¢niho vyboru po policii
a vyrazil. Zajezdového programu jsem se vSak
nedcastnil, misto toho jsem pracoval treba
s barmanem na plazi. Pak jsem se zase v klidu
vratil s cestovkou,“ vysvétlil Zdenék Vondra-
cek.

Zbytek totality prozil v brnénském hotelu
Intercontinental. Jesté v roce 2011 provozoval
vlastni aperitiv bar v Pardubicich. Aby se neza-
pomn¢lo, Zdenék Vondracek byl v roce 1988
jednim ze zakladatelti Sejkr klubu, predchiidce
Ceské barmanské asociace. Sdruzeni primarné
slouzilo k profesnimu $koleni mladych lidi.

Protoze tehdy koncici rezim barmanskou
profesi piili§ nepodporoval, muselo se opét pre-
myslet nad klickami. ,,Kdo chtél pracovat v nasi
branzi, ptisobil pod Ceskou védeckotechnickou
spole¢nosti, v niZ se sdruzovala rada experta
z akademie véd. Profese se prejmenovala z bar-
manstvi na techniku obsluhy. Tato znacka uz
byla nezévadna,“ dodal Zdenék Vondracek na
konec svého povidani.
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Nejlepsi hudebnidrink
namichal Tomas Nyari

»Vykaslal se“ na hudebni vzory, prosté vzal
vsech pét pismenek ze slova hudba a na kazdé
napasoval jednu obsazenou surovinu.

ytvorit fancy koktejl inspirovany hud-

bou. Strucné, ale pro nékoho mozna

obtizné zadani mél ¢tvrty ro¢nik bar-

manské soutéZe Apotheka Real Bar-
tenders Competition, jenZ se na konci minulého
roku uskuteénil v ¢eskokrumlovském baru Apo-
theka. Slo o posledni soutéz pod hlavi¢kou CBA
0 Barmana roku 2018 v kategorii ,,professional
classic“.

Jedinym omezenim kreativniho rozletu sed-
micky zucastnénych barmant byla nutnost po-
uZit jako bazi drinku minimalné dva centilitry
whisky Johnnie Walker Double Black. V jejich
chutich dominuji whisky z ostrova Islay jako
Lagavulin, Talisker nebo Caol Ila, které¢ vytva-
feji kourovy charakter Double Blacku. Diky
tomu, Ze blend pred stacenim dozrava nékolik
meésict v sudech, jsou chuté ve whisky sametoveé
propojené a jemné.

Soutezici pfi svych vystoupenich poodhalili
svlij hudebni vkus, drinky se michaly za pes-
trych rytm@ od LeoSe Janacka po krale rapu
Tupace. Nakonec v8ak zvitézil ten nejméné hu-
debné zaujaty ze vSech — Tomas Nyari z litomé-
fického restaurantu Capra s koktejlem Winter
New Fashion.

,Vykaslal se“ na hudebni vzory, prosté vzal
vSech pét pismenek ze slova hudba a na kazdé
napasoval jednu obsazenou surovinu. ,,[rochu
jsem se bal, jestli ten pribéh nebude az moc jed-
noduchy. Nemam vyhranény styl, posloucham
prakticky cokoliv, takZe jsem se musel se zada-
nim poprat, priznava Tomas Nyari.

Pismeno H tedy znaci hlavni bazi — Johnnie
Walker Double Black. U je zimni sirup z univer-
zalni smési koreni v klasickém sloZeni skofice-
-hrebic¢ek-badyan. Pismenem D zacéina slovo
domaci, v tomto piipad¢ jde o domaci aroni-
ovy cordial. B odkazuje na bitters z ¢okolady,
vanilky a badyanu a A znamena strik absintu.
Vitézny drink je suchy, obsahuje sezonni chuté
a nechava vyrazné promlouvat pouZzitou bazi.
Podéava se s mixem n¢kolika druhi soli a skofi-
covo-badyanovo-hiebickovymi bonbony.

Na druhém misté skonéil Jan Sebek z praz-
ského baru L’Fleur a tieti pricku obsadil domaci
Robert Weis. Ten se také stal celkovym Barma-
nem roku za rok 2018, pricemz mél tento titul
diky velkému bodovému néskoku na cele pri-
bézné tabulky jisty jiz pred soutézi v Apothece.

Mezi zajimavymi surovinami, které barmani
ve svych recepturach poutzili, se objevily kolo-
vé bitters, klarifikovany jable¢ny dzus, pivni
redukcee, cordial z rozinek a je¢mene ¢i ochu-
ceny led.

Porotci ocenili vyrovnanou uroveil predve-
denych soutéZnich vykont, kterou ilustruji jen
tésné rozestupy v hodnoceni komisait. ,,Drinky
byly rizné, stejné jako kreativni postupy souté-
zicich. Oslovila mé i pfijemna rodinn4 atmosfé-
ra Apotheky. AZ mé mrzi, Ze se soutéze nezu-
Castnilo vice barmani — urcité by ji to sluselo,“
dodava Michal MareSovsky, brand ambassador
spole¢nosti Stock Plzen-Bozkov, s.r.o0., jenz byl
jednim z hodnotitelti soutéze.

MICHAEL LAPCIK
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