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Vitéz dékuje poradatelum

V prazském hotelu Clarion se 12. brezna uskutednila soutéz profesionalnich barmand GRAND PRIX
CBA 2011 - BOHEMIA SEKT COCKTAIL COMPETITION, na niz své vykony predstavili barmani z Cech
i zahranici. Absolutnim vitézem se stal Rakusan Mario Hofferer, ktery tak zaroveri obhdjil prvenstvi

z lofského roku. | to je ddvod, pro¢ jsme sympatického barmanského sampiona pozadali o rozhovor.

Poskytl ho bez vahani a exkluzivné pro Svét barmand.

VYHRAL JSTE SOUTEZ BOHEMIA SEKT
COCTAIL COMPETITION — GRAND PRIX
CBA 2011. CO TO PRO VAS ZNAMENA?
Tato soutez je, pokud jde o kvalitu startov-
niho pole a zastoupeni narodd, zcela urcité
celosvétove jednou z nejsilngji obsazenych
barmanskych prehlidek. Celkovy prdbeh
a samotna organizace souteze patfi mezi
barmanskeé akce, poradané asociaci CBA,
a je pro meé pokazdé mimoradnym zazitkem.
O to hez¢i pocit pak mate, kdyz se vam po-
dari turnaj takove tridy a s takovou hvézdnou
sestavou souperl vyhrat.

LONI V PROSINCI JSTE ZiSKAL TITUL
MISTRA SVETA V SINGAPURU. BYL TO
JEN JEDEN Z CELE RADY VASICH USPE-
CHU, USPESNY JSTE BYL NEDAVNO
| V SILNE OBSAZENE MEZINARODNI
SOUTEZI ARGONAUTI CUP. JE TO NEJA-

KY VAS KONIGEK, SBIRAT MEZINAROD-
Ni CENY?

V Rakousku mame v ramci nasi barmanske
asociace OBU mnoho zkugenych a mimorad-
né schopnych barmand, kteri se vzadjemné
hecuiji k nejlepsim vykondm. Také je to o tom,
ze kdyz rakousti barmani vystupuji v zahrani-
¢i, tak se od nich vzdy opravdu hodné oce-
kéva, protoze OBU uz mezindrodné hodné
dokazala a také pro svoje ¢leny dokazala
mnoheé prosadit. To je i urcity zavazek, ne-
zklamat a navazat na Uspechy z minulosti.
Prezident nasi unie, pan Radlowskyj, a viibec
cely tym z jejiho vedeni i proto kladou znacny
ddraz na pripravu prred kazdou mezinarodni
mistrovskou soutézi. Neni to tedy néjaky muj
konicek, ale zakladem uspéechu je tvrda pri-
prava. A dobra priprava je, jak znamo, polo-
viéni vitézstvi.

VE VASEM PRIPADE VITEZSTVi V CE-

CHACH NEBYLO PREMIEROU, ALE OPA-
KOVANIM JIZ DOSAZENEHO USPECHU.
CO BYLO TEZSi? PRVNI TITUL NEBO
JEHO LETOSNi OBHAJOBA?

Obhajoba titulu byla tezsi, protoze mezi kon-
kurenty byla fada znamych tvari z mistrov-
stvi sveta v Singapuru. A taky tady v podve-
domi velmi silné pUsobil tlak skvélych vykon(
souperd v minulosti; a to jak loriské soutéze,
tak také z uz vySe zminéného mistrovstvi
sveéta v Singapuru.

CO RIKATE LETOSNi
V PRAZE?
Byla tu neuveritelné silna sestava. Bylo taky

KONKURENCI

hezké potkat kolegy ze vzdalenych zemi,
ktere prakticky nikdy nevidite, dat si s nimi
sklenicku Bohemie a veést par prijemnych
odbornych rozhovorl. Poradatellm z CBA
mUzeme za vytvorené prostredi jen dekovat
a blahoprat!
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DIVACI BYLI LETOS PREKVAPENI, JAK JE SOUTEZ NAPINAVA
A VYSLEDEK DO POSLEDNIi CHVIiLE NA VAZKACH. JAK JSTE
TO ZAZIiVAL NA PODIU? NEBYLA | CHVILKA, KDY JSTE POCHY-
BOVAL O SVEM VITEZSTVi?

Ve chvilich, kdy jste na pddiu, uréité nikdo nemysli na vitézstvi nebo
na to, ze se mu to nepovede. Clovék ma v sobé tolik adrenalinu a je
tak zaujat svou praci, popr. samotnou vyrobou drinku, Ze tu na po-
dobné myslenky prosté uz nezlistane misto. K vitézstvi v podobné
silné obsazenych soutézich patri také hromada stésti. Porotcim
drink jednou chutna a podruhé uz tolik tieba chutnat nemusi. Casto
se opravdu jedna o drobnosti, které v tak silné konkurenci rozhoduji
o tom, kdo vyhraje...

PRIPRAVOVAL JSTE SE NA SOUTEZ V HOTELU CLARION NE-
JAK SPECIALNE? NA CO JSTE SE ZVLAST SOUSTREDIL?

Ja se na kazdou soutéz pripravuji individualngé. V této osobnostmi
nabité lize barman( se bez dobré pripravy totiz skute¢né daleko ne-
dostanete. Kromé toho v ciziné reprezentujete celou zemi a jeji bar-
many, takZze se musite koncentrovat Uplné na vSechno, abyste svaji
Sanci vyuzil.

PROZRADITE NAM, €iM SE NECHAVATE INSPIROVAT PRI Mi-
CHANIi SVYCH KOKTEJLU?

PiSu si doma na kus papiru rdzné moznosti, jaké ingredience mezi
sebou navzajem nejlépe ladi. Pak zacnu népoj michat a kdyz se mi
podafi najit a vytvorit néjakou zajimavou kombinaci, tak ji jednoduse
dale vyvazuji a piluji do detailu.

Deékuji za rozhovor
Frantisek Vonderka

[\ F=Tad (=]
Hofferer

Datum a misto narozeni: 8. Srpna 1983 v Klagenfurtu (Rakousko)
\/zdélani: 4 roky uceni v oboru kuchar a ¢iSnik v rakouském podniku
Parkhotel Pértschach am Wortersee, béhem uceni tyri zimni sezény
ve Voralbergu v Tyrolsku

Kariéra: V 17 letech se pri zalozeni vlastni barové cateringove
firmy osamostatnil, nasledné ve svém rodisti otevitel nékolik klubl
(www.custo.at; www.lepassage.at a www.theessence.at), které
s uspechem vede dodnes.

Uspéchy a ocenéni: vitéz GASTRO SZENE AWARD, COCKTAIL
WORLD CHAMPION 2010, mistr Rakouska (20089, 2010),

1. misto Dunajsky pohar (2009,2010), 2. misto Pohar alpskych
zemi (2010), 1. misto Bled Cup (Slovinsko, 2010),

1. misto Mezinar. Letni pohar (2009), 1. misto Rendl Cup (2011),
reprezentant Rakouska na MS ve Varsavé (2011),

3. misto European Coctail Competition v Madarsku (2009),
Barman roku (2009). vitéz CBA BOHEMIA GRAND PRIX™
COMPETITION v Praze (2010, 2011)

Vzor: Peter Weissnegger, barman v Casino Velden, (OBU,
nekolikandsobny mistr Rakouska, mj. Barman roku Gault-Milleau,
mistr Evropy, vicemistr svéta atd.)

Oblibeny sport: ledni hokej

Oblibend hudba: jazz, soul

Zivotni motto (s tsmé&vem): Good boys to heaven — bad boys to Ibiza
(Dobri hosi do nebe — zli hosi na Ibizu)

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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VITEZNE
DRINKY
I

DATE NAM RECEPT NA PRAZSKE VIiTEZNE DRINKY?
V tom nevidim zadny problém, velmi rad vam recepty pro c¢te-
nare ¢asopisu Svét barmand poskytnu.

REKNETE, NA CO JE TREBA DAVAT PRI JEJICH PRIPRAVE
ZVLAST POZOR?

Jednotlivé prisady je potrfeba opatrné smichat na velkém
mnozstvi ledu a pak sklenici doplnit opravdu velmi ledové stu-
denym sektem Bohemia.

AFTER DINNER:

STEFANETTE

2cl Becherovka
1cl Malibu
2cl Green Apple Monin
2cl Bohemia (Standart)
Monin Kaviar
. Stir

eatable Flowers,

Sugar, Twist of Orange Peel

—
A4

FANCY:

THE GREEN MILE

2cl Becherovka
2cl Malibu
2,5cl Green Apple
Monin Kaviar
fill Bohemia (Standart)
Stir

Berries, Tomatogreen,
Kumquat, Lemon, Twist of Orange
Peel
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LIDE CHODI_
| ZA PROSTREDIM

Cloud 9 sky bar & lounge, Praha

Priedpokladem uUspéchu ve sluzbach je jejich kvalita. V pohostinstvi to plati dvojnasob. Host kvalitni
nabidku, at uz jde o jidla ¢i napoje, vice nez oceni. Samozrejmosti je prijemna obsluha, ktera je pro-

fesionalné na urovni. Ale nejde jen o to, co, kdo a jak, ale také kde. Kazdy host ocekava i prijemné
prostredi, ve kterém si poskytovanéeé sluzby uZije.

PROSTREDI NA

MNOHE HOSTY PUSOBI

A MOTIVUJE JE...

Mlze ho dokonce motivovat natolik, Zze si
Gasto nejaky podnik oblibi a chodi do négj
jako do ,sveého”. Ukazkovym prikladem toho-
to trendu mdze byt i svétoznamy spisovatel
a znalec mnohych bard Ernst Hemingway. Na
Kubég, kterou povazoval za zemi svého srdce,
v Havané navstévoval hlavné dva podniky:
Bodegita del Medio (tady se v roce 1942
zrodilo znamé mojito) a Floridita. Oba bary
se vyznacovaly stylovym zarizenim a tim, ze
se v nich schazeli a uzivali si literati, umeélci
a jim naklonéné osobnosti. Hemingwayovu
néklonnost k obéma stylovym barlm dodnes
pripomina jeho vlastnoruéni zapis v Bodegite
del Medio: “My mojito in La Bodeguita, My
daiquiri in El Floridita” (Moje mojito si dam
v Bodegite, me daiquiri pak ve Floridité).

SNAHA ODLISIT SVUJ BAR
OD OSTATNICH MA ZJEVNE
SPANELSKE KORENY

Spanélsko je zemi s nejvétsim poctem bard
(neuveritelnych B) na tisicovku obyvatel. To
je 3x vice nez ve Velké Britanii a 4x vice
nez v Némecku. Zatim to neovlivnil ani pro-
tikuracky zakon, ktery vstoupil v platnost 1.
ledna 2011. Pojem bar nemél ve Spanélsku
nikdy pejorativni podtext, jako je tomu u vet-
siny jinych jazykd. Bary ve épanélsku jsou

predevsim misty setkani a nikaliv v prvni fade
konzumace alkoholickych napojt, i kdyz ta je
také samozrejmosti. Ve Spanélskych meés-
tech jsou ulice, ve kterych najdete rady bard
vedle sebe. Odlisuji se ¢asto zamérenim na
cilovou skupinu a to Uzce souvisi pravé se
zafizenim interiéru.

Ostatné tyto trendy uz jsou fadu let vidét
i jinde. Uz jsme si zvykli na rtizné sportovni
bary, ke kterym neodmyslitelné patri velko-
plosnd projekce sportovnich akci a jejichz
soucasti jsou Casto i prepazky sazkovych
kancelari. Zname golfove, divadelni a dalsi
bary, rozdelené zajmy publika a nékdy treba
i jeho sexualnim zamérenim...

Obecné plati pravidlo: Pritahnout dalsi hos-
ty, a to nejenom na kvalitu sluzeb, ale i na
stylové nebo neobvyklé prostredi.

CLOUD 9

Jednim z prikladi u nds mdaze byt Cloud 9
sky bar & lounge, ktery byl jako prvni sky
bar v CR 9. zar 2008 otevien na stiede
prazskeho hotelu Hilton. Uz dvakrat (2009
a 2010) ziskal ocenéni ,Nejlepsi hotelovy
bar” v rémci udileni cen Czech Bar Awards.
Bc. Zuzana Svarcovd, odpovédna za Guest
Relations, rika: ,V Cloud 9 si mizete vychut-
nat nejen koktejly na bazi origindlnich sirupl
z dilny Romana Uhlife, ale také nas unikatni
koncept obcerstveni ,grazing", ktery je zalo-
zen na vybéru téch nejkvalitngjsich surovin

a je idealni pro sdileni gurmanskych zazitk
s prateli. Do nasich koktejld na bazi ¢ers-
tvého ovoce pouzivdme vyhradné& prémioveé
a super prémiové destilaty. Personal je vy-
birdn z nejlepsich absolventd nasi prestizni
barmanskeé skoly R. U. SHOP CLOUD 9
Bartending, ktera plsobi v Ceské republice
jiz od roku 1998." Nejenom tim a nadher-
nym vyhledem na Prahu |aké Cloud S. Barovy
koncept je unikatni i svym interiérem, Cloud
9 byl navrzen slavnym designérem Philipem
Rodgersem. Interiér je vyplnén designovym
nabytkem v barvé Sampariského a tmave
rudého a ¢erného sametu. Jasna tvar baru
zddraznuje zdbavu a radost. Unikatni systém
osvetleni vytvari stale se meénici zivou hru ba-
rev. Bar na svétlech stavi. Je tu hra svétel
nad obzorem Prahy, lesknouci se ostra cer-
na a bila podlaha, tmavy odstin zarivé rudych
kobereckd s prouzky fialové a kourové Sedé
barvy. Bronzovy vstup doplfiuje dramaticky
nadech c¢ernych, stiibrnych a bronzovych
stén, ¢erna a zlata barva tapet s bronzovym
nadechem dotvari atmosféru pro posezeni
a odpoginek. Zuzana Svarcova Fika: ,Zakladni
filozofie podniku je zaloZzena na spokojenos-
ti klientl, prvotridni kvalité koktejll, inovaci
a originalité, na prémiovych destilatech, uni-
katnim konceptu jidla. Byt nejlepsi a odliso-
vat se - celkovy zazitek vSemi smysly véetné
interieroveho designu, vyhledu a hudby.”
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LA CASA

DE LA HAVANA VIEJA

Snaha odlisit se neplati jen pro velké pod-
niky. LiSi se jen moznosti a zplsob prove-
deni. Prikladem stylovosti maze byt i maly
rodinny podnik La Casa de la Havana vieja.
Vyznamnou roli zde hraje i hezky osobni zazi-
tek Spolumajitel padniku Lukéé Dvorak r“‘l'ké'

vaI|. Chteéli jsme se pokusit pfenést ostrovni
atmosféru z Karibiku do Prahy a vznikly kla-
sicky kubansky koktejlovy bar je vysledkem.
Inspiraci pro nds byla nejen rada podnikd pri-

mo na ostrove, ale i celkovy réaz a styl Zivota

na Kubé. Na druhou stranu bylo zapotiebi

prizplsobit droven sluzeb tém nejvyssSim ev-
ropskym standarddm. V ,Casa Havang" se
snazime poskytovat sluzby na vysokeé urovni
a pristupovat k nasim zakaznikdm vstiicné
a pratelsky.”

Styl ma i vnitfni zarizeni: ,Interiér baru jsme
dotvorili viastnimi silami. Inspiraci pro kolo-
nialni interiér jsme sbirali pravé na nasich
putovanich po Kube, nejen v Havang, ale
po celém ostrové. Co se zarizeni a dekora-
ci tyce, velka ¢ast byla zakazkové vyrobena
podle nasich predstav, ¢ast jsme si privezli
primo z ostrova a nepatrnou ¢asti jsme byli
dokonce obdarovani nasimi stalymi zékazni-
ky, kteri si artefakty privezli rovnéz z Kuby.
Moc jim za to dekujeme! Prostor zbyl i na
predmeéty zakoupené v ceskych antikvaria-
tech a obchodech se starozitnostmi.”

'~ www.monin.cz

| v La Casa de la Havana vieja plati, ze zakla-
dem je kvalita sluzeb a nabidka. Zde to kon-
krétné tvori vstricny, pratelsky (az rodinny)
pristup, proskoleny personal, vystoupeni ku-
banskych a jinych latinsko-americkych kapel
kazdou stredu a ctvrtek, velkd shirka kuban-
skych rum0 a to i téch raritnich, jez nikde
jinde neochutnate, Siroka nabidka klasickych
kubdnskych koktejlt, ale i jejich twistd. Je to
ale i ztvarnéni interieru a také stylova ku-
banska atmosféra, kterd mnohym pripomina
pravé podniky nejen ve staré Havane. Lukas
Dvordk konstatuje: ,Tyto detaily pomaha-
ji vzezfeni baru dosahnout oné atmosfery
pravé stare Havany. Se zminénymi ,trumfy’
mame zatim velky Uspéch!”

ZLUTA PONORKA

Designoveé bary u nas v republice nejsou za-
leZitosti pouze metropole. To, co bylo do roku
1989 vysadou Prahy ¢i veletrznich meést, na-
jdeme dnes i v mensich a méné znamych mis-
tech. D0vody vzniku jsou stejné jako v me-
tropoli. Na téma, jakou roli pro Uspésnost

baru hraje jeho design a stylovost, jsme ho-
vorili i s vedoucim ¢eskobudejovického baru
Zluta ponorka Miroslavem Rehorem.

7lut4 ponorka, Ceské Budgjovice N

,Podle mého nazoru hraje design a stylovost
baru roli zasadni. Cemuz napovida i aktualni
trend - v sou¢asném gastronomickem pro-
stfedi se objevuje stéle vice novych, resp.
inovovanych bara, restauraci, kavaren, kte-

ré kladou velky diraz na design. Pokud ma
dané provozovna i svij styl a atmosféru, je
pro hosty jedinecna - a to je dle mého nazoru
prvni velky krok k uspéchu celého podniku.

Proé Zluta ponorka? Nostalgie za Beatles?
Myslenka pojmenovat bar Zlutd ponorka se
zrodila v hlavé naseho tehdejsiho architekta
poteé, co jsme se rozhodli pouzit v podsklep-
nim prostoru baru dominantni Zlutou barvu.
Napad spojit nas bar s Beatles se nam velmi
libil, nicméné dnes jiz tato spojitost neni ak-
tudlni - po redesignu zluta barva z interiéru
zcela vymizela. Presto jsem se rozhodl nazev
ponechat, zmeénili jsme pouze grafickou po-
dobu loga a s tim i corporate identity. Jme-
no Zlutd ponorka jsme Uspésné budovali po
dobu vice nez 10 let a jsem uprfimneé rad, ze
se za ta léta stalo garanci kvalitniho produk-
tu a sluzeb na zdejsi baroveé scéne

Chodi dnes lidé do baru opravdu i za pro-
stredim?

Samozrejme, Ze hosté vyhledavaji prijemné
a stylové prostredi, chodi se bavit tam, kde
se citi dobre. Stylové bary jsou v zasade
Uspésnéjsi, nez bary charakteristické sty-
lovou bezradnosti ¢i nejednotnosti. Z vlast-
ni zkusenosti to mizeme potvrdit, Uspésny
redesign naseho baru Zlutd ponorka mél
zgsadni podil jak na ziskani ocenéni DE-
SIGN BAR v prestizni soutezi CZECH BAR
AWARDS 2008, tak na ziskdni mnoha no-
vych stélych zakaznik(. Zména designu byla
vyrazna a svezla nas bar na moderni vinu,
kterou hosté s nadsenim prijali. Nutno vsak
podotknout, Ze Uspéch naseho baru stoji
take na dalSich nosnych pilifich, kterymi jsou
predevsim kvalita produktu a sluzeb, profe-
sionalita, prijatelné ceny. Samotny design je
pouze jednim kole¢kem v soukoli.”

Podtrzeno a sec¢teno: Design a stylovost je
sice jen jednim kole¢kem v soukoli, ale velmi
vyznamnym. Patii k oném koleckim, bez kte-
rych pro stale vice lidi celek neni Uplny.

fav

Sauces

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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.MCj pradéd — Antonin Tretter — prisel do Cech
ve dvacatych letech minulého stoleti z Rakouska.
Usadil se v Brné a kratce po prichodu si otevrel
hostinec. Tak zacala vice nez 90leta gastronomic-
ka historie nasi rodiny. MUj déd pak podnikal nejen
v Brné, ale i ve Zruci nad Sézavou a v Jachymové,
kde otevrel dokonce i hotel. Po roce 1948 o négj
samozrejme priSel a jeden Cas pracoval jako bag-
rista v mistnim dole, pozdégji byl skoro rok véznén
jako ,.burzoazni hoteliér”. Poté, co se doba ponékud
uvolnila, vratil se opét do gastronomie a nakonec
ved! hotely v Teplicich ¢i Maridanskych Laznich. Otec
posunul gastronomii v nasi roding jinym smerem:
k barmanskému remeslu. Z Jachymaova postoupil do
Karlovych Vard a nakonec zakotvil v Plzni v hote-
lu Ural, kde 25 let pracoval ve vyhlaseném noc¢nim
baru s michanymi napoji.

Rikam to mozna ponékud zdlouhavé, ale chci vysvét-
lit, pro¢ jsem v roce 2000, kdy jsme hledali nazev
pro mUj prvni vlastni bar v Praze, usoudil, Ze nejlepsi
jméno bude: Tretter’s. Prosté jsem tim chtél slozit
hold nasi rodinné gastronomicke tradici.”

PREDPOKLADAM, ZE DRUHA CAST NAzvuU
BARU - ,NEW YORK“ - BYLA INSPIROVANA
NEJVETSiM AMERICKYM MESTEM?

,Jist&, toto oznaceni by mélo hostlim dopredu na-
povédét charakter naseho podniku. Mou snahou je
evokovat atmosféru 30. let v New Yorku, a to hud-
bou, oble¢enim ¢&i rovnym stropem. Hlavnim cilem
bylo vytvorit autenticky design, ktery na hosta pl-
sobi dojmem, Ze bar je otevren jiz fadu let. Zkratka
— trocha omselosti a opotrebovanosti patri k veci.
A to hned od prvniho roku provozu baru...”

Foto: studio RAF, Praha

VY JSTE NEW YORK NAVSTIVIL NEJEN JAKO
TURISTA, ALE DOKONCE JSTE TAM PRACOVAL
V BARU...

,Ano, ale to bylo az v roce 1995. K mému prvnimu

W m

kdy mé otec jako trinactiletého zacal bravat s sebou
n o ky d rl ny na barmanské soutéze jako svého pomocnika. Se-
tkavani s barmany velkych jmen té doby mé natolik
ovlivnilo, Zze jsem v roce 1988 zacal studovat na
S e n a ko n e c stredni odborné skole v Klanovicich. Uz jako student
jsem zacal i ja jezdit na rGzné barmanské soutéze.
V roce 1989 jsme ziskal nominaci na juniorské mi-
L strovstvi Evropy ve Vidni, kde jsem - k prekvapeni

Vy p a t I y vSech - vyhrél a ziskal tak titul mistra Evropy.
Po maturité jsem v roce 1991 nastoupil jako cock-
tailovy barman ve své rodné Plzni do nove oteviené

diskotéky, kde jsem byl jiz trochu ovlivnén stylem
prace free style. To tenkrat bylo Zonglovani s lahve-
mi, které bylo zndmé z filmu Cocktail. Priznam se, ze

jsem v té dobe ale jeste nemél ten spravny zapal.
Jiz prv“es deset let je otevren \V; Dr\aéské Opravdu profesné jsem zacal na sobe pracovat az,

v . . v . kdyz j djel idob Der CI Mnicho-
staroméstskeé ulici V Kolkovné Tretter’'s New York (Y 1Sem odjginapraxi o baru Zer Liou v Vinicho
L, . . ] B vé. Uvédomil jsem si totiz, Ze je prave ta idealni doba

bar. Co se Skr‘yva pOd timto DOHEKUd ta]uDlhym neztracet ¢as a zacit se profesné vyvijet. Navste-

nazvem? Pri patrani po tom jsme objevili majitele voval jsem mnichovské bary a sledoval kolegy, tren-
a rdazem byla vysvétlena prvni ¢ast ndazvu baru: dy a zacal uvazovat o otevieni baru v Cechach.”

Jeho meno totiz zni: Michael Trettenr. NA TO JSOU ALE ZAPOTREBI TAKE PENIZE.

.| to ke splnéni mého snu samoziejmé patrilo. A tak
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jsem si ke své praci v noénim baru v Mnicho-
ve zacal privydélavat trfi dny v tydnu v jedné
restauraci a tri dny v kavarné. MUj Zivot se
tocil jen kolem prace, spal jsem jen tfi hodi-
ny denné. Dnes to nechapu - ale tehdy to
stacilo!"

A PAK PRISEL NEW YORK...

,Jesté ne. Po mnichovském pobytu jsem ode-
Sel za praci do Italie, do malého pristavniho
baru na Gared See. A teprve v roce 1995
jsem dojel do Spojenych statu, kde jsem mel
dohodnutou préci v Cafe Felix na Brodway
West na Manhattanu. Stravil jsem tam sice
jen Sest mésicd, ale byla to pro mé skola na
cely zivot. Kromé samotné prace barmana
jsem se tam totiz seznamil s provozni stran-
kou baru, ziskal noveé zkuSenosti v pristupu
zameéstnavatele k zaméstnanci a poucil jsem
se také o zodpoveédnosti k praci mne svére-
né. A protoze zastavam nazor, Ze je lepSi
jednou vidét na vlastni oci, nez se stokrat
0 néc¢em dozvidat z ucebnic, byl to pro me
velmi cenny pulrok.”

TAKZE INSPIROVAN PRACi NA MAN-
HATTANU JSTE SE PUSTIL DO BUDOVA-
Ni SVEHO BARU V PRAZE NA STAREM
MESTE?

,Splnéni tohoto snu predchazela jesté rada
jinych angazma. Po navratu z Ameriky jsem
se rozhodl pro zivot v Praze. Tri a pul roku
jsem pracoval jako barman v jednom praz-
skem baru, poté jsem pomahal rozjizdet bar
v hotelu U prince na Staroméstském names-
£

A PAK PRISEL ROK 2000.

,Nasel jsem idealni prostor pro vystav-
bu svého vlastniho baru. Jak jsem jiz rikal,
0 jeho podobé a zameéreni jsem mel jasne
predstavy - patfilo k nim i to, Ze bar musi byt
vyhradné v prizemi. A tyto prostory - je to
asi 200 metrd Gtverecnich - by byl opravdu
hrich nevyuzit.”

KDYZ SE TAK KOLEM SEBE TADY V TRET-
TER'S BARU ROZHLiZiM, PRIPADAM SI
OPRAVDU JAKO V ,,NOVEM SVETE", JAK
TOTO PROSTREDI PRIJIMAJI VASI HOS-
TE? JSOU TO HLAVNE ASI TURISTE, ZE?
LA vite, Zze ne? Nasi hoste jsou z 80 procent
&tamgasti, Cesi i cizinci, co Ziji v Praze. Pod-
le toho, Ze se k nam vétsinou pravidelné vra-
ci, soudim, Ze se jim zdejsi atmosféra libi."

Zastavam nazor, ze je lepsi
jednou vidét na viastni oéi,
nez se stokrat o nééem
dozvidat z uéebnic.*

SVUJ SEN 0 PROVOZOVANI BARU JSTE
SI TEDY JIZ SPLNIL. JAKY JE VAS DALSI
PROFESNI CiL?

,Chtél bych vytvorit podnik s barovou kul-
turou. To je obrovska vyzva, na které tvrde
s celym kolektivem pracujeme. Specializu-
jeme se hlavné na koktejly. V nabidce jich
mame 50 zakladnich, dle tridéni mezinarodni
agentury IBA a dalsich 60 naSich vlastnich
receptl, tzv. Tretter’s signatures. Kdyz to
zjednodusim, jde mi mimo jiné o to, abychom
dostali mezi nase hosty povédomi o tom, ze
existuji i jiné koktejly, nez majito...
Neznamena to ale, Zze nase dalsi nabidka je
chuda: Mame napit. 34 druh Sampariského,
B0 druhl ruml a treba i 40 druh( doutni-
k. Na své si prijde i milovnik dobrého vina.
V baru pracuje celkem 7 barmand a dalsi
4 lidé zajistuji servis. A maji se co otacet:
Mame totiz otevireno kazdy den od 19 hodin
do 3 do rana s jedinou vyjimkou: 24. prosi-
nec, kdy je zaviteno!”

PANE TRETTERE, VY ALE MATE | JINE
PRACOVNI AKTIVITY.

,Kratce po navratu do Prahy jsem zacal
spole¢né s mym otcem pracovat v 1. Ces-
ké barmanské akademii, ktera se zamero-
vala na skoleni mladych barmand formou
barmanskych kurzll. Po mne to znamenalo
jezdit po republice a skoalit, ve¢er pak praco-
vat v baru. Priblizné v té dobé jsem se zacal
zabyvat i myslenkou zalozit bar-cateringo-
vou firmu, to v Cechach tehdy jesté viibec
nebylo. Nejprve jsme nabizeli spolecnostem
v rémci cateringu i open cocktail bar, ktery
jsem obohatil o free style. V roce 1996 jsem
jako prvni v republice usporadal prvni free-
stylovou barmankou soutéz. Mdj nasledny zi-

vot sestdval ze zajistovani akci, prace v baru
a skoleni na kurzech s Zivotem koc¢ovnika na
cestach. Byly to pekelné roky, na které sice
nevzpominam moc rad, ale které mi prinesly
dalsi cenné zkuSenosti. Barmanskou akade-
mii mame s otcem dosud a je o ni pomeérne
znacny zajem.”

ALE JA JSEM MYSLEL KAVARNU V OB-
CHODNIM CENTRU PALLADIUM V PRA-
ZE.

,Ju médme od roku 2008. Je to Tretter’s
café, kde nabizime Spickovou kdvu a néco
dobrého k tomu. Kromé toho jsme spolu
s manzelkou loni otevreli ,Monsoon-spa®,
lazenisky projekt o rozloze 700 metrl &tve-
recnich v Praze v ulici Na Porici. Jedna se
o asijsko-industridlni 1azne, které jsou hojne
navsteévovany predevsim podnikateli. Krome
toho jsem za poslednich 10 let otevrel v Pra-
ze dalsi ¢tyri podniky, které jsem nasledné
zase Uspésné prodal.”

VY JSTE | CLENEM CESKE BARMANSKE
ASOCIACE CBA. CO VAM TOTO ELEN-
STVi DAVA?
,Ja jsem dokonce jednim ze zakladajicich ¢le-
nd této asociace, kterd vznikla v roce 1990.
Pak se sice béhem let nase cesty nakratko
rozdélily, ale dnes jsem jiz opét aktivnim ¢le-
nem. V Tretter’'s New York baru mimo jiné
aktivné podporujeme projekt ,Partner’s bar
CBA". Cilem toho projektu je napriklad posu-
nout barmanstvi v Ceské republice na vyssi
troveri. Clenstvim v této prestizni asociaci
ukazujeme nasim hostlm, Ze ctime zasady
Cistého podnikani, véetné nabidky téch nej-
kvalitnéjsich surovin. | tim chceme vytvorit
co nejlepsi nabidku, aby se nasi hosté k nam
vzdy radi vraceli.”
Deékuji za rozhovor
Michal Korol

Kdo je Michael
Tretter?

narozen v roce 1973 v Plzni

v roce 1991 maturita na Stredni
odborné skole v Klanovicich

Zenaty, otec dvou synt (6 a 1,5 roku)
oblibeny napoj: zadny konkrétni,
rad vyuzije prilezitosti ochutnat néjaky

novy koktejl

krédo: ,Chovej se k lidem tak, jak bys
chteél, aby se oni chovali k tobé.”

profesni cil: vybudovat v Praze
podnik s barovou kulturou

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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DOBRA TEQUILA
NESMi VHANET
SLZY DO OcCi

Nasladlad chut upecené agave by se méla linout z kvalitni tequily,
kterd je oznacovana za mexicky narodni poklad. Neméla by Stipat,
palit, ani vhanét slzy do oci. Stale vice lidi odhaluje taje exotického
destilatu, ktery skvéle dochuti koktejly a pozZitek nabizi i samostat-
né. .V soudasné dobé se v Cesku objevuji tequily, které se svou
kvalitou vyrovnaji i starym kofiakim. Piji se z podobnych skleni¢ek
jako korak a jsou také tak cenény,” rekl barman z prazského hotelu
Alcron Roman Vagner.

Upozornil, ze kvalitni tequila dobrfe chutnd sama o sobé. ,Zatimco
v minulosti se vyuZivala ani ne tak pro chut jako spige kvdli médnimu
trendu, nyni lidé vyhledavaji kvalitni druhy,” uved!. Upozornil, Ze sto-
procentni destilat z agave je lahodny a vyhledava se prave pro jem-
nou chut. Zraje v dubovych sudech a vyznacuje se medovou barvou.
Praveé takzvana zlata tequila je vnimana jako luxusngjsi a kvalitnéjsi
napoj nez je jeji ,stribrnd" obdoba.

Z tequily blanco, kterd je uloZzena B0 dni az 12 meésicl v dubovych
sudech, se po jejim zrani stane tequila ,reposado”. Pokud je tequila
uloZzend v dubovych sudech vice nez jeden rok, vznikd napoj s ozna-
¢enim ,anejo”. Tequila ma pak své jedinecné vlastnosti a vyvazenou

Je vasi prioritou
spokojeny zakaznik?

mekkou chut, ve které jsou patrné stopy vanilky, skorice a koreni.
Podle Vagnera prodélala tequila dlouhou cestu k prodeji na zahranic-
nim trhu. ,Zagatkem 90. let se do Ceska vozily spi& podiradné znacky:
meéla sice zajimavou vinétu, ale nizkou kvalitu. Vzhledem k tomu, ze
Slo o nezndmy alkohol, byla po ném poptéavka,” uved!.

Kvalitni tequila pry nestéka po skle, ale prilne a zlstava na ném. Pri
letmém pri¢ichnuti je pak z ni citit nasladla chut upecené agave a na
druhé sténé sklenky se line viné dreva.

,Ma se za to, ze ,zlatd" tequila je uslechtilejsi. Pije se s platkem po-
meranc¢e posypanym skorici, zatimco stribrna se kombinuje s platkem
citronu nebo limetky a se Spetkou soli,” vysvetlil odbornik. Upozornil,
ze ,stribrnd”, tedy bild, je ostrej$i a ma pronikavéjsi vani. ,Pro lidi,
kterfi nemaji s timto napojem zkusenosti, je asi lepsi zacit zlatou,”
doporugil.

PRESTOZE SE TEQUILA STALA OBLIBENYM PITiM, MALOKDO
SE V Ni PRY SKUTEENE VYZNA.

Pouha barva totiz neni zndmkou kvality. Vybirat se musi velmi peclive.
Znalci radi pouzivat napriklad trik s bublinou. Objevit by se pry méla,
kdyz se lahev obréati. Mexicané tvrdi, Ze kdyZ tam neni, neni napoj
stoprocentné ze stavy agave. Ma se zaroven za to, Ze kvalitni desti-
lat nestékd po skle, ale prilne k nému. MUize se pry také promnout
v dlani. Pokud se ruce po odpareni alkoholu lepi, ndpoj mohl byt do-
chucen ¢i dobarven karamelem.

Mezi nejzndmejsi drinky s tequilou patri koktejl Margarita. ,,Nejjedno-
ale také s pomerancovym likérem. M(ze se smichat v $ejkru nebo se
dat do mixeru na ledovou trist. Podava se ve skleni¢ce, kterd vypada
jako obracené sombrero a okraje sklenicky zdobi krusta ze soli,* uve-
dl Vagner. Zejména k bilé tequile se pry sll vytec¢né hodi. ,Limetka
zaludek rozdrazdi, zatimco sl ma zésadity charakter a v této kom-
binaci by mél organismus napoj lépe travit,” vysvétlil barman. Koktejl
Sunrise, v némz se tequila také tradi¢né vyuziva, pak podle jeho slov
vypada jako vychazejici slunce. ,Led se zalije ¢erstvou pomerancovou
Stavou, doplfiuje se grenadinou a celé to pak tvori jakysi lavinovy
efekt. Zespodu je ¢ervend, kterd prechazi v oranzovou a nahore je
zlutd," popsal efektni drink.

aktualni informace z oboru
vstup na seminare a skoleni
vycvik zaméstnanct

ucast na prestiznich soutézich
noveé obchodni partnery
moznost zviditelnéni

Ceska barmanska asociace

Simatkova 1361/147, 628 00 Brno-Ligeri
gsm: 777 628 333, email: svojanovsky@tiscali.cz
www.chanet.cz
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