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Jak dopadl World Cocktail

Championship

Protestujici

Cesi. To

koktejlovy

sveét jeste
nezazil

Ve dnech 10. az 16. fijna se v bulharskée
Sofii uskutecnil kongres Mezinarodni

barmanské asociace (IBA), jehoz

nejatraktivnéjsi podkapitolou byla
barmanska soutez World Cocktail

Championship (WCC). Ceskou republiku
v konkurenci desitek Uicastnik(l z celého

sveta reprezentovali v kategorii Flair

Vaclav Abraham a v kategorii Classic

narychlo nominovany Milan Zales.

TEXT: MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

fedev§im Vaclav Abraham, v minulych
letech jiz né€kolikrat dekorovany medai-
lemi, byl zhavym Zelizkem ceské vypra-
vy. Porotci jeho vyborné vystoupeni ve
findle ohodnotili celkovym tretim mistem, za
coz si od Ceské barmanské asociace (CBA) vy-
slouzili historicky prvni oficidlni protest. ,,Dle
naSeho nazoru doslo k nezvladnuti bodového
ohodnoceni jednotlivych finalistd,* vysvétluje
reakci prezident CBA Ale$ Svojanovsky. Ve flai-
rové discipliné nakonec zvitézil barman z Tai-
wanu.

Tvrdite, Ze Vaclav Abraham ve finale predve-
dl Zivotni vykon...

Vaclav jiz na predchozich ro¢nicich World
Cocktail Championship, tedy oficialnim mist-
rovstvi svéta v kategorii Flair, ziskal tfi bronzo-
vé a jednu stiibrnou medaili. Dlouhodobé¢ patii
mezi nejlepsi na svété. TakZe by si mohl kazdy
myslet, Ze ho jiZ pocetné publikum a s nim spo-
jena tréma nezasko¢i. Opak je pravdou. V kva-
lifikaci do findle se mu sestava moc nepovedla,
mél hodné padt, zkratka nebyl ve své kazi. Le-
tos navic ptijela na WCC opravdova $picka z ce-
1ého svéta, a to Vaclavovi na klidu také neptida-
lo. Byl to tak do posledniho okamziku nervak,
zda viibec postoupi. Nakonec mu ke kvalifikaci
pomohl kvalitni koktejl.

A pokud tvrdim, Ze Vaclav ve finéle zajel svou
Zivotni sestavu, chci tim fici, Ze mu vysly témér
vsechny prvky, které piedvedl, jen s jedinym pa-
dem. To je pti obtiznosti jeho originalnich trikd
velmi t€zké, a také se mu to jiz nikdy na WCC
nemusi takto podarit! Flair jako takovy totiZ ne-
zna hranice, posouva se k dokonalejsim a sofis-
tikovanéj§im triklim, z nichZ mnohé, aktualné
nejlepsi, predvadi jen Vaclav.

Takze byl prosté nejlepsi?

Nikdo z finalistd ho v obtizZnosti ani nenapodo-
bil. V8ichni ostatni k tomu méli daleko vice chyb.
To také celad hala ocenila obrovskym aplausem
a vSichni jej dlouho pred oficialnim vyhlasenim
prohlaSovali za hvézdu a vitéze. A protoZe se mu
povedlo kvalitné dokon¢it i vSechny tii koktej-
ly, zlato jsme ocekavali. Mnoho osobnosti flair
komunity véetné dvojnasobného mistra svéta
Marka Posluszneho mné¢ i Vaskovi prislo osob-
né gratulovat k triumfu Vaclava dlouho pred
oficidlnim vyhlaSenim. Okamzik, kdy vyhlasili
Vaclava jako prvniho, tedy na tfetim miste, ne-
chapal v séle asi nikdo.

Cim se da vysvétlit to, ze mu porotci nepfi-
kli prvenstvi? Existuje z vaSeho pohledu
néco, co by jim mohlo poslouzit jako argu-
ment?
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Samoziejmé jsme s Vaclavem a s dal§imi flair
odborniky na misté zkouseli pfijit na to, pro¢
se tak stalo. Je ale tézké soudit nezavislou ko-
misi, kterd rozhoduje podle svého nejlepsiho
védomi a svédomi. Dle naseho nazoru doslo
k nezvladnuti bodového ohodnoceni jednot-
livych finalisti. Tedy k nespravnému ocenéni
rozdilt v naro¢nosti flair vystoupeni. Nakonec
rozhodl mozna kostym tajwanského nindzy, za
ktery tento soutéZici obdrzel vice bodd. Ale jen
o kostymu prece flair viibec neni.

CBA proti rozhodovani poroty podala dosud
bezprecedentni protest. Uz jste zaznamenali
néjakou reakci? Je mozné, ze by jesté mohl
vyslednym poradim zpétné zamichat?

Ano, jako prvni v historii jsme podali oficialni
protest proti vysledktim findlového kola WCC
Flair. BohuzZel jsme se zatim Zadné odezvy ne-
dockali. Interné jsme si stanovili termin, po
némz budeme urgovat odpovéd u vedeni IBA.
Primarné se jedn4 o projev nesouhlasu, ale po-
chopiteln€ bychom radi potadi zménili.

Jak verdikt pfijal samotny Vaclav? Bylion
iniciatorem protestu?

Vaclav byl hodné zklamany a nestastny. Toto ho
obrovsky ranilo a demotivovalo. Je tieba si uvé-
domit, Ze se za jeho skvélym vykonem skryvaji

Svét barmant
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Okamzik, kdy
vyhlasili Vaclava
jako prvniho, tedy
na tretim miste,
nechapal v sdle asi
nikdo.

tisice hodin stravenych tréninkem s cilem uspét.
A pfi poradné davce Stésti se stat mistrem svéta.
Véclav se snazil hned na mist¢ vSe resit s komi-
safi, ale samozfejme ni¢eho nedosahl. Hodno-
ceni je subjektivni, tedy z vétsi ¢asti nezméftitel-
né.

Promitl se ¢esky protest do atmosféry dalsi-
ho programu konference? Neochladil tfeba
nékteré kontakty?

Protest jsme podavali s rozmyslem a chladnou
hlavou hned rano po samotném finale s oceka-
vanim, Ze na zavére¢né galavecefi mize dojit
k prehodnoceni a napraveni této chyby. Bohu-

Zel se tak nestalo. Od vedeni IBA jsme se zZadné
reakce nedockali. Jak se bude véc dale vyvijet
a zda to bude mit n¢jaké dopady, to se teprve
uvidi. V kazdém piipadé ma v soucasnosti CBA
na pude IBA velky respekt i vliv. Jsme znami
tim, Ze veSkeré aktivity, které zajiStujeme, maji
vysoky organizacni i odborny standard. Nic¢eho
se neobavame.

V mixologické kategorii za Cesko nastoupil
Milan Zales. Jak hodnotite jeho vystoupeni?
Milan Zale$ nasko¢il do tymu po odstoupeni Viti
Ciroka, kterému zavazky vyplyvajici ze smlouvy
po soutézi Diageo Reserve World Class neumoz-
nily na mistrovstvi svéta odjet. Milan se ocitl ve
slozité situaci, protoze na pripravu a odeslani
receptury soutézniho koktejlu mél pouhych 48
hodin pfi omezenych surovinovych moznostech.
Jeho vystoupeni bylo navzdory tomu velmi profe-
sionalni a prezentace pied publikem na §pi¢kové
urovni. Samotny koktejl na postup do superfina-
le WCC bohuZel nestacil. Myslim, Ze pro Mila-
na to byla obrovska zkuSenost, protoze mistrem
svéta se stavaji vétSinou barmani, ktefi na WCC
soutézi opakované a s promyslenym koktejlem,
ktery zaujme Siroké spektrum lidi.

Je WCC redalnym mistrovstvim svéta? Na
rozdil tfreba od Diageo World Classu se totiz
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vitézové této soutéze nestavaji hvézdami
barti po celém svété a neovliviiuji top sféry
tohoto oboru. Zkratka, neni to jen druhaliga
pro ty, ktefi se nedostanou do vyhlasenych
barti v Londyné nebo New Yorku?

WCQC je, stejné jako Sampionaty v jinych spor-
tech, spojeny s kvalifikaci jednotlivych zemi,
z nichz postupuji narodni vitézové bez ohledu
na zajmy globalnich znacek. Ty na rozdil od
WCC peclivé vybiraji jen ty barmany, ktefi se
jim hodi do marketingovych karet, a ostatni
jsou pouhym komparzem. Jednoduse, IBA je
zalozena na viali vSech ¢lenskych zemi najit
v pratelské atmosfére kamaradstvi vSech na-
rodl nejlepsi mozné koktejly a barmany roku.
Nemusim chodit do daleké historie — jiz zminé-
ny Marek Posluzsny nebo tfeba Mario Hofferer,
ale i dalsi vitézové, jsou svétové uznavanymi
osobnostmi.

Je jasné, Ze z hlediska barové kultury ,,rozvo-
jové zemé“ na WCC prijedou s barmany, ktefi
by na soutéZich v Praze ¢i Londyné mozna byli
pro smich, ale o to prece také jde. Pomoci tém
méné schopnym a masové je inspirovat. Zming-
né brandové soutéze jsou vice ¢i mén¢ individu-
alistickymi marketingovymi akcemi, které kon¢i
pro jednoho vitéze pohadkovym kontraktem
asoucasné zakazem soutézit na ostatnich akcich
sjinym brandem. Kdyz se podivame na na$i scé-
nu, tak loni se stal barmanem roku Vita Cirok,
ktery letos uspé€l v Diageo World Class. V tom-
to roce bojuji o prvenstvi a postup na WCC do
Tokia také ti nejlepsi — Milan Mriglod ze Zluté
Ponorky, Milan Zale$ z Bugsy‘s a mnozi dalsi.

MuzZete uvést néjaké vystupy z bulharské
konference, které by mély barmany v Cesku
zajimat?

Vzhledem k tomu, Ze na lonské konferenci
v Kapském mésté doslo k obméné témeér celé-
ho IBA Boardu, zasadni informace o zménach
v IBA zatim nejsou. Velmi zajimavé ale je, Ze
CBA byla kli¢ovym hracem v péticlenném vybo-
ru ,WCC Rules Committee“, ktery prinesl za-
sadni zmény pravidel WCC pro kategorii Clas-
sic a super finéle, v némz se vyhlaSuje Bartender
of The Year.

Podaftilo se nam navrhnout a prosadit celou
fadu modernich zmén v pravidlech, ktera byla
jiz v Sofii aplikovana. VétSina zmeén kopiruje
nase narodni nastaveni soutézi a moderni pri-
stupy. Nejvice si cenime prosazeni kategorie
Bartenders Choice, v niZ si barman vybira libo-
volné suroviny z celého portfolia, a navic mtize
pouzit homemade ingredienci, coz bylo pro
WCC dlouholeté tabu.

Na zavér trocha cestopisu. Méli jste ¢asina
poznavani bulharského hlavniho mésta?
Tady vas zklamu. Do Sofie jsem odlétal s chiip-
kou, ktera se mne po celou dobu pevné drzela.
Navic kongres byl pro cely tym CBA velmi hek-
ticky. V ramci WCC jsme se nezastavili. Miro-
slav Cernik fidil deseti¢lennou jakostni komisi
WCC, ja osobné ridil deseticlennou technickou
komisi WCC v kategorii Classic a Monika Me-
cova zajistovala sc¢itani vSech vysledkd. Toto
nasazeni ndm nedovolilo mimo jediného noc¢-
niho vyletu do mistniho vyhlaSeného Bedroom
Premium Clubu opustit hotel a kongresové cen-
trum. e

FOTO: CBA
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Stavba Narodniho vzdeélavaciho centra CBA v Brné pokracuje

Petr Capek: Zakaznik vola
po stale kvalitnéjsi kave

listopad-prosinec 2015

Stavba Narodniho vzdélavaciho centra CBA v Brné pokracuje takeé diky dalsim financnim prispévkim od
Clent asociace. \/ytéZevk 7 prodeje kavy na veletrhu For gastro&hotel, ktery se uskutecnil na zacatku rijna,
projektu venoval Petr Capek, majitel spolecnosti Gastro Kafe CB.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

Na dostavbu Narodniho vzdé-
lavaciho centra jste vénoval
penézity dar, zacastnil jste se
také brigady. Pro¢ povazujete
tento projekt za diilezity?

Stejné jako nas narod povazoval za
dulezité postavit Narodni divadlo,
tak ja v profesni rovin¢ shledavam
podstatnym tento zamér. Prospéje
samozrejmé CBA jako urcity pro-
stfedek zviditelnéni a k vychove no-
vych lidi pro obor.

Jako lektor a komisai miizete
dlouhodobé hodnotit troven
¢eskych barist.

Trend je stoupajici. Jsem hlavné ¢le-
nem sekce Mistr kavy, a zde mohu
fici, Ze jsme reprezentovali Cesko
i v Italii, a zaznamenali jsme tam
veliky tispéch.

A co naopak hosté v kavarnach?
Jsou vzdélanéjsi a chtéji sofisti-
kovanéji pripravenou kavu, nez
pred nékolika lety?

Znalosti v ptipraveé kavy sleduji jiz
30 let. Hlavni mezniky jsem pozna-
val v poloviné 90. let, po roce 2000
a po roce 2010. Od té doby poza-
davky na kvalitngjsi kavu neustale
vzristaji. Zakaznik svym zptisobem
vola po stéle kvalitnéjsi kavé, ana to
samozrejmé musi reagovat i baris-
ta. Dnes se dostava do mody takzva-

na kéva s pribéhem. Zakaznikovi jiz
nestadi jen to, jestli je kava dobra
¢i nikoli, ale i to, zda je obsluhujici
schopen o ni néco povykladat.

Trendem kavaren ve vétsich
meéstech je vybérova kava. Je-
dete na stejné moderni viné jako
tito baristé?

V tomto sméru jsem staromodni.
Kéva je modni zaleZitosti, ddvo-
dem k experimentovani a diskuzim,
zda je zdrava, ¢i ne. To vSe se déje
jiz snad 2000 let. Je to stejné jako
s odivanim. I dnes se vraci do mddy
opét Sedesata 1éta. Ode mne se vSak
ocekava to, Ze budu nabizet stejny
produkt, ktery bude vylepSovan dle
nejmodernéjSich poznatkii. Prece
jen, i to naSe espresso na pocatku
v roce 1905 chutnalo jinak, nez je
tomu dnes.

Zastupujete kavu Cellini. Mtizete
o ni néco fici? Jakych kvalit
dosahuje?

O spolecnosti Cellini a jejich vyrob-
cich se da povidat mnoho hodin. Ve
zkratce, Cellini se snazi pouze o tu
nejkvalitn€j$i produkci. Pouziva
k tomu nejmoderngjsi technologie.
Ve vlastnich laboratofich se stara
0 to, aby surovina na vstupu i vy-
stupu vykazovala ty nejvyssi para-
metry. V jejich prazirné mé nejvice

zaujal opravdu moderni a pln¢ au-
tomatizovany provoz.

Myslite, Ze z jidelnicku Cechti
nékdy zcela vymizi nezdravy

a nechutny turek?

Ted se bavime o specifickém druhu
pripravy kavy. Jako kdybyste se ze-
ptal na to, zda a kdy v Turecku a na
Balkané prestanou pit kavu ptipra-
venou tradi¢nim zpisobem v jezve.
Bohuzel mohu konstatovat jen to,
e Cesko se v zeb¥icku spotieby kavy

drzi vysoko. Jedn4 se vSak o kavu
s velmi nizkou kvalitou a piiprave-
nou prave, jak se rika, ,,po nasem®.

V kaveé jde uidajné rozeznat vice
rtiznych chuti nez ve ving, jsou
jich tisice. Jaka kava nejvice sedi
vam?

Miij kolega a kamarad z Rima mi
jednou fekl krasnou véc: ,Kava
ma byt jako symfonicky orchestr.
Nyni mi reknéte, ktery skladatel ¢i
jaka skladba se vam libi nejvice? @

K

asociace.

vedlo k Ucasti na brigade?

Brigadnici Setri kasu CBA

~

Stavenisté uvnitt budovy budouciho Narodniho vzdélavaciho centra CBA ozilo
0 poslednim zarijovém vikendu nebyvalym pracovnim ruchem. Ke stavebnim
délnikiim se totiz pfidala i zhruba 15¢lennd brigadni parta Ceské barmanské

Kromé brnénskych dobrovolnik(l prijeli pomoct také ¢lenové z vychodnich
ajiznich Cech, Valagska i Slovenska. Spolecnymi silami se jim za nékolik pra-
covnich hodin podafilo seskrabat znacné mnozstvi staré omitky, ¢imz usetrili
pomysiné pokladnicce projektu nezanedbatelné finanéni prostredky. Co je

My barmani drzime pospolu a dokazeme pracovat na budoucnosti a osveéte
také timto zplisobem. V gastronomii se pohybuije stale hodné lidi, ktefi nemaji
pristup k informacim. Takze bychom jim ho méli umoznit. Takova manualni
prace je pro mé navic prijemnou zmeénou, kdy si mizu na chvilku odpocinout
od lidi a vycistit si hlavu. Prestoze cesta do Brna mi trva tfi a pal hodiny,” fika
Lukas Cevora z Apotheka Baru v Ceském Krumlove.

René Grim z penzionu Jangelec ve Vysokém Myté rika, chce tuto myslenku
podporit nejen symbolicky, ale i rukama. ,Takze proto jsem dnes dorazil. Jako
vétsina Cechtlija doma a v podniku stavim a provadim udrzbu, takze manudl-
ni prace pro me neni zadny problém.”

FOTO: CBA

Svét barmant

Jak ziskavaji odborni ucitelé nové informace v rychle se vyvijejicim oboru? Od CBA!

Jak se uci ucitele

NEWS @

Je jistou samozrejmosti, ze studenti odbornych hotelovych skol ziskavaji vedle poznani jazyk

a vseobecného prehledu takeé odborne vzdélani, ktere jim umozni kvalitni zivotni uplatnéni. Ale kdo je
provazf etapou odborného vzdeélavani? Jak zlstat jako odborny pedagog stale na viné toku informaci
a predavat mladé generaci zkusenosti a novinky z gastronomie?

TEXT: MOJMIR PROKES, CBA

irokou paletu tematickych Skoleni pfi-
pravuje pro odborné pedagogy z hote-
lovych 8kol Ceska barmansk4 asociace
jiz nékolik let a stale s vétSim zajmem
a uspéchem. Kazdoroc¢né se vice nez 80 pedago-
gickych pracovnika sjizdi na dvoudenni Skoleni
do brnénského hotelu Santon, kde pod vedenim
licen¢nich lektorti CBA aktivné ziskavaji nové in-
formace a trendy z oboru napojové gastronomie.

Zapojime kolegy do praxe
Stejné tak je tomu i v letoSnim roce, kdy se ve
dnech 13. — 14. listopadu kona dal$i ro¢nik
vzdélavaciho seminare s velmi praktickym za-
méfenim. Ucastnici se pod vedenim Tomase
Zahradila dozvi vSe o pripravé spravného espre-
sa, Tomas Kubicek je provede svétem cocktailt
na bazi bylinného likéru, Milan Bockai ptipra-
vil prednasku o spravném zptsobu Cepovani
piva a kolega Jifi Bohac jisté zaujme tématem
pripravy Caje a ¢ajovych specialit. Cilem hodi-
novych seminara je co nejvétsi mérou zapojit
pedagogy do praxe. Zadouci je produkty i vy-
sledné napoje samostatné pod vedenim lektora
pfipravit a ochutnavat, diskutovat o jejich pou-
ziti a vhodnosti servisu a zplisobu a stylu jejich
nabidky a zeptat se téch nejpovolanéjSich na
cokoliv z jejich vyroby, historie a tradice.
Odpoledni program naplnime spole¢nou na-
vstévou moravského rodinného sttibra — firmy

Rudolf Jelinek, kde se poslucha¢im bude vé-
novat Jan Dozbaba a Miroslav Motycka, ktefi
je provedou svétem ovocnych destilatti. Navaze
Achim Sipl s ukazkou poufziti a nabidky téchto
unikatnich surovin v praxi.

Novinky ze Sofie

Dalsi den je vénovan teoretickych bloktim pied-
nasek, ve kterych vystoupi prezident CBA Ale$
Svojanovsky s aktualnimi novinkami z mistrov-
stvi svéta barmanui v Sofii, ze kterého se prave
vratil, prvni viceprezident CBA Roman Uhlif
s informaci o vyvoji, pribéhu a pravidlech juni-

orskych barmanskych soutézi, druhy viceprezi-
dent CBA Mojmir Prokes s informaci o nabidce
a moznosti vzdélavacich aktivit pro studenty
i profesionaly a rfada partner workshopu s no-
vinkami v jejich portfoliu a nabidce. Kazdy
z UCastnikd obdrzi certifikat stvrzujici jejich za-
jem o obor a ziskané zkuSenosti.

AzZ s odstupem nékolika roku, po které CBA
workshop pro pedagogické pracovniky odbor-
nych hotelovych §kol s maximalnim nasazenim
porada, se ukazuje jeho zasadni vyznam a do-
pad na dalsi vzdélavani odbornych uciteld a na-
sledné pienos na mladou generaci. ®

INZERCE

Ceska barmanska asociace

a

STOCK Plzen Bozkov, s.r.o.

vas zvou k Ucasti na

ivni barmanské soutézi pro max. 20 profesional

R GOLD LABEL CELEBRATION SERVE

12015 v 10:00 Apotheka bar, Cesky Krumlov

edevsim k oslavé vyjimecnych okamziku...at uz cesty na Mistrovstvi svéta v
iho Nového roku. Cilem je pfedvést maximalni ,celebrating” servis.

1. misto — vikend pro 2 osoby v Rimé&
sto — vecefe pro 2 osoby ve vybrané restauraci
3. misto — poukaz pro 2 osoby na wellness

.11.2015 pfijezd do 18:00, od 18:30 spolecny program (vecere, fizena ochutnavka JW Blue Label,

noéni prohlidka Ceského Krumlova a losovani startovnich ¢isel).

Vice informaci na www.cbanet.cz

FOTO: CBA
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Predstavujeme legendarni znacky alkoholu

I'v patnacti se da vybudovat
uspesny byznys

Jako patnactilety kluk si na zacatku devatenactého stoleti otevrel maly obchiidek ve Skotsku a dnes
Zna ,muze, ktery prosel svet” kazdy. Je viibec mozné, aby dospivajici chlapec bez zkusenosti dosanhl

takoveho uspéechu? Ano, staci jen dobry napad a odvaha. Johnnie Walker.

TEXT. SVET BARMANU

sal se rok 1819 a Johnovi pravé zemfel

otec. To se nezdé byt jako jednoduché

obdobi pro prostého kluka z venkova,

John ale nebyl z téch, kdo by slozili ruce
do klina. Moc dobre védél, Ze doba je zla a musi
na Zivobyti rodiny vydélat pravé on. Walkero-
vi prodali firmu a mlady chlapec si oteviel své
vlastni hokynarstvi v prosperujicim mésté zva-
ném Kilmarnock.

0d michani ¢ajll k blended whisky
V té dobé jste mohli v hokynarstvi nalézt takzva-
nou viehochut od papiru pres ¢aj a kofeni z no-
vého svéta az po whisky z celého Skotska. Uka-
zalo se, Ze John mé podnikani v krvi, obchtidek
mu prosperoval a bylo to pravé zde, kde se nau-
¢il svému remeslu. Zacal experimentovat s mi-
chanim ¢ajt k vytvoreni vyvaZenych chuti. Vice
neZ k ¢aji ho to vSak tahlo ke skotské whisky.
VétSina hokynar méla tenkrat na skladé
sortiment jednodruhovych sladovych whisky,
coZz Johnovi nestacilo. Mél uz zkuSenost s mi-
chanim vice druhti ¢ajt a jednoho dne si polo-
Zil otazku, pro¢ by nemohl michat dohromady
iwhisky? Jednodruhové sladové whisky nepred-
stavovaly v té dobé zrovna kvalitni skotské piti,

proto John vyutzil svych znalosti z michani ¢ajt
k blendovani whisky a snazil se, aby jeho whis-
ky chutnala vzdy stejné dobre. Sladil sladkost
s koutem k vyrobé hlubokych charakterové pl-
nych blendd, jejichz neménna chut spocivala
v drsnosti a vyvazeni chuti jednotlivych druha
whisky.

Ukazalo se, Ze blended whisky je velmi dobry
piirdstek do zasob obchodu. John si tim ziskal
své fanousky, i kdyZ to v té dob¢ nebylo vibec
jednoduché. No reknéte, presvédcit uz tak kon-
zervativni Skoty, aby vyzkouseli jejich narodni
zlato v blendované podobé¢, muselo byt setsa-
kramentsky tézké. Ale povedlo se a John Walker
mohl odejit na vé¢né casy s klidnym svédomim.

Rafinované napady

Alexander Walker, syn Johna, tak ve dvaceti le-
tech prebira dobre prosperujici podnik, tlac¢i ho
stale kupredu a rodinna firma John Walker &
Sons se rozjizdi naplno. Alexander v sobé svého
otce nezaprel, i on dokazal vyuzit dobu ku pro-
spéchu podniku. Britanie totiZ byla pulsujicim
srdcem primyslové revoluce, kterd pronikla
postupné prakticky do v§eho. Do Kilmarnocku
diky tomu zavedli Zeleznici, ktera vozila zbozi
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Presvédcit uz tak
konzervativni
Skoty, aby
vyzkouseli jejich
narodni zlato
vblendované
podobé, muselo byt
setsakramentsky
tézke.
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velkym lodim podnikajicim pravidelné plavby
do vSech svétovych stran. Alexander vytusil, Ze
by to mohla byt Sance, jak whisky dostat i dal
neZ za hranice svého rodného mésta.

Nedlouho na to zacal s prvni komeréné na-
bizenou blendovanou skotskou whisky znacky
Johnnie Walker, kterou nazval Old Highland
Whisky. Poté u¢inil rafinovany krok: najimal si
kapitany lodi jako obchodni zastupce, aby jeho
whisky vozili na vSechna mozZn4 mista. Zane-
dlouho byla jeho unikatni blendovana whisky
k dostani po celém svété. A protoze védél, ze pri
transportu, at uz vlakem anebo lodi, se hodné
lahvi rozbije, vymyslel unikatni hranaty tvar,
aby lahve méné praskaly a dostalo se jich do
svéta mnohem vic.

A nebyl by to Alexander z rodu Walkert, aby
neptisel s dal$i vychytavkou pro lepsi rozpozna-
ni znacky. Hranatou lahev opatfil vyraznou vi-
nétou zkosenou presné v thlu 24 stupnd, ¢imz
se stala napadnéjsi, nez v té dobé byly ostatni.
Tim zajistil své znacce opravdovou original-
nost, a lidé tak snadno poznali, Ze se jedna pra-
vé o whisky Johnnie Walker.

Vnoucata, co se nebala zmén

Rodinny byznys po smrti Alexandra piebirajijeho
synové Alexander 1. a George. Diky spojeni brat-
r0, kdy jeden mél dusi vrchniho blendera a druhy
vynikal nadanim obchodnika, nastava nova éra
spole¢nosti. A pravé Alexander II. a George stoji
za zménou nazvl whisky podle barev etiket, jak je

BRAND Q

zname doted. Kdo by neslysel o Johnnie Walker
Red Label, Johnnie Walker Black Label a dalSich.

Priblizné v té dobé se rodi i svétoznamé logo
v podobé¢ kracejictho muze, kterého nakreslil
oblibeny ilustrator Tom Browne na zadni stra-
nu jidelniho listku. Bratti Walkerovi postavu
chodce ihned prevzali a na etiketach ho mutze-
me viceméné¢ ve stejné podobé€ vidét dodnes.
Jen v roce 2000 zménil kracejici muz smér své
chuze z leva doprava.

Kdyz John Walker oteviral ve svych patnacti
letech maly obchidek se v§im, co se dalo, a po
michani ¢ajt zacal s blendovanim skotské whis-
ky, jisté netusil, Ze se whisky nesouci jeho jméno
bude pit i témer 160 let po jeho smrti ve vice nez
200 zemich. e

FOTO: JOHNNIE WALKER
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Rozhovor s majitelem baru Whisky&Kilt Vaclavem Routem

Cichové a chutové buriky

potrebuji tréenink

Mam pocit, Ze se konzumuiji stale stejné
znacky jako Ballantine's, Grant's, Tullamore
Dew, Johnnie Walker... Existuji prece méné
obvyklé a kvalitni znaéky. Cim to je?

Problém je v distribuci. Cesky trh neni tak vel-
ky, aby byl schopen absorbovat tisice znacek,
které existuji. Piji se v8ak i méné znamé znac-
ky. MlzZe to puUsobit jinym dojmem, protoze
v reklaméach se objevuji predevsim ty nejvetsi.
Tullamore Dew je nejprodavangjsi v Ceské re-
publice, Grant's je ¢tvrta nejprodavanéjsi skot-
ska whisky na svété. Zminéné znacky za sebou
maji dlouhou historii a maji urcity kredit. Pro-
to jsou vice populérni a lidé je vice piji. Clovék
v8ak pres jmenované zna¢ky muize ¢asem zacit
hledat ty mén¢ znamé, u nas méné popularni, ve
svété vSak velmi slavné. Takovym prikladem je
napriklad Glenfiddich, nejprodavanéjsi single
malt whisky na svété, kterd se u nas zaciné vy-
znamne rozjizdét.

Je tieba se propit skrz bariéru znamych
znacek?

Teoretické studium je samoziejmé Gzasna véc,
ale chutové bunky potrebuji trénink.

Dostanou se na nas trh produkty z nezavis-
lych staciren?

Nejen z nezavislych staciren. Ve Skotsku je sto
devét sladovych paliren a i produkce mnohych
z nich si nachazi cestu na nas trh.

Whisky znamena ve skotské keltstiné ziva
voda nebo voda Zivota. Je to skute¢né ziva
voda?

Whisky je skute¢né zkomoleny nazev slova Uisge
Beatha. Toto slovni spojeni znamena v keltstin¢
Ziva voda ¢i voda Zivota. Pokud jde o historii,
dodnes se dohaduji Skoti s Iry, kdo prvni vyro-
bil whisky. Irové se tlucou v prsa, ze to byli oni
a Skoti dodavaji, Ze s tim mozné zacali, ale oni to

dotahli k dokonalosti. Nicméné, nejstarsi docho-
vany zaznam o whisky je z Géetnich knih skot-
skych kralt tzv. Exchequer Rolls z roku 1494.

Cim starsi, tim lepsi? Pro¢?

Nemohu uplné stoprocentné souhlasit. Mam tu
skute¢né¢ dobré pétileté whisky, na druhé stra-
né jsem pil whisky, kterym bylo tficet, Ctyricet
i petactyricet let a nebyly pitelné. Je to dano tim,
ze whisky zraji v sudech. V ur¢ité fazi pak dojde
k idedlnimu vyvazeni mezi vékem a chutovou
specifikaci dodavanou sudem a postupnym zra-
nim, a tehdy by se méla nalahvovat. Ve vétSiné
piipadt je to kolem pétadvaceti ¢i triceti let. Po
této dobé ziskava whisky ¢asto vyrazné drevity
charakter, jehoZ vysledkem je nepitelny napoj.
Jako kdybyste si vzal dievény Spalik, namacel jej
do lihu a cucal jej. Re¢eno obecné: Dvanactileta
whisky se pohybuje okolo tisice korun, osmnéc-
tiletd mezi dvéma a dva pul tisici korun, dvaceti

Svét barmant

péti leta okolo péti tisic korun, tricetileta ataku-
je hranici patnacti tisic korun, Ctyficetileta pa-
desat tisic a padesatileta se mize dostat s cenou
na pul miliénu az milién korun. Tento obrovsky
skok je zplisoben pravé tim, Ze je velmi slozité
po tak dlouhé dobé v sudech vyrobit pekny pi-
telny napoj.

Cim lepsi, tim drazi. To uz plati?

Obecné plati, Ze trh s whisky ma obrovskou se-
bereflexi. Nikdo si nedovoli dat na trh nekvalitni
napoj za velké penize. Vyrobce by okamzité ztra-
til kredit a jeho dalsi vzorky by byly neprodejné.
Od toho se vyviji i cenové relace. Whisky mtize
byt i zajimavou investici. U standardniho sbé-
ratelského portfolia whisky se primérné zhod-
noceni pohybuje okolo 10 — 12 %. Nesmite to
ovSem brat tak, Ze pdjdete do obchodu, nakou-
pite si dvacet lahvi primérné konzumni whisky,
nechate je doma dvacet let a budete se téSit na
vydélek. Pokud v§ak nakoupite whisky, kterd ma
pribéh a je nécim zajimava, mate velmi dobre
prodejny produkt. Je dtleZité na po¢atku poznat,
zda ma ta ktera whisky potenciél a zda by mohla
jeji cena rast.

Poznate to?
Obcas se trefim. Mam zde lahve, které maji
1200% narust ceny za deset let.

Je whisky styl Zivota? Prijde mi, Ze se okolo

tohoto fenoménu pohybuiji specificti lidé...

Nemyslim si to. V mém klubu je okolo sedmi set
lidi. Od délnikd po top manaZery. Jsou v ném
zastoupeny vSechny mozné profese. Spojuje je
pouze vasen k whisky. Samoziejmé, pokud se né-
kdo chce vénovat tomuto napoji vice, je vhodné
mit zajimavéjsi piijem. Co si budeme namlouvat,
jedna se o drazsi napoj. Na druhou stranu, kdyz
lidi misto konzumace degustuji, tolik penéz to
zase nestoji. U¢im své zakazniky, aby si hrali se
sklenic¢kou, hledali chuté a viin€. Jsem si jisty, Ze
pak to vyjde ve finale levnéji, nez kvalitni vino.

Existuje manual na to, jak pit spravné whisky?
Existuje jich velmi mnoho, sdm jsem jeden ta-
kovy napsal. Je vSak treba rici, Ze se jedna spise
o pomucku. Jako se nenaucite jezdit na kole nebo
plavat podle manualu, nenaucite se podle navo-
du ani pit whisky. Je tfeba, aby nékdo zajemce
vedl, aby vysvétlil, co a kde hledat. MiZe to byt
stokrat napsano, ale vzdy se bude jednat pouze
o uvod do problematiky. Z knizky neni mozné
vSechno pochopit. Vzdy fikam, jak whisky pit, ale
vzapéti dodavam, Ze to neni dogma. Kazdému
fikam, Ze se jedna o napoj, ktery ma primarné
prinaset radost, potesit. Jakmile vdm bude nékdo
vnucovat né¢jaké dogma, rychle pry¢ od ného.

Je whisky zdrava?

Je. Velice. Dokonce m4 podle 1ékafskych vy-
zkumu sklenicka whisky vic antioxidant nez
sklenicka vina. OvSem, jako kazdy 1ék, v malém
mnozstvi. KdyZ do sebe nalijete 1ahev, mozna
budete odoxidovany, ale vaSe jatra vam urcité
nepodékuji.

Kde je nejlepsi whisky bar v Cesku? Kam
mam jit na dobrou whisky?

To je slozité, kazdy na to mé jiny nazor. Nékomu
se libi prostfedi, nékomu nabidka, nékomu ob-

{4

Whisky byla
vyslanaido
vesmiru, aby se
zjistilo, jaky ma
nulova gravitace
vliv na zrani.

Vaclav Rout (49)

Je jednim z historicky prvnich tri skotskych
dudakr v Cesku. V listopadu 2004 uvadél
jako osobni dudak prezidenta Vaclava Klause
béhem jeho oficialni navstévy Skotska. V cer-
venci 2005 byl vybran jako oficialni dudak
prince Edwarda béhem jeho navstévy u nas.
Kromeé hrani na dudy publikuje v médiich

a porada pravidelné prednasky o Skotsku. Je
zakladatelem Klubu pratel Skotska a zakla-
datelem a hlavnim organizatorem festivalll
Skotskeé hry Sychrov a Keltovani. Je prednim
¢eskym odbornikem na skotskou whisky, jeho
whisky klub Whisky&Kilt se nachdzi v Legero-
vé 26 v Praze 2.
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sluha, dal§imu zase vybér whisky. Nékomu prijde
jako nejlepsi hospiidka Na Razku, ktera bude mit
dvacet druhii whisky, ale hostinsky o nibude mlu-
vit s laskou. A n¢kdo bude rad v baru, kde je n¢-
kolik set druhii a obsluha poda pouceny vyklad.
V Ceské republice je pochopitelné mnoho $pié-
kovych koktejlovych bard, kde maji velky vybér
velmi kvalitniho alkoholu. Pokud v$ak jde o bary
a kluby zameérené primarné na whisky, napocital
bych ¢tyti, mozna pét, které se mohou skutecné
nazyvat whisky bary. Znamena to, Ze jsou tam
lidé, ktefi o tomto napoji néco védi a maji solidni
nabidku, kter4 je dobre rozvrstvena.

Jaky je vas nazor na ¢eskou whisky?

Mam sice spiSe negativni zkuSenost, ale pres-
to musim frict, Ze pé€kné Ceské whisky existuji.
Zpocatku jsem k nim mél despekt, protoZe jsem
prosté na dobrou ¢eskou whisky nenarazil. AZ do
té doby, nez se na trhu objevila whisky Hammer
Head ¢eské palirny. Ochutnal jsem ji u znamych
a neveril, Ze jde o cesky vyrobek. Podeziral jsem
je ztoho, Ze mé chtéji nachytat. Nakonec jsem ze
zvédavosti koupil lahev a zjistil, Ze mé nachytat
nechtéli. Dvacetilet4 whisky, kterou i zahrani¢ni
znalci vynaseji do nebes. Vyrobili ji jesté pred re-
voluci vroce 1989 a po dvaceti letech nalahvova-
li. Nevétil jsem, e Cesi jsou schopni vytvotit tak
krasnou whisky. Evidentn¢ to mozné je.

Soucasné trendy existuji nebo je trendem
dodrzovat tradici?

Whisky je specificky a hodné tradi¢ni napoj.
Kdyz se budeme bavit o trendu, musime uvazo-
vat nejméné v horizontu tii let, po které whisky
musi zrat. A kdybych chtél jesté kvalitngjsi na-
poj, musim pockat deset az dvacet let. A nikdo
nevi, co bude za patnact i dvacet let, aby se
dalo hovotit o trendu. Samoziejme se zkousi
nejriznéjsi nové véci. Ardbeg napriklad nedav-
no priSel s whisky, ktera se inhaluje nebo byla
vyslana do vesmiru, aby se zjistilo, jaky mé nu-
lova gravitace vliv na zrani whisky. SpiSe to ale
citim jako marketingové akce. Stale je vSak za-
konem ve Skotsku, Irsku i USA dano, z jakych
surovin se whisky miiZe vyrabét, jsou dany doba
stareni a zptsob vyroby. A to je pochopitelné
dobre, protoze konkrétni ndpoj bude za dvacet
let téméf stejny jako nyni. @

FOTO: SVET H&G
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Prehled novinek
i stalych hvézd na trhu

To nejlepsi
na svatecni
stul

Tato Sampanska skvéle
podtrhnou nejen slavnostni
okamzik stédrovecerni vecCere
Ci silvestrovske noci, ale hodi
se i jako darek pro vase blizke.
Pokud holdujete bilym vinim
a sektdim, nemusite vsak
vzdy sahat po tech z Francie,
Spanélska ¢ Itdlie - staci se
porozhlednout i doma. Nechte
se inspirovat.

TEXT. SVET BARMANU
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Lanson White Label Dry-Sec
Sampariské z vinai'ského domu Lanson je vyra-
béno tradi¢ni metodou kvaseni z odrid Char-
donnay, Pinot Noir a Pinot Meunier. Barva vina
je slamove Zluta s Zivym perlenim. Viiné vina je
Cerstva s bilymi kvéty, hruskami a mineralitou.
Chut je delikatni, svéZi a jemna s tony bilého
ovoce, v zavéru podporenad mineralitou, ktera je
rukopisem Lanson. Jedna se o prvni Sampaii-
ské, u kterého se experimentovalo s aroma. Diky
tomu je piti White Label opravdovym zazitkem.
CENA1059KC

Champagne Barons de Rothschild Brut

Sampaiiské slavného vinai'stvi Barons de Roth-
schild je vyrabéno metodou druhotného kvaseni
v lahvi z odrtd Chardonnay, Pinot Noir a Pinot
Meunier Barva vina je svétla nazlatla s jemnym
perlenim, které na hladiné vytvari vydatnou
pénu. Ve viini prevladd aroma hrusek a otechi.
Chut je dlouha a harmonicka a je vysledkem
dlouhého zrani. Hrozny pochéazeji z nejlepsi
Grand Cru vinic. CENA 1259 KC

Louis Girardot
Jeden z nejprestiznéjSich sektd vyrabénych pod
znactkou Bohemia Sekt nese jméno slavného
Francouze, ktery nauéil Cechy vyrabét a pit kva-
litni Sumivé vino. Louis Girardot je ro¢nikovy
sekt, ktery zraje celych 36 mésictl a dochazi tak
k jemnému dlouhotrvajicimu perleni a okouzlu-
jici, elegantni chuti s jemné nazralym charakte-
rem. Diky své harmonické chuti se hodi jako ape-
ritiv, mazete jim ale také podpotit hlavni jidlo.
Poznejte vino, které ma nekolik zlatych medaili.
CENA 463 KC

Bohemia Sekt Prestige Brut

World Wine Awards v Londyné, kde odborné po-
rota posuzovala kvalitu celkem 16 000 vin, slavil
bronz sekty ze Starého Plzence — Bohemia Sekt
Prestige brut. Ten se do¢kal ocenéniina VinAgo-
e v madarské Budapesti, kde se stal Sampidnem
v kategorii Sumivych vin. Vznika tradi¢ni meto-
dou kva$enim v lahvich a snoubi v sobé svéZest
a lehkost Ryzlinku rynského a vlasského a kvét-
natou viini Rulandského bilého.  CENA 239 KC

Freixenet Cordon Negro Brut Magnum
Lahodny sekt odriidy Cava ze Span€lského vi-
narstvi Freixenet ve stylové cerné lahvi, ktery je
vyrabén tradi¢ni metodou kvaseni v lahvi. Frei-
xenet Cordon Negro Magnum je Sumivé vino
svétle Zluté barvy s nazelenalymi okraji s jemnou
a elegantni viini typickou pro sekty. Chut je svézi,
Stavnatd, Cist4 a suché s tony opeceného toastu.
CENA 549 KC

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore, DOC

Vyjimecny sekt pojmenovany po zakladateli
vinafstvi Ferrari. Je vyroben klasickou meto-
dou kvasenim v lahvi z odriidy Chardonnay,
zrajici deset mésict na kvasnych kalech. Viiné
vina je intenzivni, vyzrala a komplexni, podpo-
fena aromatem suSenych jablek a hruskovych
krizal. Dominantou vina je harmonicka, sa-
metova a elegantni chut, doplnéna tony medu,
Cerstvych hroznt, vanilky a bilé ¢okolady. Na
vyrobu vina jsou pouzity pouze nejlepsi hrozny,
které jsou sbirany ru¢n¢. CENA 2139KC
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Bohemia Sekt La Fleur

Firma ze Starého Plzence prichazi s novinkou —
sektem s vyraznym aroma, ktery je jako parfém
mezi Sumivymi viny, plny vliiné s ovocnymi a kveti-
novymi tony. V jeho chuti se snoubi piijemna slad-
kost sjemnou kyselinkou. ,,Bohemia Sekt La Fleur
je sekt pripraveny ze specialné vybranych aroma-
tickych odrad, které mu dodavaji vyrazné kvéti-
nové aroma,“ vysvétluje Tomas Brtiha, sommelier
spolecnosti. Bohemia Sekt La Fleur je idealni jako
prijemny digestiv po romantické veceri. Hodi se
k leh¢im dezertdm, ovoci ¢i pikantngj$im syriim,
idedlni je také k afrodiziakalnim pokrmdm, jako
jsou Gstfice ¢i chiest. CENA169KC

Avanti Citruzo

Exoticka chut citrusu yuzu, ktera pfinese osvézeni
aStavnatost —to se skryva vnovince Avanti Citruzo.
Snoubi prednosti klasického Avanti — lehkost, niz-
§i obsah alkoholu (9 %) a piiznivou cenu — s chuti
jemné kyselého a velmi aromatického japonského
citrusu yuzu [juzu]. Oblibené je predevsim v Ja-
ponsku avUSA, ale sviij ptivod ma v Tibetu. Chuti
pripomina klasicky citrén alimetku, mizete vném
ale zachytit i tony grapefruitu, pomerance, pome-
la ¢i mandarinky. Navic ma niZ§i obsah alkoholu,
takZe se vam z né&j nezamot4 hlava. Zakoupit si ho
muzete v siti Albert. CENA 69 KC

Zweigelt Rosé Federspiel Terrassen

Rakouské riizové vino z vinarstvi Doméine Wa-
chau ma jasné rGzovou barvu a jemnou vini
s aroma malin, zralych tfe$ni, citrusti a ¢ervené-
ho rybizu. Je stfedné pIné ovocné chuti s Cerstvou
kyselinou a harmonickym zavérem. Podavejte
dobt'e chlazené pri teploté asi 8 °C, ptimo z led-
nice. Letni vino, které dokonale doprovazi salaty,
ptedkrmy a BBQ. CENA 289 KC

Chateau Bzenec Terroir Collection Hibernal
2012 vybér z hroznti

Polosuché bilé vino vyssi zlatavé barvy s krasnou
viskozitou a bohatou vini pripominajici merun-
ky, ananas a su$ené kvétiny doplni diky svému
ovocnému charakteru s jemnou kyselinkou a del-
§i dochuti vyborné rybi pokrmy, kuteci ragti nebo
jemné smetanové omacky. Tento Hibernal ziskal
zlato na soutézi VinAgora v Madarsku a také
privezl sttibrnou medaili ze San Francisco IWC
vUSA. CENA 239 KC

Vino Mikulov Sommelier Club Rulandské
bilé 2013 pozdni sbér

Suché bilé vino vyssi, zlatave Zluté barvy se stied-
né intenzivnim a bohatym aroma pfipominajicim
sadové ovoce, pecené broskve ¢i hruskovy kompot
a se stiedné plnou, ovocnou a svézi chuti s har-
monickou kyselinkou. Toto vino, které ocenili na
britskych soutéZich IWSC London 2015, Decan-
ter London 2015 ¢i na Concours Mondial de Bru-
xelles, se hodi predevsim ke krémovym polévkam,
pecené driibezi a rybim pokrmim. CENA139 KC

Pavlovin Frankovka Barrique

Vino syte rubinové barvy s fialovymi odlesky, které
zraje 18 mésic vdubovych sudech. Ve viini nalez-
neme Sirokou $kalu drobného peckového ovoce
s dominanci tée$fiového kompotu. Cokoladové
avanilkové tény s pikantnimi taniny umocnuji cel-
kovou harmonii. Doporuc¢ujeme ke zvefing, tma-
vym masiim a uslechtilym syrdim. CENA230KC
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PAVLOVIN - ochutnejte zazitek
Vino, ktere ve Vas
zanecha zazitek

elkopavlovicka podoblast

je vyhlaSenou geografic-

kou oblasti, kde se vinu

dari. To v§ak samo o sobé
nestaci. Vyroba vina je uSlechtila
¢innost a my k ni pristupujeme
s maximalni zodpovédnosti. Diky
skvelé péci o hrozny a pristupu
k samotné vyrobé vznikaji prvo-
tiidni vina s etiketou Pavlovin,
idealni do gastronomie ¢i vinoték.
Osobni pristup se odrazi v kvalité
a my jsme radi, Ze naSe vina lidem
chutnaji. A na ktera vina se u nas
mizete t&sit? V Pavlovinu ocenite
bohatou nabidku bilého, rizového
acervenéhovina. Najdete tak boha-
ty mix privlastkovych, jakostnich,
zemskych, odridovych a sudovych
vin. Pro milovniky baje¢ného vina
a pro sbératele mame v nabidce
také exkluzivni a limitované edice.

Pavlovin, spol.sr.o.
Hlavni 666/2, Velké Pavlovice,

provozovna Bohumilice 52, Klobouky u Brna
tel: 736/751553, e-mail: pavlovin@pavlovin.cz

Pavlovin Vas mile prekvapi nejen
kvalitou, ale i skvélou cenou. Vroce
2014 vyslo vinatstvi s novym sorti-
mentem moravskych zemskych
vin s napaditymi karikami na etike-
té — fialovych na ¢ervena vina, oli-
vove zelenych pro bild a rGzovych
v kombinaci se stfibrnou pro ridzo-
vé vina. Cilem je skloubeni kvality
muZete najit spolu s privlastkovy-
mi ve vybranych restauracich, kde
se te8i velké oblibe, diky niz Pav-
lovin v roce 2015 tento sortiment
jesté rozsiril. Vina jihomoravského
vinarstvi mutzete ochutnat piimo
v provozovné v Bohumilicich, na
veletrzich s vinem a fizenych degu-
stacich poradanych ve vinotékach
a restauracich. MuiZete si je také
objednat na webovych strankach
wwwpavlovin.cz. -PR-



Dobra kava vyzaduje souhru
mezi kvalitou zakladni
suroviny, umem toho, kdo
kavu pripravuje a take
kvalitou ,hardwaru’, na némz
priprava probiha. Plati to
predevsim pro tolik popularni
espresso. | ten nejvetsi mistr
bude nahrany, pokud nebude
mit pro pripravu tohoto
napoje dobry pristroj. Paleta
produktl je v dnesni dobé
opravdu Siroka - stejne tak

Siroke jsou i cenove moznosti.

TEXT: ROMAN PETERKA

ednoduchy ,,pressovac” pro pouziti v do-

macnosti lze poridit i za par stovek — kva-

lita vysledného produktu v§ak odpovida

cené. Ceny profesiondlnich kavovard se
pak pohybuji v fadu desitek, ale i stovek tisic.
Zalezi, pro jak frekventovany provoz ma byt
kavovar urcen, jaké vSechny doplitkové funkce
bude mit. Urcité neplati, Ze ¢im drazsi kavo-
var, tim automaticky lep$i kava z néj tece. Kdo
to mysli s kavou ve svém podniku vazné, musi
pocitat s tim, Ze pottebuje kavovar, ktery roz-
hodné nebude ,,za par Supi“. Laciny kavovar,
ktery se da za par tisic koupit v hypermarketu
a je urceny a dimenzovany pro doméci pouziti,
rozhodné nebude stadit ani pro ten nejmensi
gastroprovoz. Na druhé strané, neni nutné si
hned zacinat vyrizovat n€kolikasettisicovy uver,
aby si poridil nejdraz$i masinu na trhu. Dobrou
kavu Ize udélat i z kavovaru v cenové kategorii
»stiedni tiida“. A urcité nemé smysl potizovat
si do kavarny o par stolech superdrahy kavovar
dimenzovany pro provozy, kde se ptipravuji
stovky 8alkti kavy denné. Takova investice je
vyhozenymi penézi, nikoli investici do kvalitni
kavy.

Super masina pro pét lidi

Podobného omylu se dopustili loni v Chrudimi,
kde mésto skrze svou prispévkovou organizaci
zacalo provozovat kavarnu a prestoze sem denné
prislo jen par hostu, ktet zde utratili dohromady
kolem péti stovek, poridilo sem mésto kavovar
za 196 tisic korun. A k tomu jeSt¢ mlynek na
kavu za 20 tisic. Kavarna, ktera za svou kratkou
existenci vygenerovala ztraty ve vysi 376 tisic ko-
run (a to se do nich ¢astka vyhozena za kavovar
nepocitd), je uz zaviena a kavovar sem tam slou-
Zi pracovnikiim muzea, aby si na ném pripravili
kafe. Tak takhle hledani optimalniho praniku

ceny a vykonu pii tvahach o tom, jaky kavovar
do podniku poftidit, rozhodn¢ nevypada.

Hlavni je tlak

Profesionalni pakové kavovary délime do néko-
lika skupin - podle poctu hlav na jedno az ¢tyr
pakové a dale dle zpisobu ovladani na elektro-
nické a manualni. Elektronické pakové kavova-
ry jsou vybaveny na ovladaci elektronikou, kte-
ré je schopna ridit davkovani mnozstvi vody do
salkd. Pri instalaci pristroje, pripadné kdykoliv
v pribéhu provozu, lze naprogramovat mnoz-
stvi vody do 8alku a pristroj pak vzdy davkuje
pozadované mnozstvi vody pro presso kavu.

Zakladem je ¢erpadlo, které musi byt schop-
no vyvinout tlak 8-9 bart. Existuji i kdvovary
sniz$im tlakem, které vSak nejsou ve skutecnos-
ti kdvovary na espresso, jejich spravné oznaceni
zni parni kavovar. Z nich vSak nelze ocekavat
espresso, spi§ jakési ,nepresso“. Vlivem niz-
kého tlaku nedojde ke spravné extrakci vSech
dulezitych latek a zpravidla se v $alku nevytvori
péna. Cena téchto pristrojl je sice velmi nizka,
pohybuje se kolem tisicovky, kvalita vysledného
produktu ji v§ak odpovida.

Pokud mame cerpadlo s dostate¢nym tla-
kem, zavisi uz pak cena na rdznych pridavnych
funkcich, na tom, zda jde o jednoduchy cisté
manudlni kavovar, nebo zda jde o hi-tech stroj
proSpikovany elektronikou, jez umi tfeba fidit
davkovani mnozstvi vody do $alkd.

Velmi dutlezitym faktorem, ktery rozhoduje
o cen¢ za kavovar, jsou i kapacitni naroky, které
na néj mame. Pro malé bistro se tfemi stolecky
skute¢né nema smysl kupovat drahy kavovar,
ktery si tu nema ani $anci pti mnozstvi vyda-
nych kav na sebe vydélat.

Superdrahé pristroje v cenach nad hranici
statisice korun maji smysl pro velké kavarenské

provozy na frekventovanych mistech. Tady po-
trebuji krom¢ moznosti pohrat si s kavou také
vydrz v obrovském zaprahu a také garanci, ze
kazda davka kavy je prelévana vodou o stale
stejné teploté. Rozdil pouhych par stupnd se to-
tiZ pomérné citeln€ projevi na zméné chutovych
vlastnosti i na barvé a elasticité peny.

Zmékéovac vody

Diulezitou soucasti kazdého skutecné profesi-
onalniho kavovaru na dobré espresso je zmek-
¢ovac vody. Ten kromé toho, Ze na sebe navaze
chlor a dalsi nezadouct latky a zlep$i tak chutovy
zazitek z vysledného produktu, také prodluzuje
Zivotnost pristroje. Investice do kavovaru miize
byt pomérné vysoka, takze pokud se ma vyplatit,
musi byt pristroj v zaprahu. V pfipadg, Ze chybi
zmékeovac vody, neni nic, co by branilo usazo-
vani vodniho kamene. Z toho ddvodu nejsou pro
profesionalni pouziti vhodné ani drazsi verze
pristroji pro doméacnost, které sice maji jiz po-
mérné , profesionalni“ design, nicméné nejsou
uréeny pro zatez, jakou predstavuji profesionalni
gastronomické provozy. Vhodné nejsou ani ka-
vovary urcené pro pouziti v kancelarich, kterym
chybi zmék¢ovac vody. Jejich potizovaci cena je
sice niZ8i, neZ u skute¢né profesionalni masiny
— ale z dlouhodobého hlediska se muize tako-
va uspora dost prodrazit. Nehledé na omezené
moznosti tohoto lacinéji potizeného pristroje.

Espresso na jedno tlacitko
Kromé¢ klasickych profesionalnich kavovart je
mozné volit i plné¢ automatické piistroje, kam
se — bez nadsazky — nasype kava a obsluha uz
jen macka tlacitko a z pristroje pak tece jedna
kava za druhou.

Jemnostmi piipravy kavy, kterymi si délaj
vrasky baristé, jako je upravovani hrubosti mle-

ti a dal§imi ukony, které promlouvaji do kvality
vysledného napoje, se pak v takovych podnicich
nikdo nezabyva. Na druhé stran€ priprava kavy
z takového pristroje nevyZaduje od obsluhy vi-
bec nic, kromé schopnosti zmacknout tlacitko.
At tla¢itko macka kdokoli, pristroj podava sta-
bilni, standardni vykon, tece z n&j kava o stale
stejné kvalité. Diky plné automatizovanému
procesu vyroby tak dokazZou i nezkuSené ¢i ne-
Sikovné ruce pripravit pitelnou kavu.

Kava neni jen espresso

Espresso neni jedinym zptGsobem, jak ptipravit
chutnou kavu — prestoze je tak v posledni dobé
i u nas stale silnéji propagovano. A je tak i nej-
rozsirenéjsi podobou, v jaké si kavu zakaznici
kavaren arestauraci dopravaji. Existuji ale i jiné
zpusoby piipravy kavy, které také vedou ke kva-
litnimu vysledku. Vzdy jde jen o to zajistit, aby
se kava nelouhovala do vody déle, neZ je nutné
pro uvolnéni viech latek, jez ji davaji jeji dobrou
chut a do napoje se tak nezacaly uvoliiovat tiis-
loviny a dal$i nezadouci latky.

Jednou z takovych metod je french press — za-
fizeni na piipravu filtrované kavy. Do zarizeni
se nasype nahrubo mleta kava v odpovidajicicm
mnoZzstvi, zalije se vrouci vodou a nech4 se ¢tyfi
minuty odstat, nasledné se pomalu stlaci a kava
je pfipravena.

Jinym zpasobem zajistuje odfiltrovani kavové
sedliny aeropress — vynalez americké hrackar-
ské firmy Aerobie. Jde o jednoduchy aparat,
kde je kava za pomoci tlaku vzduchu vyvolané-
ho stlacovanim pistu protlacena do §alku pres
maly papirovy filtr.

Velmi zajimavé na pohled vypada aparat na
vyrobu kavy jménem chemex. Jde o uprave-
nou sklenénou banku konického tvaru, kterou
dopliiuje trychtyi — vysledny tvar sestavy tak

pfipomina presypaci hodiny. Utésnéni mezi
trychtyrem a filtrem zajiStuje devény korzet na
hrdle bariky. Do filtru, ktery se doporucuje pied
samotnou pripravou kavy proplachnout vétsim
mnozstvim horké vody, aby se zbavil papirové
chuti. Do filtru se pak vlozi davka kavy, ktera se
prelije malym mnozstvim horké vody (93°C) na
propareni, jakmile zacnou do bariky odkapavat
prvni kapky, dolije se dalsi voda, promicha a to
se opakuje jesté nekolikrat. Proces extrakce by
nemél presahnout tfi minuty.

Dalsi metodou ptipravy filtrované kavy, ktera
zaziva renesanci i u kavarenskych profesiona-
1, je vakuovy kavovar (vacuum pot). Sklada
se ze dvou sklenénych nadob, spojenych tru-
bici a filtrem. Spodni naddoba se naplni ze 4/5
vodou, ktera pfi postupném zahtivani prechazi
v paru a expanduje smérem nahoru skrz trubici
do horni nadoby. Voda, ktera ma teplotu vzdy
nizsi nez 100 °C, se zde po dobu priblizné 1 mi-
nuty promichava s jemné namletou kavou. Po
odebrani zdroje tepla se para zacne smrstovat
a ménit zpét na tekutinu. Ve spodni nadobé se
vytvori vakuum, které vsakne veskerou tekutinu
pres filtr do spodni nadoby.

Filtrovand kava a rlizn4 zafizeni pro jeji
pripravu se ve svété stavaji stale vice in i mezi
baristy. Mimochodem — metodou french press
se pripravuje kava napf. v kavarenském retéz-
ci Starbucks. Vakuovy kavovar si zase ziskava
oblibu v americkych kavarnach tzv. ,treti viny“
— hnuti, jez se snazi ptistupovat k ptipraveé kavy
jako k uméni a mimo jiné i o vyuziti jinych me-
tod k ptipravé kvalitniho napoje, nez je ,jen“
espresso. Vyhodou téchto metod pripravy jsou
podstatné niz8i potizovaci napoje — zatimco
profesionalni masina na espresso stoji desitky
tisic, tady se pohybuji pofizovaci naklady vradu
stovek korun, maximalné tisicikorun. e
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Becherovka se
jménem vasich
hostii

echerovka Original, ktera
B se v Karlovych Varech vyra-

bi podle tajné receptury uz
od roku 1807, miiZe nést i jméno
vaSich vyznamnych hostd. Diky
strance www.becherovka.cz/mo-
jelahev mate jedinec¢nou prilezi-
tost vytvorit si a objednat perso-
nalizovanou 0,5 1 lahev. Vhodné
jako vanocni darek pro pratele,
obchodni partnery nebo jakocen-
ny prirGstek do osobni sbirky.
Personalizované lahve je mozZné
zacit objednavat od 16. listopadu
2015, doba pro doruceni je sedm
pracovnich dni. ,,Pokud chtéji mit
nasi zakaznici jistotu, Ze jejich la-
hev bude na Vanoce doma, mé¢li
by objednavku provést nejpozdéji
do 14. prosince,” rika Filip Vé-
trovsky, brand manaZer znacky
Becherovka.

Podzimni hruskoveé
zahrati

oprejte sob¢ a svym hostim
Dojedinély zazitek s novym
receptem na zahrati s tra-
di¢ni ovocnou lihovinou Jubilejna
Hruska znacky St. Nicolaus. Pa-
lenka, ktera je stvorena z ovoce ze
slovenskych sadidl a zahrad, jejiz
jemnost vznika diky ne€kolikana-
sobné opakované destilaci a po-
zvolnym ochlazovanim v jejim
pribéhu. Originalni chut a barvu
ovocné lihoviny Jubilejnd Hruska
dotvari platky ovoce uvnitt 14h-
ve. Novym spojenim teplého caje
a Hrusky Jubilejna
vznikl dokonaly napoj
k prijemnému zahrati.
Zeleny caj (16 cl) za-
lijte varici vodou. Lou-
hujte 3 minuty a nech-
te nasledné ¢aj mirné
vychladnout. Dolijte
Jubilejnou Hrusku
(4 cl) a pridejte ¢ajo-
vou IZicku medu a za-
michejte. Dochutte
par kapkami citro-
nové §tavy.

Stara myslivecka
vretrostylu

a retro edici
vsadil ve svych
prodejnach

potravinaisky  feté-

zec Lidl. Stara mys-

livecka byla u toho.

V druhé nejvét-

§i Ceské likérce

GRANETTE &
STAROREZNA

Distilleries pro

tuto akci pripra-

vili na 65 tisic

lahvi obrando-

vanych v dobo-

vych etiketach.

Predev§im Sta-

ra  myslivecks

vzbuzuje v o¢ich

pamétnikd fadu

vzpominek. Vzdyt

jde o nejobsazovangéjsiho filmové-
ho ,,nezivého herce“ socialistické
doby vystupujiciho v fadé kultov-
nich filmi. Vzpomenme jen Na
samoté u lesa, At Ziji duchové,
SnéZenky a machfii, S tebou mé
bavi svét, Vesnicko ma stredisko-
va, Slavnosti snézenek, Hoti ma
panenko, Pupendo a fadu dal-
Sich...

Litovel Premium
Dark nejlepsim
tmavym leZakem

mavy lezadk Litovel Pre-
Tmium Dark opét potvrdil

svou kvalitu a ukéazal, Ze se
neztrati doma ani mezi zahranic-
ni konkurenci. Zabodoval totiz
v londynské degustacni soutézi
World Beer Awards, odkud si
na Hanou odvezl zlatou medaili
v kategorii tmavych lezak(. Na-
vazuje tim na nedavny uspéch
v tuzemském pivnim klani Ceské
pivo, kde ziskal bronz. ,,T&si nas,
Ze kvalitu nas$i prace oceni nejen
doma, ale i na zahrani¢ni ptdé,*
komentuje uspéch Petr Kostelec-
ky, sladek Pivovaru Litovel. Lon-
dynské World Beer Awards patii
mezi nejuznavanéjsi pivni ocené-
ni na svete.

Rokpral
lihovarnikiim

ybér spotiebni dan€ za pro-
\/dej lihovin predstavoval

v Ceské republice za prvni
pololeti roku 3,68 miliardy korun,
coZ je témér o pét procent vice
nez v roce predeslém. Jak potvrdil
predstavitel Unie vyrobcti a do-
vozcl lihovin Pavel Kadlec, zvy-
Seny vybér o 172 miliony korun
se da jednoznacné pricist nové le-
gislativé a eliminaci ¢erného trhu
s alkoholem za pomoci spravnich
organd pri kontrolach v terénu.
,,Je to ovSem dano rovnéz zménou
spotrebitelského chovani zakazni-
kd po metanolové afére,“ dodava
Pavel Kadlec. ,,Podle naSich od-
hadd,“ pokracuje Pavel Kadlec,
jinak také §éf likérky GSD, ,,Cini
celkovy import priblizné 30 pro-
cent celkovych prodejii v Ceské re-
publice, pricemz vloni vzrostl me-
zirocné o 15 procent. Co se tyka
vybéru spotfebni dané, muizZeme
Fict, Ze tento ptllrok je nejvyssi za
poslednich deset let.“

Uhranciva
novinka mezi
Solerarumy

nacka prémiovych rumt
ZRon de Jeremy, kterd nese

umeélecké jméno porno-
herce Ronalda Jeremyho Hyatta,
predstavuje unikatni novinku ve
svém portfoliu Ron de Jeremy
XO0. ,,XO je blend letitych rumi
naptiklad z Barbadosu, které zra-
ji v dubovych sudech metodou
Solera i 15 let,“ popisuje Petr
Vopalensky, rumovy specialista
spole¢nosti Premier Wines &
Spirits, ktera rum dovazi do Ces-
ké republiky. Na prvni pohled vas
Ron de Jeremy XO dostane stylo-
vou Cernou lahvi. Etiketa tradic-
n¢ vyobrazuje portrét Rona Jere-
myho v dobach nejvetsi slavy. Za
vznikem znacky Ron de Jeremy
stoji uzndvany mistr destilater
Francisco ,,Don Pancho“ Fer-
nandez. Rumim se vénuje pres
padesat let, béhem kterych ziskal
nespocet prestiznich ocenéni.

listopad-prosinec 2015

Berentzen Gruppe

ménidistributora

pole¢nostGRANETTE & STA-
SROREZNA Distilleries se

stala oficialné vyhradnim dis-
tributorem produktti némecké spo-
le¢nosti Berentzen Gruppe na Ces-
kém a slovenském trhu. Némecky
vyrobce tak po trech letech zménil
distributora.

Kli¢ovymi znackami Berentzen
Gruppe na nasem trhu jsou Be-
rentzen, Puschkin a Polar Limes.
Berentzen se svou ovocnou a kré-
movou fadou likérd na bazi kva-
litni tradiéni némecké palenky,
vodka Puschkin a jeji ochucené
varianty a ovocem nabity Polar
Limes. Dale sem patti bourbony
Medley’s, Tequila Arriba, bily rum
Caribica, “peprmintka” Burian,
Ouzo Helenas a dalsi.

Vyzkousejte horkeé
osvézeniss tradici

d roku 2010 inspiruje vizi-
Oonél‘ Thomas Henry mla-

dou stejnojmennou firmu
z Némecka k vyrobé perfektnich
nealkoholickych népoja. ,,Lékar-
nik Thomas Henry v 18. stoleti
vyrobil prvni sodovku na svéte.
Jméno takového cloveka je dob-
rym synonymem pro jeSté lepsi
toniky a limonady,”“ vysvétluje
Samer Selbak, brand ambassador
Premier Wines & Spirits. Spo-
le¢nost Thomas Henry ve svém
portfoliu nabizi kromé klasické
varianty také jedinecné toniky
z bezinek a tfes$ni, zazvorové pivo
a limonady s prichuti grapefruitu
¢i manga.

Népoje berlinské firmy maji
dospélou a plnou chut, at uz sa-
mostatné, nebo v long drinku.
,Produkty Thomas Henry si za-
kladaji si na skvélé recepture, vy-
branych ingrediencich a jsou vy-
robeny z prirodni mineralni vody
z pramentl ze Severniho Poryni-
-Vestfalska. Oproti jinym
tonikdim a limonadam
obsahuji méné cukru
a vice ovoce,“ dodava
Selbak. @

Nabizite sve produkty a sluzby pro

HORECA & RETAIL trh?

..nabizime vam zajimaveé inzertni kombinac¢nibali¢ky

14000

vytiskll

42 000

Ctenard

prodej inzerce: Jaroslava Chuda, e-mail: chuda@lprg.cz, gsm: +420 776 591 940, Martin Kolesar, e-mail: kolesar@1prg.cz, gsm: +420 724 990 646

www.lprg.cz
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Vyuzijte opa
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Pro koho je inzerce vhodna?

« pro spolec¢nosti, které svymi produkty
zasobuji trh horeca (hotely, restaurace,
kavarny, bary, skolni jidelny)

« pro dodavatele sluzeb a technologii
urcenych pro vyrobni zavody

« pro firmy zasobujici kancelare

« pro zameéstnavatele, kteri hledaji

.7

nove pracovni sily

* pro majitele nemovitosti, vyrobnich

hal, skladti jenz nabizeji své volné

kapacity k prodeji Ci pronajmu

« pro oboroveé organizace a Skolstvi

nabizejici vzdélavani v oboru

www.gastro-hotel.cz



