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Modernizace. CBA meéni
organizacni strukturu




@ NEWS

Uzemni usporadani nevyhovuje a zanika

Nutnézmeny v CBA

Modernizace, nefku-li revoluce. Ceska barmanska asociace poprvé
od sveho zalozeni zcela meni svou organizacni strukturu. Podle
prezidia jde o vyrazny krok kupredu, v souladu s trendy 21. stoleti.
Divodem restrukturalizace je neustaly vyvoj oboru i doby

a rozsireni odbornych aktivit CBA.

TEXT. SVET BARMANU

7/
lenové CBA doposud ptisobili v izem-

nich sekcich. Ty ale postupem c¢asu

ztratily na svém vyznamu, ktery v sou-

Casnosti snese oznaceni marginalni.

»Na schizky dzemnich sekci prichazi jen
zlomek jejich ¢lent, tato setkani nemaji zad-
nou smysluplnou ani odbornou napli. Doba,
kdy jsme se museli nutné potkavat, abychom
si mohli vyménit informace, je nendvratné
pry¢. Tuto sluzbu hravé nahradil
internet s fenomény Google,
Facebook a dalsimi,“ po-
ukazuje na intenzivni
globalni zmény v me-
zilidské komunika-
ci prezident CBA
Ale§ Svojanovsky.
Nefunkéni plat-

formu Uzemnich
sekci tak postu-
pem ¢asu nahradi
rozdéleni do jiZ
existujicich odbor-
nych sekei. Jednodu-
Se teceno, kazdy clen
CBA se bude primarné
zucastriovat tématickych

setkani podle své specia-

lizace. Vedouci jednotlivych

odbornych sekci uz také pocita-

ji s tim, Ze ve svém ,,ranku‘ pohlidaji
kvalitu soutézi, seminaid a vzdélavacich aktivit.
To byl pfi fungovani tzemnich sekci problém.
Loga sekci si miZete prohlédnout na této strance.

Internet to vyresil

»Doted mély izemni organizace za kol se dva-
krat roéné sejit a poridit z toho zapis. Ta doba
byla pékna, potkavali jsme se u chlebicku a po-

({4

Kazdy ¢len CBA
se bude primarné
Zucastnovat
téematickych
setkani podie své
specializace.

kecali o v8em mozném. Ted uz je ale vSechno
jinak, nikdo nema ¢as a veskeré informace jsou
dohledatelné na internetu. Navic nikdo barma-
niim v regionech nebrani se spontanné¢ setka-
vat, na to prece nepotiebujeme zadné Gzemni
sekee,“ dodava Ale§ Svojanovsky s tim, Ze diky
restrukturalizaci bude CBA atraktivngj$im
spolkem pro jeji partnery.
Dal8im podnétem pro pretvoreni systé-
mu asociace je jistd mira generac-
nich neshod uvnitt sekci. Mi-
nula generace nesla biimé
pokroku CBA v porevo-
lu¢nim obdobi a nelze
ji upfit poradny kus
prace. Turbulentni
léta nového tisici-
leti vSak prinesla
celou fadu trendd,
k nimz je potreba
pristupovat s mla-
dickou dravosti,
originalitou a ino-
vativnosti.
Proto bylo na 26.
srpna v Opavé napla-
novano ustavujici setka-
ni nového klubu pod ve-
denim Karla Mayera. Tato
skupina si klade za cil sdru-
Zovani osobnosti branze, které staly
u zrodu asociace a vyrazné se podilely na jejim
profilovani. Prezidium tento zamér jednohlas-
n¢ podporilo a predpoklada, Ze si klub vezme na
starost poradani diskuzniho a odborného fora,
amoznd i patronat nad archivem a tfeba i celym
muzeem napojové gastronomie, které vznikne
v prostorach brnénského Narodniho vzdélava-
ciho centra CBA. @

Registrujte se

Do odbornych sekci se nyni mohou
Clenove CBA registrovat jednoduchym klik-
nutim na webu www.cbanet.cz. Po tomto
plynulém administrativnim presunu a jejich
vyprazdnéni Uzemni sekce postupné
zaniknou. Jeden ¢len samoziejmé mize
plisobit v libovolném poctu sekci, dle svych
odbornych preferenci.
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Viycet odbornych
sekci CBA
iUy

Czech Mixologist
V dnesni dobé je uménim __ CZECH —
vyznat se v toku informaci N\ IXOLOGIST
nejenom o koktejlech jako -
takovych, ale predevsim o oboru jako celku. Sekce
Czech Mixologist vznikla v ramci Ceské Barman-
ské Asociace predevsim z potreb profesionalnich
barmant, které sdruzuje, a je platformou toku
informaci nejenom pro profesionalni barmany
a barmanky, ale také odbornou a laickou verej-
nost. Clenstvi je vhodné predevsim pro majitele
bart, barové manazery, mixology, barmany a bar-
manky i vSechny aktivni zajemce o obor.

Czech Flair Team
Tento tym barmant pGiso- !

bicich v CBA a Zajimaji- CZECH (A( TEAM
cich se o flair bartending

navazuje na Represent

Flair Team Ondieje Slapnicky. Uskupeni se
velkou mérou zaslouzilo o osvétu a rozvoj flai-
ru v Ceské republice. Clenem CFT se mtiZe stat
kazdy radny ¢len CBA se zajmem o flair, ktery
splni prijimaci kritéria, mezi néZ patii vSeobec-
né znalosti barmanstvi nebo certifikaty z bar-
manskych kurzd. ,,Barmanstvi je koktejl uméni
a zabavy, flair je tfe$nicka,“ zni oblibené motto
vedouciho a lektora CFT Davida Neumanna.

Mistr kavy

Sekce Mistr Kavy je sekci
barmani-baristd a baristi
samotnych. Jejim cilem
je Sifit informace o sprav-
né pripravé kavy nejen pro-
stfednictvim uspésnych soutéZicich, ale i vSech
¢lenti CBA. Plisobi zde cel4 rada vyznamnych
odbornikt, vedoucim je Toma§ Zahradil.

Czech Teatenders
Cesti teatendefi neskry-
vaji ambici vnést na pole
souCasné  gastronomie '

novou odbornost zaméie-

nou na ¢ajovou kulturu. Svét barmant, baristt
a sommeliéra tak dopliiuje specialista na ¢aj —
teatender. JelikoZ podobna platforma v zapad-
nim svété neexistuje, je vyvoj i ¢innost této sku-
piny priikopnicka a ryze inovatorska. Clenem
se muiZe stat kazdy radny ¢len CBA se zajmem
o ¢aj, ktery absolvoval zakladni Teatender kurz
a nasledny certifikovany test. ,,Je vhodnéa doba
naucit se pfipravit a podavat dobry ¢aj,” rika
vedouci sekce Jifi Bohac.

Czech Beer Specialist
Sekce vznikla predevs§im

na zakladé potieby pre- CZECH BEER

TELTENDERS

zentovat pivo jako cesky

narodni ndpoj a prosazo-

vat kulturni tradici ¢eského lezaku. Zaroven je
vSak oteviend propagaci novych pivnich smérd
a produktt, vyroby kvalitnich a zajimavych mi-
Senych néapojl na bazi piva a predstaveni ve-
strannosti tohoto skvélého napoje. Sekci vede
Milan Bockai ze Zatce.
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Je hlavnim striljicem toho, Ze barmanské soutéze v Ceské republice jsou po letech opét atraktivni
Miroslav Cernik, donedavna prvni viceprezident Ceske barmanske asociace, je autorem novych

souteznich pravide

pouziti riiznorodych surovin a kreativity tyce.

TEXT. MICHAEL LAPCIK, NEPIJUBRECKY.CZ

Systém hodnoceni soutézi CBA

v posledni dobé prodélal revo-
luci. Nova pravidla juniorskych
soutézi kladou dtiraz na precizni
pripravu a technickou stranku
vykonu, naopak upozaduji chut

a jakost napoje. Proc jste se
rozhodli jit touto cestou a jakou
mate odezvu?

Vyvoj nezastavite. CBA se snazi
byt nositelkou myslenek progresu.
Proto jsme reagovali na situaci,
kdy jsme méli pocit, Ze nasi juniofi
nejsou dostatecné vychovani a po-
tiebuji néjaky impuls, tieba oZivit
soutéZe. Zacali jsme sniZovanim
objemu alkoholu v soutéZnich drin-
cich, protoze respektujeme trend
zodpovédného piti. No a pak se sna-
Zime pripravit mladou generacilépe
po technické strance. Samoziejmé,
jakost napoje je také dilezita. Ale
u mladych barmant se nam libi vic,
pokud zvladne technickou ptipravu
na ukor jakosti. Proto nyni prevazu-
je technické bodovani, v némz jsme
ptitvrdili.

Pokud pfi soutézi upozadujete
jakost koktejlu, skoro to vypada,
barmanova snazeni je samotny
tanecek s naradim.

Nemluvime o tanecku, ale perfekt-
né zvladnuté technické praci jako
prechodném stadiu ke vstupu do
profesionalni kreativni kategorie.
Zalezi pfi tom na natrénovani,

umu, zruc¢nosti. Na chutové slozce
se junior velkou mérou nepodili,
spiSe jde o tymovou praci ucitelské-
ho sboru.

V juniorskych kategoriich jste
snizili alkohol. To znamena, Ze
priprava Old Fashioned neni tou
dovednosti, kterou by tito souté-
Zici méli oplyvat?

At teoreticky znaji vSechny kok-
tejly, ale nevyzivaji se v jejich piti.
Nechceme je k tomu jako nezleti-
1é smérovat. Drink responsibly je
masivnim celosvétovym trendem,
vSude se na to upozoriiuje. Dnes uz
ma cela filozofie piti alkoholu svtj
vlastni manual.

Kde jste tyto trendy vysledovali?
Jezdime po svéte na soutéze a mezi-
narodni mistrovstvi, problematiku
doslova nasavame. Zjistujeme, Ze
u nas v Cesku jsme rychlejsi nez ve
vétSiné jinych zemi. Predbihdme
dobu venku tim, Ze na pravidlech
dlouhodobg€ pracujeme. Tim padem
jde unas vyvoj doptedu rychleji, nez
v mezindrodni asociaci. Proto jsme
se od ni trochu oprostili a vytvarime
si sva vlastni pravidla.

Kolik ¢eskych barmantl je schop-
no Ucastnit se téchto soutézi
a splnit pozadovana kritéria?
Musime oddglit juniory a profesio-
naly, to jsou dvé naprosto odliSné
kategorie. O juniorech jsme si jiZ

povidali. V profesionélni kategorii
jsme vytvorili naprosto vlastni pra-
vidla, kdy jsme barmaniim zcela
uvolnili ruce a zbavili je povinnosti
tvorit drink podle né&jakého manu-
alu o presnych pomérech surovin.
Naopak, fikame jim, aby pracova-
li, jak chtgji oni sami. At si klidné
doma vyrobi macerat, sirup, vy-
mysli neotfelou kombinaci, pridaji
¢aj, pouziji porcelan ¢i netradi¢ni
sklo... Jen at z toho vznikne krés-
ny, zajimavy, chutové vyvaZeny
kreativni drink. A ono to naprosto
splnilo ucel. Najednou vidime, jaké
nadherné koktejly na soutéZich
vznikaji.

Ajak je to s témi pocty lidi schop-
nych soutézit?

Pravda, mnoho jich neni. Ptitom
zaleZi jen na nich, na motivaci pfi-
jit a popasovat se s kolegy z vyhla-
Senych podnikd. Oni sami by méli
mit ambici dorazit a podivat se, jak
to délaji v Black Angel‘s nebo Super
Pandé. A poudit se. Ze je to naroé-
né? Ano, vzdyt se bavime o profesi-
onalismu. Tézko vyjadrovat procen-
to, poCet UcCastnikll se na soutéZich
pohybuje kolem patnactky. V pro-
fesi stale pretrvava mala odvaha jit
s kiizi na trh, strach z ostudy a ne-
dostatek sebeddvéry. Rozdily mezi
jednotlivymi bary v Cesku jsou totiz
obrovské, téch opravdu Spickovych
prece jen neni moc. Na tom musime
pracovat.

, ktera upozaduiji striktnost, a naopak soutézicim barmantim rozvazuji ruce, co se

Maji u nas barmani moznost
vzdélavat se, zdokonalovat své
dovednosti, pod néjakym zaruce-
né odbornym dohledem?

Porada se spousta odbornych semi-
nard, veletrht a vystav. Nadopovat
informacemi se muzete na Bar
Convent Berlin nebo Prague Bar
Show. Dalsi seminare a workshopy
s fundovanymi lektory porada Ces-
ké barmanska asociace. Pod jejimi
kiidly také v Brné€ vznika Narodni
vzdélavaci centrum, od néhoz si
hodné slibujeme. Aredl se vzdélava-
cimi saly, barmanskou knihovnou
a muzeem by mél v blizké budouc-
nosti koncentrovat velké mnozstvi
profesionald, kteti budou svym ko-
leglim formou seminaiG predavat
své cenné zkuSenosti.

Na program centra budou mit
pristup jen ¢lenové CBA?

Ne, nasim cilem je oslovit celou
barmanskou vefejnost. Po republi-
ce funguiji tisice riznych podnikd,
kde pracuji lidé, jez by si zaslouzili
byt Iépe informovani a vzdélavani.
Méli by se dozvédét o tom, co je to
bar, kdo je barista, jak se odborné
pracuje s koktejlem.

Kdo tady vilastné bude prednaset?
Nejen lektoti z barmanské, baris-
tické, cajové, flairové a pivni sekce
CBA, ale pocitame i s prednimi pro-
fesionaly z tuzemska a zahranici.
Jejich kvalitu garantujeme. @
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ak vypada bézny den prezidenta

CBA?

Nemam pevné dany rezim, jako kdy-

bych teba pracoval v tovarné a cvakal si

ptichod a odchod. Ten den je ale pomér-

né dlouhy. Mnohdy vstavam rano kolem
paté hodiny, abych vyfidil drobnou agendu, nez
zacnou zvonit telefony. Den startuji snidani, dob-
rou kavou, dzusem. Zadny specialni ritual véak
nedodrzuji. Pokud jedu do Prahy, kde se odehrava
vétSina jednani, mam smulu a prvni jidlo si ddvam
az po cesté. Agendy neni malo. Je potieba hlavné
reagovat na e-maily, komunikovat s generalnim
sekretarem a celym tymem vedeni CBA, s nimiz

fe$im rozpracované ukoly, plnime kalendar akci.
Je to takova ,,okecavaci“ prace. Hodné komuni-
kujete s lidmi, institucemi, odpovidate na dotazy.
Na néjaké navstévy bard pak bohuzel moc ¢asu
nezbyva.

Co je tedy profesni naplni této pozice?

Pominu-li formalni naplii spojenou s organizaci
aktivit asociace, tak byt stmelovacim ¢lankem pro
barmany, baristy, teatendry, pivni specialisty, cleny
CBA, partnery, odbornou i laickou vetejnost. Pro-
sté byt schopen zodpovédét otazky a také zahlazo-
vat ostré hrany extrémnich vyrokt z jednotlivych
stran. To je, myslim si, docela podstatny aspekt.
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Laick4 verejnost, super-barmani ¢i stfedni bar-
manska tfida, ti vSichni zaujimaji rozdilné nazory.

Muizete uvést néjaky priklad ,,obrousené
hrany“?

Dnes$ni doba stoji na individualismu. Kazdy se
chce odlisit od masy. Oblecenim, celkovym vzhle-
dem, dovednostmi, profesnim pristupem a réto-
rikou. Z toho vznikaji konflikty. Ten, kdo se chce
zviditelnit, tvrdi, Ze ostatni délaji to ¢i ono Spatné,
ajablko svaru je na svéte. Pak se tedy do véci musi
vlozit né€jaky prostrednik, ktery d4 za pravdu obeé-
ma stranam a vymezi nazorovy prasecik. VSichni
jsou nakonec spokojeni.



Svét barmant

Prezident CBA Ales Svojanovskyj:

Navsteva baru
pred veceri

se stane
samozrejmosti

” Co kdyby role prostiednika nebyla v barman-
ském oboru obsazena?
Mozna nic zasadniho. Jenze spolecenstvi napo-

Jsme komunlta se jové branze by mélo byt spiSe celistvé nez rozdé-
Spolec“n ym za jmem. lené. Zna¢nou miru fragmentace momentalné
. o o o eo» registrujeme mezi baristy, u nichz vznikla pre
ASOClace pr OPOJUIe ]e]l o to, ktera kava je ¢i neni vybérova. Pritom zajem
x » - o vSech stran je prece nakonec stejny — dat zakaz-
Cleny a snazi se v nich nikovi to nejlepsi,
probudit profesni , o o
Mate hodné schiizek, pohybujete se ¢asto

hrdost. mezi lidmi. Nezatouzite nékdy po samot&?
Doba, kterou stravim sam se svym pocitacem, je
dostate¢né dlouhé (smich). Dalsi potrebu odlou-
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¢eni od socidlnich interakci uz tedy nepocituji.
S lidmi se potkavam rad, pokud jsou konstruktiv-
ni a naSe jednani dopadnou vyborn¢, ptinejhor-
$im dobre. Naopak samotu nevyhledavam. Néco
jiného je samoziejmé rodinny kruh, ktery mi po-
skytuje relax a odreagovani.

Jaké cile si vytycila CBA pro rok 2015? Dari se
je naplnit?

néni Narodniho vzdélavaciho centra v Brné€, na
némz od pocatku tohoto roku intenzivné pracu-
jeme. Potom se zabyvame kazdoro¢nimi stan-
dardnimi aktivitami, predevS§im poradani soutézi
barmanti a baristl. Z nich vzejdou vitézové, kteti
Ceskou republiku reprezentuji na mistrovstvi své-
ta. Poradatelsky se ndm povedl i leto$ni kongres
CBA, vérim, Ze nastavenou latku udrzime. Proto-
Ze si kvality cenime vice nez kvantity, vytadili jsme
pro tento rok nékteré soutéZe, jeZ nespliiovaly
poradatelsky standard. Jest€ nas ceka vyhlase-
ni Czech Bar Awards, na némz spolupracujeme
s magazinem Barlife. Pifjemnym doplnénim ak-
tivit bude poradani jednodenniho vyletu na Bar
Convent Berlin, jednu z top evropskych akci.
Pokud vas zajima sledovani surovinovych trenda
a ucast na zajimavych prednaskach, meli byste se
urcité zacastnit.

Kolik ma CBA momentalné ¢lenti? Jaky je to
podil z celkového poctu barmant v Cesku?
Reknéme, Ze u nas funguje 10 tisic bard, s ktery-
mi by bylo ideélni spolupracovat. Pokud feknu, Ze
CBA ¢ita mezi 300 a 350 cleny, miZe to znit jako
malé ¢islo. Pokud ale pripocteme vSechny ptizniv-
ce, ucastniky workshopti a seminaid, dostaneme
se k ciffe zhruba 2 400. Ti jsou pouze registrova-
ni, ale vyuZivaji na$ oblibeny informacni servis na
www.cbanet.cz a i¢astni se naSich aktivit.

Ptam se kvtili tomu, abych zjistil, jaky je vlast-
né prakticky vliv CBA na tuzemskou barman-
skou komunitu.

CBA vzdy poskytovala jakousi platformu odrazo-
vého mustku, ktery startoval lidi v jejich profesni
dréze barmana. Majorita uspeéSnych barmant pa-
sobicich u nés i v zahranici si CBA prosla. Mnozi
uz kvili zahranicnimu angazma a nedostatku
Casu aktivnimi ¢leny nejsou, na druhou stranu
si k asociaci zachovavaji urcity vztah. A mozna
nékdy i negativni, tfeba kvili tomu, Ze se jim ne-
podarilo vyhrat néjakou soutéz, ale CBA chce byt
predevsim asociaci pro v§echny. Pro mén¢ schop-
k onomu priseciku, kdy nabizime lidem moznost
se setkavat na odborné Urovni a vzajemn¢ inspi-
rovat. CBA tak muize posunout méné schopné
doptedu pravé prostrednictvim setkani s témi, od
nichZ se néco priuci. Sledujeme trendy a prezen-
tujeme je nasim ¢lentim. Dokézeme poradit zaci-
najicim podnikateldm v oboru, jakou cestou by se
méli vydat a na koho se obratit.

Cim je élenstvi v CBA vyhodné?

Tu otazku si klade vétSina barmant a odpovéd
na ni je velmi jednoducha. Jsme komunita se
spoleénym zajmem. Asociace propojuje jeji
Cleny a snazi se v nich probudit profesni hr-
dost. Na jejim zaklad¢ vznikaji pratelstvi, a to
i internacionalni diky Mezinarodni barman-
ské asociaci. Vzdélavacich akci a soutézi, které
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organizujeme, se mohou ¢lenové ucastnit sa-
moziejme zcela zdarma. Myslim, Ze v asociaci
neni nic negativniho, co by nékoho mohlo od
¢lenstvi odradit. Uz jen z materialni stranky —
ro¢ni ¢lensky poplatek ¢ini dva tisice korun.
Jen kazdoro¢ni konference CBA, ktera se kona
ve Ctyrhvézdickovych hotelech, s ubytovanim,
plnou penzi, kde si uzivate veskerého servisu,
workshopt a cateringu naSich partnerd, tuto
¢astku mnohondsobné prevySuje. Asociace ni-
komu nic nebere, naopak dava. Lidé si to vSak
musi chtit vzit.

Jak hodnotite soucasny stav ¢eské gastrono-
mické scény?

Myslim si, Ze kvalitnich podnikd, pokud budeme
mluvit o ndpojové branzi, stale pribyva, a situa-
ce je tak jiz podstatné lepsi. Pred péti lety bylo
unikatni najit i v krajském mésté kvalitni bar ¢i
kavarnu. To se ale zm¢nilo. Stale také plati, ze
pokud nemate kolem sebe nikoho, s kym byste se
mohli méfit a srovnavat, neméte diivod se zlep-
Sovat. Za nekvalitu mohou prevazné ti majitelé,
kteti oboru viibec nerozumi, ale sami si to ani ne-
uvédomuji. Mnozi si stale mysli, Ze gastronomie
je vyborny byznys, na kterém rychle zbohatnou.
Uvidime také, jak s trhem zahybe zavedeni elek-
tronické evidence trzeb. Jejim pozitivem by moh-
lo byt, Ze oddéli zrna od plev. Podle mé to ustoji
jen ti opravdu silni a schopni.

Co s trhem provede protikuracky zakon?

Mné osobné celoplo$ny zakaz nevadi. Alespor
budou vSichni mit stejné podminky. Neobavam se
toho, Ze novela bude mit na kvalitni bary, diskoté-
ky a kluby tragické dopady.

Jaké mate barmanské zkuSenosti?

Jako barman jsem samoziejmé svou profesni
drahu zacinal. Po studiu hotelové Skoly jsem za-
¢al pracovat v no¢nim baru brnénského hotelu
Voronéz. Nejdiive jako ¢isnik, poté jsem se do-
stal za bar. V té dobé podnik pattil k top bartim
v Brné€. Navstévnickd zékladna byla postavena
na zahrani¢nich hostech mezinarodnich veletr-
ha, ktefi se vraceli a pravidelné tam travili ¢as.
Byla to velmi cenné a dobra zkuSenost.

Velkou ¢ast mladych ambiciéznich barmanti
dnes laka prace v zahranici.

[ ja jsem mél tu moznost. V roce 1992 jsem se do-
stal do vybéru pracovnikd pro ¢eskou restauraci
na vystavé Expo ve $panélské Seville, diky cemuz
jsem se také naucil jazyk. Michal jsem aperitivni
koktejly pfimo u stolu a stiidal se na sméné s ko-
legou a byvalym viceprezidentem CBA Karlem
Mayerem. Byla to jind zem¢ i mentalita... Na hosty
fungovalo ¢eské pivo, Becherovka a vizovicka sli-
vovice, uplné stejné jako funguji dnes. Becherov-
ku jsme hosttim servirovali jako zaveérecnou tecku
po ¢eské veceri do obrich ¢isi. A oni to uméli velice
Stédre ocenit.

Za Pyreneje jste se pak jesté jednou vratil?
Spanélsko mé velice inspirovalo, v nasledujicim
roce jsem tam vyrazil sdm a kousek od Barcelony
jsem pracoval v klubu svétové trovné La Pacha
u Barcelony. Musim uznat, Ze zahrani¢i mladého
barmana nastartuje. M€ to nastavilo na urcity styl
vnimani svéta a podnikatelské atmosféry. Viem
mladym barmantim viele doporucuji, aby vyrazili
do svéta, sbirali zkuSenosti a privazeli nAm sem
nabyté poznatky.

Po navratu jste se vrhl do podnikani...

Zalozil jsem obchodni a logistickou spole¢nost
zabyvajici se distribuci nealkoholickych napoj,
zejména pak mineralnich vod a vod pro gastrono-
mické provozy i drobné obchodniky, pozdéji pro
sité supermarketd a hypermarketd.
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Musim uznat, Ze
zahranic¢i mladého
barmana nastartuje.
Meé to nastavilo na
urcity styl vnimani
svéta a podnikatelské
atmosféry.
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Jak vas to napadlo?

Mineralky mély v Cesku velkou tradici. Uvédomil
jsem si, kolik toho vlastné lidé vypiji. Ze zacatku
se vody prodavaly pouze ve skle, plast je ale potom
téméf zcela vytlacil. Je diskutabilni, které reSeni
je vice ekologické a uZite¢né, kazdopadné plast je
pro zékazniky daleko praktic¢téjsi. Tohle podnika-
ni pro mé bylo velkou manazerskou 8kolou, jednal
jsem s velkymi spole¢nostmi.

Jaka mineralka byla tehdy nejoblibené&jsi?
Nechci, aby to znélo hloupé, ale ja jsem vzdyc-
ky mél rad ,,Mattonku®, kterou jsem pil doma
iv praci. (Mineralni voda Mattoni je jednim z vy-
znamnych partnerd CBA, pozn. red.) Neni bez
zajimavosti, Ze i segment neochucenych vod je
velmi rozmanity, chutové i z hlediska prospésnosti
na lidské zdravi. Ale zpatky k otazce, tady na Mo-
rave byla oblibena Hanacka kyselka, ktera v sou-
Casnosti trochu ztraci pozice. Prichazeji totiz stale
novi vyrobci a uz se dovazi i rizné zahrani¢ni vody
s vybudovanym globalnim renomé. Myslim, Ze
ochucené mineralni vody jsou na Gstupu obecn¢.
Dnes si podstatna ¢ast konzumentd misto nich
da radgji néjaky naredény ovocny fresh. Ve se ale
vyviji. Co je dnes hitem, miZe byt za tfi roky pro-
padakem. Jist¢ bychom si vzpomnéli na spoustu
takovych vyrobku.

Pry jste tehdy spaval tfi hodiny denné.
Podnikat jsem zacal v roce 1993, kdy jsem jesté
zaroven pracoval v baru. Tam jsme ve Ctyfi rano
zavreli a ja Sel otvirat firmu, kde jsme zacinali ex-
pedovat od Sesti. Jako mlady a ambiciézni jsem to
takto tahl rok a pul, s nékolika hodinami spanku
tydné. Nasazeni bylo zakladem dspéchu, firma
diky tomu mohla rst.

Nevim, co by na to fekli Iékafri.
No, nic se mi nastésti nestalo a jsem tady. Kromé
toho, Ze mi vypadaly vlasy, to dopadlo dobre.

Zavidite dnesnim mladym barmantim jejich
moznosti? Myslim tim informace na internetu,
facebookova pratelstvi se Spickami oboru
apodobné.

Urcité maji daleko snazsi pristup k informacim,
neZ jsme mivali my. Pravé v tom hrala tehdy CBA
velkou roli, kdyZ svym ¢lendim zprostiedkovavala
informace. Posilaly se dopisy, na stroji se psal nas
prvni barmansky ¢asopis. Byly to takové ty pio-
nyrské zacatky. Asociace byla jedinou platformou,
kde se mohli lidi potkat a néco se dozvédét. Pro
suroviny se bézn¢ jezdilo do Rakouska. Dnes to
zni neuvéfitelng, ale pokud jsem chtel limetky ¢i
karambolu, musel jsem nasednout do auta ajet za
hranice do Laa an der Thaya. Jestlize dnes chcete
néceho dosahnout, mate oteviené moznosti. Po-
kud znéte jazyky a otrkate se v zahrani¢i, existuje
predpoklad pretavit nabyté védomosti v Gspéch.

Jak se bude obor dal vyvijet?

Prichézi stale nové suroviny, je to takovy vécny
kolobéh. ZaleZitosti se svou historii zstanou a ty
nové se budou dal vyvijet. Dne$ni individualismus
nahrava tomu, Ze budou vznikat bary rozli¢nych
typd a drovni pro uzké skupiny zakaznikd. Lidé,
ktefi chtéji svij zivot doopravdy proZivat, prijmou
za samoziejmé navstivit pred vecefi bar, a mozna
i po ni. To je jednoznacny svétovy trend, ktery do-
razi také knam. e
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Pivni rady pro pivni zac¢atecniky

Jak ochutnavat, aby chutnalo

Chcete-li poznat chuté jinych

piv, nez jsou klasicky dostupnée
lezaky, hledejte podniky, kde
nabizejl piva z minipivovarti
nebo specialy velkych pivovart.
A pokud nevite, co vybrat,
nejleps je vzdycky ochutnavat

a poznavat. To vam o pive rekne
vic nez sahodlouhé popisy.

TEXT: SVET BARMANU

ak na ochutnavani piva pro zacatecniky,

abyste si je vychutnali a mohli domd dojit

po svych, jsme dali dohromady s Marti-

nem Holbou, spolumajitelem restaurace

Nota Bene, ktera se na piva z minipivovart spe-
cializuje.

V Nota Bene najdete Sest pip a kazda je jina,

takZe moZna budete mit chut ochutnat v§echny.

»Zakladni pravidlo pro ochutnavani je jednodu-

Prezentace firmy Heineken

ché - zacinejte od nejslabsich piv s nejmensim
podilem alkoholu a postupné prechazejte k sil-
néjSim. A pak zlstante u toho, které vam chut-
nalo nejvic,“ radi Martin Holba z Nota Bene.
Zaroven volte spiSe mala piva, pokud se jich
chystate chutnat vic, nez se vejde na prsty jed-
né ruky. Postup od nejslabsiho ma dva diivody.
Nastup alkoholu je pomalejsi, takZe se neopije-
te rychle a budete si moci vSechny vychutnat
raznéj$i chut, takZe pokud je zapijete slabSim,
budeme mit pocit, Ze je to slabsi nijaké, mdlé
a nebude vam prosté chutnat, i presto, ze v ob-
raceném poradi by mohly byt skvelé obé.

Prokladejte vodou!

Stejné jako u jiného alkoholu, pokud budete
kazdé pivo prokladat vodou, nejen si vycistite
chut, ale pomtZe vam to k celovecerni strizli-
vosti. ,,Pivo ma vlastnost, Ze kazdé napiti pod-
poruje chut na dalsi lok, proto se prokladani
vodou rozhodné doporucuje,” vysvétluje Mar-
tin Holba dale. Prokladat mizete i jidlem. Pri
degustacich se pivo proklada chlebem a syrem,
vy muzZete prokladat v Nota Bene tieba chutov-

KRUSOVICE PSENICNE - jemné
Zakalené, extra osvézujici

ruSovice PSeni¢né je nefil-
Ktrované pivo, jemn¢ zaka-

lené a specifické pro svou
intenzivni vani spolu s vét§im
fizem. Vyznacuje se velmi lehkou
a harmonickou chuti doplnénou
o0 ovocné tony a podava se v ori-
ginalni sklenici urcené vyhradné
pro tento druh piva. Zavedenim
pSeni¢ného piva do svého port-

folia obnovil Kralovsky pivovar
Krusovice v Cechéch tradici vare-
ni pSeni¢nych svrchné kvasenych
piv, kterd u nas prevladala az do
poloviny 19. stoleti.

Kru$ovické PSeni¢né je skvélym
osveéZenim nejen v horkych letnich
dnech, ale i pfijemnym zpestie-
nim pro ty, ktefi radi objevuji ne-
tradi¢ni a zajimavé chuteé. -PR-
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kami k pivu - pivnim syrem, nakladanym her-
melinem nebo teba mistni pastikou.

Co se tyce samotné konzumace, tak pokud si
vybirate lezaky (oznaceni lager), méli byste je
pit studené, tedy relativné rychle po doneseni,
nez ztepla. Oproti tomu svrchné kvasena piva
(tzn. Ale, pSeni¢na, stout...) jsou lepsi o néco
teplejsi, takZe je bez obav miiZete chvili nechat
stat. ,,U svrchné kvaSenych piv se v§echny chuté
rozvinou a vy je miiZete spiSe citit, pokud nejsou
podchlazené,” vysvétluje divod majitel Nota
Bene.

Posledni, ale mozna nejdutlezitéjsi, je rada
selska. Nemichejte pivo s vinem. @

INZERCE

(k

— e >
KRUSOVICE
| & KEALoVSIo PIVOVAR
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Predstavujeme legendarni znacky alkoholu

Muz, ktery naucil svet pit
single malt whisky

V prosinci to bude uz
dva roky, co zemrel
Charles Grant Gordon,
muz, ktery naucil
svet pit single malt
whisky. Dovolte mi
vam pripomenout
jeho pribeh spjaty

se Skotskem, whisky
a spole¢nosti William
Grant & Sons.

TEXT. SVET BARMANU

aloktery z dneSnich milovnikd jednoslado-

vé skotské whisky si uvédomuje, Ze jeste

pred nékolika desetiletimi se pod pojmem

,»skotska whisky“ myslela takika vyjimec-
né michana/blended (vicedruhové) whisky. Jedno-
sladovou vyrabéli pouze jako piisadu do michanych
whisky, ale nikdo v ni nespatfoval samostatny ob-
chodni potencial. Podle zaZitého stereotypu byla totiz
»,drsna“, | paliva“ a ,nevlidna“, zkratka napoj, ktery
nemohl konkurovat jemnym konaktm, sofistikova-
nym gindm a karibskym rumtim — tedy napojim, kte-
ré si oblibili nejen britsti konzumenti. Charles Grant
Gordon a jeho bratr Sandy byli jedni z téch, ktefi
ukazali celému svétu uslechtilost a krasu single malt.
Diky nim se z Glenfiddich stala prvni sladova skotska,
ktera se zacala vyvazet do celého svéta, a z palirny ve
meésté Dufftown poutni misto vyznavacii whisky. Byla
to prvni skotska palirna whisky, ktera ziidila navstév-
nické centrum a oteviela své brany pro verejnost.
Hlavné netnavna aktivita bratri Charlese a Sandyho
Grant Gordond vedla k tomu, Ze dnes existuje pomér-
né Siroky a narocny trh pro skotskou jednosladovou
whisky. Tim navzdy zménili tvar oboru.
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Chci palit whisky!

V Sesti letech priSel za svym dédou a oznamil mu,
Ze v Zivoté chce délat jen jedno. Palit whisky. Coz by
bylo zvlastni, kdyby onim dédou nebyl William Grant
a onim chlapcem Charles Grant Gordon. DalSich
osmdesat let se svému détskému snu vénoval s neby-
valym zapalem. Stal se doslova ikonou svéta whisky
a béhem svého Zivota dokazal vybudovat lihovarnické
impérium s obratem vice nez jedné miliardy liber (pfi-
blizné 30 miliard korun) ro¢né.

Zivot

Narodil se 21. srpna 1927 ve skotském Glasgow do
vyznamné lihovarnické rodiny. Hned po odchodu do
civilu ze ttileté sluzby u ndmornictva a vystudovani
ekonomie zacal pracovat v rodinné firm¢. JiZ v roce
1953, po smrti svého otce, se dostava do vedeni spo-
le¢nosti a zahajuje svij velkolepy plan. O tfi roky poz-
d¢ji je predstavena ikonicka trojhranna lahev Grant-
sky a v roce 1963 zac¢ina ambiciézni stavba destilérie
ve skotském Girvanu. Charles ke stavbé pristoupil se
zapalem sob¢ vlastnim a traduje se, Ze dokonce po
dobu stavby spaval v privésu na stavenisti, aby mel ve

O William
Grant & Sons

William Grant & Sons je neza-
Visla rodinna spole¢nost se
sidlem ve Spojeném kralovstvi
zalozena Williamem Grantem
v roce 1887. Dnes je globalni
producent prémiovych desti-
|&td Fizen jiz patou generaci
jeho rodiny a destiluje néktere
z prednich svetovych znacek
skotské whisky, vcetne sveto-
Ve nejvice ocenovane single
malt Glenfiddich, fadu ru¢né
vyrabénych jednosladovych
whisky The Balvenie a treti
nejvetsi michanou skotskou
whisky Grant's, jakoz i dalsf
kultovni znacky lihovin jako
Hendrick's Gin, Sailor Jerry
Spiced Rum a nejnoveji irskou
whisky Tullamore Dew.
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pod dozorem. Vysledkem bylo, Ze stavba byla dokon-
¢ena jiz za devet mésicd.

Diky chytrému a energickému pristupu Charlese se
spole¢nosti William Grant & Sons podatilo postupné
dobyt Severni i Jizni Ameriku, Kanadu, Afriku, Dal-
ny vychod, Australii i Novy Zéland. A neSlo zdaleka
jenom o whisky, v portfoliu jsou dnes i vodky, giny ¢i
tequily. Ale mimo vSechny tyto tspéchy je poteba mu
pricist k dobru jeste jeden poc¢in — naudil svét pit sin-
gle malt whisky.

Charles Gordon se dozil uctyhodnych 86 let, pri-
¢emZz az do své smrti zlstal prezidentem William
Grant & Sons. Zemfel v rodinném kruhu 21. prosince
2013 v New Yorku, avsak kontinuita ve firmé zlistala
zachovana, nyni ji vedou dva Charlesovi bratranci.

lenfiddich je povazovan za
G nejzndmejsi whisky palirnu

na svété. Zalozil ji v roce
1887 William Grant. Destilerka se
nachézi v blizkosti mésta Dufftown
v oblastni Speyside. Je pojmenovana
podle udoli Glen Fiddich, ve kterém
lezi, coz v galdtin€ znamena udoli
jelent, a odtud i busta jeleni hlavy
v logu znacky. Voda potiebna k pro-
dukeci této whisky je brana z pramenu
Robbie Dhu, plynouciho do reky Fi-
ddich. Glenfiddich byla prvni single
malt whisky velkoobjemove impor-
tovana do zahranici a je neprodava-
néjsi znackou v kategorii single malt
whisky. V Glenfiddich destilerce se
realizuje cely proces vyroby od zrani
az po lahvovani, coz je velka rarita.
Glenfiddich se vyvazi do celého svéta
a tvori pres 35 % celkové produkce
firmy. Destilerka je samoziejmé stale
majetkem rodiny Grantd.

1887

William Grant si plni svij celoZivot-
ni sen a spolu se svymi deviti détmi
a jednim kamenikem zakladé svou
palirnu. Pojmenoval ji Glenfiddich,
galsky udoli jelena. Po roce tvrdé
préce, na Vanoce v roce 1887, vyjde
z meédénych destilacnich zarizeni
prvni kapka whisky.

1923

Prohibice je ve své plné sile. Willi-
amuv pravnuk Grant Gordon pre-
kvapil cely trh a zvétSuje vyrobu.
Po deseti letech se zakon zménil
a Glenfiddich je jednou z posled-
nich esti paliren ve Skotsku, které
stale funguji.

1957

Charles Gordon, WilliamGv pra-
-pravnuk, trva na tom, aby v palirné
byli pfitomni médari. Tito zruéni
remeslnici byli diky tomu vzdy pfi-
praveni, aby se starali o médéna de-
stila¢ni zatizeni.

1959
Gordon také nikdy nepodcerioval
dalezitost sudd, a proto zaméstnal

BRAND Q

bednare. Bednarstvi patii mezi
posledni dilnu svého druhu, kterou
v dnesnich palirnach najdete.

1961

Voda, vzduch a sladovany jec-
men, ikonicka trojice, kterd stoji
za uspéchem whisky Glenfiddich.
Praveé tato trojice nejdileZitéjSich
slozek inspirovala designéra Hanse
Schlegera, aby vytvoril na tu dobu
radikalni design typické trojhranné
lahve.

1963

Sandy Grant Gordon, prapravnuk
Williama, byl tak hrdy na single
malt whisky, které se v rodinné pa-
lirn€ vyrabeéla, Ze zacal Glenfiddich
jako prvni prodavat a podporovat
i mimo Skotsko. Spotrebitelé na
celém svete byli zvykli pit blended
whisky, ale diky Sandyho kroku
mohli zacit objevovat chut single
maltt, které do té doby byly vysa-
dou Skotd.

1987

Glenfiddich slavi 100. vyroci, a to
prostiednictvim lahve, ktera pri-
pomina zakladatele a jeho touhu
vytvorit nejlepSiho panéka v udoli.

1991

Jedna z nejvzacnéjsich whisek byla
uvedena do prodeje — 50let4 whisky
Glenfiddich. Sto¢ena byla z deviti
sudd, které byly uloZeny ve 30. le-
tech, na pamatku deviti déti zakla-
datele palirny. 50letou whisky Glen-
fiddich uvedl do prodeje podruhé
vroce 2009.

201

Nejdrazsi lahev single maltu se pro-
dala v aukci. Palirna touto lahvi slo-
zila poctu nejstarsi Zen€ ve Skotsku,
milované a obdivované za jeji ispé-
chy ve vzdélavani, Janet Sheed Ro-
berts. Janet je také posledni z vnou-
Cat zakladatele Williama Granta.
Janet Sheed Roberts Reserve se vy-
robilo pouze 11 lahvi a kazda z nich
se drazila pro charitativni ucely. ®

FOTO: WILLIAM GRANT & SONS
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Spravneé servirovani
nenijednoduché

V ¢éem nejcasteéji chybujeme
w @ » » » » 7
PP podavani vina:
Spravne servirovani vina neni tak jednoduche, jak by se
na prvni pohled mohlo zdat. Pri jeho podavani si ¢asto ani
neuvedomujeme, ze nejakou chybu délame. Proto jsme vybrali

deset nej¢astejsich nesvard a vysvéetlime, jak byste méli naopak
spravne postupovat.

TEXT. SVET BARMANU
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K urc¢itému pokrmu podavame

nespravneé vino

Neni horsiho prohieSku nez serviro-

e vat k ur¢itému pokrmu pro né¢j na-

prosto nevhodné vino. Ani jedno ani druhé si
tak nevychutnate. Existuje nékolik zakladnich
pravidel, podle kterych mizete vybrat adekvat-
ni vino. Lehk4 jidla by mélo doprovazet vino
bilé. Vydatn4 jidla zase leh¢i vino ¢ervené nebo
plngjsi vino bilé. K tmavym mastim (hovézi,
skopové, zvéfina, jatra, ledvinky), tézkym ma-
sitym pokrmim a kofenénému jidlu zvolte Cer-
vené vino. Sladké dezerty pak skvéle doprovodi
sladké vino. U syrt volba vina zavisi na jejich
druhu.

Dalsi jednoduché rada zni, tmavy pokrm se
hodi k ¢ervenému vinu a ke svétlému chodu
(ryby, dribez, teleci maso, svétlé omacky) radé-
jivolte vino bilé. Intenzita chuti jidla a vina by se
také méla vyrovnavat. Pokud je pokrm vyrazny,
chut jemného vina by byla potlacena. Sdhnéte
proto po vinu se silnéjsi chuti. Malo z nas také
vi, Ze pokud pouzivame vino pfi vareni, méli by-
chom stejnou odriidu podavat také u stolu.

WINE SERVICE @

a I
Jak servirovat vino
Druhvina Doporucenateplotapfipodavanivina  Doporucenateplota pii konzumaci
Sumiva a Sampariska 5°C 79°C
Bila sucha, mlada a riizova,
polosladka a sladka vina a vina pozdnich sbérti 8°C 911 °C
Mlada Cervena, lehka a ovocna 8°C 1012 °C
Velkd silnd bila vina 810°C 1012°C
Elegantni Cervena vina 1012 °C 1214 °C
Velkd téZka Cervena vina 1213°C 1415°C
Cervend vina s bohatym obsahem taninu 1517 °C 1820 °C
Stara likérova vina 1012°C 1315 °C

\ J

Vino podavame vychlazené na

nespravnou teplotu

Urcit spravnou teplotu vina je

e mnohdy ofisek. Piechlazenim

ztrati svou vini a specifickou chut, proto je
tfeba vino vychladit tak akorat. Do mrazaku
ho chladit ned4vejte, na vino se musi pomalu.
Velké teplotni rozdily by razem lahev znehodno-
tily. Nejvétsi chybou je podavat vino s kostkami
ledu, aroma a vyrazna chut je v mZiku pryc¢.

Vino otevirame nekvalitni

vyvrtkou

Do vyvrtky by mél kazdy milovnik

e vina zainvestovat, nevyplati se ku-

povat levnou a nekvalitni. Proto vybirejte pec-
livé a ne na zakladé akce v supermarketu. Di-
lezité je, abyste si pii volbé vyvrtky vybirali dle
samotné Sroubovice. Méla by mit volny stied,
byt tenka a mit ostrou $picku, jinak je mozné,
ze bude korek trhat. Nejpraktictéjsi je k otevieni
vina barmanska vyvrtka, neboli také dvoufazo-
va. Pokud pak nejste tolik zruéni, miZete zvolit
motylkovy model, ktery predstavuje nejproda-
vangj8i typ. Klasickému noziku se Sroubovici
po dédovi se radéji vyhnéte, nejen zZe byste prisli
o nervy, ale mozné i o lahev.

Nehlidame délku korku
a protrhneme jej
Korkovou zatku bychom nemé-
e i pfi otvirani v zadném piipadé
porusit. Mohly by se tak dostat jeji kousky do
lahve. Proto predem odstrante folii okolo hrdla
lahve a podivejte se, jak dlouhy korek vlastné je,
abyste vyvrtku zasroubovali tak akorat.

Pri otevirani vina se citime jako
mistFi svéta, kdyz zatka lupne
Samoziejmé ze mize hostim pri-
e  padat pisobivé, kdyz do otvirani
vina zapojime veSkerou svoji silu a zatka vina
nam lupne tak, Ze to slysi az sousedi. Spravné
by ale nemél korek vydat Zadny zvukovy efekt.

Vino nalévame do
nespravnych sklenic
Barevné sklenice na vino rovnou
e vyhodte nebo schovejte na kar-
neval. Jak ¢ervené, tak i bilé vino by se mélo
podavat v bezbarvé sklenici z tenkého skla ve
tvaru kalichu se stopkou, kterd by méla byt
dlouha alesporii 5 cm, aby se sklenice pohodIné
drzela. Pro vina bil a rGizové vZdy volime men-
§i sklenice tulipanového tvaru, pro ta cervena je

vhodny vétsi a §irsi pohar se zdZzenym hrdlem.
Uzké a vysoké flétny se hodi na $ampariské &i
sekt.

Lahev opirame o sklenice

a kapeme vino na stul

Pri nalévani vina je vzdy potieba

e  myslet na to, Ze se lahev nesmi do-

tknout sklenice, aby ji nenastipla. Otevienou
lahev také obalte platénym ubrouskem, ktery
zachyti pripadné kapky. Pfi nalévani muzete
ukapnuti vina zamezit také tak, Ze v zavéru hrd-
lo lahve nadzvednete a pootocite.

Vino rozlévame lidem podile

osobnich preferenci

Je sice pékné nalit vino nejdiive

e  cClovéku, ktery je vasemu srdci

nejblizsi, ale i tak byste se méli ridit pii rozlé-
vani urcitym poradim dle bontonu. Nejprve
naplnte trochu svoji sklenici a ochutnejte, zda
je vino v poradku. Poté vZdy z pravé strany na-
lévejte hostim podle néasledujiciho poradi: 1)
duchovnim (jsou-li mezi vami), 2) Zenam, 3)
vyznamnym osobam a oslavenctim, 4) ostatnim
hosttim, 5) sobé.

Vino nechavame volné lezet

na stole a tim ztraci svou

spravnou teplotu

e Zejména v 1ét€ je vino nachylné

k rychlé ztraté své idealni teploty. Proto je vhod-
né bila, rdizova a Sumiva vina podavat v chlaze-
nych nadobach s ledem a vodou, aby si udrzela
svou patfi¢nou teplotu. Pokud je tfeba, miiZeme
takto ochladit i vino Cervené.

Vino nespravné skladujeme
Obvykle vino koupime a dame
jej do lednice vychladit, to je
e ale ta nejvetdi chyba. Teplota,
vlhkost, svétlo a poloha lahve, to vie rozhodu-
je o jeho kvalité a nasledné chuti. Misto skle-
pa, balkonu ¢i lednice rad€ji pouzijte specidlni
vinotéku, kterd poskytne vinu ty nejvhodnéjsi
podminky. Zvolit muiZete napiiklad mode-
ly znac¢ky Hyundai, které se zaroven stanou
peknym interiérovym doplitkem, protoZe jsou
v Cerném provedeni se zrcadlovymi dvirky,
vnitfnim osvétlenim a LED displejem s ovlada-
nim. Milovnici rznorodych vin pak oceni vino-
téku Hyundai VIN 12 DZ s dudlni zénou chla-
zeni, ktera umoziiuje nastavit dveé razné teploty
v oddélenych prostorech, takze muzZete naraz
spravneé skladovat bilé i cervené vino. @

FOTO: PR. KONEKTOR
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Svét H&G degustuje
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Kdo hodnotil

~

MAREK BABISZ

Predni Cesky enolog. Je
hlavnim sommelierem Sa-
lonu vin CR. Je absolven-
tem Zahradnicke fakulty
MZLU v Lednici a disponu-
je zkusenostmi z vyrobni

i obchodni praxe.

RICHARD SUSS

Pres sedm let je hlavnim
sommelierem ve spo-
le¢nosti Makro Cash &
Carry. Rozhoduje o tom,
jaké vino bude retézec
prodavat, osobné vyhle-
dava mala vinarstvi.
PETR HOLECEK
Séfredaktor magazinu
Svét H&G. V testu za-
stupuje spiSe verejnost.
Ackoli neni enologem,
ma s vinem za dobu své
praxe v gastronomickém
titulu bohaté zkusenosti.

/

Perlivy Zivot
Ochutnavame cenové dostupné Ceske sekty, ktera vinarstvi nabizeji do pohostinstvi. Jak
dopadlo Sest vzork(, které jsme vybrali ve spolupraci s Vinarskym fondem? Pro magazin

Svet H&G hodnoti renomovany sommelier Richard Suss z Makra, hlavni sommelier Salonu
vin CR Marek Babisz a své poznatky zaznamenal i $éfredaktor Svéta H&G Petr Holecek.

Crémant de Vinselekt Pinot Chardonnay 2008 extra brut - Vinselekt Michlovskyj a.s.

Marek Babisz

Prjjemna zlatoZluta barva je doplnéna o velice
jemné a zivé perleni. Viné vina rozehrava Siro-
kou paletu viini od jemné ofiSkovo-vanilkové,
pres kvétinou az po ovocnou s tony zlutého ovo-
ce. PInd harmonicka chut s origindlnim projevem
ptipominajicim vyzralé plody manga je v dochuti
doplnéna prfjemnou svéZesti kyselin a jemnym
dlouhotrvajicim perlenim. Sekt je vyvazeny a je to
cuvée dvou odrdd (Chardonnay 40 % a Rulandské
bilé 60 %), kde kazda odriida dodala sektu jedi-
nec¢ny a nezamenitelny charakter.

ook k

Richard Siiss

Syta zlatava barva s jantarovymi odlesky. Boha-
té perleni s korunkou. Vyrazné kvétinové aroma
rozkvetlych sadovych stromf, rozkrojené karam-
boly a zralého ovoce s dotekem vlhkého dreva.
Vyvazena chut s korenitymi tony, které doplnuje
exotické ovoce, jable¢né kiizaly a v zaveru stopa
razového grepu. Atraktivni spojeni klasickych
odrtd pro vyrobu Sumivého vina Chardonnay
- Pinot je zarukou kvalitniho sektu. Doporucuji
k jemné dynové polévce.

Yokkk

Petr Holecek

Popravdg, sice je zde nalepka hlasici zlato na vi-
narské soutézi AWC ve Vidni z roku 2014, ale
etiketa by si zaslouZila uz sv€Zejsi grafiku. CoZ se
neda fict o obsahu lahve. V ni se skryva Sumivé
vino zlatavé barvy, které ma dlouhé perleni, svézi
kyseliny a hezkou barvu. Vyrobce uvadi, zZe se hodi
ke slavnostnim prilezitostem, ale predstavit si ho
klidné€ dovedu i jako vyborny doplnek ke grilova-
nym rybam, lososovi v prvni fadé. Metoda kvaseni
v lahvi zarucuje kvalitu. Cena 331 korun je odpo-
vidajici.

Yokhk

ROSA MARIA Pinot noir sekt brut natur, PROQIN

Marek Babisz

Barva tohoto rdZového sektu prechazi z jemneé
merunkové az do odstinu koroptviho oka. Tyto
odstiny rozehravaji pestrobarevnou hru jemnych
bublinek, které stoupaji v retizkové formaci na
povrch. Ovocna viné a chut je decentni s tony
prezralych velkoplodych jahod doplnéné o Svest-
kové a tfeSiiové tony. To vSe je podporené piijem-
nou a svézi kyselinkou. Doporucuji jako aperitiv,
vyborné osvéZi v pribéhu horkych letnich dni,
dale ke grilovanym rybam, masitym ptedkrmtm
ak syriim s modrou plisni.

1. 2.2.2.8

Richard Siiss

Jiskriva lososova barva s médénymi odlesky
s jemnym, ale dlouhotrvajicim perlenim. Pfi-
jemné aroma broskvi, zahradnich jahod, suse-
nych brusinek, sladkého kofeni a rozmarynu.
Plna vyrazna chut, ktera na jazyku vytvori pfi-
jemnou sametovou pénu, prechazi do tont po-
mela, zralych zahradnich jahod a litchi. Dlouha
dochut je doprovazena prijemnym ténem po-
merancové kiry. Tento sekt doporucuji k salatu
s langustinkami s avokadem, Zelé z riZového
grepu a grepovym vinagrette.

12,0004

Petr Holecek

Dalsi Sumivé vino vyrobeno klasickou metodou
kvasenim v lahvi, tentokrat se svézi lososovou
barvou a s moderné vypadajici etiketou. Vinar-
stvi Proquin je moderni a podle toho vypada
ijejich pinot noir sekt. Tato lahev je dvakrat tak
drazsi neZ Prestige Brut od Bohemky, ale cenu
si zaslouzi. Jemna ovocna viné s tény jahod
a tfeSni doplnuje prijemné plné vino a pravy
klasicky rtzovy sekt. Hodi se pro letni popijeni
ijako aperitiv. Dobra prace!

1. 2.2.2.8



Svét barmant

Znovin de Lux rosé Cabernet Sauvignon demi sec, Znovin Znojmo

Marek Babisz

Barva sektu ptfipomina malinovy nebo jahodovy
kompot a zaujme pravidelnym perlenim. Viiné
je velmi intenzivni, cabernetova s tony cerného
rybizu a ostruzin. V chuti dominuji aromatické
tény ¢erného rybizu doplnéné o tropické ovoce
jako pomelo a ¢erveny grep. Prijemné perleni,
vyrazna aromatika a prijemny zbytkovy cukr
v harmonii se svézi kyselinkou d¢la tento sekt
velmi atraktivni. Sekt je vyrobeny z odridy Ca-
bernet Sauvignon, ktery dodal vinu velmi zaji-
mavy aromaticko-chutovy profil. Doporucuji
k leh¢im dezertlim se smetanou a ovocem, k bo-
rivkovému kola¢i nebo k ovocnému salatu.

1 2.0.9.0 ¢

Richard Siiss

Syta riizovo-médéna barva s jemnym perlenim
a svétlejSim meniskem. Typické odrtidové aro-
ma Cabernet Sauvignonu. Jasn4 linie ¢erného
rybizu, malin s dotekem ¢ernorybizové-
ho listu. Chut je plna, ovocné a struk-
turovand. Tony ¢erného rybizu dopl-
nuje stopa sladkych mandli. Dochut
je diky kyseliné a cukru Stavnata

a vyvazena. Je zde patrny dotek po-
merance a limetkové §tavy. [ pres svou
kategorii cukru, tento sekt plsobi velmi
svéze. Doporucuji k brownies s ¢erstvymi bru-
sinkami.

10,800

DEGUSTACE e

Petr Holecek
Pecka pro milovniky sladkého perleni. Toto
vina ze Znojma porotu zaujalo nejvice pro svou
Stavnatou barvu, ale také chut. Viiné i chut ob-
sahuje tony ¢erného rybizu. Odrtida Caber-
net Sauvignon a klasicka metoda kvaseni
v lahvi, to je kombinace pro exkluzivni
vino, ktery se hodi pro jakoukoli prile-
zitost. Demi sec je velice pitelny, ne na-
darmo ziskal jen tento rok dvé stiibrné
a jednu zlatou medaili na mezinarodnich
soutezich. I etiketa se povedla, ptisobi dilistoj-
né a zaroven tradicné, pekné vyvazené. A cena?
Za 220 korun nevahejte.

1.0, 8.0.0.¢

Sekt Volarik brut 2009, péstitelsky sekt, Vinarstvi Volarik

Marek Babisz

Velmi intenzivni zlatava az syté zluta barva s velmi
jemnym, pozvolnym a pravidelnym perlenim. Ve
vlini a chuti tohoto sektu jiZz prevladaji nad ovoc-
nosti a svéZesti zralé, hutné aZ smetanové tony
s dlouhou perzistenci a s podtdnem chlebové kiir-
ky. Divodem téchto vyjimecnych tond je Ctyrleté
zrani sektl na kvasinkach. Sekt je vyrobeny ze tii
odrtid Chardonnay 60 %, Rulandské bilé 30 %
a Sauvignon 10 %. Doporucuji jako aperitiv, dale
v kombinaci s pe¢enym dribezim ¢i veprovym
masem, k plnénym rolddam ¢i k rybam.

1.2.2.2.8

Richard Siiss

Svétle zlatava barva se zelenkavymi odlesky.
Jemné perleni. Jemné aroma cerstvého ovoce se
stopou rozkrojeného zeleného letniho jablka, an-
grestu a bilych broskvi. OsvéZujici Stavnaté chut
s pifjemnou krémovosti na jazyku. V chuti najde-
me stopy lehce nezralého kiwi, aromatické limet-
kové §tavy, zelenych jablek, bilého rybizu a josty.
Harmonicky sekt, kde se podarilo spojit dokonale
t'i odriidy. Pifjemny ovocny zaver. Rad bych tento
sekt doporucil kitalskému rizzotu s chiestem a pe-
corinem.

Jokhkok

Petr Holecek

Miroslav Volatik nechal tfi odrady zrat 21 meé-
sicli rovnou v 1ahvi, aby vzniknul tento vybor-
ny sekt s dlouhotrvajicim perlenim a svézi viini
po jablkach. V chuti je také vyrazny, odrady se
opravdu podaftilo harmonicky spojit. Sekt Zlata
medaile Prague Wine Trophy 2015 a zlata me-
daile Weinparade Poysdorf 2015 odkazuji na
praci mistra. Proto také cena 380 korun. S tim-
to vinem neudélate chybu u slavnostnich prile-
zitosti, je velmi osvézujici, ale zaroven plisobi
jemné a dastojné.

1.2.0.9.0.¢

Bohemia sekt Chardonnay Prestige brut, Bohemia sekt

Marek Babisz

Barva sektu je zlatozluta az zlatava s decentnim
zelenkavym odleskem. Perleni je velice jemné,
pravidelné a dlouhotrvajici. Ve viini je to vino jem-
né, harmonické, ovocné s tony tropickych plodd,
kompotovanych merunék a kvetoucich jabloni.
Chut je hrava, svézi, pIn€jsi s tony ananasu a citru-
sti a velmi dobrou a jemnou perlivosti. Sekt ziskal
nékolik ocenéni na soutézich jako napt. Stribrna
medaile GRAND PRIX VINEX 2014, Stibrna
medaile San Francisco IWC 2014.

Yokokk

Richard Siiss

Zlatava jiskrna barva s jemnym perlenim. Viiné
zeleného caje a rybizovych listd, kompotovanych
jablek, semen kardamomu a exotického ovoce.
Chut je stfedné dlouhd s vyraznymi ovocnymi
tony se stopou bilého rybizu, maracuji a bananu.
V dochuti dominuje jasna stopa pomela. Odra-
da Chardonnay je velmi vhodné k vyrobé sektd
deélanych klasickou metodou a tento sekt je toho
zarnym prikladem. Sekt z této odridy doporucuji
k telecimu ragti s Safranovou ryzi.

10,80, 8

Petr Holecek

,Bohemka*“ svou fadou Prestige brut dokazuje, ze
iveskych podminkach se dé vyrobit vyborny sekt
tradi¢ni metodou. Pokud hledate sekt v nizké ce-
nové hlading (lahev stoji kolem 230 K¢) a zaroven
chcete hostiim nalit asponi zakladni kvalitu z jed-
noho druhu odridy, nemtiZete séhnout vedle. Ten-
to sekt se velmi dobre pije, nema skrabavé perleni,
viiné je po tropickém ovoci a stejné tak harmonic-
ké chut s tony ananasu a citrusovych plodd. Hodi
se ke grilovanému masu i prosté ,,jen tak“.

Fhkk

Grandioso gold brut, Chateau Valtice - Vinné sklepy Valtice a.s.

Marek Babisz

Syté zlutozlata barva je doprovazena pravidelnym
jemnym a dlouhotrvajicim perlenim. Viiné je kvé-
tinova s tény lipového kvétu umocnéna v pozadi
o jemné kvasinkové tony. Chut je hrava, ovocna
s tony po Cerstvé utrzeném zeleném jablicku a pii-
jemnou kyselinkou. Sekt je harmonicky a i pies
mirné vys$8i cenu jej stoji za to ochutnat. Sekt
obsahuje Supinky 24 karatového ryziho zlata nej-
vys§i kvality ovérené certifikatem. Sekt je kvaseny
v lahvi a je to cuvée odriid Ryzlink rynsky a Ryz-
link vlassky.

1. 0.0.0. ¢

Richard Siiss

Zlatava barva se zlatavymi odlesky s jemnym per-
lenim a hravym pohybem zlatych Supinek. Aro-
ma ovocnych dropsi, zralych kdouli, suseného
lipového kvétu s jemnym podtonem akatového
medu. Chut Cerstvych merun€k, zralého grepu,
merunikovych jader, jablkového jadfince. V do-
chuti je zfeteln4 stopa granatovych jablek a grepu.
Pisobivy sekt se zlatymi Supinkami evokuje pocit
luxusu a piti pro vyjimecnou prilezitost. Dopo-
rucuji jako slavnostni pripitek, ptipadné k horké
¢okolade.

Yokkok

Petr Holecek

Tady mame néco pro hodné slavnostni chvile.
Brut sice neni jako ten origindl z Francie, ale ma
jinou prednost. Svoje hosty ohromite Supinkami
z 24karatového zlata, které jsou uvnitt. Hosté se
pritom nemus bat, Ze jim ublizi. Supinky poma-
bakterialng. Zlato plave v ryzlincich, ten vlassky
dava vinu ptijemnou kyselinku, rynsky zase vlini
zeleného jablka. Tento sekt je opravdu plisobivy
a da hostlim pocit luxusu, lahev stoji 449 korun.
Skoda levné plisobici etikety.

1. 2.2.0.8

Co znamenaji hvézdy: *kk k% Bezchybné vino, viele doporucuji sk Vynikajici vino, ale s lehkou vadou %% Primérné vino s vyhradami > Vino s hrubymi vadami % To vino nepijte, ale vylijte
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3 tipy pro vase hosty

Soucasny trend veli nenabizet v restauraci zbytecné levna vina, s kterymi si ufizneme ostudu, ale
kvalitni novinky spise ze znamejsich oblasti. Dovozce Budamont uvadi na trh sedm zajimavych
vin rady La Magnolia z italske Friuli, Cesky Furlanska, z nichz jsme vybrali tfi s nakupni cenou pod
200 korun za lahev k servirovani od ted az do podzimu. Oblast patrila k rakousko-uherskemu
Mocnarstvi, dobry vztah k ni a k chuti jejiho vina mame v genech.

TEXT: ZDENEK REIMANN

estaurace zaméfend na
uspéch neustale vyhleda-
va pro své zakazniky néco
nového, ale nerada risku-
je. Furlanska vina jsou sazkou na
jistotu, zvlasté¢ kdyZ na vinném
listku otisknete malou mapku ob-
lasti. Zakaznik se bude ve svém
vybéru citit jist&jsi a spise si ob-
jedna.

Doporucena vina je dobré pred-
stavit hostovi jiz pfi uvadéni ke sto-
lu, naptiklad slovy ,,Mame tfi nova
vina z italské Friuli, Furlanska,
patiivalo k Monarchii. Posadte se
prosim, povim vam vice, a co k nim
doporucuje §éfkuchat.“ Az se hos-
té posadi, nedavejte jidelni listek,
pokracujte: ,,Bila jsou suchy, ba-
jecné aromaticky Tramin alahodné

Friuliano, diive Tokajské znamé
svoji ovocnou, usmeévavou pova-
hou, jedno z nejoblibenéjSich ev-
ropskych vin. Cervené Franconia,
Cesky Frankovka, je stfedné plné,
suché, s jasnou rubinovou barvou
s fialovymi odlesky. V aroma po-
znate viini po lesnim ovoci a rybizu.

Rovnéz budte s kuchafem
domluveni, co byste doporudili

k dvéma zminénym bilym. Méjte
na paméti, Zze musite mluvit spi-
sovné, dobfe a srozumitelné vy-
slovovat a své slova témér daver-
né¢ vypravét jako néjaky zajimavy
piibéh. Musite byt suverénni,
sebejisti, regionu trosku znali
(info je na internetu) a vino mit
prochutnané, abyste o ném mobhli
inteligentné mluvit.

LaMagnolia

FRIULANO 2014

Je pycha severovychodni Italie, Furlanska, re-
gionu kdysi patfici k rakousko-uherské Mo-
narchii a oblibené na rakouském dvore. Vino
ma velice plivabny ovocity charakter, dotek
minerality, je pfijemn¢ suché a harmonické, jak
se k jidlu patfi. V Gstech hiejivé s dlouhym do-
zvukem. Je vytecné i ke studenym predkrmim,
syrim a rybam. Pikantni kyselinka zvySuje jeho
atraktivitu.

LaMagnolia TRAMINER AROMATICO
D.OC. Eastern Hills Friuli

Skvostné suché bilé se slamové Zlutou barvou
a zelenkavymi odlesky, krasnou aromatickou
vini ptipominajici divokou riZi, citrusy a kve-
tinové tdny magnolie. Je chvaleno za harmonii
vSech slozek, sv€Zi na patfe s mirnym kotenitym
zavérem. Vynikajici jako aperitiv. Nadherné ve
spojeni s kozimi syry ¢i krevetovym salatem,
krémem z arty¢okdl. Dopliiuje té€stoviny s bilymi
oméackami a s lanyzi.

LaMagnolia Franconia,

LGT.delle Venezie

Mistni skvéla Frankovka, atraktivni Cervené,
suché a zarivé rubinové s fialovymi odlesky.
V aroma rozpoznate viné po lesnim ovoci
a rybizu. Poloplné z dobie vyzralych hroznt.
Chut je prijemna, hladka aZ sametova, s mirné
nasladlou trislovinou. Fantastické ke zvéring,
pec¢inkam, pokrmtm z vepiového masa ... ale
svou svézesti davd moznost doprovazet téméer
cokoliv. Servirujeme za teploty 16 - 17 °C. @



Kava: nebojte se kombinovat

Léto je pomalu pryc,
ale ledove napoje

a osvezujici koktejly
fréi i nadale. Milovnici
kavy to maji se svym
klasicky horkym
napojem trochu
teéZsi. Terezka Bala,
baristka doubleshotu,
predstavuje koktejly
a poradi i recept na
jgji oblibeny ledovy
kavovy koktejl, ktery
zvladnete i u vas

V provozovne.

TEXT. SVET BARMANU

lasikou je ledové latté. To

spravné by mélo ale ob-

sahovat dvojité espresso,

mléko a nékolik kostek
ledu. Nic vic. Opravdu ledové pl-
notuéné mléko dodavé totiz na-
poji prirozenou sladkost, takze
zadné sirupy nebo cukry nejsou
potieba.

A pokud je na vas latté prilis
mlécné, zkuste treba affogato —
espreesso prelité pres kopecek
smetanové zmrzliny. Zmrzlina
sladi a zjemnuje silné a husté es-
presso, prudce ho zchladi a udéla
z néj lahtdku, kterou si doptavaji
i ti, na které je klasické espresso
prilis silné.

Pokud ale hledate, jaky osvé-
Zujici napoj si udélat a nemaéte
zZrovna po ruce stroj na espre-
sso, zkuste ledovou filtrovanou
kavu. Terezka Bala radi, jak na
to: ,,Pripravte si Salek filtrované
kavy vasim oblibenym zptsobem
a nechte ji ptirozené vychladnout.
Tim zachovate chut kavy nejlépe
a nemusite se trapit s prelévanim
pres led, které by ji akorat fedilo.
Pak uz si ji jen nalijte do sklenice
s par kostkami ledu a podavejte
s citronem. Vazné, vzdyt kava je
také ovoce a skvéle se dopliuji!“

A kdyZz uZ jsme u ovocnosti
kavy, tak zkuste, jak chutna tfeba
vkombinaci s exotickym mangem.
Mango shot vam pripravi tak, Ze
dvojité espresso mixuji s mraze-
nym mangovym pyré, trochou
datlového sirupu a jable¢nym
dZzusem. Ochutnejte a zjistite, Ze
kava je pro koktejly s ovocem jako
stvorena.

Dalsi specialitou kavarny dou-
bleshotu je Bulletproof shake,

ktery spojuje kavu s bananem
a kokosem. Zakladem je opét
dvojité espresso, které se mixuje
s kokosovym olejem, bananem,
datlovym sirupem, mlékem a le-
dem. A nakonec je jesté posyspané
kokosem. @

COFFEE SERVICE

BEVERAGES e

~
Ledova irska kava

RECEPT NA LEDOVOU
IRSKOU KAVU, KTEROU
VASI HOSTE NAKOPNOU
VECIREK!

Budete potrebovat:

» 40 ml irske whisky

« 1Zitku cukru/medu/datlove-
ho/javorového sirupu

« 150 mil filtrované kavy

* 50 ml 30% smetany

FOTO: DOUBLESHOT

Filtrovanou kavu zchladime
vymichanim s nékolika
kostkami ledu a zcezenim

a osladime sirupem (pripadné
osladime jesté teplou kavu
klasicky cukrem/medem, aby
se lépe rozpustil). Smichame
s irskou whiskey a nalijeme
do nachlazené sklenice.
Navrch pridame hustou, ale
tekutou smetanu. Tu miizete
vyshakeovat bud v shakeru
nebo bude stacit sklenicka od
marmelady s vickem.

J

INZERCE

Vyzkousejte nasi kavu

ZDARMA*

Na mésic vam zaptjcime profesionalni kavovar a zdarma

poskytneme dohodnuté mnozstvi kavy na vyzkouseni.

* Nabidka je uréena pro profesionalni gastronomii a kancelare.
Maximalni mnozstvi kavy zdarma je 6 kg.
Vyhrazujeme si pravo ve specifickych pfipadech spolupraci odmitnout.

Vice informaci

www.kavaprogastronomii.cz | www.kavaprokancelare.cz




@ NEWS

Kvasnicové
ma uziKozel

ivovar Velké Popovice uvaril
Ppoprvé ve své bohaté pivo-

varské historii kvasnicové
pivo. Velkopopovicky Kozel Kvas-
nic¢ak vychazi z tradi¢niho lezaku,
do kterého pridali velkopopovicti
sladci tésn¢é pred stacenim dal-
$i davku cerstvych pivovarskych
kvasinek. Kvasnicovym pivem
s obsahem alkoholu 4,7 % vychazi
sladci velkopopovického pivovaru
vstiic stale vét§imu zajmu pivard
0 nova piva.

Paddy vstupuje
natrh

a Cesky trh vstupuje novin-
N ka, ktera potési srdce vsech

milovnikd whiskey a také
ty, kteti dosud netusili, Ze whis-
key miluji. Paddy Classic, Devi-
1I’s Apple a Bee Sting — tfi kousky
pro vSechny chuté: whiskey v ¢is-
té podob¢€, anebo v jedine¢nych
kombinacich. Prestoze Paddy je
na naSem trhu zhavou novinkou,
Irové znaji tuto svou whiskey uz
velice dlouho. Vznikla vroce 1779,
tehdy je$té pod ndzvem Cork
Distilleries Company Old Irish
Whiskey. Své jméno zdédila po
vyborném obchodnikovi této pa-
lirny - Paddymu Flahertymu, kte-
ry svou milovanou whiskey diky
svérazné technice prodeje prosla-
vil v celém Irsku i v zahranici. Jeho
taktika byla prosta — kdo jednou
ochutna, stane se zakaznikem,
proto cestoval po irskych pubech
analéval ji hostim. Paddy pochézi
ze stejné palirny jako dalsi znamé

irské whiskey — Jameson, Powers,
Green Spot nebo Red Breast.

Krusovice uvarily
leZak Harmonie

rusovicky pivovar potvrzuje,
Kie patii do srdce chmelai-

ské oblasti a ve spolupraci
s Chmelai'skym institutem v Zatci
pripravil letos jiz tieti opravdovou
lahddku, tentokrat z chmele odri-
dy Harmonie. Pro vSechny pivni
fajnSmekry uvatil vyrobni tym pi-
vovaru pod vedenim Michala Ha-
vrdy lezak Harmonie s vyvaZenou
hotkosti a lehce kotenité chmelo-
vym aroma. Sezonni leZak se zacne
prodavat od 7. srpna, a to pouze
¢epovany ze sudu. Jde o limitova-
nou edici piva, kterého budou mit
spotiebitelé ve vybranych restaura-
cich a hospodach k dispozici témér
1000 hektolitrti. K zakaznikiim se
tak dostava pivo, které je specifické
pouze jednou odriidou chmele.

Jameson Coolers,
cool pro pratele

ameson nabizi své oblibené
J Coolers — spojeni limonad a té

nejlepsi irské whiskey. Nechte
se inspirovat! Tato specidlni rada
koktejll se zrodila v dilné bar-
mana Jana BraniSe z prazského
Bugsy’s baru. Spravny barman se
vyzna v oblibenych chutich a do-
kaze odhadnout, ktery drink se
stane hitem. S Jameson Coolers
tento tip vySel do puntiku. Spojeni
medové sladké a obzvlasté jem-
né Jameson whiskey s osvezujici
ovocnou chuti oblibenych limo-
nad patii mezi velmi zadané kok-
tejly. Uz jste vyzkousSeli Jameson
Apple nebo Jameson Mint? Chce-
te zjistit, jak chutna spojeni jab-
le¢né ¢i matové limonady s tiikrat
destilovanou whisky Jameson?
Nabinéte tyto drinky ve vasem
baru. Sledujte www.jameson.cz.

Ledowvy bar v zari
- Cloud 9 chysta
prekvapeni

razské hotely Hilton, hrdi
Ppartneﬁ Mezinarodniho praz-

ského maratonu jiz dvacatou
prvni sezonu, postavi béhem viken-
du Birell Grand Prix Praha 2015 na
Namésti Republiky unikatni ledovy
bar Cloud 9 ve tvaru ¢tverce doplné-
ného o ledovou fotosténu. Unikatni
ledovy Cloud 9 Ice Bar bude otevien
verejnosti na Namésti Republiky

v sobotu 5. zari od 14 do 22 hodin.
Na ledovy bar o rozmérech 3,5 x
3,5 metrti bude potieba 5000 litrd
vody, na prilehlou fotosténu o roz-
mérech 2 x 3 metry 1000 litrti vody.
Vie bude postaveno z ledovych
blokdi a doplnéno ledovymi logy
partnerti. Béhem dne tym Cloud 9
nabidne navstévniklim akce neal-
koholické koktejly za symbolickou
cenu 50 K¢. Jednim z drinkd bude
Ginger Rain - nealkoholicka verze
popularniho zézvorového koktej-
lu Mystic, ktera ziskala prvenstvi
v sout€Zi nealko koktejl Mattoni
Grand Night v roce 2008.

Luxusni Monkey 47
ze Schwarzwaldu

ngredience z Cerného lesa, na-
dech exotické Indie, ale i britské
tradice. To vSe v sobé¢ slucuje lu-
xusni gin Monkey 47. Zaklad jeho
receptury vytvoril v prvni poloviné
20. stoleti podplukovnik Royal Ai-
rforce a gentleman Montgomery
Collins. Narodil se v Britské Indii,
podstatnou ¢ast Zivota ale zasvétil
piipravé regionalniho ginu v Ng-
mecku. ,Monkey 47 se ptipravuje
z jalovce a bylin, které jsou typické
pro Schwarzwald. Tamni prameni-
ta voda, exotické kore-
ni z dalné Indie a ru¢ni
proces pripravy patii
mezi divody, pro¢ se
jedna o exkluzivni
druh ginu,“ vy-
svétluje  Samer
Selbak, brand
ambassador spo-
le¢nosti Premier
Wines & Spirits,
ktera Monkey 47
dovazi do Ceské

republiky.

Edicetichych
vin Freixenet Mia

inarstvi Freixenet je nej-
\/slavnéjéim vyrobcem sektu

typu Cava ve Spanélsku.
Dosahuje stejného véhlasu jako
nejveétsi vyrobci v Champagne.
Historie vinarstvi zacala jiz v roce
1889 a v soucasné dob¢ Freixenet
nepredstavuje pouze Cava produk-
ci, ale ziskava respekt i ve vyrobe€ ti-
chych vin. Dtikazem toho je i speci-
alni edice tichych vin Freixenet Mia.
Mia je Spanélsky vyraz pro ,,moje“.
Twvirkyni tohoto specidlniho pro-
jektu je charismatickd enolozka
Glorie Collell, ktera se projektem
Mia zaméfila i na Zenské konzu-
mentky vina. Jedna se o pifjemna,
moderné vyroben4 vina vhodna

srpen-zafi 2015

k posezeni s prateli i k dobré vecefi.
Glorie Collell k projektu rika: ,,Mno-
hokrat jsem s kolegy diskutovala
na téma tichych vin. Moje rodina
se vzdy zabyvala vyrobou vin a tak
jsem se koleglim snazila vysvétlit,
jak by se mélo délat moderni, do-
stupné a snadno pitelné vino. Az se
jednoho dne rodina Ferrer, vlastnici
Freixenet rozhodla dat mi prilezi-
tost vnovém projektu.

Nowij koncept Snyt
od Lobkowicze

ivovary Lobkowicz predstavi-
Ply novy koncept designovych

restauraci s nazvem SNYT.
Otevieny byly jiz tfi provozovny
ato v Praze, Usti nad Orlici a v Pro-
sté&jove. Hosté si mohou uzit vedle
zajimavého interiéru a kvalitniho
servisu také moznost rozsirit si své
pivni obzory a ochutnat celou radu
pivnich styld z produkce pivovaru.
»Jednim z atributli sité restauraci
Snyt je Strom pivnich stylti. Diky
nému je mozné spotiebitele ne-
nasilnou formou vzdélavat, aby
poznaval krasy pivniho svéta. Site
nabidky vyrobkd spole¢nosti Pi-
vovary Lobkowicz nema v tomto
ohledu v Ceské republice kon-
kurenci a umoziuje tak osloveni
vSech milovnik( pénivého moku,*
rikd Vojtéch Kleisner, manaZer
gastro fetézce.

Prazska vodkama
dalsiocenéni

romé nedavného uspéchu
Kv degusta¢nim klani v San

Franciscu - World Spirits
Competition 2015, kde Prazska
vodka ziskala stiibrnou medaili,
zabodovala také v mezinarodni
soutézi UNITED VODKA 2015,
odkud si veze bronz. Sestnacty
ro¢nik soutéze nabidl souboj vice
nez 800 znacek z celého svéta.
O ocenénich rozhodovala v ramci
anonymniho testovani porota slo-
Zena z 23 profesionald z fad tech-
nologli a producentl destilova-
nych napojt. Degustacni soutéz se
konala v bulharské Varn¢, odkud si
Prazska vodka odvezla bronzovou
medaili. ,,UNITED VODKA patii
k nejprestizn€j$im soutéZim své-
ho druhu v Evropé. Bronz, ktery
nam porota udélila, potvrzuje, Ze
je Prazskéa vodka schopna obstat
v mezinarodni konkurenci a Ze
chutna nejen naSim zakaznikiim,
ale i odbornym degustatorim,
reaguje na ocenéni brand manazer
znacky Prazska vodka Marek Ziz-
kovsky. @



Nabizite sve produkty a sluzby pro

HORECA & RETAIL trh?

..nabizime vam zajimavé inzertni kombinac¢nibalicky

S nami oslovite management a provoz:

. , 114000
hotelu, restauraci, wytiskd
barii, kavaren, 42000
cukraren, vinaren, S
Skolnich jidelen,
obchodi, obchodnich
siti afetézcu

www.lprg.cz






