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BEVERAGE

Jakeé nabizeji likérky novinky

BYLINNE LIKERY ,
JSOU STALE OBLIBENE

KDO JE NEJVIC IN

K dlouhodobé nejprodavangjsim
znackam horkych bylinnych likéra
patri Becherovka, Fernet Stock,
Magister, Jagermeister. Obchodnici

vsak sleduji novy trend, pozoruji
zvySeny zajem o whisky, ovocné pa-
lenky, prémioveé rumy a importovane
vodky na ukor levngjsich alkoholic-
kych napojd.

ORIGINAL |

Cowr R0
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Bylinné likéry po metanolové afére neopousti prvni mista oblibenosti u ¢eskych konzu-

zhruba dvé tretiny objemu prodeje lihovin. Zakaznici dnes vice nez drive preferuji osvéd-
c¢ené znacky — bud'te v obraze a podivejte se, co je u jednotlivych znaé¢ek nového.

BECHEROVKA
Becherovka Original, tradiéni ¢esky bylinny
likér s vice nez dvousetletou historii, sla-
vi Uspéchy i u odborné verejnosti v Ceské
republice a zahranici. Letos ziskala Beche-
rovka Original hned dvé medaile v mezina-
rodnich soutezich — zlatou a stribrnou. Na
konci kvétna ziskala Becherovka Original jako
jediny Cesky zastupce zlatou medaili v sek-
ci likerd v rémci 10. rocniku soutéze ISW
International Spirits Award v Némecku. Be-
cherovka Original zde uspéla v konkurenci
600 znacek ze 46 zemi. Mezi nejcerstvejsi
uznani se radi také stiibrnd medaile ze 13.
roc¢niku soutéze San Francisco World Spi-
rits Competition, kde si vydobyla svou pozici
v konkurenci téeméer 1 400 znacek alkoholic-
kych napoji z celého svéta. Nyni uvadi na
trh vitéznou likérovou sklenicku 3. rocniku
soutéze Becherovka — Pohar ¢eskych
designérd, jejimz autorem je zndmy
Gesky designér Petr Mikosek.

JAGERMEISTER

Bylinny liker Jagermeister vstoupil
zacatkem roku do klubu ceskych
milionard. Hlavné v ¢eskych barech
a restauracich si ziskava stale vét-
&i oblibu a slavi miliontou proda-
nou lahev v Ceské republice.
.Jagermeister se v Cechach
teési stale vetsi oblibé. Navic
az 75 procent vSech prode-
ji se realizuje v oblasti gas-
tronomie, coz predstavuje
evropskou raritu. Tradi¢ne je
totiz pomér mezi spotiebou
doma a v restauracich opac-
ny. V roce 2004 se pocet
prodanych lahvi pohyboval
na urovni 175 tisic, v roce
2012 doséhl jiz 1 112 152
lahvi,” dodava brand mana-
ger znacky Jagermeister
Pavel Starka. Jagermeis-
ter, jehoz vyhradnim impor-
téerem je spolecnost Remy
Cointreau Czech Republic,
je treti nejvétsi dovozovou

prémiovou znackou v kategorii Bitters, jejiz
celkovy trzni podil stoupl na ¢eském trhu od
roku 2002 o 5 %.

STARA MYSLIVECKA

Spole¢nost Granette & Starorezna Distille-
ries prichystala spole¢né s agenturou Com-
tech zménu komunikaéni strategie tohoto
ndpoje s mnohaletou tradici, jez se datuje
od roku 1847. Kampan je cilena predevsim
na mladsi veékové skupiny. Pravdou ovsem
je, ze se jedna o napoj, ktery chutna napric
vsem generacim. Dlouha léta si lide k tomu-
to nazvu diky milé tvari myslivce na etiketé
pridavali pridomek ,myslivecka“ a po druhé
svetove valce se definitivné prejmenovala na
Starou mysliveckou. Jako zaklad se drive
pouzival zitny destilat, ale v sou¢asnaosti ho
nahradil destilat z francouzského vina, tedy
presneéji z proslulé vinarské oblasti Cognac.

ZUFANKOVA KONTUSOVKA

Slavné hospodske piti, ktere na trhu chybelo
od dob Svejka, ozivil maly lihovar Zusy. Patfi
do skupiny anyzovych likérl, které v dechu
konzumenta pozna kazdy znalec. Rodinnou
firmu zalozili v roce 2000 manzelé Marce-
la a Josef Zufankovi se svymi syny. PGvodni
polsky recept z roku 1901 slozeny z anyzu,
fenyklu, koriandru a kminu jsme doplnili o dal-
sich pét bylin, které ve vysledu stoji za na-
prosto unikatni chuti a vani. Celd tato smé-
sice bylin byla tydny macerovana v destilatu
z trileté medoviny a poté uloZzena do sklepa
k dozrani.

MAGISTER
Bylinny likér Magister od Stocku Plzen, ktery
patfi vedle Fernetu a Becherovky mezi neju-
speésnejsi znacky v kategorii hortkych a bylin-
nych lihovin, se predstavuje v novem atrak-
tivnim designu. Nova podoba lahve Magister
i zcela obménéné etikety daji Iépe vyniknout
unikatnimu horko-sladkému charakteru pro-
duktu a zaroven zvyrazni postaveni znacky
na regale. Soucasneé Stock Plzer uvadi na
trh novinku Magister Dark, ktera prinasi ori-
ginalni chut vylouhovanych zelenych ofechu.
Petr Holecek
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Koreneny napoj s prichuti exotiky
CHAI LATTE, NOVINKA DORAZILA DO CESKYCH BARU

Cesi objevuji horkou novinku, exoticky na-
poj Chai Latté, ktery je stale popularnéjsi
v tuzemskych kavarnach, kam dorazil ze
svétovych metropoli. Jeho kolébkou je vSak
Indie. Co od tohoto napoje miizete éekat?
,Objednate-li si Chai Latté, dostanete kom-
binaci silného ¢aje a plnotu¢ného miléka, kte-
rou vyrazne doplruje smeés vybraného koreni.
Nejcastéji se pouziva kardamom, ktery ma
aromatickou, jemné pikantni chut a navic
podporuje zazivani. Mezi obvyklé prisady
vsak patri také skorice, zazvor nebo hrebi-
¢ek. Uzivané koreni se lisilo i v samotné Indii,
odkud Chai Latté pochazi. Tamni kuchyne je
velice pestra a v kazdem regionu se napoj ko-
reni jinak. nase kavarny jsem zvolil recepturu
se zelenym ¢ajem obsahujici zazvor, hiebitek
a skorici s decentnim pridavkem pomeranco-
vého kvétu,” Fika Lubos$ Martinek, séfbarista
sité kavaren CrossCafe, kde mlzete Chai
Latté ochutnavat od 1. Fijna.

Harmonie chuti pro dlouhé podzimni vecery
Chai Latté je lahodny sladky napoj, ktery nej-
lépe chutna teply nebo horky. Dochutit ho
muUzete kvalitnim medem nebo hnédym titi-

novym cukrem, ktery navic obsahuje zdravi
prospesne mineraly. ,Davejte mu prednost
pred klasickym bilym cukrem, ktery predsta-
vuje Cistou energii a nedodava télu zadne
ziviny. Obsazené mléko v Chai Latté pak po-
maha rozvinout plnost népoje a dodava mu
harmanickou chut. Obsah kofeinu je velice
maly, oproti srovnatelné velké kavé je zhru-
ba pétinovy. Chai Latteé je kazdopadne skveély
napoj pro dlouhé podzimni a zimni vecery, at
uz si jej date v kavarné nebo u sebe doma,”
uzavira Sefbarista.

Vyjimecny zazZitek z pravého
italského espressa nyni v novém hévu

PRAVE ESPRESSO JE JEN JEDNO, ZADNE PICCOLO NEEXISTUJE!

Pravé espresso je fotiz jen jednol

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

JAKNA TO

Udélejte fajn Chai Latté

Na porci budete potiebovat:
» 24 g (4 Izicky) Chai Latté

* 2 Izice varici vody
* 300 ml mléka
* Na dozdobeni: mleta skorice

Postup:

Smichejte 24 g Chai Latte s varici
vodou a dobre promichejte tak,

aby vznikla hladka pasta. V malém
kastrilku ohitejte 300 ml mléka,

za pomoci metlicky horké mléko
naslehejte a smichejte s jiz priprave-
nou pastou. VSe dobre zamichejte.
Dozdobte mletou skorici.

Zdroj: Cajman.cz

INZERCE
“~
&
1(
\.‘,/ ESPRESSO
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ROZHOVOR

Tomas Olejnik
z Budvaru

HOSTE

VYHLEDAVAJI
TANKOVE PIVO

Jednou z nejznaméjsich ¢eskych restauraci, ve které hraje prim tankové pivo, jsou ces-
kobudéjovické Masné kramy. Na zkuSenosti s tankovym pivem jsme se zeptali Tomase
Olejnika, vedouciho oddéleni Gastro Budéjovického Budvaru. Pravé Budvar je s Mas-
nymi krdmy neodmyslitelné spjat, predevsim pak specidlni krouzkovany lezak, ktery se
pred cestou z pivovaru jeSté jednou oZivuje kvasnicemi a dozrava az primo v restauraci.

Piibyva podle vas zakazniki, kteri ,,slySi*
na fenomén tankového piva a na to ze sudu
by snad ani nesli?

Urcite, vSeobecne hoste velice oceriuji a vy-
hledavaji tankoveé pivo. V pripadée Masnych
kram( je tento trend velice vyrazny. Jen pro
zajimavost ze 100 % vytoceného piva je tam
cca 95 Oob praveé tankove.

Masné kramy maiji étyri desetihektolitrové
tanky, jak céasto se restaurace musi zava-
Zet?

Jednou az dvakrat tydné a vzdy se plni 2x
10 hektolitra.

Jak rychle se musi pivo vyéepovat? Jak se
v tomto ohledu li$i tanky od sudu?

Neni presné stanoveno, za jak dlouho by se
melo pivo vytocit, ale ¢im rychleji se vytoci,
tim samoziejme lépe. Urcité by to nemélo
byt u tanku déle jak 5-6 dni a u sudu maxi-
malné do druhého dne! Rozdil je veliky. Jeli-
koz pivo v tancich lezi v takzvanych vacich,
a pravé na tyto vaky je vzduchem tlaceno
a timto tlakem je pivo pohanéno k vycepu,
neprijde pivo do kontaktu se vzduchem, CO2
ani biotinem a neztraci na kvalite. U sudu
prichazi, jelikoz se v sudu tvori pri epovani
stale vétsi prostor, ktery samoziejmé mize
kvalitu piva negativné ovlivnit.

Ma tankové pivo néjaké nevyhody, nebo jsou
to pro obsluhu i pro hosty jen sama poziti-
va? Co by mél hostinsky védét, nez se pro
tankové pivo rozhodne?

Oscbné si myslim, Zze tankové pivo ma jen
same vyhody - vybornou kvalitu piva, snadné
nardzeni, Ubytek préce i mista pro skladova-
ni obald a sudd a presné sledovani vytoce.
Hostinsky by snad mel jen zvazit, zda veli-
kost podniku a priimérna vyto¢ odpovida ka-
pacité tankd.
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Tanky jsou v Masnych kramech v médéném
provedeni, je to, predpokladam, i vizualni
atrakce pro hosty?

Tanky jsou dvouplastové nerezové a meéde-
ny povrch je pouze vizualni zamér, tak aby
vse korespondovalo s celkovym designovym
zamérem restaurace. Dvouplastové jsou
proto, ze mezi plastém protékd chlazena
voda, a tim padem samotneé pivo chladi na
pozadovanou teplotu. Kdyz chcete cepovat
Budweiser Budvar krouzkovany lezak, tak
musite splfiovat nekolik kritérii. Jedno z hlav-
nich kritérii je zachladit pivo pri skladovani
na danou teplotu, aby se nekazilo. Proto se
s ,krouzkem® nesetkate vsude.

Vyhlasena budéjovicka restaurace ma i hod-
né hostii ze zahraniéni. Je pro né systém
pivniho tanku novinkou? Ptaji se na néj?
Musi jim obsluha vysvétlovat, jak cely sys-
tém funguje?

Zahranicni klienti system tankoveho piva, mys-
lim, znaji, nicméné zvlasté u asijskych turistl
je mistnost s tanky cilem mnoha fotografii.

Z tanki se v Masnych krdmech Eepuje jen
krouzkovany lezak, éerné a desitka ze sudu...
Je to piesné tak. Ze sudl mame v nabidce Bud-
weiser Budvar Tmavy lezak, Budweiser Budvar
vycepni, tedy 10°, a nealkoholické pivo.

Takze pivo ,,pracuje” jeSté uvniti tanka?
Ano, jelikoz jsou do krouzkovaného lezaku pri-
davany kvasnicoveé kultury, které jsou Zzive,
pivo neustale pracuije.

Ma zivé krouzkované pivo néjaka specifika
pri €éepovani? Muze napiiklad vic pénit?

Rekl bych Ze nikoli, snad jen je nutno klast
vetsi ddraz na gistotu a osetieni. Pri velké
vytoci naopak péni stabilng, jelikoz odpada
pravidelné prrerazeni sudd. Libor Hruska

KDO PRISEL
S TANKEM?

Jako prvni v Cesku tyto moderni
pivni tanky instaloval Velkopopovicky
pivovar v roce 1994 v restauraci
Letensky zamecek v Praze. Roz-
mach tankoven, jak se rika mist-
nostem s tanky a ¢asto prosklenym
prahledem do lokélu, ale prichazi az
v roce 1995 s Plzeriskym Prazdro-
jem. Dnes tankovny nabizeji i jiné
pivovary, Plzerisky Prazdroj ale

s prehledem vede. Sit tankoven je
nyni v Ceské republice nejhust&i na
svete.

rijen — listopad 2013

Prinasime pivni novinky
PIVO SE DERE NA VYSLUNI
VYSOKE GASTRONOMIE

K novym smérim na trhu patFi, vedle rozveje pivnich mixa a piv-
nich specialii, také zména uvaZovani o pivu jako dopliiku vyssi
gastronomie. Jednim z pionyru, snazicich se pfFispét k jinému
uvazovani éeskych zdkazniki, se stal i pivovar Krudovice, ktery
zacatkem roku spustil unikatni kurzy pivniho sommeliérstvi a pa-
rovani Siroké skaly piv k riznym pokrmiim.

,Chteli jsme prispet ke zméné uvazovani o pivu jako levném napoji,
kterym se jidlo prosté splachne. V nasich kurzech se snazime uka-
zat, Ze zajimavymi kombinacemi réznych piv a pokrm0 mizeme ziskat
zcela jedinecné nové chuté. Je dulezité si uvédomit, ze rlizna piva se
hodi ke steaku a jind zase ke smetanové omacce, rybé i dezertu,”
riké Ondrej Koucky, manazer kvality a pivni sommelier spolecnosti
HEINEKEN Ceska republika. K tradiénimu éeskému lezaku se pro
jeho horkost hodi jidla chutové vyrazna a kofeneénd, naopak pro Kru-
Sovice PsSenicné jsou vybirany pokrmy jemnéjsi chuté, jako jsou ryby
¢i krémoveé omacky.
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KRUSOVICKA SVATOMARTINSKA
13° RUCNE CESANA PATRI
K POSVICENSKE HUSE

Prvnim kruSovickym pivem z le-
tosni sklizné chmele se stane
special Svatomartinska 13°
ruéné cesana. Sudy s timto I:
specialnim pivem majitelé a pro-
vozovatelé vybranych kruSovic-
kych hospod poprvé narazi na
svatek svatého Martina, tedy
11. listopadu. Mllov’mm p_enlvvj- 3 .H-LRLIE'D'.I'IEE
ho moku ho budou mit k dispozi- B | "
ci celkem 1000 hektolitri. 5 &5
»Svatomartinska 13° je nefiltro- -
vany svetly special s vyraznou,
ale prijemnou horkosti ¢erstve-
ho ruc¢né cesaneho zateckeho
chmele — poloraného ¢ervenaku,” komentuje special Daniel Urban,
sladdek z pivovaru Krusovice. Daniel Urban oscbné prevzal rucne
¢esany chmel od ambasadord, kteri vzesli z uplynulych tii rocnikd
krusovickych chmelovych brigad. Slavnostni predani probéhlo srpnu
v Hefmanové u KoleSovic a jiz béhem posledniho srpnoveho tydne
v pivovaru Svatomartinskou 13° uvarili.

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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vina pouzivd vybérové su-
roviny - moravsky trsicky

chmel a tri peclivé vybrane

druhy moravskych sladd.

Navic se jedna o prvni pro-

dukt Starobrna vhodny za

spravnych podminek i k ar-
Special je urcen
vSem, kteri si chtéji doprat
neco jedinecného a podtrh-
nout slavnostni okamzik, at
jiz jde o rodinné vyroci Ci
treba Vanoce.

Starobrno stvorilo Reservu 2013 —

ZTELESNENI VYJIMECNOSTI
A VYTRIBENOSTI V ORIGINALNI

Tézko si predstavit lepSi darek pro milovniky pénivého moku a pivni
znalce. Starobrnénsky pivovar predstavuje pivni delikatesu v podobé
novinky Starobrno Reserva 2013. Jde o vyjimeény

osmnactistupiiovy pivni special
té nejvyssi kvality, pro jehoz vy-
robu byly pouzity peclivé vybrané
suroviny pouze z Moravy.
Reserva 2013 obsahuje 8 pro-
cent alkoholu a vybér téch nej-
lepsich  moravskych
Produkt mlze hned z nékolika
ddvodd vyvolat asociaci na
Hodi se totiz
k podobnym prilezitostem,
priblizuje se mu obsahem

surovin.

jako
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Starobrnensky pivovar
pripravuje zbrusu nove pivo
PONESE JMENO MEDAK

Starobrnénsky pivovar zacal pro
milovniky pivnich specialit pripra-
vovat opravdovou lahudku, kte-
rou pojmenoval priznacné Medak.
Novy medovy lezak se zacne pro-
davat v poloviné listopadu letosni-
ho roku. K dostani bude v restau-
racnich zarizenich a hospodach po
celé Geské republice a2 do vycepo-
vani véech sudu. Celkové jej v pi-
vovaru uvari vice nez dva tisice
hektolitri.

Medak bude originalni dvanactistup-
fovy filtrovany lezak s procentem
alkoholu 5,0, ktery se vari tradicnim
zplisobem na dva rmuty. PP jeho
vyrobé se primo na varné pridava
pouze pravy moravsky kvétovy vceli
med. Jedna se o spodne kvasene
pivo, které bude ve Starcobrnu zrat
az do zacatku listopadu. -pr-
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KOKTEJLY

Rok za rokem k dokonalému drinku

HISTORIE MICHANI

KOKTEJLU

Fenomén, ktery jsme si zvykli oznacovat jako koktejlova kultura, se vyviji na dzemi
nynéjsi Ceské republiky déle nez 200 let. Zde jsou jeho hlavni historické mezniky,

jejichz existenci lze dolozit dikazy.

1792

Odborny c¢asopis HOSTIMIL prinesl v roce
1914 nasledujici zpravu: ,Kdyz byl v roce
1792 korunovan cisar Frantisek |. na kréle
teskeho, usporadana byla v Kralovske obore
v Praze lidova slavnost. Pro vznesengjsi hosti
bylo tu flasi punce t¥i sta” Ctenar si je sa-
mozrejmeé védom skutecnosti, ze punch pat-
i k Usvitu svétové mixologie vibec. Nemize
si byt ovéem védom skutecnosti, ze zminéna
Kralovska obora se nazyva v bezné reci Stro-
movka a existuje dodnes v t&sném sousedstvi
pavilont nékdejsi Jubilejni vystavy, o niz je rec
o radek nize...

1891

Patnacteho kvétna 1891 se otevrely brany
Jubilejni vystavy Kralovstvi ¢eskeho. A prave
v jejim rdmci se Ceska veregjnost poprvé se-
tkala s american barem. Maijiteli firmy byli Jan
Prochéazka a Jindrich Graas.

1912

Nedlouho pred vypuknutim prvni svétove valky
Geska mixologie ucinila dva vyznamne kroky.
Barman Adolf Rehak vydal jako prilohu Gastro-
nomickeého slovniku prvni shirku receptur mise-
nych ndpojd v ceském jazyce a nazval ji Ame-
rican Bar. Je ddkazem toho, Ze barmani na
uzemi Kralovstvi ceskeého byli pripraveni koktej-
ly svym hostdm namichat. Autor jim pripominé
jednu z hlavnich zésad nasi prace: ,Ma-li byt
koktejl lahodny, musi byt ledové studeny.”

V témze roce zahdjil provoz Obecni ddm hl.
meésta Prahy, dodnes jedna z nejvice foto-
grafovanych staveb ve stylu secese. Do jeho
suterénu architekti umistili polokruhovy Ame-
rican Bar. Existuje dodnes a predstavuje nej-
starsi trvale fungujici bar na ceském Ulzemi.
V ¢ervnu roku 2013 se v ném uskutecnila Jan
Becher Pernod Ricard Bar Academy Elite, na
niz vystoupili Séfbarmani nejstarsiho hotelove-
ho baru Britanie, Bartender Emeritus Peter
Dorelli a Senior Mixologist Erik Lorincz.

1921

Na pocatku dvacatych let vysla prvni samo-
statnd prirucka s prredpisy misenych napojl.
Jeji autor, Victor Hugo Himmelreich, ji nazval
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American Drinks. Publikace dokazuje kontakty
s evropskou barovou scénou a informuije o sta-
vu mixologie v Cechach mj. i Getnymi inzeraty,
které nabizeji napr. pracovni nastroje i obleceni
pro barmany. V tomto roce takeé byla zaloZzena
na Geském Uzemi prvni organizace barmant,
Mezindrodni unie barmistrd v Republice Ges-
koslovenské. Samostatné existovala trfi roky.
Poté se vclenila do Genevoise, organizace za-
meéstnancl v hotelech, restauracich a kavar-
nach se sidlem v Zeneve.

1960-1987

VV tomto pomérne dlouhém obdobi se ceska
barova sceéna a koktejlova kultura rozvijely Zi-
velné, mnohdy diky Stastné nahode ¢&i iniciative
jednotlivell. Bylo obtizné opatfit si potiebné
pracovni nastroje, pristup k prisadam mise-
nych napoji byl velmi omezen, odbornd litera-
tura se prakticky nevydavala, odborny trénink
barman( byl véci ndhody a jednotlivych pokust.
Jisté oZiveni sliboval Uspéch ceskoslovenskych
gastronomi na Svétové vystavé Expo ‘67
v Montrealu, ale prisel rok 1968 a okupace
vojsky Varsavského paktu, ktera vyvoj opét pri-
brzdila. Nikoli véak na dlouho. V roce 1972 se
v Praze uskutecnil prvni roénik prehlidky obord
kuchar — cukrar — ¢isnik GASTROPRAG 72,
tehdy jesté bez Gcasti barmand. Jejich kate-
gorie byla vypsana poprve v roce 1978. Tato
vcelku nendpadna skutec¢nost sehrdla vyznam-
nou roli v nasledujicim rozvoji ¢eskoslovenskeé
barové scény. Ve c¢tyrletém rytmu bylo totiz
nutno vytrénovat barmany, ktefi museli pro-
jit neékolika koly, aby se probojovali do finale.
Jejich priprava vyvolala potrebu barmanskych
kurzd, riznych mensich soutézi i start odbor-
né publicistiky. A pravé na jednom takovem
barmanském kurzu se zacaly psat déjiny dnes-
ni Czech Bartenders” Association.

1987-1988

V Fijnu se na brehu prehradniho jezera u ma-
lého vychodoceského méesta konal barmansky
kurs. V jeho zavéru se jeho Ucastnici rozhodli
zalozit organizaci ceskoslovenskych barma-
nti. Ctenak téchto Fadek si patrné nedovede
predstavit legislativni potize, s nimiz se bar-
mani setkali; byli nakonec nuceni zaloZit svdj

Shaker Club jako sougast Ceskoslovenské vé-
decko-technické spolecnosti. Stalo se tak 10.
ledna roku 1988. S logem této spole¢nosti na
rukaveé se pak napr. zUc¢astriovali zahrani¢nich
barmanskych soutézi.

1990

Politicky vyvoj v tehdejsim Ceskoslovensku,
ktery nastal po listopadu 1989, dramaticky
zménil moznosti organizovat se. V pribé-
hu roku 1890 schvalilo ministerstvo vnitra
stanovy Asociace ¢eskoslovenskych napojl
— Sejkr Klub. A byla to pravé tato asocia-
ce, ktera byla prijata v listopadu téhoz roku
v Mexico City na pravidelném mitinku za cle-
na International Bartenders” Association.

rijen — listopad 2013

Barmanska spicka Vaclav Abraham,
barman roku 2012 z Maxim baru
v Praze, v akci pri michani koktejld.

(:Ien&/i v CBA je

uréeno,pro zdstupce:

HOTELOVYCH | NEZAVISLYCH BARU m KAVAREN m RESTAURACI m FIREM m VSECHNY BARMANY A BARISTY

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

Toto je koktejl barmanské nadéje
Martina Vogeltanze, se kterym v srpnu
soutézil na IBA Meetingu v Praze.

Je jisté usmevne zjistit, ze v publikaci IBA
Sixty Years On, vydane k 60. vyroci zalozeni
organizace, je v prehledu Year Guilds admit-
ted to IBA uveden nadale nazev, pod nimz
CBA vstoupila do IBA: CSVTS. A to je zkrat-
ka oné Ceskoslovenské védecko-technické
spolecnosti...

1993

Prvniho ledna 1993 se rozdglilo Ceskoslo-
vensko na dva samostatné staty, Ceskou re-
publiku a Slovenskou republiku. V souvislosti
se statnim rozvodem skoncila i Czechoslovak
Bartenders’ Association. VV Ceské republice
se jeji naslednici stala Czech Bartenders” As-
sociation.

Do ¢innosti IBA zasahla CBA od té doby mno-
hokrat. Tak napf. v roce 1996 v Tokiu zvitezil
Cesky barman Jaroslav Kratky na International
Cocktail Competition se svou Lady Scarlett,
v roce 1997 poradala CBA mitink IBA v Gran-
dhotelu Pupp v Karlovych Varech.

2010

CBA zacala poradat novy typ soutézi, ktere
Ize charakterizovat jako CREATIVE BARTEN-
DERS COMPETITIONS. Svoji tvorivost na

Vitézny koktejl prazského oo
IBA Meetingu, srpen 2013

nich meri zkuseni profesionalove, ktefi tak pre-
davaji svoje myslenky a zkuSenosti dal.

2013

Czech Bartenders” Assaociation si na 62. An-
nual Meeting IBA pripomina dvacet let exis-
tence. Dvacet let, to uz neni historie, to je
stdle jesté Zzhava soucasnost. Jak ji Ize cha-
rakterizovat? Aktivity CBA stdle vyrazngji
ovliviuji ¢eskou barovou scénu i vyvoj cock-
tail culture v zemi. Patii mezi né organizace
odborného rozvoje barman formou dvou-
stupriového vzdelavani (Barbek Course, Ba-
sic Bartender Course), poradani odbornych
workshops ve spolupraci se subjekty vyroby
a distribuce ndpoji, garance barmanskych
soutézi i soutézi studentl gastronomickych
Skol a projekty, jejichz cilem je zapajit do ¢in-
nosti asociace jednak dalsSi skupiny specializo-
vanych gastronomd, jednak ji obohatit o nové
pristupy k ¢innosti.

V letosnim roce CBA dale rozsitila svdj téma-
ticky zabér a vytvorila sekci CAJE - CAJOVA
MIXOLOGIE. U ¢ajového baroveho pultu si
muZete ovérit uzite¢nost novinky.

Zdroj: ¢ldnek z WCC official magazine 2013
Alexe Miksovice

INZERCE

stante se ¢leny CBA a ziskdte:

aktudlni informace z oboru
vstup na semindre a skoleni
vycvik zaméstnanct

ucast na prestiznich soutézich
nové obchodni partnery
moznost zviditelnéni

@eskd barmanskd asociace
Simackova 1361/147, 628 00 Brno-Lisen,
gsm: 777 628 333, email: info@cbanet.cz

www.cbanet.cz
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Netradicni 1ahve od Granette
LIKERKA PLNA HVEZD

-

TOP GASTRO & HOTEL

k 8. MEZINARODNI VELETRH GASTRONOMIE A ZARIZENI PRO HOTELY A RESTAURACE

Letosni Vanoce zaklepaly uz na dvere ve vyrobnim zavodé spolec-
nosti GRANETTE & STAROREZNA Distilleries v Prostéjové. Kdo
sem nyni vkroéi, narazi na hvézdy — doslova a do pismene! Vanocni
hvézdicky — miniaturni atypické lahve v Fradé Hanacka — tvori
soucast kolekce vyrabéné pro off trade. Na trhu se objevi v lis-
topadu.

Navic budou restauracni a dalsi prostory, kde se nabizi ke konzu-
maci napoje z fady Hanacka, zdobit vanocni stromecky prave s te-
mito miniaturami z prostejovske likerky. Nejde pouze o jeden druh
hvézdné miniaturni lahve, ale bude jich podstatné vice — jsou tu to-
tiz zastoupené témér vSechny varianty z rady Hanacka. GRANETTE
& STAROREZNA Distilleries si klade za cil zvysit touto cestou
povédomi o vSech vyrobcich z fady Hanacka a dat moznost vsem
konzumentdm ndépoje ochutnat. V&ak také proto chystd prezentac-

ni akce treba i v horskych strediscich, kde se hvézdy s Hanackou

20.-23. 2. 2014

Kralovéhradecky biskup pozehnal V Praze otevreli novinku
STOLETE VARCE PIVA EXKLUZIVNI PIVNI LAZNE

RYCHTAR SPA BEERLAND WWW.to p-gastrO.CZ

Uvolnit mysl i télo v lazni plné blahodarnych latek nabizi novy

podnik v prazské Zitné ulici 9. Ponoiit se hosté mohou do rué-

né vyrobenych vifivych kadi z Dubu Kralovského Royal Oak a ne-

chat starosti vSednich dnii rozpustit ve zlatavém moku. Originalni

staroceska procedura je zaloZzena na pouziti vyhradné prirednich

surovin, materiali a starych lééitelskych postupii. 1 50 w

Krusovické tmaveé i svétlé pivo vynikd svou plnou chuti, stejneé tak V"c . STAVOVATEL o
u

diky svému slozeni omladi pokozku a zbavi ji toxickych latek. Vysoky E P

obsah chmelovych silic prispiva k celkove vitalizaci a uvolfiovani koz- LODBORNY' Dop'ggovoNAVSvTE"VN"K o
DN

HOLIDAY WORLD

nich pord. Pivovarské kvasnice bohaté na vitamin B a aktivni enzymy
pusobi blahodarné na regeneraci pokozky. Diky této jedinec¢né kombi-
naci prirodnich ingredienci a magického plsobeni dubu kralovského,
ktery byl odjakziva symbolem dlouhovékosti a odolnosti, dochazi bé- '
hem koupele k povzbuzeni latkové vymeény, vyplaveni skodlivych 1&-

tek z téla, uvolnéni vnitfniho i vnéjSiho napéti, Unavy a stresu, a tim

k dokonalému duSevnimu i télesnému odpocinku. Béhem pivni koupele

si hosté navic budou moci sami vytoc¢it neomezené mnozstvi pravého

Geského piva Krusovice. Svétovym unikdtem je nase chmelova sauna

ve tvaru pivniho sudu.

Biskup Jan Vokal kralovéhradecké diecéze v hlineckém pivovaru
pozehnal varku piva Rychtar, kterou tento den mistni pivevarnici
pripravili témér na den presné 100 let od historicky tplné prvni
varky hlineckého piva.

Biskup Jan Vokal nejprve sam vhodil hrst hlavkového chmele do
chmelovaru, nasledné pak pivu Rychtar pozehnal. PoZzehnana varka
piva nyni bude kvasit na otevi‘eneé spilce a nasledné lezet v lezackem
sklepg, stacet se bude presne jako pred 100 lety, tedy 12. prosince.
Hlinecti pivovarnici po pozehnani vyuZili slavnostni prilezitosti k tomu,
aby na varné umistili jako odkaz pro pristi generace schranku s dobo-
vymi predmety. ,Proto jsme do schranky kromé denniho tisku umistili
i propagacni a dalsi pivovarské materialy jako podtacky, etikety, ko-
runky, pivovarskeé noviny, sklenici na pivo ¢i dokumenty shrnujici prv-
nich 100 let historie pivovaru Hlinsku,” uved! sladek Pivovaru Rychtar

Milan Moravek. Pod zéstitou
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