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I ~REDSTAVUJEME

~Maly vinar Frantisek a Hana Madlovi

VINARSTVI ROKU 2011

Vitézem tretiho roéniku soutéze o titul Vi-
narstvi roku 2011, kterou vyhlasuje Svaz
vinait CR, se stalo vinai‘stvi ,Maly vinai*
Frantisek a Hana Madlovi. BEhem slavnost-
niho galavecera 12. dubna v prazské Lucer-
né prevzal FrantiSek Madl ocenéni z rukou
ministra zemédélstvi Petra Bendla. Vitéz
se utkal ve finale s dalSimi péti vinarstvimi,
ktera byla nominovdna z 878 tuzemskych
vinar'skych spolecnosti.

Ve findle soutéZe se porota rozhodovala
mezi vinari Frantiskem Madlem, Vladimirem
Teturem a Miroslavem Volarfikem a velkymi
vinarskymi firmami Moravino s.r.o., Zno-
vin Znojmo a.s. a Vinné sklepy Valtice, a.s.
.U vSech finalistl jsme se setkali s vysokou
profesionalitou a prredevsim ddlezitym aspek-
tem — entuziasmem a laskou k vinu. VSichni
byli vyborné pripraveni a vybrat vitéze nebylo
proto snadné. Rozhodovali skute¢né malic-
kosti,” rika Ilvo Dvorak, predseda odborné
poroty. Ta se nakonec rozhodla udélit titul
Vinarstvi roku 2011 prave vinarstvi Frantis-
ka Madla. ,Jde o vinafstvi, které vyrabi ne-
jen znamenita vina, ale ma koncepci rozvoje,
podporuje vzdelavani a ma i Setrny pristup
k prirodé. Je to vinarstvi, kde kvalitni vino
hraje hlavni roli,* dodava Dvorak.

DVACET LET

RODINNE FIRMY
Vinarstvi Maly vinar* letos slavi dvacet let své

34 SVET BARMANU

existence. ,Zacinali jsme v roce 1992, roku
1996 jsme dali prvni vino do lahvi a od té
doby prodavame vice vina v lahvich, nez v su-
dech,” rekapituluje Frantisek Madl. Rodinna
tradice zdejsiho vinarstvi vSak sahd mnohem
dal. To se ale péstovalo vino jen v malém —
nakonec, ve Velkych Bilovicich a v okoli ma
takhle aspon kousek vinice snad kazda dru-

ha rodina. Prevedeni rodinné tradice vyroby
vina v malém v roce 1992 do moderniho vi-
narstvi charakterizuje sam FrantiSek Madl
jako nutnost obzivy.

Pojem Maly vinar v pojeti vinarstvi Frantiska
a Hany Madlovych neznamena, Ze tu vyrabgji
vino jen v malém pro svoji potifebu — roc¢-
ni produkce se Malého vinafe se pohybuje
kolem 200 00O lahvi. Vyjadruje predevsim
pristup k vinafstvi jako stavovskému oboru,
hravy pristup k réve vinné i vinu. ,,Na nazev
Maly vinai* jsem prisel nékdy v prabéhu 90.
let, kdy tu zacaly vznikat velké vinarské spo-
le¢nosti a soutézily o co nejvetsi podil na
trhu. Tehdy jsem si rekl, Zze zatimco oni chtéji
byt velci, my chceme byt mali,” fika FrantiSek
Madl. ,Maly vinal* znamena vinarstvi, kde se
rodinni prislusnici staraji o vinohrad od za-
¢atku az do konce,” dodava. Princip rodin-
ného podniku tu funguje. Celkem se tu péeci
o vinohrady a o vino vénuje deset lidi. Cast
z nich tvori rodina Madlovych — FrantiSek
Madl, jeho manzelka Hana Madlova a jejich
dva synové. K tomu tu mame jeste sest za-
méstnancd, ale i ti jsou provazani rodinnymi
vazbami, takze jsme skute¢né rodinny pod-

nik,” rikd Frantisek Madl s iusmévem.

V SOULADU S PRIRODOU

Cast produkce z 12 hektar(l vinic (2,3 ha),
které vinarstvi Maly vinar nalezi, tvori biovi-
no. Ekologicky Setrny pristup tu ale uplatfiuji
i u vina, které neni v ,bio" rezimu. ,Snazime
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se péstovat vino bez pouziti herbicidl — pes-
ticiddm se, s vyjimkou biovina, samozi'ejme
nevyhneme, ale i tak se snazime jejich pouziti

omezit na nejnutnéjsi miru,* rfika FrantiSek
Madl. ,Méme bud' ¢astecny nebo celoplosny
pokryv, vylisky, které mame z vina, kompos-
tujeme a zase vracime zpét do pldy — snazi-
me se co nejmené hnojit mineralnimi hnojivy,”
popisuje. Ekologicky Setrny pristup k pés-

tovani vina podle n&j umoznuje prave ,ma-
lost” jeho vinafstvi. ,Tim, Ze nemame zase
tak obrovské plochy vinohradd a je nds na
to dost, miZzeme to délat timto pracngjsSim
pristupem. Zaroven je to v konecném souctu
néjakd hnojiva, samozrejmé tato vyhodnost
se ale ukazuje az v dlouhodobém harizontu.
Je to jiny pristup, nez ve velkych vinarstvich,
které funguji v podstaté jako jakakali jind to-
varna a ocekavaji rychlé vysledky. Vino je
statek, ktery je tieba budovat dlouhodobé,
neni to zalezitost pro rychly zisk,” mini Fran-
tisek Madl.

Odradova skladba se opird predevsim o od-
ridy Sauvignon a Rulandské sedé. ,.Mame
tu také Tramin, Frankovku a Alibernet, coz
je takova nase zvlastnost, a pak je tu Hiber-
nal, ktery péstujeme jako biovino,” vypocita-
va Frantisek Madl. ,Samozrejmeé ne vSechno
nase vino je vyrobeno z hroznd, které vyros-
tou na nasich vinicich, z toho bychom pro-
dukci nepokryli — podle toho, jak se vydari
Uroda, se ndm dar'i z vlastnich zdrojd pokryt
tietinu nebo i jen ¢tvrtinu produkce. Zbytek
nakupujeme od jinych péstiteld tady u nas
z Velkych Bilovic nebo z nejblizSiho okoli,* po-
dotyka.

POCTIVA PRACE

Vina zraji vétsinou v nerezovych nadobach,
daji se vSak najit i sudy a barrigue. K vyrobe
vina Frantisek Madl pouziva rizené kvaseni
a moderni technologie. | kdyz i tady se sna-
zi drzet hesla: V$eho s mirou. ,Samozrejmé
priddvdame kupované kvasinky, ale ne moc,
vyuzivdme i nase kvasinky z vinice. Problém
je, ze dnes je honba za tim, aby vino vyraz-
ne vonelo a toho nelze bez pridavani cistych
kvasinek dosahnout — takze musime pridavat

i my, abychom nezlstali mimo hru. Dnes se
totiz hodnoti vino prevazné nosem, chutovy
dojem se stal druhorady,” konstatuje Franti-
Sek Madl. ,Je to dano tim, ze degustacnich
soutézi je moc, vina na degustaci je také
hodné, takze degustatori oceriuji predevsim
vyrobky, které maji ovocnou, nejlépe exatic-
kou vani,” dodava. RGzné dalsi ,zlepSovaci®
pripravky do vina nepridavaji. ,Samozitejmeé
jsme si néktere ty véci vyzkouseli, ale je to
dost draha zalezitost. Nechdvame nase mla-
dé vino dostate¢né dlouho na kvasinkach,
navic v dnesni dobé& uz ani nejsme tlaceni
k tomu, abychom davali vino na trh prilis
brzy," dodava.

Za dvacet let existence se podarilo Fran-
tiskovi a Hané Madlovym vybudovat podnik
s véhlasnym jménem. Tim, Ze se o vino osob-
né staraji od péstovani na vinici pres vyrobu
az po expedici, davaji do ngj i kus sebe. Pro-
davaji zkratka vino s dusi.

B Roman Peterka

Je vasi prioritou
spokojeny zakaznik?
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Celni reditelstvi

POCHYBNE
LIHOVINY VE
VECERKACH

Vice nez sedm set lahvi pochybnych liho-
vin zajistili ustecti celnici béhem dvou dnd
v provozovnach typu smiSené zbozi, kolonial,
vecerka pri kontrolach zamérenych na zda-
néni vybranych vyrobkd a jejich znaéeni.

Na prvniho maje si celnici vytipovali ke kon-
trole prodejnu v Litomeéricich. V zadni ¢asti
skladu objevili velké mnozstvi lihovin, které
byly sice opatfeny kontrolnimi paskami, ale
v evidencnim kddu kontrolnich pasek nesou-
hlasil objem spotrebitelského baleni ani aob-
sah etanolu.

Prislusnici celniho Urfadu zajistili v kontrolo-
vané provozovné B854 lahvi rdznych druhl
lihovin (Tuzemak, Vodka), coz cinilo celkem
327 litrG. Unik na spotFebni dani vygislili na
35 tisic korun. Pripad je nadale v Setfeni,
odebrané vzorky putovaly do celné technicke
laboratore na expertizu.

Jan Becher

BECHEROVKA
BODUJE TAKE
V AUSTRALII

Protinozce =zasahlo citrusové osvézeni
s jemnym bylinnym nadechem. Australie se
pripojila ke stévajicim deseti zemim, kam se
vyvazi Becherovka Lemond. K australskym
spotrebitelim urazi Becherovka Lemond
cestu trvajici priblizné 45 dni a dlouhou pres
16 800km. Nejmensi kontinent tak patri
k nejvzdalengjSim exportnim zemim. Beche-
rovka Lemond je na trhu od roku 2008.

Priprava vstupu Becherovky Lemond na aus-
tralsky trh trvala zhruba jeden rok. Objemo-
veé predstavuje trh importovanych znacek de-
stilatt v Australii témér 83 mil. litrtl. Cesky
trh je pro predstavu asi o 8,50% vetsi.
Manazer znacky Marek Grabovsky k tomu
rika: ,Australie byla jednim z vytipovanych
trhd, na ktery jsme chtéli vstoupit. Zastou-
peni kategorie ,bitter”, do které patfi Be-
cherovka Lemond, se v Australii blizi dvema
procentdm, coz znadi velmi silnou pozici této
kategorie.”
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Plzerisky Prazdroj

PRAZDROJ SLAVI 170 LET

Plzerisky Prazdroj na oslavu 170. vyroci
svého zrodu pripravil specialni program
prohlidek pivovaru. Béhem nich se budou
moci navstévnici od dubna do listopadu vy-
dat za historii Pilsner Urquell nebo projet
pivovarem na formanském povoze. Oslavy
kulatého vyroci zahdjilo slavnostni odhaleni
»orloje®, ktery byl umistén na pruceli histo-
rické budovy vedle Jubilejni bréany pivovaru
a odpocitava cas zbyvajici k vyroci uvare-
ni prvni varky piva Pilsner Urquell. Osla-
vy vyvrcholi 5. Fijna na Namésti republiky
v Plzni.

,N&s pivovar ma za sebou 170 let boha-
té a zajimavé historie, kterou chceme na-
v&tévnikim zprostiedkovat béhem novych
specidlnich prohlidek nazvanych Za historii
Pilsner Urquell a Pivovarem na formanskem
voze. Vérime, Ze obé tematické prohlidky
navstevniky zaujmou, protoze na né ceka
rada informaci a perlicek z historie pivovaru
i vareni plzeriského piva, které jsme zatim
pri klasické prohlidce pivovaru neprezento-
vali,* komentuje Tomas Raboch z Navstév-
nického centra Plzeriského Prazdroje.
(Plzerisky Prazdroj)

Stock Plzen

BOZKOV BUDE PO

EVROPSKE

UNII ZADAT PENIZE PRO TUZEMAK

Spoleénost Stock Plzen, ktera je se znaé-
kou Bozkov Tuzemsky nejvétSim vyrobcem
tuzemaku v Ceské republice, bude pozado-
vat, aby Evropska unie finanéné podporila
produkci €eského tuzemaku. Reaguje tak
na aktualné zverejnény zamér EU investo-
vat do karibského rumu. Evropsti byrokraté
totiz chteéji utratit v prepoctu az 130 mili-
ont korun za marketingové kampané, kte-
ré budou v zemich EU a v Severni Americe
propagovat pravé rum z karibskych zemi.
Pokud jiz EU hodld podporovat produkci
lihovin, napriklad s ohledem na vytvareni
pracovnich prilezitosti, méla by tak podle
Stocku Plzen ¢init ve svych ¢lenskych ze-
mich, nikoli v zdmori.

.Nevidime absolutné zadny dlvod, proc
by Evropska unie meéla podporovat prodej
lihovin z Karibiku, tedy z Uzemi mimo EU.

Poskodilo by to vSechny evropské vyrob-
ce lihovin a nejvice pravé tuzemak,” uvedl
generalni rfeditel Stocku Plzeri Petr Pavlik.
Paodle ného se Stock Plzer obrati na ceske
europoslance s Zadosti, aby proti podpore
karibského rumu vystoupili, pfipadné se za-
sazovali o podporu tuzemaku.

Pripadnd podpora tuzemaku, ktery tézi vy-
hradné z ,evropskych®” surovin, ma podle
Stocku Plzefi mnohem vetsi logiku, nez do-
tace smerujici zcela mimo evropsky region,
do zamori. Tuzemak se totiz vyrabi z doma-
cich surovin a jeho produkce tak pozitivne
ovliviiuje i dalsi obory — zemeédélstvi, lihovar-
nicky pramysl. .V Cesku odvadgji producen-
ti lihovin na spotfebnich danich miliardove
sumy. Navic v navazujicich oborech stimu-
luji zaméstnanost. Jejich podpora z unijnich

dal Petr Pavlik. (4JAN)
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Sirupy

NEKDO TO RAD SLADKE

Déti je miluji, lékarensky prumysl vyuziva
jejich konzistence ke svym Iééebnym potre-
bdm a barmani se bez nich témeér neobe-
jdou. Sladké, mirné nahorklé, ¢iré, barevné,
milované i opovrhované, nazory na né se
razni. O ¢em je rFe¢? Preci o sirupech!

Jejich lékarenska podoba vznikla v Arabii jiz
v 10. stoleti. Obvykle jsou viskézniho charak-
teru a sladke chuti, jejiz silu je mozné upravit
diky tomu, Ze jejich zékladem je cukr a voda,
popripadé néjaka prichut ¢i barvivo. Mnoho
znamych firem vyrabi jiz po staleti nescetné
prichuti a barev, nechaji se inspirovat novymi
trendy a kombinacemi. Velkou vyhodou takto
vyrabénych sirupl je, Ze jejich konzistence,
chut a barva je stdle stejna diky tomu, ze
jsou vyrabeny ve velkém mnozstvi a ze stale
stejnych surovin.

NEKDO TO RAD DOMAcCI

Rada barman( v dnesni dobé ale spige dava
prednost vyrobé sirupd vlastnich. Pro¢? Da-
vod je jednoduchy — snaha oslnit hosta nééim
novym. Takovy ,home-made” sirup je zarukou
toho, Ze barman vénoval drinku, pro ktery
byl sirup urcen, velkou davku péce a Usili a je
jeho vlastnim vytvorem. Z pohledu hosta to
znamena, ze drink bude nécim vyjimecny a ze
druhy takovy v jiném baru nedostane. Ma to

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

ale sva uUskali. V pripadé ,doméacich" sirupl
je vyroba trochu oSemetna, jelikoz se veétsi-
nou vyrabi v mensich davkach a protoze ne
vzdy jsou dostupné suroviny od stejného do-
davatele, mohou se od sebe jednotlivé davky
chutove lisit.

Vvic NEZ JEN SLADIDLO
Ucelem sirupl v dnesnim barmanstvi neni
pouze napoj osladit, ac¢ je to samozifejme je-
jich hlavni Ukol. V mnoha pripadech mohou
drink chutové ozvlastnit. V podstaté s nimi
mUzZeme pracovat stejné jako s bitter's. Po-
kud jsou vyrobeny za pridani nékteré z by-
linek, jako trfeba levandule, jasmin a jiné
prirodni ingredience, dodaji nasi recepture
Smrnc a doladi celek.

Za priklad ndam mdze poslouzit klasické Dai-
quiri. Zakladni receptura se vétsinou sklada
ze svetlého rumu, citronove ¢i limetove stavy
a cukru — at uz v podobe klasického prasko-
veho, nebo cukroveého sirupu. Staci drobna
obmeéna — za svétly rum tmavy, k tomu néco
kyselého a sladkost zaridi sirup (k tmavému
rumu se vyborné hodi javorovy) a mame Upl-
ne jiny drink! Host, at uz vas doméci ¢i baro-
vy, takovouhle hricku jisté oceni...

Timto zplsobem si miZzeme pohravat s celou
fadou dalsich drink(. Mate réadi Rum(old)fa-
shioned, kdy se vtiré kostka cukru do rumove

béze za pomoci vody, bitter's a kary? Je to
klasickd, krdsna, stara metoda, vyzadujici
obvykle 5 — 7 minut pripravy. Diky pouziti si-
rupu, at uz svetlého, ¢i tmavého, si chromné
usnadnite praci a navic mate téma ke komu-
nikaci s hostem, ktery na baru bedlivé sle-
duje pripravu svého drinku. Z Old fashioned
mame New fashioned a je to skvéla alterna-
tiva pro dalsi drink.

VSEHO S MiROU

O sirupech se bavime vétsinou v souvislosti
s michanym ndpojem a a¢ vétsinou nebyva
bazi, t.j. neni zakladni slozkou drinku, umi
v nem sehrat dosti podstatnou roli prave
diky sve sladkosti a intenzité. Barmani dobre
védi, Ze s nimi musi pracovat velmi opatrné,
ze i sebemensi odchylka dokaze zcela zmeénit
jejich snahu o urcity réz vysledného koktej-
lu.

Dobra zprava je, ze sirupy jsou dnes jiz dobre
dostupné, takze je i vy doméaci kutilové mize-
te vyuzit pro své drinky. At uz zvolite ty ku-
pované, nebo se date cestou domdci vyroby,
preji mnoho mixologickych dspéchl, avsak
mejte na pameéti, Ze vice nez jindy v pripadé
sirupl plati prislovi: ,Méné je vice".

B Katerina Kluchova
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I NTERVIEW

Derrick Lee, prezident mezinarodni barmanskeé asociace IBA

NEJDULEZITEJSI
JE MICHAT DOBRE DRINKY

Mezi Géastniky konference Ceské barman-
ské asociace a Grand Prix CBA — Bohemia
Sekt Cocktail Competition, ktera se usku-
tecnila koncem brezna v Clarion Congress
Hotel Prague, plsobil spis nendpadné. Maly
sympaticky, neustdle usmévavy muz se
skromnym vystupovanim. Pritom byl Singa-
puran Derrick Lee coby Uradujici prezident
IBA (International Bartenders Association)
nejvyznamnéjSim hostem. Barmanskému re-
meslu se vénuje uz pres 40 let. Dnes je uz
sice na penzi, barmanské remeslo ale tak
docela na hrebicek nepoveésil. ,,Barmanstvi
je prosté vasen,” rika s iusmévem. Jak pri-
znava, koktejlii uz sice moc nemicha, spis
u€i jiné, jak je michat, o to vic se ale vénuje
praci pro IBA. ,Barmani, ktefi jsou v pro-
duktivnim véku, se musi vénovat své praci,
které maji spoustu. Nemaji ¢as na praci pro
asociaci. Tak je to na nas starych — pokud
bychom to nedélali my, nedélal by to nikdo.
Dlouha léta jsem pracoval v oboru, ted se
na stara kolena snazim udélat néco pro jeho
dalsi rozvoj,” rika s tsmévem.

Jak hodnotite coby c¢len poroty Grand Prix
CBA — Bohemia Sekt Cocktail Competition
celou akci? A jak jste spokojen s vykony sou-
tézicich?

Celd akce je vyborné zorganizovana a vsichni
tu ukazuji velmi dobrou show. Soutézici tady
na Grand Prix CBA — Bohemia Sekt Cocktail
Competition jsou vyborné pripraveni a pred-
vadeji tu skveélé vykony. To samozrejme jeste
nemusi nic vypovidat o tom, jak funguji v béz-
ném provozu za barem. Soutéz a normalni
véedni provoz jsou dva odlisné sveéty. Kdyz
chcete skutecne zjistit, nakalik je néjaky bar-
man opravdu dobry, nejlepsi zplsob je jit do
baru, kde pracuje, objednat si drink a sledo-
vat ho pfi praci. Jsou i lidé, kteri jsou za
barem vyborni, ale v soutézich neuspéji, pro-
toze je srazi tréma a nervozita. Na soutezi
jste trochu jako herec na jevisti. Za barem
jste jen vy a hosté a podstatné je, aby hos-
tdm chutnaly vase koktejly.

Co vy a barmanské soutéze?

Také jsem se jich uc¢astnil. Darilo se mi pro-
bojovat se do finale, ale nikdy jsem se nestal
Sampionem — byl jsem vzdycky moc nervézni
z toho, jak na mé vsichni koukaji (smich).

Kdy jste zacal s barmanskym remeslem
a kudy se ubirala vase profesni draha?
Zacinal jsem jako barman v roce 1970 v baru
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v Sestihvézditkovém Raffles hotel v Singapu-
ru. Tady vznikl slavny drink Singapore sling.
Bylo to velmi oblibené piti — michali jsme jich
v té dobé kolem dvou tisic denné. Vzpominam
si na jeden vecer, kdy k nam prisli tfi ameri¢-
ti marifdci a vypili za vec¢er dohromady 150
slingll — kazdy po padesédtce. Myslim, ze
prekonali svetovy rekord (smich). Vraceli se
z valky ve Vietnamu, tak chtéli pofadné osla-
vit, ze jedou kone¢né doml. V roce 1984
jsem byl povySen na managera F&B, pak na
senior managera a v roce 1984 jsem pre-
Sel do hotelové skoly, kde jsem pres dvacet
let ucil nové adepty barmanského Femesla.
Do dlchodu jsem odchézel jako reditel tamni
F&B divize v roce 2006.

Vy ale nejste tak docela v diichodu.
Poréad pokracuiji v tréninku barmand, pracu-
ji pro IBA, coz je moje hobby, protoze jde
o ¢estnou funkci. Snazim se udélat néco pro
obor, kterému jsem se takova dlouha léta vé-
noval. Barmanstvi je zkratka vaser.

A nelaka vas nékdy se na to vSechno vykas-
lat a prosté si jen tak v klidu uZivat dicho-
du? Nemate i jiné vasné, neZ barmanstvi?
Ale samozrejmé, Ze chci relaxovat. Rad hraju
golf a nejradéji bych ho hral kazdy den, kdyz
bych na to mél ¢as, moje funkce prezidenta
IBA je ale spojena s tim, Ze stravim hodné
Gasu na cestdch, takze hrat golf uz mnohdy
neni kdy. Ale pokud to jen trochu jde, snazim
se zahrat si golf vSude, kam mé& moje cesty
zavedou.

Kolikrat vas uz vase cesty zavedly do Pra-
hy?

Poprvé jsem tu byl, myslim, v roce 1995.
A kolikrat od teé doby, to uz ani nespocitam
— v podstate kazdy rok od doby, co se kona
Grand Prix CBA — Bohemia Sekt Cocktail
Competition (smich). Jsem tu zkratka pra-
videlnym hostem a uz se v Praze docela vy-
znam. KdyZ byste mé zavedl do mésta a ne-
chal mé tam svému osudu, uz bych si umél
poradit, trefim skoro vSude. Mam Prahu
moc rad, i celou Ceskou republiku. Lidé jsou
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tu velmi viteli a pohostinni — proto jsem prijal
pozvani i na letosni konferenci CBA a Grand
Prix CBA — Bohemia Sekt Cocktail Compe-
tition .

Jak jsou na tom podle vas c¢esti barmani
v porovnani se svétem?

Latka kvality je u ¢eskych barman( nasta-
vena velmi vysoko, nakonec svédci o tom
i to, ze hosi z CBA vyhravaji na mnohych
ale pro rozvoj barmanského remesla je, ze
fada z téch mladych sikovnych hochd, kteri
predvadeéji na soutezich i za barem v bézném
provozu excelentni vykony, jsou jejimi ¢leny.
To je velmi ddlezité. Myslim, Ze pro rozvoj

PraZzské setkani v rdmci bi‘eznové kbnference CBA. Zleva: Miroslav Cernik — viceprezident CBA, Derrick Lee
— President of IBA, Ron Busman — vicepresident of Europe IBA, Peter Jansen — Treasurer of IBA, Jirgen
Falcke — Honorary IBA Board Member, Ale$ Svojanovsky — prezident CBA.

barmanského rfemesla v Cesku je ted nej-
Mate tu velmi dobré koktejlové bary, z nichz
nékteré snesou srovnani se svétem. Ale je
tu dost zékaznikl, kteri vyrazi do baru na
koktejl? To je také velmi dilezité. Cim vice
koktejlll si budou zékaznici objednavat, tim
lepsi barmani tu budou.

Jaké trendy podle vds hybou v soucasné
dobé barmanskym svétem?

Trendy se vyvijeji a méni. Poslednich par
let bylo ve znameni molekularni mixologie,
soucasnost je, aspon jak to vnimam ja, ve
znameni navratu ke ,staré americké Sko-
le" — mnoho barmantd se vraci ke klasickym
drinkdim, jako je napr. Manhattan a podobné.
Nejde ale jen o to, co barmani zrovna nejcas-
teji michaji. Barmanskeé remeslo se vyviji jako
celek — a dnes uz k tomu, abyste byl dobry
barman, zdaleka nestaci ,jen” dobre michat
koktejly — i kdyz to je samoziejmé nezbytny
zéklad. Barman musi velmi dobre védét, co
prodava, musi se vyznat v napojich, bez dob-
rych znalosti v této oblasti nemdze byt sku-
tecnym barmanem. Musi také mit prehled
o0 tom, co se deje, kdo zrovna vyhral volby
nebo jak dopadl véerejsi fotbal. Musi byt také
schopny manager, musi védét, jak vést bar,
musi se vyznat v hygienickych predpisech,
ktere jsou stale prisnéjsi — je toho hodne, co

musi dnesni barman zvladnout a je toho mno-
hem vic, nez tomu bylo v ¢asech, kdy jsem
s timhle Ffemeslem zac¢inal. Moderni barman
se musi vyrovnat i s tim, ze je zodpovedny za
bezpecnost zakaznika, za to, v jakém stavu
zékaznik z baru odejde. Pokud zakaznik zaci-
na byt opily, barman by mu uz nemél nalit,
meél by mu nabidnout néco jiného, nez alko-
hol. Protoze pokud se ve vasem baru nékdo
opije tak, ze nem(ze ani chodit a néco se
mu pak stane, mlzete z toho mit dnes vy
velké problémy, vy se budete zpovidat jeho
roding nebo i soudu, pro¢ jste nechal jeho
podnapilost zajit tak daleko. Bude to zkratka
i vas problém, ne jen toho opilého cloveka.
Driv to bylo kazdému jedno — mohl jste se
opit v baru do némoty, aZz jste padl pod stil
a nikoho to netrapilo. Dnes je to jiné. Samo-
zi'ejmeé predpisy, které zakazuji podavat dalsi
alkohol nékomu, kdo uz prekrocil miru, jsou
tu uz dlouho, ale az v posledni dobé se zacina
tlacit na jejich dodrzovani.

Jednou z podob barmanského remesla — vel-
mi efektnich podob — je freestyle bartending.
Jaky je vas nazor na ,,hazeni lahvemi*“?
Freestyle je show a pokud mate dobrou show,
mlzete s jeho pomoci zaujmout a prildkat
hosty. Ale pokud neumite freestyle opravdu
dobre, radgji se do ngj za barem nepousteéj-
te. A i kdyz ho umite vyborne, uvédomte si,
Ze nic se nesmi prehanét. Protoze za barem
musite hlavn& michat drinky, ne jen predva-
dét show — jinak by to trzbam spis uskodilo,
nez pomohlo. A nejddlezitéjsi je zvladnout
umichat dobry drink. Pokud drink nebude
dobry, sebevice ohromuijici barmanska show
to nezachrani. Protoze koktejl je to hlavni.
Za nej zakaznik plati. Ne za show okolo.

B Roman Peterka

SINGAPORE SLING

Nézev Singapore Sling je spojen se jménem bar-
mana Ngiam Tong Boona, ktery pracoval v Long
baru v singapurském hotelu Raffles a nékdy kolem
roku 1915 poprvé namichal ndpoj tohoto jména.
Plvodni receptura obsahovala gin, Heering Cher-
ry Ligueur, Dom Beénédictine a ananasovy dzus.
V nékterych variacich se pak pridavala soda kvuli
vytvoreni pény. V soucasné dobé se v singapur-
skych barech vétsina Singapore Sling prodava
v podobé RTD drinku v lahvi, mnohem vic, nez je
ho namichano primo za barem.

A jak vypada soucasna receptura v Raffles Hotel
Singapore?

INGEDIENCE:

30ml ginu

15ml Heering Cherry

120 ml ananasového dzusu

15 ml citronového dzusu

7,5ml Cointreau

7.,5ml Dom Bénédictine

10ml grenadiny

par kapek Agnostury Bitter

POSTUPR:

VSe protrepat s ledem, nalit do sklenice s ledem
a ozdobit platkem cerstvého ananasu a tresni.

39



N SeVERAGE

Vodka

LIHOVA KRALOVNA

BARU

rp — Trendy se méni, ale vodka zistava.
Prestoze chutové preference konzumentu
alkoholu se méni, prizracnd chutové ne-
utralni lihovina se stale drzi na Spici mezi
destilaty. Hodné se ji vypije ,cCisté", velké
mnozstvi odbytu v gastronomii jde ale také
na vrub oblibé vodky coby koktejlové baze.
Vodka zkratka stale ,,jede".

Mezi nejveétsi producenty vodky patri Finsko,
Svédsko, Rusko, Polsko a Ukrajina. O to, kdo
zacal s vodkou jako prvni, se dodnes prou
Polaci a Rusové. Rusové povazuji vodky ne-
jen za svqj tradicni — a vzhledem k jeji tradic-
ni obfi konzumaci takrtka narodni — napoj, ale
i za sv(j narodni vynalez. Polaci zase mini,
ze s vodkou (tedy v jejich pripade waodkou)
prisli jako prvni oni. Pravdou je, Ze pocatky
paleni vodky je nutné hledat neékde na vycho-
deé Evropy, bud v Polsku nebo v Rusku nékdy
ve 14. stoleti. Podle teorii nekterych histo-
rikd umoznilo paleni vodky v Rusku zavedeni
trojpolniho systému, diky kterému byly vetsi
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prebytky obili — a ty pak bylo mozné zuzit-
kovat k vyrobé vodky. Jini historici mini, ze
inspiraci k vyrobe vodky ve vychodni Evropé
byl import francouzské vinné palenky ve ¢tr-
nactém stoleti. Obyvatelé vychodni Evropy
se timto prikladem inspirovali, méneé bézné
vino vsak nahradili dostupnéjsi surovinou.
Nejdrive obilim, pozdéji se k vyrobeé vodky
zacaly jako vychozi surovina vyuzivat i bram-
bory, popripadé smeés obili a brambor. V 15.
stoleti se vyroba zdokonalovala ochucovanim
pomoci medu a jinych latek. Kvalita vodky
stoupd diky pokustm vyrobct s rdznymi kom-
binacemi bylin a materiald, ze kterych napoj
destilovali. Nakonec se ukazalo, Zze mezi vod-
kami z brambor a pSenice jasné vynika vodka
zitna. A to predevsim diky své lahodne chuti
a vini. Nicméné brambory jako mozna suro-
vina pro vyrobu vodky zlstaly. A je to tak
i dnes, dokonce uz je to par let i uredné po-
tvrzeno — EU prijala v roce 2007 smérnici,
ktera definuje vodku jako lihovinu vypalenou
z obili nebo brambor. Podle zédkonné definice

v USA je vodka neutrdlni lihovina bez zietel-
nych znakd chuté, viné a barvy.

VODKA SEM, VODKA, TAM,
VSUDE KAM SE PODIVAM
Znacek vodky je dnes nepreberné mnozstvi
— jen v Polsku se jejich pocet odhaduje na
tisicovku. Polské znacky vSak celosvétove
tak moc znameé nejsou — tady vedou pre-
devsim Svédové (Absolut vodka) &i Finové
(Finlandial). Mezi globalné znamymi znackami
figuruji i ruské znacky, jako je Stolicnaja. Ne
vzdy vsak rusky ndzev znamend u vodky rus-
ky plvod. Nékteré z nich patii emigrantskym
firmam, které zapustily koreny v zapadni
Evropé nebo Americe (jako vodka Smirnoff),
jiné maji pouze lakat rusky zngjicimi nazvy.
To je priklad v Némecku vyrabéné vodky
Gorbatschov ¢i Pushkin. Nejprodavangjsi
znackou vodky je Smirnoff, do Sestice celo-
svetove nejprodavangjSich vodek patri take
Stolicnaja, Absolut vodka, Finlandia, Skyy
vodka a Sobieski.
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U nas se dlouhodobé na $pici drzi doméaci
Vodka Bozkov od Stock Plzen. V segmen-
tu gastronomie je zatim stale neochvéjnym
vlddcem trhu. Domdci vodka Bozkov je nej-
prodavangjsi, nejde vSak o prémiovou znac-
ku. V kategorii prémiovych vodek kraluje
v Cesku Finlandia.

patii vodka Amundsen. Diky neustalému rds-
tu prodejl dokézala svdj trzni podil v gastro-
nomii posilit jiz na 15,8%. Upevnila si tak
postaveni tieti nejprodavanejsi znacky vodky
v tomto segmentu. Pres svlj ndzev i v re-
klamni kampani zdGrazriovanou ,skandinav-
skou metodu vyroby*“ nejde o vodku z dovozu,
ale o domaci produkt — vyrobcem je Stock
Plzeri. Pdvodné byla uvedena na trh pred
dvanacti lety jako bézna znacka, pred dvéma
lety ale s novou lahvi a vylepSenou receptu-
rou —a take jinak pojatou marketingovou ko-

munikaci — zamirila do prémiového segmen-
tu. Jejim hlavnim marketingovym tahakem je
Sestinasobna destilace. V napojovem listku
ma tuto prémiovou znacku bezmala tretina
Geskych restauraci, bart a hospod.

éiIsTou | MiCHANOU

nou na sveté a jenom znamych znackovych
vodek se roc¢né vypije 1,3 miliardy litrl. Od-
haduje se, ze kolem 650% celkové spotreby
vodky pripada na Rusko a dalsi staty byvalé-
ho Sovétského svazu. 15 procent se vypije
v Evropé a 10 procent v USA. V Cesku tvor
spotreba vodky v soucasné dobé vice nez
tretinu celkoveho ceskeho trhu s lihovinami.
Velka ¢ast z celkové produkce vodky je vypita
.V Gistém stavu’, nemalou mérou se vSak na
celkovém odbytu vodky podili i michané na-
poje. Teenagerskym hitem poslednich let je

kombinace vodky a energy drinku, kterd mla-
dym pripada ochromné ,cool”, |ékare ale desi
— mix tvrdého alkoholu a povzbuzujiciho na-
poje s obsahem kofeinu nedéla nejlepsi sluz-
bu kardiovaskularni soustave. Podle nékte-
rych studii navic vede nadmérna konzumace
alkoholu kombinovaného s energetickymi na-
paji k jinym zménam chovani, nez ,,obycejna“
opilost — k niz se pod vlivem energy drinku
navic konzument dopracuje mnohem rychle-
ji, nez u ,klasickych” koktejlll. Podle studie
profesorky Cecille Marczinské z Kentucky po
poziti téchto mixd dochazi k velkému mnoz-
stvi urazl, protoze konzumenti maji mnohem
veétsi tendence k rizikovému chovani. ,,Zave-
ry této studie poskytuji konkrétni ddkazy, ze
mix energetickych napojd s alkoholem je rizi-
kovejsi nez samotny alkohol. Zvlasté profesi-
onaloveé pracuijici s lidmi zavislymi na alkoholu
Gi konzumujicimi alkohol ve vyssi mire, by

PREHLED AKCI 2012

SLAVNOSTI PIVA

1.8. - 2.6.2012, Ceské Budgjovice
Prezentace pivovard a sladoven,
nealkoholické napoje, potraviny, suvenyry
a vse co k dobrému pivu patri

GOOD FOOD & WINE SHOW
13.7. - 15.7.2012, Sydney
Australska vystava potravin a vina

HKTDC FOOD EXPO

16.8. - 18.8.2012, Hongkong
Mezinarodni veletrh potravinarskych
produktd a technologif

HK INTERNATIONAL TEA FAIR
16.8. - 18.8.2012, Hongkong
Hongkongsky mezinarodni veletrh caje

CIBTM
12.9. - 14.9.2012, Peking
Veletrh incentivni a kongresove turistiky

LE GOURMET
14.9. - 16.9.2012, Lipsko
Setkani labuznikd

IFTM TOP RESA
18.9. - 21.8.2012, Pariz
Mezinarodni veletrh turistického prdmyslu

OTDYCH
19.9. - 22.9.2012, Moskva
18. mezinarodni vystava turistiky

poznamka: Vydavatel neni zodpovédny za zménu termint
¢&i ndzva dilcich veletrhd.
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INTERCOOL

23.9. - 25.9.2012, Dusseldorf
Mezinarodni odborny veletrh chladirenské
techniky a mrazenych potravin

INTERMEAT

23.9. - 25.9.2012, Dusseldorf
Mezinarodni odborny veletrh masa
a uzenin

INTERMOPRO

23.9. - 25.9.2012, Dusseldorf
Mezinarodni odborny veletrh mleénych
a mlékarenskych vyrobkd

ITB ASIA
3.10. - 5.10.2012, Singapur
Mezinarodni veletrh cestovniho ruchu

WELLNESS BALNEA

4.10. - 8.10.2012, Praha

8. mezinarodni veletrh wellness,
rehabilitace, |azenstvi a estetiky

FOR GASTRO & HOTEL

4.10. - 7.10.2012, Praha

2. veletrh gastronomického zarizeni,
vybaveni restauraci a hoteld

IMEX
9.10. - 11.10.201, Las Vegas
Veletrh incentivni a kongresové turistiky

TTG
18.10. - 20.10.2012, Rimini
Mezinarodni veletrh cestovniho ruchu

SIAL
21.10. - 25.10.2012, Pariz
Mezinarodni veletrh potravinarstvi

TOUR SALON
24.10. - 27.10.2012, Poznari
Mezinarodni vystava turistiky a regiont

WORLD TRAVEL MARKET
5.11.-8.11.2012, Londyn
Predni veletrh primyslu cestovniho ruchu

GASTROFEST
8.11. - 10.11.2012, Ceské Budgjovice
Mezinarodni gastronomicky festival

ALLES FUR DEN GAST HERBST
10.11. - 14.11.2012, Salcburk
Mezinarodni odborny veletrh gastronomie
a hotelnictvi

BRAU BEVIALE

14.11. - 16.11.2012, Norimberk
Mezinarodni veletrh potravinarskeho
pramysiu

VINUM LAUGARICIO

29.11. - 30.11.2012, Trencin

8. rocnik mezinarodni vystavy vina, vody
a destilatl

SVET HOTEL

SVET

SVET GASTRO
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I USPESNY MANAGEMENT

Soukroma striedni skola gastronomie s.r.o., Praha

DVACET LET LIHNE o
GASTRONOMICKYCH PROFIKU

Soukromych odbornych s$kol zamérenych
na oblast gastronomie a pohostinstvi dnes
existuje celd rada. Kdyz ale pred dvaceti lety
prijimala své prvni zaky Soukroma stred-
ni Skola gastronomie (v té dobé jesté pod
nazvem Soukromé stredni odborné ucilisté
spoleéného stravovani), byla jednou z prv-
nich soukromych vzdélavacich instituci své-
ho druhu. ,,Byli jsme v podstaté prikopnici,”
vzpomind s ismévem reditelka Skoly Tamara
Kobylakova. Skolu zaloZila spolu s manzelem
Lubosem Kobylakem, ktery v bézném provo-
zu zastava pozici zdstupce reditele.

Co vas privedlo k zaloZeni soukromé stredni
odborné skoly — nebo plivodné stredniho od-
borného ucilisté?

LK: J& jsem se v odborném skolstvi pohybo-
val uz od roku 1984, takze jsem mél urcitou
zkusenost a predstavu, jak Skola funguje.
A kdyz se pak po roce 1989 otevrely moz-
nosti zalozit vlastni skolu, sli jsme do toho.
Bylo to docela dobrodruzné — skolu jsme za-
kladali ,na zelené louce”, nenavazovali jsme
na ¢innost neéjakého jiz existujiciho zarizeni.
O zarazeni do sité skol jsme zadali uz v roce
1991, ale néjakym nedopatfenim se na mi-
nisterstvu ztratily vSechny dokumenty, tak-
Ze jsme museli podat novou Zadost a do sité
skol jsme byli zarfazeni az o rok pozdéji. Byly
to doby, kdy u nas soukromeé skolstvi teprve
zacinalo vznikat, nikdo o tom moc neveédél,
ani urednici, kteri o tom rozhodovali.

Od té doby se uz mnohé zménilo. Zjedno-
dusil se vam zivot nebo je postupem casu
byvalo?

TK: Urcité obrovsky narostla administrativa,
na kazdou malickost uz dnes musi byt pa-
pir. Za téch dvacet let jsme museli zvladnout
mnoho zmén a novinek, prosli jsme si tvor-
bou skolnich vzdélavacich programd, ted nej-
noveji ndm pribyly u maturitnich obord statni
maturity.

Do budoucna nas jesté cekaji jednotné za-
vérecné zkousky u tiiletych obord a to uz by
mohl byt posledni stupinek. Pak by snad mahl
byt od vzdélavacich reforem zase chvili klid.

Statni maturity byly velkym strasakem. Jak
vasi studenti dopadli?

TK: Nastésti dobfe, byli nad celostatnim
primérem. Ted uz jen doufame, Ze je stejné
dobre zvladnou i vSichni budouci maturanti.
LK: Samozrejmeé, Ze porovnavat vysledky

Tamara a Lubos Kobylakovi zakladatelé prazské
Soukromeé stredni Skoly gastronomie s.r.o.

v rédmci jednotné nastavené zkousky pro
zaky z odborné skoly a z gymnazia je srov-
ndvani nepomérné. Uspésnost studentl
z odbornych skal nikdy nebude tak vysoka,
jako u gymnazistd. Je to ddno uz tim, Ze na
stredni odborné skoly obvykle nemiri déti,
které jsou jednoznacné studijnimi typy a maji
vyborny prospech. Ty jdou na gymnazium
nebo jinou obdobnou SS. O to vic nas ale
teési, ze nasi maturanti v této konkurenci ob-
stali se cti.

Jednou z véci, které mé na vasi skole velmi
zaujaly, je motivaéni prospéchovy program.
Jak to funguje?

TK: Tento program se tyka triletych i ctyrle-
tych obord a také ndstavbového studia. Fun-
guje to tak, Zze na zakladé dosazenych studij-
nich vysledkd poskytujeme slevu na skolném.
A ta mlze dosdhnout az sta procent. Jsou

tu nastaveny i dalsi zékladni podminky. Kdo
splfiuje tato zakladni kritéria, tomu je na za-
kladé dosazeného prdmeéru vypociténa sleva
ze Skolného, ktera se vraci v hotovosti na
konci kazdého pololeti.

Nejste ale sami proti sobé? Jako soukroma
Skola prece skolné potrebujete k preziti .
neni pak ponékud kontraproduktivni motivo-
vat studenty k dobrym studijnim vysledkim
sniZovanim skolného?

TK: Do jisté miry mate pravdu, na druhé
strané téch studentd, kteri ,skolné” neplati
vlibec, neni tak mnoho. Ale nékteri studenti
uz diky tomuto programu skutecné usetrili.
LK: On je tento mativacni program pro skolu
vyhodny. Sice pro nds znamenda ztratu Cas-
ti prijmd ze Skolného, které u nds neni nijak
vysoké, na druhé strané motivuje zaky k bez-
problémovému chovani. Oni se snazi dobre
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ucit, nemit neomluvené absence a jiné kazern-
ské prohresky, takZze je s nimi daleko snazsi
spoluprace.

Nakolik velka je konkurence na trhu stred-
nich odbornych skol zamérenych na gastro-
nomii?

TK: Je jich relativné dost, obzvlasteé v Praze.
O to vic se musime snazit se v této konku-
renci zviditelnit a dosahovat dobrych vysled-
kd. Pomaha ndm v tom to, Ze fungujeme na
trhu uz dvacet let a za tu dobu se ndm poda-
filo vybudovat si urcité jmeéno, ale take to, ze
nasi studenti pravidelné reprezentuji Skolu
v prestiznich oborovych soutézich, kde ob-
sazuji predni pricky (v lofiském skolnim roce
zvitézil zak skoly David Zitny na Mistrovstvi
CR v pripravé pizzy v kategorii juniort i do-
spelych, zaci skoly také pravidelné umistuiji
na prednich mistech v juniorskych kategori-
ich soutéze Barman CR a dalsich — pozn.
red.). Rada zajemcl o studium u nas prichazi
na doporuceni svych znamych, prichazi sem
i mladsi sourozenci nasich byvalych studen-
td. Je to pro nés velice potésujici zpétna
vazba.

Problém nedostatku Zaku, s nimZ se obec-
né stredni odborné skoly potykaji, obzvlasté
v oblasti triletych obord, vas tedy nepali?
TK: Samozrejmé, Ze také pocitujeme cel-
kovy ubytek zakd — populacéni krivka klesa,
takze rady zdjemcl o studium u nds jsou
dnes mnohem Fridsi, nez jaké byly pred dva-
ceti lety. Tim, jak je ménée déti a Skaoly bojuji
kvdli financovani o kazdého Z&ka, je to dnes
tak, Ze se na gymnazium dostanou i ti, kte-
i by se tam drive nedostali — coz ubira za-
jemce stfednim odbornym Skolam. A pokud
jde o odborné skaoly, rodice uprednosthuji
Gtyrleté obory s maturitou a snazi se na
né umistit i déti, které nékdy nemaji studijni
predpoklady. Mysli to dobre, ve vysledku to
ale vede jen k tomu, Zze zak nakonec studi-
um casto nedokonci, protoZe prosté nema
ganci stacit narokdm, které jsou na néj kla-
deny a prechdzi na trileté obory. Na druhé
strang, pres tyto nepriznivé trendy se nam
dari stéle otevirat a naplnit prvni roc¢niky ve
vsech formach studia, od tfiletych obord az
po nastavby.

Nepomohla vém soucasné vina kucharskych
televiznich celebrit? nezvedly porady jako
Ano, séfe a podobné, vinu zajmu o obor ku-
char?

TK: Ani ne. Ur¢ité nam tu nestoji davy mla-
dych lidi, ktefi by v tom spatfovali nejlepsi
volbu svého Zivota (smich).

Jak moc se vasi studenti béhem sSkoly do-
stanou do kontaktu s praxi? Maji ji dosta-
tek?

TK: U triletych obord je praxe dostatek — vy-

Skola vysild své zaky na odborné soutéze
v ramci celé Ceské republiky. O Uspésich
svedci ziskana mnoha ocenéni.

ukovy rezim je nastaven tak, ze tyden chodi
do skaoly a tyden jsou na praxi. Trochu horsi
s mnozstvim odborného vycviku je to u Gtyr-
letych oborl, ale to je dano charakterem
gkolniho vzdéldvaciho programu. Ctyfleté
maturitni obory jsou zkratka zaméreny, uz ze
sveé podstaty, vice teoreticky, takze v prvnim
a druhém roc¢niku maji zaci jeden den praxe
v tydnu a ve tietim a ctvrtém dva dny.

Kam chodi vasi Zaci na praxi?

TK: Klademe velky ddraz na to, aby odbor-
ny vycvik nasich zékd probihal na kvalitnich
provozovnach, kde dostanou maximalni peci
a skutec¢né poznaji kvalitni Femeslo. Spolu-
pracujeme s renomovanymi hotely v Praze,
jako je Four Seasons, The Augustine Pra-
gue, Meteor Plaza, Obecni dim, hotel Villa
a jiné.

Jak je to s uplatnénim vasich absolventui?
LK: Zalezi samozifejme predevSim na nich,
jak jsou sikovni a nakolik maji skutec¢ne za-
jem o zvoleny obor, zajem ze strany zamest-
navateld o né ale urcité je. Pokud je nékdo
skutecnée Sikovny, ¢asto dostane nabidku uz
béhem studia od neékteré provozovny, kde
plsobi v rémci odborného vycviku. Takto uz
nékolik nasich absolventl naslo napiiklad
uplatneni v hotelu Four Seasons.

Jakeé jsou plany vasi skoly na dalsi obdobi?
LK: V rémci dvacetileté tradice bychom i na-
déle rédi zlstali zajimavou $kolou pro zaky.
Nasim cilem je i nadale zdokonalovat vyba-
veni Skoly a zavadet moderni gastronomicke
trendy do vyuky. A doufédme, ze se nasim
zakdm bude i v budoucnu dafit dosahovat
prednich umisténi na odbornych soutézich
v ramci celé Ceské republiky a pokracovat
tak v Uspésné zahajené tradici.

B Roman Peterka

Student skoly — Jakub Luhan se umistil na
1. mist& v sout&zi Barman CR roku 2011
v kategorii junior classic.
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