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HAZARD S OTAZNIKY

,Jednoruky bandita“ vam kasu nevybere,
klidné ho do svého podniku pozvéte. Vypla-
ti se ale obecné nabidnout hostiim trochu
toho hazardu? Kolik mé@ hospodsky z jedno-
ho vyherniho automatu — musi platit néjakeé
dané statu? A co vSechno musi spliiovat?

Pronajimatelé vyhernich automatd maji téz-
kou hlavu. Poslanci, senatori a starostoveé
obci udelali v novém loterijnim zakonu pekny
gulds. V prabehu prosince se ma rozhodnout
o tom, jestli obce z provozu automatd dosta-
nou stejné penize jako driv, méné, nebo do-
konce vibec. Starostové mezitim hazard ve
svych méstech do budoucna zakazuji Uplné.
Jak to bude od ledna? Co ¢eka toho, kdo by
si rdd automat do provozovny poridil?

JAK SE TO SEMLELO

Nema smysl zaplétat se do politickych klicek
a podrobné mapovat rGzné prehmaty. Zkus-
me se na to podivat polopaticky. Poslanci
v poloviné listopadu v réamci Uprav dafiové
reformy zapomnéli kvali roztrzkam v koalici
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odhlasovat jeden bod loterijniho zakona. Tim
nechténe zrusili pravidla pro vybér poplat-
k& za provoz vyhernich automatt. A obce
by v roce 2012 prisly o miliardy korun. Za
kazdy automat by meéla totiz obec C¢tvrt-
letné dostat 1.000 az 5.000 korun, coz
je az 20.000 roc¢né. Ted se chybu, ktera
obce a mésta hodné pali, snazi napravovat
sendtori (mohou vrdtit poslancdm nedplné
schvaleny zakon) a zaroven i poslanci (snazi
se odvody obcim vpasovat do nového zakona
0 mistnich poplatcich). Tak ¢i tak, obce zrej-
me o své penize neprijdou. Ale zpatky na nasi
stranu barikddy. Pro provozni hospod, bart
a restauraci se prakticky nic moc neméni.
Zisk z automatu jim pridéluje pronajimatel
podle smlouvy. Sdm odec¢te odvody obcim
i statu. Az po té procentuelné rozdéli vydéla-
né penize mezi sebe a hospodského.

DIVNE ZKRATKY

Nejdrive trochu encyklopedicky. Do provozu
si mGzete pozvat ti* druhy banditd. Bud toho
jednorukého (fika se mu tak podle paky, kte-

rou plvodni automat mél) — tedy mechanicky
automat se tremi kotouci (VHP). Dale pak
jeho digitalniho bratra, tedy automat s do-
tykovou LCD obrazovkou, ktery ridi pocitac
uvniti. A nakonec nejzadangjsi typ, VLT neboli
video-loterijni terminal. Ten je uz diky interne-
tu rfizen centralné a navic podléhd zdanéni,
ktere vybira pfimo stat. ,My na VLT postup-
né prechazime. Nejsou tolik poruchove a lidi
je maji radsi. Navic na nich mGzete vic vyhrat,
protoze zaroven i vic sazite,” Fika barmanka,
kterd se predstavila jako Lenka. Jeji podnik
se nachazi na jedné z hlavnich ulic prazského
Smichova. Jméno uvest nechtéla, ackali slo
0 povidani pro ¢asopis pro kolegy a profiky.
Kdyz projdete kolem baru a otevrete dvirka
jak od salonu, vstoupite do herny. Jsou tu
tri mechanické automaty a asi deset video-
terminald. Podnik je mé pronajaté. Prakticky
se jeho zaméstnanci staraji jen o penize. Vy-
placi Stastlivem vétsi vyhry a kazdy mésic
spoditaji trzbu ze véech automatd. O servis
se stara dodavatelska firma, kterych v Ces-
ku funguje kolem padesati. Tento bar je re-
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prezentativni vzorek, na podobném principu
funguje rada dalsich podnikd a malych heren.
Vetsi kasina si ¢asto kupuji vlastni terminaly
a maji tudiz i mnohem vetsi zisk.

JAK JEDNA FIRMA

Pokud chcete do provozovny videoterminal,
obratte se na jednu z firem, kterd zajistuje
jejich distribuci, provoz a servis. ,V pripadé
podpisu smlouvy zaridime povoleni na minis-
terstvu financi, videoterminal vam priveze-
me a zprovoznime,” Fika Jifi Kucera, ktery
se spolupraci s hospodami na poli vydéle¢né
i nevydelecné zabavy zabyva od roku 1992.
Jeho firma pUsobi hlavné na Vysocing, ale
uz se dostala i do Prahy. Kucera rika, ze
k pripojeni VLT je zapotfebi mit na provozov-
né internet. ,V provozu se pak majitel nebo
najemce prostor stara o vybéry penéz a vy-
placeni vyher hracdm," dodéva. Na konci mé-
sice se provede vyuctovani. Trzba = vhozené
penize minus vyplacene vyhry. ,Z trzby se
odecte 20 procent na odvod statu, pripadne
mistni poplatek pro obec. A ze zbytku dosta-
ne majitel prostor podle vyse trzby az 50
procent. U starsich a z trhu postupné mizi-
cich vyhernich automatd VHA je to podob-
ne, diky velké konkurenci se majitel prostor
dostane na o néco lepsi podminky. Bohuzel
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OBCE HAZARD
ZAKAZUJI

Radéji se zeptejte na radnici
meésta, kde mate provozovnu,
zda o hazard stoji nebo ne.
Vzhledem k nejasné situaci
kolem zdanéni hazardu uz to-
tiz néktera mésta a obce pri-
jimaji vyhlasky, které umozni
zakazat automaty na jejich
Gzemi Gplné. Jednim z nich je
Milada Boleslav, kde zastupi-
telé schvalili zameér, aby od
roku 2015 ve meésté nebyly
2adné vyherni hraci automa-
ty ani videoterminaly.

jesté dnes neni Uplne jasne, za jakych podmi-
nek se bude provozovat v roce 2012, jelikoz
nejsou schvaleny zakony tykajici se provozu
VLT a VHA" riké Kucera.

JE TO MATEMATIKA

Video-loterijni termindly jsou soucasti Sirsi
site, takového malého internetu. Jsou totiz
napojeny vzajemné na sebe, i kdyz jsou roz-
hazeny po rlznych hernach. Centralni mo-
zek pak losuje néhodné dcisla a ridi prabéh
hry. Minimalni vklad do hry mdze byt vyssi

nez u béznych automatd, ale vyhry mohou
dosahovat ¢éstek v fddu miliond. Terminaly
jsou nastaveny tak, aby podniku zajistily 10
az 2000 zisku (tedy vlastné vyplaceji 80 az
9009% vhozenych penéz). Za kazdou vhozenou
tisicovku se vrati hraci osm az devét stovek.
To urcuje teorie pravdépodobnosti a Sance.
Terminal si na sebe musi vydélat a proto
u sazek nabizi vyplatni pomeéry nizsi, nez jake
by odpovidaly skute¢nym, matematicky vy-
poctenym a tedy ,férovym® vyplatnim pomeé-
rdm. To je rozdil napriklad oproti lidskou ru-
kou ovladdané a férové ruleté. Kdyby automat
vyplacel méné nez 8000 vkladu, byl by pode-
ziely a hraci by na ném nehrali. A pro¢ ma
naopak herna zajem néktery automat nasta-
vit na vyplatni pomér 900%? ,Pokud hrajete
v kamennych kasinech ¢i hernach, vybirejte
si automaty, které jsou umistény na rusnych
mistech, trfeba u vchodu. Kasina maji zajem
hrace nalakat, a tak zde automaty obvykle
nabizeji lepsi vyplatni pomeéry,” Fika odbornik
na hazardni hry Jindfich Pavelka.

JAK AUTOMAT ,,DAVA*~
Pokud ma stary mechanicky automat jen tri
valce, z nichz je na kazdém deset symbold,
potom je poc¢et nahodnych vysledkd 1000 =
10 x 10 x 10. Je-li automat nastaven na
2000 zisku, je mu jedno, jakym zplsobem
vyplati v priméru 800 minci z kazdych
1.000 vsazenych. Cim déle bude hrae hrét,
tim vice se bude blizit tomuto vysledku,
jde o koncept ocekavané hodnoty. Okamzik
stisknuti tlacitka pro zastaveni vélcd na to
nema zadny vliv. Predstavte si, Ze treba
videotermindl jede 8 hodin denng, 30 dni
v mesici. Ukazkovy priklad pak prezentoval
portal Hazardni-hry.eu. PFi hfe 2 koruny za
jedno protoceni valcd v intervalu 5 sekund
automat uhraje 24 korun za minutu (jeste
nejde o zisk), to je 11.520 korun za den,
to je 345.600 korun za meésic. Pokud je
automat nastaven na obvyklych 10 az 20%
zisku, vydéla svému majiteli priblizné 34.560
az 69.120 korun mésitne. Z této castky je
vsak jesté potreba odecist povinné odvody
obci (1.000 — 5.000 ctvrtletng), o kterych
byla re¢ na zacatku &lanku. A pak 20%
statu — podle snémovni verze zakona maji
byt tyto penize rozdeleny rovnym dilem
mezi obce, sportovni organizace a vefejne
prospésné ucely. O umisténi tretiny na
verejné prospeésné Uucely by rozhodovaly
samy loterijni spoleénosti. Senat ustanoveni
tykajici se hazardu asi upravi do plvodné
koalici dohodnuté podoby — obce by z onéch
2000 ziskaly 70 procent a stat 30 procent.
V tom jesté neni jasno. Zbytek vydélku si
véak rozdeéli majitel herny a firma, ktera
terminaly pronajala. Nakonec stale plati, ze
je provozovani automatl vydélecné. Kdyz
nebudete resit otazky etiky...

B Petr Holecek
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ROZHOVOR

Zdeneék Hejtmanek, provozovatel Zapa baru

MAJITEL BARU
SE SRDCEM NA DLANI

Zdenék Hejtmanek je v ceské barmanské
branzi skuteénym veteranem. Prvni
koktejlovy bar oteviral uz kratce po roce
1989. Nyni jiz 14 let provozuje se svymi
partnery Zapa bary v Praze a Ceském
Krumlové. ,Prvni bar tohoto jména byl
oteviren v Ceském Krumlové pired étrnacti
lety a druhy v rémci franchisového konceptu
funguje jiz ¢tyri roky v centru Prahy. Oba
bary patfi do skupiny Partners Bar pod
zastitou CBA a maji své stalé hosty,” rika
Zdenék Hejtmanek.

Jak jste se dostal

k barmanskému remeslu?

Po roce 1989 jsem pracoval na hotelu, kte-
ry vedl reditel zapdleny pro otevieni koktejl
baru a spolu jsme v tomto hotelu bar ote-
viteli. Bar tam funguje dodnes. Protoze mne
prace v gastronomii velmi bavila, doplnil jsem
si vzdélani v oboru kuchar — ¢isnik.

Kde se vzal nazev Zapa bar?

Ma néco spoleéného s Frankem Zappou?
Ne. Nazev baru ZAPA se sklada ze zaca-
tec¢niho pismene mého jména ,Z" jako Zde-
nék a ze zkratky PA, coz znamena partnefi
(ZaPA).

Kolik mate v sou¢asné dobé

barmant v obou barech?

V Praze zaméstnavam tri barmany a jednu
barmanku. Protoze v Ceském Krumlové je
bar spise sezdnni, jsou tu v souc¢asné dobe
zamestnani barmani dva a na sezonu pribira-
me posily. Pomér muz{ opraoti zendm je vetsi.

e W
Drink %enic“iqg

patiri mezi jeden
z napoj ésice

-

gtohoto roku.

Je tomu tak nejen kvdli vétSimu zajmu o tuto
profesi ze strany muzd, ale také proto, Ze
jde o narocnou praci v noci, coz samozrejme
u nézného pohlavi byvéa problém.

Jak moc je tézké sehnat

kvalifikované zaméstnance?

Hlavni ddraz pri piijimani nového zaméstnan-
ce kladu na jeho pristup k budoucimu povola-
ni. Clovek, ktery je zapaleny hned od zagatku
pro svoji préci a pristupuje k hostiim ,.se srd-
cem na dlani®, je pro mne daleko prijatelngjsi,
nez clovek, ktery ma veskeré mozne vzdela-

ni, ale praci déla jen proto, ze musi. Vzdelani
si mUze vzdy doplnit pozdé&ji, protoze jak zna-
mo, barman se uci cely zivot. Ja bych to pri-
rovnal k autoskole. Tam také ziskate zaklady,
zacnete jezdit autem, ale to, jakym Fidicem
se stanete, zalezi jen na vas.

Pomahate ve zdokonalovani

mladych barmand?

Jsem &lenem Ceské barmanské asociace,
kterd je hlavnim zdrojem informaci nejen pro
zadinajici barmany. V ramci firmy jsem se
samozrejme setkal s fadou mladych barma-

38 [\ BARMANU

6/2011



nd, kterym jsem se snazil a stale se snazim
predavat zkusenosti a védomosti. U zacina-
jicich barman( se schazime néjaky ¢as prred
pracovni dobou, kdy se nauc¢i jak praktickym
dovednostem v michani koktejld, tak i teore-
tickym védomostem o historii, vyrobé a slo-
zeni nejen koktejld, ale i tieba destilatd, li-
kért apod.

Co vam prinasi c¢lenstvi v CBA?

VVzdélani a staly kontakt s dénim v oboru.
V cele CBA stoji schopny manazer, ktery
je zkuseny a dovede vytvorit zdzemi vSem

¢lentm. Barmani se v ramci soutézi a rlz-
nych semindrd casto setkavaji, predavaji si
poznatky, meéri mezi sebou své schopnosti
a dovednosti v michani koktejld. Jsem réd, ze
diky asociaci se poradaji kazdy rok soutéze
ve spolupréaci s firmami plsobicimi v gastro-
nomii. Nejddlezitgjsi je ale to, Zze pod zastitou
barmanské asociace probihaji nékteré kurzy,
které ridi lektori s certifikdtem od CBA, coz
je zarukou kvality a jednotnosti vyuky.

Ucastnite se vy sam

soutézi jako soutézici?

Ja jsem kdysi na soutéze jezdil, ale dnes uz
ne — prenechavam to mladsim (smich). Ale
mohu fici, Ze barmani z nasich barl se téch-
to soutézi zucastriuji — a docela Uspésne. Ja
sam na soutez obcas také prijedu, uz ale jen
jako pasivni divak.

Jak vnimate konkurenci?

Konkurence je v poradku a je velmi nutna.
Kdyby nebyla, nebude se nikdo snazit zdoko-
nalovat. V koneé¢ném dusledku na tom nejvi-
ce ziska host. S rozumnou konkurenci se da
i spolupracovat. Je to celé jen o lidech.

Obchazite a kontrolujete jiné bary?
Neobchazim, ale rad je navstévuji — at uz
v Cechach nebo v zahranidi. Je to mdj koni-
¢ek, coz je dobife pro moji praci. Clovék se
vzdy v dobrém baru nééemu priuci nebo tu
vidi néco noveého.

Vyuzivate svych cest do ciziny pro dovoz
informaci a materialu domd do Cech?
Pamatuji doby, kdy jsem se vracel z dovole-
né s lahvemi jen proto, ze tady nic nebylo.
Ale v dnesni dobé je dostupnost surovin na
nasem trhu tak velkd, ze vozit si z ciziny lah-
ve s alkoholem a dalsi suraviny je zbytecne.
Zvlast, kdyz je dnes mozné si vSe snadno
najit a objednat na internetu a dodavatelské
firmy vadm to dovezou az do baru.

Precetl jsem si, Ze ZAPA BAR se Gcastnil
akce Kapka nadéje. V ¢em spocivala tato
akce?

S Kapkou nadéje jsme spolupracovali hned
dvakrat. Prvni byla drazba lahve podepsané
barmany, ktefi se Uc¢astnili soutéze porada-
né v nasem baru. Druha akce pak probihala
v celorepublikovem meéritku. Z kazdého kok-
tejlu, ktery byl umichan v uré¢eném vikendu,
bylo predano dvacet korun na konto Kapka
nadéje. Co se tyka pokracovani v téchto ak-
cich, musim Fici, ze se niéemu nebranime,
tedy pokud to bude seriézni akce.

Pfi prozkoumani vaseho napojového menu
jsem si vsiml, Ze nabidka je dosti obsahla,
co se michanych napojt tyce. Je schopen si
barman viibec vSechny ingredience a proce-
dury zapamatovat?

Jak jsem jiz uved|, v&em barmantm v nasich
barech predavam sveé zkuSenosti a znalosti,
soucasti toho je samozrejmé i vyuka recep-
tur koktejld z napojového listku Zapa Baru,
a nejen téch. Pokud barman micha koktejly
z napojoveho menu kazdy vecer, neni az tak
tezke, aby si vSechny recepty pamatoval.

Ktery z koktejli ve vasi nabidce je u zadkaz-
nikil nejvice zadany?

Myslim si, ze na tuto otézku nelze odpovedeét
jednoznacné. Desetileta éra Majita je
nastesti na Ustupu a podobny fenomeén
neni na dohled. Prvni prficky prodejnosti se
rozdélily do &irsi skély drinkd. Hosté v Ceské
republice zacinaji stale vice experimentovat
a hledat si svij koktejl. Na rozdil od hostd ze
zemi, kde kultura piti koktejld mé dlouhodobou
tradici a host je schopen si objednat drink
i bez napojoveho listku. V nasich barech je

prodejnost ovlivnéna chuti hostd a nemalou
merou také roc¢nim obdobim. V [été to jsou
predevsim drinky tropické a fancy, napfi
Painkiller nebo Flying Kangaroo. Za chladnych
dnl jsou to pak Manhattan, Martini nebo
horké ndpoje. Dale pro nase hosty nabizime
drink mésice. V listopadu to byl kratky koktejl
Penicilin, kde je pouzita skotska single malt
whisky Laphroaig.

Mate pro své hosty pripravené néjaké va-
nocni prekvapeni?

Ana! Nasim vanoc¢nim prekvapenim jsou
koktejly, které se namichaji a ulozi zrat do
drevénych sudd. Je to v soucasnosti jeden
z nejzhavéjsich svétovych barovych trendd.
Na ceské barové scéné jsme ale jedni z prv-
nich, kteri se timto zabyvaji. V ¢eskokrum-
lovském baru zrél tii méesice koktejl Hanky
Panky v novém vypaleném dubovem sudu
a v prazskéem Zapa Baru jsme zvolili ceskou
klasiku Moravsky Kohout, ktery zral taktéz
tifi mésice, ale v sudu po muskatovéem ving.
Oba produkty po trimésicni dobé zrani lehce
ztmavly a vsechny chuté se krasne zakula-
tily a spojily. Tyto drinky si mGzete objednat
nejen u nas na baru, ale mdzete si je odnést
pro sve blizke ve 2 dcl praktickeé placatce
s etiketou a nazvem. Aby nedoslo k néjaké
mylce, nerikdm, Zze jsme tyto drinky vymysle-
li, ale jak jsem uvedl, jsme jedni z prvnich, kdo
u nas s timto trendem zacali.

Co byste ekl na zavér nasim ¢tenarim?
Reknu to zkraceng. Té&ime se na vasi na-
vstévu v nasem ZAPA BARU jak v Praze,
tak v Ceském Krumlové a prijdte se sami
presvedcit o nasi pohostinnosti a prijemnem
posezeni u nads. Svym koleglim chci popiat
krdsné svatky a mnoho pracovnich Gspéchl
do noveého roku.

B Foto a text: Jaroslav Pudil

TAJNE RECEPTURY
ZAPA BARU

= Penicilin: 6cl blended scotch, 2cl
cerstve citronove stavy, 2cl medovo-
zézvorového sirupu, 1 cl islay whisky
(Laphroaig). VSechny ingredience
protrepat v Sejkru. Ozdoba — zazvor.

s Hanky Panky: 3cl ginu, 3cl
cerveneho vermutu, 2 striky Fernetu
Branca. Vse na velkou kostku ledu do
old fashioned glass, jako ozdoba poslouzi
zastrik pomerancovou kirou.

s Moravsky Kohout: Na velkou
kostku ledu do old fashioned glass
nalijeme 2cl slivovice, 5S¢l ¢erveného
vermutu a 1 cl fernetu. Jako ozdobu
pridame platek pomerance.

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ
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BEVERAGES

Svet sampariského a moznosti jeho vyuziti

ELITA SUMIVYCH
VIN ZE CHAMPAGNE

,Dame si Sampus,” rikd host a objednava
sekt. V myslich mnoha ¢eskych spotiebitelt
je pojem ,Samparniské” synonymem pro vino
s bublinkami. Ale jako ne kazdé vino s bub-
linkami je skuteéné sekt, tak ne kazdy sekt
je skuteéné Sampariské. Lidé z druhé strany
barového pultu, tedy ti, ktefi hostim napoje
davaji, samozrejmé vétsinou veédi, co je to
skutecné Sampanské. Mnohdy ale netusi,
jak siroké je vyuziti napoju této rodiny. Ve
svych myslich je maji ve Skatulce aperitivi
a welcome drinkd. Vina ze Champagne vSak
maji mnohem S$irSi moznosti vyuzZiti.

MozZnost poznat svét Samparského a moz-
nosti jeho vyuziti v plné siri nabidl zacatkem
listopadu v Praze jiz paty ro¢nik festivalu
Grand Jour de Champagne. ,Akce vznikla
jako pokus rozsifit pohled na svét Cham-
pagne a rozsitit paletu vyrobcl a chuti,
rikd Ales Pokorny, head sommelier House
Champagne Group, ktera festival porada.
,Akce Grand Jour de Champagne je svéto-
veé unikatni, protoze nikde jinde se festival,
na némz se spolecné prezentuji zastupci
champagne domd, nekond. Za cil si Gastec-
né klade mit také urdity edukativni charakter
a milovnikim ,bubbles” zprostredkovat hlub-
Si propojeni s kralem vin — se champagne,”
dodava. Soucasti festivalu byla v poslednich
tfech rocnicich i svétové unikatni soutéz
Sommeliér Trophée de Champagne — zadna
jind mezindrodni soutéz zamérena na cham-
pagne se nikde neporrada. Cestnym predse-
dou této soutéze je sommeliér a publicista
Richard Juhlin, znalec nad znalce, o kterém
poradatelé z House Champagne Group mluvi
jako o guru champagne. Pravem — za svij Zi-
vot ochutnal neuvéritelnych 13 000 znacek
champagne, takze by mél o tomto napoji uz
skutecne néco védeét. Tim hlavnim smyslem
celé akce je ale prezentovat v Praze zastup-
ce Sampariskych domi. Letos se festivalu
zUcGastnila takovd jména champagne domd,
jako Mailly Grand Cru, Alfred Gratien, Fran-
coise Bedel, Gardet, G.H.Mumm, Jacquart,
Bonnaire, Piper-Heidsieck, de Venoge, Tait-
tinger, Diebolt-Vallois, Perrier-douét, R&L
Legras, Delamotte, Louis Roederer, Le
Mesnil ¢i Henri Giraud.

ViNO POD OCHRANOU

Sampariské je Sumivé vino vyrébéné sekun-
darnim kvasenim v lahvi, pri kterém se pU-
sobenim kvasinek uvolfiuje do vina oxid uh-
licity. To je podstatou vyroby i jinych sektd,
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nez jsou ty, jez se smi honosit oznacenim
,Sampanské”. Vino, které mize podle prava
nést toto jméno, smi pochazet pouze z ob-
lasti Champagne, kterd se nachézi zhruba
sto kilometrd na sever od Parize a je vabec
nejseverngji poloZzenou oblasti Francie. Tady
také musi byt vyrobeno. Praveé tady se Sam-
pariske v 17. stoleti zrodilo a pochazi odtud
tradi¢éni postup vyroby sumivych vin, ktery
byl do detailu vypilovan. Oblibend povést

pravi, ze Sampanske ,vynalezl* benediktinsky
mnich Dom Perignon, ktery Zil v letech 1638
— 1715. Ve skutecnosti nevynalezl metodu
vyroby $umivych vin jako takovou. Byl ,jen”
prvni, kdo pouzival metodu spojeni raznych
tichych vin, druhé fermentace a predevsim
korkovou zatku a dratény kosicek. Parado-
xem Sampanskeho je, Zze pochazi z oblasti,
ktera se pro péstovani vina v podstaté moc
nehodi — je hodné na severu, trpi teplotni-
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mi vykyvy, které nejsou pro zréni vinnych hroznli zrovna prospésné
a ma kridové podlozi, vina, takze hrozny, které dava, jsou hodné ky-
selé. V pribéhu kvaseni vsak dostanou zcela neopakovatelnou kvali-
tu. Produkce jednatlivych Sampariskych dom se pritom od sebe ligi,
Sampanské rozhodné neni unifikovana zélezitost. Se Samparniskym je
to trochu jako s ¢eskym pivem. Pivo se déla leckde — ale oznacenim
ceské pivo se mize honosit jen to, co vznikd v tuzemsku. Pritom
paleta toho, co dnes oznaceni ¢eské pivo zahrnuje, je velmi pestra.
Nektera lepsi, nektera horsi, ale stale nezaménitelneé ¢eska. Podobné
je to se Ssampariskym. | v produkci domd z oblasti Champagne jsou
kvalitativni rozdily. ,Pokud si vezmete nejhorsi Sampariské, bude stale
vyrazne lepsi, nez jakékali jiné Sumivé vino vyrobené nekde jinde,” tvrdi
Richard Juhlin. ,Je to i tim, Ze vyrobci Sampariského délaji své vino
s laskou,” dodava.

O ochranu pouzivani nazvu ,,Champagne” vyhradné pro vina vyrobe-
na v oblasti Champagne se stara CIVC (Interprofessionnel Comite
du Vin de Champagne), coz je polostatni organ zitizeny pod zastitou
francouzské vlady pro koordinaci spoleénych zajmd vinard a produ-
centl v oblasti Champagne. ,Nasi misi je predevsim chranit nazev
,Sampanske” ve svete, momentalne jde predevsim o Rusko, Argenti-
nu ¢i Brazilii, potvrzuje reditel komunikace CIVC Thibaut Le Mailloux.
Venujeme se také vyzkumu a vyvoji v oblasti vinarstvi a vyroby vina,
mame take ekonomickou roli, ktera spociva ve snahach o regulaci
trhu, snazime se, aby jednotlivi vyrobci a péstitelé spolupracovali
a vSe probihalo harmonicky — s tim souvisi i snaha o dobrou komu-
nikaci mezi pestiteli vina a producenty Sampariskeho. DalSim nasim
poslanim je vzdélavani, osvéta a zvySovani povédomi o Sampariskéem
— mame 14 pobocek v rdznych zemich svéta,” dodava.

JAK VYROBIT SAMPARNSKE

K vyrobé Sampariského se pouzivaji primérné tri odridy: dvé tmavé —
Pinot Meunier, Pinot Noir — a jedna bila (Chardonnay). Proces vyroby
pak zahrnuje nékolik fazi. Prvni fazi je prvotni alkoholoveé kvaseni. To
dnes probiha vetsinou v nerezovych tancich, u nékaolika tradi¢nich
podnik a u malych vyrobct ale i dnes kvasi vino v dubovych sudech.
Po prvotnim kvaseni nasleduje asambldz neboli miseni vina. Jde
o veledllezitou operaci, pri niz se misi vina z rlznych vinic a ro¢nikd,
aby bylo dosazeno spravného charakteru vina. Do této smési vin se

do kridovych sklepl (aby bylo v chladu) k druhotnému alkoholovému
kvaseni. To vzhledem k nizkym teplotam ve sklepech probiha velmi
pomalu — trvéd od deseti do $edesdati dnd. Po ukonéeni druhotného
kvaseni nasleduje remuldz (setrdsani sedimentu do hrdla l&hve).
Lahve jsou prelozeny do pupitres, coz jsou tezkeé drevéné desky se
60 otvory pro hrdla lahvi, otvory jsou sirsi, aby lahve mohly lezet pod
rlznymi Uhly.

Mrtveé kvasinky, které vytvareji sediment, se postupné rozkladaji
a dodavaji Sampariskému jeho nenapodobitelnou chut a vini. Néktera
top cuvee takto byvaji ponechana ke zrani na kvasinkach i pres deset
let.

Po dozréni nasleduje degorzaz — odstranéni sedimentu z hrdla Iahve.
Probiha tak, Zze se lahev obréti dnem vzhiru, hrdlo se zmrazi v so-
lance, korunkovy uzaver lahve se odstrani a sediment pod tlakem
vyleti ven. Pred zazatkovanim je pak obsah lahve doplnén expedi¢nim
likérem (smési vina a malého mnozstvi cukru) a lahve pak jesté travi
nékolik mésicd nalezato. Az poté jsou pripraveny k distribuci.

SAMPANSKE V CESKU

V Ceské republice je stéle pojem ,$ampafiské” v povédomi Siroké
spotrebitelské verejnosti stale jakymsi synonymem pro slovo ,sekt”
— nejcasteji si pak k nému prirfadi ¢esky Bohemia Sekt. ,Staci, kdyz
vyjdete na ulici a pozadate deset lidi, aby zminili jednu znacku Sam-
panského, minimalné polovina z nich bude jmenovat Bohemku,” rika
head sommelier House Champagne Group Ales Pokorny. Presto
i v ¢eskych krajich uz roste povédomi o tom, co je to praveé sampari-
ské — i trh s nim. Zatimco jesté v ne tak Uplné davné minulosti se
povedomi o Sampariském i u téch znalejSich omezovalo na par zna-
¢ek a na ceském trhu byly k sehnani tak tri, ty ,nejmasovési” (jako
je produkce domu Moét & Chandon, kam patfi i asi ,nejproflaklejsi®
znacka Samparnského Dom Perignon), v sou¢asné dobé je na ceském
trhu k dostani pies sto znacek. Z hlediska celkovych objemU jde vsak
stale o pomérné maly trh. Ro¢ne sampariské domy vyprodukuji zhru-
ba 320 miliona lahvi, priblizné polovina produkce se vibec nedostane
za hranice Francie — Francouzi si ji vypiji sami. Dalsich 35 miliond
lahvi vypiji znalci Sampariského ve Velké Britanii, 17 milion lahvi pak
proliji hrdlem spotrebitelé ve Spojenych statech americkych. Ze zby-
lych sta miliond lahvi jich na Ceskou republiku pripada zhruba 300
tisic. K dalSimu rozvoji trhu a zvySovani povédomi zékaznikd o tom,
co to skute¢né Sampanske je, sméruji i aktivity House Champagne

Je vasi prioritou
spokojeny zakaznik?

WWW.GASTRO-HOTEL.CZ

inzerce

aktualni informace z oboru
vstup na seminare a skoleni
vycvik zaméstnanct

ucast na prestiznich soutézich
nové obchodni partnery
moznost zviditelnéni

Ceska barmanska asociace
Simatkova 1361/147, 628 00 Brno-Ligeri
gsm: 777 628 333, email: info@cbanet.cz
www.chanet.cz
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BAR NEWS

100 vyrodi vzniku Harry's
New York Baru ve Francii

zleva: Alexandr Mikgovic a Vaclaxiklour

24. listopadu tomu bylo pravé 100 let, co se skotsky
barman Harry MacElhone postavil za barovy pult
v New York Baru v Parizi — prvnim koktejlovém baru
na evropském kontinentu. Tuto prilezitost oslavit
100 vyroc¢i si nenechal ujit ani prazsky Bugsy's
bar.

Hosty osobné privital majitel baru Vaclav Vojir
a Alexandr MikSovic kratce pohovoril o vzniku baru
v Parizi. Po ukongeni proslovl téchto dvou osobnosti
byli pritomni hosté vyzvani k pripitku slavnym drinkem
Bloody Mary, ktery byl v tento den podavan zdarma.
Dalsi vyvoj této oslavy doprovazela prijemna hudba
a vyborné drinky od mistnich barmand. Pritomni
hosté vyhodnotili akci jako velmi vydarenou.

Brnénsky Vanocni

pohar 201 1

VV brnénském hotelu International Best Western

Premier se 5. prosince konal jiz 11. roc¢nik
mezindrodni soutéze mladych sommeliert a
barmand Brnénsky vanocni pohar. SoutéZe se

zUGastnili barmani juniofi z celé CR a nékterych
zemi Evropy. Seslo se zde neuvéritelnych 54
soutezicich, aby porovnali své odborné dovednosti
ziskané nejen v oblasti napojove gastronomie
v oboru barman, ale i ve vystupovani a komunikaci
s hostem.

Soutézici pripravovali michané népoje v kategorii
classic, typ after dinner, kterymi mohli okouzlit
nejen nespocet divakd, ale hlavné odbornou porotu
slozenou z certifikovanych komisarfrti CBA pod
prisnym dohledem generdlnich komisarrt CBA.

Group. ,Situace na ¢eském trhu pripo-
mind v mnohém situaci, ktera panovala
pted lety na trhu ve Svédsku, odkud po-
chazim,” fika sommeliér Richard Juhlin.
.V roce 1986, kdyz jsem se Sampariskym
zacinal, bylo na trhu osm znacek. Situa-
ce se ale pak radikalné zmeénila — dnes
je na svedskem trhu 450 znacek a spo-
tfeba Sampanského vzrostla ¢tyrnasob-
ne. Recept na to, jak toho dosahnout, je
najit tfeba i jen malou skupinu lidi, kteri
ale musi byt naprosto zapaleni pro véc,
a s nimi dale pracovat na propagaci Sam-
pariského. Tito nadsenci, byt je to na
zacatku jen mala skupinka, pak postupné
él’r“‘i do spoleénosti povédoml’ o0 tom, 2e

vino na svete," dodava.

Podle sommeliéra AleSe Pokorného maji
v Cesku someliéfi v oblasti osvéty kolem
Sampanskeého stale co dohanét. ,Pres-
toze znalosti konzumentl o ving se po-
sunuly hodné dopredu, u Sampanského
se osveta ponekud zanedbala,” priznava.
Velké rezervy maji i profesiondlove —
v mnoha ¢eskych podnicich se Ize setkat
pri podavani Sampanského s rfadou pro-
hr"eékfj Tim nejéastéjél’m —az hlediska
kem je prilis nizka teplota. V Cesku je za-
kadovano, ze Sampariské ma byt studené
— ¢im studenegjsi, tim lepsi. Podchlazene

Sampanské na teplotu, kterd je idealni
spiS pro podavani piva (kolem 5°C) pri-
tom prichazi o své senzorickeé vlastnosti
—nema vlni a ani chut. ,Sprévna teplota
na podavani neroc¢nikovych Sampariskych
je kolem deviti stupntd. Pokud mate lep-
§i rocnikova vina, slusi jim deset az je-
denact stupnl a ta nejlepsi Sampariska
vychutnate pii teploté dvanact stupna,”
radi Ales Pokorny.

Velké rezervy jsou i ve vyuZiti Sampan-
ského. V Cesku je stéle povazovéano za
napoj, ktery Ize vyuzit jediné jako welco-
me drink Ci jako aperitiv. Ve skute¢nos-
ti nabizi rozmanitost vin ze Champagne
pestrée moznosti pri kombinaci s pokrmy.
A rozhodné se neomezuje jen na ,Sam-
pariské a kaviar”, Kromé znamejsich spo-
jeni, jako jsou sampariské a foie gras ci
krab se muze Sampaniské prrekvapivé dob-
re doplfiovat i s husou nebo se zvérinou.
Pri hledani vhodné kombinace Sampani-
ského a pokrmi se someliéi a kuchari
Gasto dopoustéji jedné chyby — postupuiji
podobné, jak to délaji u tichych vin a hle-
daji pouze spojeni, kde je chut pokrmu
a vina v harmonii. Sampariské ale mtze
fungovat vyborne i v odlisné roli, kdy jeho
svézi perleni a lehkd kyselinka plisobi jako

kontrapunkt a zdm] odlehéeni k tézsim

B Roman Peterka

STYLY SAMPANSKEHO

Podle pouzitych odrid, technologie zpracovani a také podle toho, zda
hrozny pochazeji z jednoho roc¢niku, se Sampariské déli na tyto druhy:

= Neroénikova vina (non vintage)

— Tvori priblizné tri ¢tvrtiny produkce Sam-

pariského. Hrozny pochazi z bézné sklizné, mdze se ale pridavat 10 — 20
procent z prredeslych rocnikll, aby zdstal zachovan charakter jednotlivych
dom0. Podle predpisti musi toto vino vyzravat minimalné 15 mésicu

L] Rocnikova (millésimé)

- éampaﬁské s oznacenim konkrétniho roc¢niku sklizng,

zraje minimalné tri roky v l&hvi. Jako ro¢nikova vina se mlze prodavat maxi-
malné 80 procent sklizngé, aby zlistala zédsoba suroviny pro budouci neroc¢ni-

kova vina.

= Bilé z bilych (Blanc de Blancs) — Sampariské vyrobené vyhradné z odriidy

Podminkou Ucasti byla priprava péti porci michaného Chardonnay, at uz s uvedenim rogniku nebo bez néj.

napoje v ¢asovém limitu Sesti minut. Napoj musel
obsahaovat minimalné 2cl produktu z rfady Bacardi
z portfolia firmy Brown Forman. Ze sirupl byly
k dispozici sirupy firmy Monin a z prdmyslové
vyrdbénych nealko ndpojd napoje firmy General
Bottlers. Prvni misto ziskal Krejsi Jakub z SSSG
Svidnickd Praha, na druhém misté se umistil Caha
Patrik z SSOS Jihlava a tFeti misto obdrzela
Priesching Patrizia z Tourismusschule St. Pélten,
Austria. (CBA)

= Bilé z tmavych (Blanc de Noirs) — \/yrébi se vyhradné z modrych odrdd
Pinot Noir a Pinot Meunier, s uvedenim rocniku nebo bez nej.

= RGzové (Rosé) — vyrabi se bud tzv. saigné metodou (po drceni hroznl se
nechava rmut urcitou dobu nalezet a ze slupek modrych hroznd se uvol-
fiuje barvivo, hrozny tzv. krvacil, nebo obvykleji pridanim malého mnozstvi
tmavého Pinot Noir. Prvni zdznam o komeréni vyrobé rizového Sampariského
pochazi z roku 1777.

Cuvées de Prestige — Chlouba kteréhokoli ze Sampariskych domd. Pro tato
vina se vyuzivaji temeér vyhradné hrozny z vinic Grand Cru (téch nejlepsich).
Mnohé z téchto vin se vyrabgji tradiénimi zplsoby, vyzravaji dlouhou dobu
a prodavaji se v exkluzivné adjustovanych lahvich zvlastnich tvard.

VITEZNY DRINK: HOU HOU HOU "
2cl Bacardi Oakheart, 2cl Chambord
2cl Passion Fruit Monin Pureé

2cl smetana - primo do skla

ozdoba: strouhana ¢okolada
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Jakub Luhan — student SSSG Svidnickd, Praha

DOBRY BARMAN BY SE MEL
NEUSTALE UCIT NOVYM VECEM

Na predvanoénim setkani redakce casopi-
su Svét gastronomie&hotelnictvi predvedli
své barmanské dovednosti studenti (Jakub
Luhan a Jakub Krejéi) z prazské soukromé
gastronomické skoly Svidnickd. Jelikoz se
akce opravdu vydarila a drinky byly vytec-
né, rozhodli jsme se oba barmany postupné
predstavit také nasim ¢étenarum. Dnes pii-
nasime rozhovor s osmnactiletym Jakubem
Luhanem, ktery se v oboru shlédl.

Jak dlouho uz se barmanstvi vénujete a co
vas k tomuto rFemeslu privedlo?

Jsem ve trfetim rocniku c¢tyrletého oboru
s maturitou. A co mé k tomu privedlo? Kdyz
jsem se v devatém roéniku ZS rozhodoval,
kam poslu prihlasku, s ohledem na zaméreni
zakladni skoly na vypocetni techniku a IT bylo
témér nasnadé, Ze pdjdu timto smérem. Ne-
jsem ale ¢lovek, ktery dokaze cely den sedét,
potrebuiji byt v pohybu.

Druhou variantou dalsiho vzdélani pak pro
me byl barman. Pro tuto profesi ale neni sa-
mostatny obor, proto jsem volil Skolu gast-
ronomie.

Je to tedy vas konicek. Jak jste prisel na
to, ze byste se tim chtél jednou Zzivit pro-
fesionalné?

Barmanstvi je mdj velky koni¢ek. Prvni im-
puls, Zze chci byt jednou barmanem, jsem
dostal v sedmé tride, kdyz jsem byl na dovo-
lené s rodici v horském hotelu na Slovensku
a videl tam ten shon za barem.

Jezdite na néjaké barmanské soutéze?
A jaké na nich sklizite uspéchy?

Soutézim za skolu uz druhym rokem. Zatim
se mi povedlo ziskat prvni misto v technic-
ké praci na ZATECKEM PIVU CUP 2011
a v témz roce treti misto na FINLADII CUP
2011 v Marianskych Laznich.

Na jaké soutéze se momentalné chystate?
Ted médm zaslouzené volno a od roku 2012
to zase propukne prvni soutézi v Zatci a na-
sledné asi 9 soutezemi po celé republice.

Kam az byste chtél v barmanstvi dojit?
Samozr'ejmeé co nejdal, tfeba az na barmana
roku! (smich)

Zasahuje vam tento konicek hodné do sou-
kromi?

Je pravda, Ze ¢asu nazbyt nemam. Musim to
skloubit se studiem, takze na soukromi a ka-
marady ¢asu moc nemam.
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Co vy sam si myslite o barmanstvi v CR?
Zatim s nim velkou zkuSenost nemam, ale
myslim si, Ze jsou nékteré podniky a mista,
kde je barmanstvi na vysoke urovni. Urcité
je ale take zapotrebi porad se ucit novym
vecem.

Mate néjaky svij oblibeny bar? A proc?
Ne, nemam jesté nic konkrétniho. Par bard
jsem ze zvédavosti navstivil, ale na to je jes-
té ¢as, mam pi'ed sebou rok a pul skoly.

Jaké je vase nejoblibenéjsi piti?
Mam réad vesmeés ovocné koktejly, které pri-
zplsobim danému roénimu obdobi.

Jak vnimate Ceskou barmanskou asociaci?
CBA davé moznost mladym barmanim vzde-
lavat se a porovnavat si dovednosti, coz
vede k zdokonalovéni a ziskdni zkusenosti.

A byl bych moc réd, kdyby mé pfijmuli mezi
sebe jako nadéjny talent.

Co byste doporucil tém mladsim, kteri pre-
mysli o této branzi?

Aby si to prfedem rozmysleli, protoze je to fy-
zicky a psychicky naro¢né povolani. Ale kdyz
barmanstvi nékoho opravdu bavi, at do toho
jde, protoze kazdy Uspéch ho pozene dal. Je
skvélé, kdyz préce je zaroveri konickem. Cim
vice dobrych a kvalitnich barmand bude, tim
vice se vSichni budeme snazit o lepsi vysled-
ky.

Vase posledni slova na zavér?
Ctendrdm preji krdsné svétky, hlavné zdravi,
aby na né v novém roce nedolehla hospo-
darska krize a mohli si doprdt svdj oblibeny
drink.

B Jaroslav Pudil
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