WORKSHOP CBA

PRO PEDAGOGICKE PRACOVNIKY SKOL
S GASTRONOMICKYM ZAMERENIM

5.-6.11. 2021
PATEK 5.11. SOBOTA 6.11. =
R. JELINEK
09:00 — registrace na recepci CBA v centru ABZAC 06:30 — 08:30 snidané v hotelové restauraci COriginal’ Crech Distitheries

feradiE e i En .2 09:00 — odjezd autobusem do centra ABZAC

10:00 — zahajeni praktickych workshop 09:30 — teoretické bloky pfednadek

1. Bar — Ve spolecCnosti Diageo Reserve ) Y s et see .
 Stock Plzef-Bozkov 11:30 — predani certifikatu, odjezd

2. Kava — Vyuziti Nitro coffee v cocktailu STQCI(

— Zaklady baristickych soutézi - pfiprava, servis PLZEK-BOZKOV
3. Caj — Vhodné zvoleni ¢aje do cocktailu a jeho zapojeni Cena workshopu 2499 ,- K&/os.
do sparkling cocktaild dale zahrnuje: ’
4. Brita - Voda jako zaklad kvalitni gastronomie
13:00 — ob&d « ubytovani na dvouliuzkovém pokoji
: « dopravu na hotel a zpét do centra
14:00 — 17:00 pokraCovani praktickych workshopt « O0béd, vecefi, snidani a coffee breaky

) =Vt POZOR KAPACITA OMEZENA!
18:30 — 20:00 vecerni program

- Terroir ovocnych destilatd a moravsky tapas s

obchodnim a marketingovym feditelem Rudolfa Jelinka MATTONI *

Miroslavem MotycCkou

- vecerni prekvapeni

21:00 — odjezd autobusem do hotelu Q pepS|

A OXALIs® 9 .
. ( kg oo M CAFE
@@, @ /i(D I;%EE{PIIETI} Jan Becher e xvovarvcz ‘/sl UE RESERVA

¢ CHOICE CAJ & KAVA e

SQHM

GASTRO

100 % RAINFOREST
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