PROPOZICE - CZECH BARTENDERS ASSOCIATION
TEAM CHALLENGE

Cilem soutéZze CBA Team Challenge je motivace odbornych gastronomickych Skola a jejich studentd
k znovunalezeni aktivniho pfistupu k praktickému vzdélavani a praci v oboru. Snahou hlavnich partner(
STOCK Plzen Bozkov, Mattoni 1873 a CBA, je podpora mladych talentl pro obory barman, flair barman,
barista, teatender a pivni specialista. Sou¢asné jde o motivaci k tymové praci student a pedagogt stfednich
Skol s gastronomickym zamé&renim.

Princip soutéze spociva ve Vasem vybéru Ctyfélenného tymu studentd, ktefi svym individualnim vykonem
v jednotlivych kategoriich, vybojuji (vedle individualnich cen) nejlepsi vysledek pro Skolu. Ta ziska prestizni
titul ,.Best Team Challenge 2024“ a specialni hodnotné ceny od hlavnich partner(i, spole¢nosti STOCK
Plzen Bozkov a Mattoni 1873, uréené k motivaci dal$ich studentl $koly pro praci v gastronomii.

Soutéze se mohou u€astnit i jednotlivci s moznosti hodnotné vyhry v jednotlivych soutéznich
kategoriich. Jejich pocet z jednotlivych Skol neni omezen.

Poradatel soutéze:  Ceska barmanska asociace (CBA)

Garant soutéze. Radek Polacek, +420 606 818 149, polacek@cbanet.cz

Datum: 16. 4. 2024

Misto konani: Vzdélavaci centrum ABZAC, Siméackova 704/135, 628 00 Brno

Kategorie soutézi, do kterych je mozno se pfihlasit:
Junior Cocktail Competition — JCC pFiloha A
Junior Teatender Competition — JTC pFiloha B
Junior Tea Tasting Competition — JTC priloha C
Junior Flair Competition — JFC pfiloha D
Junior Mistr kavy — JIMK pFiloha E
Junior Beer Competition - JBC priloha F

Propozice jednotlivych soutézi jsou soucasti tohoto dokumentu.

Soutézni tym: Soutézni tym, slozeny ze 4 studentl Skoly se musi zucastnit 4 ze 6ti
soutéznich kategorii.

Studenty Skolniho tymu pfihlasite v pfilozeném formulafi, ktery zaroven slouzi jako
prihlaska Vasi Skoly do tymové soutéze. Kazdy student zaroven musi
individualné zaregistrovat prihlasku on-line na www.cbanet.cz dle propozic
jednotlivych kategorii soutéze.

Hodnoceni tymu: Vyhrava tym, jehoz 4 ¢lenové vybojuji v souctu nejvice bodl. Body se udéluji dle
umisténi soutézicich v dané kategorii soutéze (1.misto = 500 bodd, 2. misto = 490
bodu, 3.misto = 480 bodu,...atd.). V pfipadé rovnosti bodu ziskava vyssi umisténi
tym, jehoz soutézici se lépe umistili v jednotlivych kategoriich.

Ceny pro tym: 1. misto pohar CBA, specialni zazitkova navstéva vyhlasené palirny spole¢nosti
STOCK Plzen — Bozkov s.r.o. pro cca 30 studentd a pedagogt skoly, specialni
hodnotna cena od Mattoni 1873 motivujici studenty Skoly k studiu a praci
v gastronomii.

2 — 3. misto pohar CBA, odborna pfednaska s ukazkou pfimo ve Skole pro vybrané
barmanskeé talenty (20 — 30 osob) v podani Brand Ambasadora firmy Stock Plzeri-
Bozkov a specialni motivacni tymova cena od spole¢nosti Mattoni 1873

Harmonogram: 07:30 — 08:30 Registrace soutézicich a losovani
09:00 — 09:20 Rozprava s komisafi
09:30 Slavnostni zahajeni soutéze

17:00 Vyhlaseni vysledku


mailto:polacek@cbanet.cz
http://www.cbanet.cz/

CZECH BARTENDERS ASSOCIATION TEAM CHALLENGE

PRIHLASKA SOUTEZNIHO TYMU

Touto pfihlaskou zavazné ur€ujete 4 konkrétni studenty pro 4 konkrétni soutézni kategorie, jejichz
vysledky budou zapodcteny do tymové soutéz o titul Best Team Challenge.

Tato pfihlaska nenahrazuje pro vSechny soutéZici povinnou on-line registraci a pfrihlasku do
jednotlivych soutézi na www.chanet.cz v zalozce soutéze.

Pfipadné dotazy k tymové pfihlaSce, nebo on-line registraci do jednotlivych soutézi sméfujte na
GS CBA Katefinu RySavou, tel: +420 739 957 945. Vyplnénou a naskenovanou pfihlasku za$lete
nejpozdéji do 2. 4. 2024 na e-mail: info@cbanet.cz.

Nazev Skoly:

Soutézni tym (vypliite max. 4 kategorie)

Jméno soutéziciho v kategorii JCC:

Jméno soutéziciho v kategorii IMK:

Jméno soutéziciho v kategorii JFC:

Jméno soutéziciho v kategorii JBC:

Jméno soutéziciho v kategorii JTC - mixologie:

Jméno soutéziciho v kategorii JTC - degustace:

Odpovédny zastupce Skoly a kontaktni osoba

Jméno a pfijmeni:

E-mail:

Mobilni telefon:

PrihlaSenim do soutéZe souhlasim s podminkami G&asti a davam Ceské barmanské asociaci z.s. souhlas, aby
ve smyslu nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 2016/679 o ochrané fyzickych osob v souvislosti se
zpracovanim osobnich Gdaju a o volném pohybu téchto udaji a o zruSeni smérnice 95/46/ES (obecné nafizeni o
ochrané osobnich Gdajtl) zpracovavala nékteré osobni idaje vyse uvedenych udastniki. GDPR kodex Ceské
barmanské asociace, ktery se touto problematikou zabyva, naleznete na adrese www.cbanet.cz/cba gdpr.

Razitko Skoly a podpis


http://www.cbanet.cz/
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Priloha A

PROPOZICE - Junior Cocktail Competition

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Garant soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Kategorie napoje:

Suroviny:

Pocet porci:

Casovy limit:

Led:

www.cbanet.cz

Ceska barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno

FERNET STOCK BITTER COCKTAIL COMPETITTION

Ceska barmanska asociace

Martin Vogeltanz, tel. +420 775 258 498, vogeltanz@cbanet.cz

16. 4. 2024
Vzdélavaci centrum CBA — ABZAC, Simackova 704/135, Brno 628 00

do 2. 4. 2024 on-line na www.cbanet.cz

On-line registrace je podminkou Uc¢asti na soutézi!
PrihlaSenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba gdpr

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym
¢lenem CBA

850,- K¢ soutézici a 350,- KE doprovod hradi poradateli pfi registraci (naklady na
soutéz a stravné).

hodnoceni ,Barmana roku*

poharli znacek Monin a do vybéru pro Zvlastni cenu Mattoni

Pre Dinner Cocktail
https://www.cbanet.cz/cba pravidla

* Obsah napoje 6 - 10 cl

* Typ skla: V-shape (nebarevné sklo na nozce)

» Receptura musi obsahovat minimalné 2 a maximalné 4 alkoholické slozky

* Receptura musi obsahovat minimalné 1 modifikator. Modifikator rozumime: bitters,
likéry, vermuty, apod.

* Celkovy soucet alkoholickych sloZzek nesmi pfesahnout 5 cl v jedné porci

» Maximalni pocet jednotlivych surovin je 6 vcetné stfikii a kapek nebo
barovych lzic

* Maximalni pouziti 2 cl sladké slozky za sladkou slozku se povazuiji: likéry,
vermuty (kromé typu Dry), sladka fortifikovana vina, sladké sekty, ovocné
Stavy,....

* Pouziti sirupt neni dovoleno

1. soutézici je povinen pouzit min. 1 stfik produktu:

Fernet Bitter NO 20 Pale 0,2L 48,3 % nebo Fernet Bitter NO 21 Dark 0,2L 47,3%
2. jako béaze jsou povoleny pouze produkty spoleénosti STOCK viz pfiloha
3

5 minut

Led doda poradatel v provedeni: kostka

member of International Bartenders Association

Strdnka1z2
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Receptura: Receptury se stavaji majetkem CBA a poradatele soutéze, bez naroku na honorar
v pfipadé jejich zvefejnéni.

Hlavni komisaf CBA:  Martin Vogeltanz, generalni komisaf CBA tel.: 775 258 498, vogeltanz@cbanet.cz

Pravidla: Soutézici se Fidi platnymi pravidly JCC umisténymi na www.cbanet.cz a doplfujicimi
informacemi uvedenymi v téchto propozicich.

Hodnoceni soutéze: Dle platnych pravidel JCC umisténych na www.cbanet.cz. Rozhodnuti porot jsou
konec¢na. Pfipadny protest je mozné podat hlavniho komisafe, vyhradné vSak v
misté a dni konani soutézZe.

Harmonogram: 07:30 — 08:30 Registrace soutézicich a losovani
09:00 - 09:20 Rozprava s komisafi
09:30 Slavnostni zahajeni soutéze
17:00 Vyhlaseni vysledki

Portfolia jednotlivych partner(i soutéze, které budou soutézZicim k dispozici:

STOCK Plzen Bozkov:

Gordons Gin

Gordons Ochuceny — Tropical Passionfruit / Mediterranean / Pink / Sicilian Lemon
Pampero Blanco

Amundsen Deep Blue

The Singleton 12y

Tequila Don Julio Blanco

Monin LIKERY:
Kompletni portfolio likérd Monin naleznete zde. VSechny produkty uvedené v pfihlasce a odeslané v fadném
terminu budou k dispozici v dostate€ném mnozstvi.

member of International Bartenders Association

Ceska barmanskd asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno

www.cbanet.cz Stranka2z2
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Priloha B

PROPOZICE - Junior Teatender Competition

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Garant soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Kategorie napoje:

DILMAH TEA MIXOLOGY TEATENDER COMPETITION

Ceska barmanska asociace

Jan Zlamany, tel.: + 420 606 906 011, zlamany@cbanet.cz

16. 4. 2024
Vzdé&lavaci centrum ABZAC, Simadgkova 704/135, 628 00 Brno
do 2. 4. 2024 on-line na https://www.cbanet.cz/cba _souteze on-line registrace je

podminkou uc&asti na soutézi! PrihlaSenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem
GDPR https://www.cbanet.cz/cba gdpr

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym
¢lenem CBA

850,- K¢ soutézici a 350,- K& doprovod hradi pofadateli pfi registraci (naklady na
soutéz a stravné).

hodnoceni ,Teatender roku“

Soutéz probé&hne jednim kolem, kazdy soutézici pfipravuje dva druhy servirovani
v téchto kategoriich:

* klasicky ¢aj,

* mixologie

PROPOZICE BUDOU

DOPLNENY NA:

WWW.CBANET.CZ/CBA_SOUTEZE
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Priloha C

PROPOZICE - Junior Teatender Competition

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Garant soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Prabéh soutéze:

Casovy limit:

Hlavni komisar CBA:

Pravidla soutéze:

Hodnoceni soutéze:

OXALIS TEA TASTING COMPETITION

Ceska barmanska asociace

Jan Zlamany, tel.: + 420 606 906 011, zlamany@cbanet.cz

16. 4. 2024

Vzdélavaci centrum ABZAC, Siméackova 704/135, 628 00 Brno

do 2. 4. 2024 on-line na https://www.cbanet.cz/cba _souteze on-line registrace je

podminkou uc&asti na soutézi! PrihlaSenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem
GDPR https://www.cbanet.cz/cba_gdpr

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym
¢lenem CBA

850,- K¢ soutézici a 350,- K& doprovod hradi pofadateli pfi registraci (naklady na
soutéz a stravné).

hodnoceni , Teatender roku®
Degustace caje

Smyslové vnimani je dar. Souhra vini a chuti je pro vSechny obory gastronomie
spole¢na. Pojdme spole¢né hravou formou objevit rozlicné chutové odstiny ¢aje.
Tato disciplina podobna sommelierské degustaci, €i kdvovému cuppingu odhali nové
talenty ve vaSich fadach.

Soutézicim je pfedlozeno 10 druhl ¢aju z portfolia partnera. Tyto ¢aje budou pfipra-
veny degustacni metodou v testerech (specialni inventar k degustaci ¢aje). Soutézi-
cim jsou predloZeny vylouhované nalevy véetné vylouhovanych ¢ajovych listk
dopInéni popisem €aje urcujici druh, pivod.

Priprava degustacni porce bude 1,8g na 5 minut, teplota vody bude 100°C a ¢as 5
minut na extrakci.

Soutézici budou mit 15 min. na seznameni se s Caji. BEhem ochutnavky si do svych
poznamek udélaji a paméti ulozi otisk jednotlivych €aju tak, aby je nasledné dokazali
urcit pfi slepé degustaci. Otiskem je myslena barva nélevu, textura, viemy plnosti &i
lehkosti nalevu, trpkost, sladkost a nejrizné;si pfivlastky.

Nésleduje slepa degustace, pfi niZ je soutézicim pfedloZzeno pouze 5 misek s vy-
louhovanym &ajem a ukolem je vyuZzit své poznamky a chutovou pamét ke sprav-
nému pfifazeni nazvu Caje k jednotlivym vzorkim. Ve v ¢ase 10 min. Vitézem je

ten, ktery v nejkratSim Case spravné zaradi nejvétsi pocet vzorka.

K pfipravé Caje bude pouzivana vyhradné pramenita voda AQUILA.

seznameni s €aji: 15 minut
Slepa degustace: 10 minut

Jan Zlamany - tel: +420 606 906 011, honza.zlamany@gmail.com

Caje urgené k degustaci jsou pfipraveny hlavnim komisafem nebo garantem
soutéze. Degustace se Ucastni vSichni soutézici najednou.

Dle platnych pravidel JTC umisténé na www.cbanet.cz. Rozhodnuti porot jsou
konecna. Pfipadny protest je mozné podat hlavniho komisare, vyhradné vSak v


https://www.cbanet.cz/cba_souteze
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misté a dni konani soutéze.

Harmonogram: 07:30 — 08:30 Registrace soutézicich a losovani
09:00 - 09:20 Rozprava s komisafi
09:30 Slavnostni zahajeni soutéze
17:00 Vyhlaseni vysledki

Materialné technické
zabezpeceni soutéze: Poradatel zajisti kompletni vybaveni pro tuto kategorii soutéze.



Priloha D
PROPOZICE — Junior Flair Competition

Nazev soutéze: CAPTAIN MORGAN SPICED GOLD FLAIR COMPETITION
Poradatel soutéze: Ceska barmanské asociace

Garant soutéze: Vaclav Abraham, tel.: 775 156 906, e-mail: abraham@cbanet.cz
Datum: 16. 4. 2024

Misto konani: Vzdélavaci centrum CBA — ABZAC, Simackova 704/135, Brno 628 00

Registrace prihlasek: do 2. 4. 2024 on-line na www.cbanet.cz
on-line registrace je podminkou uéasti na soutézi!
Pfihlasenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba gdpr

Startovné: 500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym
¢lenem CBA

Ugastnicky poplatek:  850,- K& soutéZici a 350,- K& doprovod hradi pofadateli pfi registraci (naklady na
soutéz a stravné).

Zarazeno do: Hodnoceni ,Barman roku Flair*
Poharu Monin
do vybéru pro Zvlastni cenu Mattoni

Kategorie napoje: Fancy Cocktail
Soutéz probéhne jednokolové, kazdy soutézici pfipravuje dva druhy koktejlt v téchto
kategoriich:

Working flair
1. soutézici pfipravuje 1 porci koktejlu Cuba Libre
a. 4 cl Captain Morgan
b. dolit Pepsi
c. 1/8 Limeta
2. receptura v této kategorii se neregistruje
3. suroviny a sklenice v této kategorii budou soutézicim k dispozici

Exhibition flair

1. soutézici je povinen pouzit min. 2 cl produktu Captain Morgan

2. v pfipadé uziti sirupt jsou pfipustné pouze produkty Monin.

3. v pfipadé uziti primyslové vyrabénych ochucenych nealkoholickych napoju jsou
pfipustné pouze produkty spole¢nosti Pepsi nebo Mattoni 1873

4. v pripadé uziti mineralnich, nebo balenych vod jsou pfipustné pouze vyrobky
spole€nosti Karlovarské mineralni vody, a.s.

Pocet porci: 1+1

Typ skla: vlastni

Casovy limit: 3-5 minut — soutézici pfipravuje obé dveé kategorie koktejlii dohromady

Led: led doda poradatel v provedeni: kostka

Receptura: receptury se stavaji majetkem CBA a pofadatele soutéZe, bez naroku na honorar v

pfipadé jejich zvefejnéni.

Suroviny: organizator soutéZe zajiStuje suroviny uvedené v pfiloze.

Ceska barmanskd asociace member of International Bartenders Association

Siméagkova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz

Stranka1z2
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Hodnoceni soutéze:  dle platnych pravidel CFC rozhodnuti porot jsou koneéna. Pfipadny protest je mozné
vznést u hlavniho komisafe, vyhradné v8ak v misté a dni konani soutéze.

Harmonogram: 13:00
14:30
15:00
17:00

registrace, losovani startovniho poradi

rozprava Vv tréninkové mistnosti

zahajeni soutéze, predstaveni vSech soutézicich
slavnostni vyhlaseni vysledku

Portfolia jednotlivych partner(i soutéze, které budou soutézZicim k dispozici na misté:

Portfolio STOCK PLZEN-BOZKOV:

Captain Morgan Original Spiced Gold 0,7| 35%

Monin:

Kompletni portfolio produktt Monin naleznete zde. VSechny produkty uvedené v pfihlasce a odeslané v
fadném terminu budou k dispozici v dostate€ném mnozstvi.

Mattoni 1873:
PEPSI

PEPSI MAX
MIRINDA Pomerané
7UP

Schweppes:
SCHWEPPES Indian tonic

SCHWEPPES Bitter Lemon
SCHWEPPES The original Pink Tonic

GRANINI dzusy/nektar:
100% Jablko

100% Pomerané

55% ROzovy grapefruit

Ceska barmanskd asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz

member of International Bartenders Association

Stréanka2z2
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Priloha E

PROPOZICE - Junior Mistr Kavy

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:
Garant soutéze:
Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Zarazeno do:

Hodnoceni soutéze:

Kategorie napojl:
Soutézni ¢ast “A"
Casy Cast A"
Soutézni ¢ast ,B*
Casy Cast ,B”
Salky na espresso:

Salky na cappuccino:

RESERVA JUNIOR MISTR KAVY

Ceska barmanska asociace

Tomas Zahradil, tel. +420 602 555 785, zahradil@cbanet.cz

16. 4. 2024
Vzdélavaci centrum CBA — ABZAC, Simackova 704/135, Brno 628 00

do 2. 4. 2024 on-line na www.cbanet.cz

On-line registrace je podminkou ucasti na soutézi!
Prihlasenim do soutéze soutézici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba gdpr

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym ¢lenem
CBA

850,- K¢ soutézici a 350,- K& doprovod hradi pofadateli pfi registraci (naklady na soutéz
a stravné).

hodnoceni ,Mistr Kavy*

Dle platnych pravidel JMK umisténych na https://www.cbanet.cz/cba pravidla a
dopliujicimi informacemi uvedenymi v téchto propozicich. Rozhodnuti porot jsou
konec¢na. Pfipadny protest je mozné podat u hlavniho komisafe, vyhradné vSak v misté a
dni konani soutéZe nejpozdéji do 24 hodin od zvefejnéni vysledka.

2X espresso, 2x cappuccino, 2x espresso macchiato
Sefizeni mlynku kavy — viz pravidla

PFiprava napoju : Partner kava Café RESERVA

viz pravidla

dAndcap 70 ml

dAndcap 190 ml

& allevlsklo volny nApoi: )

Suroviny:

Hlavni komisar CBA:

Casovy harmonogram: 07:30 — 08:30

www.cbanet.cz

Ceska barmanska asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno

organizator soutéZe zajiStuje suroviny (kadvu, mléko, cukr)
Tomas Zahradil, Clen prezidia, tel.: 602 555 785,

Registrace soutézicich a losovani

09:00 — 09:20 Rozprava s komisafi
09:30 Slavnostni zahajeni soutéze
17:00 VyhlaSeni vysledkud

member of International Bartenders Association

Stranka1z2
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Technické

zabezpeceni: Seznam vybaveni zajisténé organizatorem:

Technika ¢asti ,,A“
o]
o]
o]
o]
o]
o]
@]
@]

Technika ¢asti ,,B“

O
O
O
O
O

profesionalni espresso pakovy kavovar
profesionalni mlynek se zasobnikem
vaha 20 kg s opérkou paky, péchovadlo,
cejchovana 30 ml odmérka 10 ks
odklepavac na kavu

Stétec na Cisténi

zrnkova kava 250 gr

ko$ na odpad

profesionalni espresso dvoupakovy kavovar
profesionalni jiz sefizeny mlynek se zasobnikem
opérka paky, péchovadlo

odklepavac na kavu

koS na odpad

o 8alky na espresso typ dAndcap 70 ml
o 8alky na cappuccino typ dAndcap 190 mi
o zrnkova kava, voda Mattoni pro porotu

Seznam vybaveni zajiSténé soutézicim:

v8e potiebné k soutézi, zejména doporucujeme :

skleni¢ky na vodu ke kavé pro porotu

IZice/lzicky — v&echny druhy potfebné pro prezentaci

nerez konvi¢ky na Slehani miéka

Cisté utérky/hadry doporucujeme minimalné 10ks (nebo jednorazové ubrousky)
podnosy pro servirovani napojl poroté

soutézici si muze pfinést, klasicky temper (pramér 58 mm) nebo zarovnavac
(temper s pruzinou neni povolen)

Dotazy k soutézi pouze pisemné : MKHELP@CBANET.cz

Portfolio partnerl soutéze

Portfolia jednotlivych partnert soutéze, které bude soutézicim k dispozici po online registraci:

Kava:
Café RESERVA

Mléko:
mléko na cappuccino Bohemilk

Ceska barmanskd asociace
Simackova 704/135, 628 00 Brno
www.cbanet.cz

member of International Bartenders Association
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Priloha F

PROPOZICE = Junior Beer Competition

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Garant soutéze:

Datum:

Misto konani:

Registrace pfihlasek:

Startovné:

Ugastnicky poplatek:

Soutézni ukoly:

Pivo na Cepu:

Pracovni pom0cky:

Sklo:

Hlavni komisar CBA:

Pravidla:

Hodnoceni soutéze:

Harmonogram:

www.cbanet.cz

Ceska barmanska asociace
Siméagkova 704/135, 628 00 Brno

STAROBRNO BEER COMPETITION
Ceska barmanska asociace

Radek Polacek, tel.: +420 606 818 149 polacek@cbanet.cz

16. 4. 2024
Vzdélavaci centrum CBA — ABZAC, Simackova 704/135, Brno 628 00

do 2. 4. 2024 on-line na www.cbanet.cz

on-line registrace je podminkou uéasti na soutézi!
Prihlasenim do soutéZe soutézici souhlasi s kodexem GDPR
https://www.cbanet.cz/cba gdpr

500,- K¢ hradi pfi registraci pouze soutézici, ktery neni ¢lenem JSC nebo plnym
¢lenem CBA.

850,- K¢ soutézici a 350,- K& doprovod hradi pofadateli pfi registraci (naklady na
soutéz a stravné).

Predvedeni odbornych védomosti a dovednosti z oblasti vyroby a servisu piva.

e Védomostni test — 30 minut .

e Myti skla — spravna technika.

e Nacepovat 2x 0,3 | piva ,Na hladinku“ kulovym vy€epnim kohoutem typu
,NOSTALGIE", do sklenice 0,3 TUBINGER.

e Nacepovat 1x 0,3 | piva ,Na vicekrat* rovnym vyéepnim kohoutem typu CELLI,
do sklenice na stopce 0,3 | VIENNA.

e Servis hostovi — celkovy dojem, chovani, obleCeni, komunikace s hostem.

e V pfipadé rovnosti bodl budou soutézici cepovat a servirovat 2x 0,5 L piva.

Lezak svétly

Tradi¢ni Cesky leZak zlatavé barvy s vyvaZzené horkou a lahodné plnou chuti, chmelovou
vUni a bohatou pénou.

vlastni pfiru¢nik, psaci potfeby, inventar k servisu

doda poradatel, sklenice Tubinnger.— buclaté sklo, objem 0,3l
doda poradatel, sklenice Pohar Vienna sklo na stopce, objem 0,3l

Radek Polacek, tel.: +420 606 818 149 polacek@cbanet.cz

soutézZici se fidi platnymi pravidly JBC umisténymi na
a doplfiujicimi informacemi uvedenymi v téchto propozicich.

www.cbanet.cz

Rozhodnuti porot jsou kone¢na. Pfipadny protest je mozné podat u garanta soutéze,
vyhradné vSak v misté a dni konani soutéze.

07:30 — 08:30 Registrace soutézicich a losovani
09:00 — 09:20 Rozprava s komisafi

09:30 Slavnostni zahajeni soutéze
17:00 Vyhlaseni vysledku

member of International Bartenders Association

Strankal1z1


http://www.cbanet.cz/
mailto:polacek@cbanet.cz
http://www.cbanet.cz/
https://www.cbanet.cz/cba_gdpr
https://www.sahm-gastro.cz/eshop/sklo/pivni-sklo/sklenice-na-pivo-s-uchem-krygl-dzbanek-skopek/dzbanek-tubinger-0-3-l-cejch-s1084283001
https://www.sahm-gastro.cz/eshop/sklo/pivni-sklo/sklenice-na-pivo-na-noze-pohar/pohar-vienna-0-3-l-s1084282899
https://www.sahm-gastro.cz/eshop/sklo/pivni-sklo/sklenice-na-pivo-s-uchem-krygl-dzbanek-skopek/dzbanek-tubinger-0-3-l-cejch-s1084283001
https://www.sahm-gastro.cz/eshop/sklo/pivni-sklo/sklenice-na-pivo-na-noze-pohar/pohar-vienna-0-3l-s549755863
mailto:polacek@cbanet.cz
http://www.cbanet.cz/

