PROPOZICE - (junior classic)

Nazev soutéze:

Poradatel soutéze:

Odborny garant soutéze:

Datum:

Registrace pfihlasek do:

Zarazeno do:

Misto konani:
Typ soutéze:

Kategorie soutéze:

Kategorie napoje:

Garant soutéze:

Reditelka soutéZe:
Hlavni rozhod¢i CBA:

Startovné CBA:

Ugastnicky poplatek:

Hodnoceni soutéze:

Povinné slozky napoje:

Typ skla:

Tescoma Junior Cup 2010

§S Hotelova Zlin s.r.o., Drfevnicka 1788, 760 01 Zlin a
Ceska barmanska asociace, o.s.

CESKA BARMANSKA ASOCIACE, o.s.
31.03.2010

24.03.2010 na www.cbanet.cz

Hodnoceni ,Barmana roku® ne
Poharu COCA/COLA ne
Poharu MONIN ne
Poharu FABBRI ne

Restaurace a diskotéka FLIP, Gahurova 5265, 760 01 Zlin
CLASSIC

JUNIOR - dvouclenné druzstvo slozené ze studentd vyhradné
prvnich ro€nikd gastronomickych Skol

fancy drink — vyhradné nealkoholicky

Radek Polacek - predseda JMS CBA, o.s
tel.: 606 818 149, e-mail: radek.polacek@silingrak-team.cz

PhDr. Hana Markova, jednatelka Skoly
Jifi Barton

100,-- plati pouze soutézici, ktery neni ¢lenem CBA nebo JSC.
Splatné pfi registraci povéfené osobé CBA.

600,-- hradi soutézici poradateli pfi registraci
100,-- hradi pedagogicky doprovod spolu se soutézicim

dle pravidel CCC rozhodnuti porot jsou kone¢na. Uplné znéni
pravidel naleznete na www.cbanet.cz

soutézni drink musi obsahovat produkt z portfolia firmy
FABBRI.

Ostatni ingredience na vyrobu napojl a dekoraci si soutézici
zajisti a pfinese s sebou na vlastni naklady. Mnozstvi se uvadi
v cl, gramech, kusech, stficich a kapkach. Maximalni pocet
ingredienci je 6 v€etné stfikl a kapek.

vlastni — vhodné pro danou kategorii


http://www.cbanet.cz/
mailto:radek.polacek@silingrak-team.cz
http://www.cbanet.cz/

Pocet porci:
Casovy limit:
Led:

Receptura:

Dekorace:

Pracovni pomucky:

Casovy harmonogram:

Ceny:

Poznamka:

Informace:

5
6 minut
led doda poradatel v provedeni: kostka a tfist

Musi byt nova, nikde nezvefejnéna.

Pripadna korektura receptury neni mozna.

Musi byt vlastni s originalnim nazvem.

Receptury se stavaji majetkem CBA a pofadatele soutéze, bez
naroku na honorar v pfipadé jejich zverejnéni.

musi byt vyrobena a zkompletovana b&hem pfipravy v
pfipravné nebo na ,open baru®.

Dekorace musi byt jedlé!

Dekorace nesmi vyjadiovat identifikovatelny znak.
Casovy limit v pfipravné — 15 minut.

Kazdy uCastnik soutéze pracuje s vlastnimi pracovnimi
pomuckami. Soutézici pracuje ve Skolnim obleceni pro
praktickou vyuku nebo v barmanském obleceni. Oble€eni ani
pracovni pomucky soutézicich nesmi obsahovat reklamu jinych
znadek nez v Ceské republice zastupuije firma FABBRI a
TESCOMA, s.r.0..

13:00 registrace

14:15 rozprava s komisafi

15:00 slavnostni zahajeni, losovani pofadi

15:45 soutéz v pfipravé koktejll

19:00 slavnostni vyhlaseni vysledku
diskotéka — volna zabava

Ceny pro jednotlivce

1. misto — diplom, pohar, vécna cena
2. misto — diplom, vécna cena

3. misto — diplom, vécna cena

Cena pro druzstva

1. misto — diplom, pohar, vécna cena
2. misto — diplom, vécna cena

3. misto — diplom, vécna cena

Cena Moravské sklarny Kvétna — vécna cena
Kazdy ucastnik obdrzi diplom za ucast.

Kazdy soutézici pfedlozi pfi registraci platné potvrzeni o studiu
prvniho ro€niku gastronomickeé Skoly.

Informace k soutézi poda pani Hana Vlkova,

tel.: 723 352 850, 577 210 750, VIkovaHana@seznam.cz
Vit Koncer vit.koncer@centrum.cz

Radek Polacek, garant soutéze za CBA

tel.: 606 818 149



mailto:VlkovaHana@seznam.cz
mailto:vit.koncer@centrum.cz

Soutézni portfolia:

FABBRI

Mixybary

Amarena (viSen)

Ananas

Anguria (vodni meloun)

Arancia sicilia (sicilsky pomeranc)
Banana

Cedrata (horky citron)

Cocco (kokos)

Cola

Fragola (jahoda)

Fragola bosco (lesni jahoda)
Fragola piu (jahoda s jadérky)
Granatina

Kiwi

Krvavy pomeran¢

Lampone (malina)

Latte di mandorle (mandlové mléko)
Lime (limetka)

Limone sicilia (sicilsky citron)
Mandarino (mandarinka)

Mango

Mela verde (zelené jablko)

Menta delle alpi (alpska mata)
Menta glaciale bianca (bila ledova mata)
Mojito

Orzata (mandlova voda)

Papaya

Pesca (broskev)

Rosa (ruze)

Brusinka

Tropical blue

Zucchero di Canna Liquido (tftinovy cukr)

sirupy do kavy

vaniglia (vanilka)

nicciola (liskovy ofisek)

Irish cream

Cioccolato (Cokolada)

Chocolate mint (¢okolada s matou)
Caramello (karamel)

Cannella (skofice)

Amaretto (hofka mandle)

VysSe vypsané druhy sirupl uvedené v pfihldSce a odeslané v

fadném terminu, budou k dispozici v dostate€ném mnozstvi.



