
PROPOZICE – (junior classic) 
 

Název soutěže:  Tescoma Junior Cup 2010 
 

Pořadatel soutěže:   SŠ Hotelová Zlín s.r.o., Dřevnická 1788, 760 01 Zlín a 
Česká barmanská asociace, o.s. 

 

Odborný garant soutěže: ČESKÁ BARMANSKÁ ASOCIACE, o.s. 
 
Datum:   31.03.2010 
 
Registrace přihlášek do:  24.03.2010 na www.cbanet.cz  
 
Zařazeno do:   Hodnocení „Barmana roku“ ne  
    Poháru COCA/COLA  ne 
    Poháru MONIN   ne 
    Poháru FABBRI   ne 
 
Místo konání:  Restaurace a diskotéka FLIP, Gahurova 5265, 760 01 Zlín   
 
Typ soutěže:    CLASSIC 
 
Kategorie soutěže: JUNIOR – dvoučlenné družstvo složené ze studentů výhradně  

       prvních ročníků gastronomických škol 
 
Kategorie nápoje:   fancy drink – výhradně nealkoholický 
 
Garant soutěže:  Radek Poláček - předseda JMS CBA, o.s  

tel.: 606 818 149, e-mail: radek.polacek@silingrak-team.cz  
 
Ředitelka soutěže:  PhDr. Hana Marková, jednatelka školy 
 
Hlavní rozhodčí CBA: Jiří Bartoň 
 
Startovné CBA:   100,-- platí pouze soutěžící, který není členem CBA nebo JSC. 

   Splatné při registraci pověřené osobě CBA. 
 
Účastnický poplatek: 600,-- hradí soutěžící pořadateli při registraci 

100,-- hradí pedagogický doprovod spolu se soutěžícím 
 
Hodnocení soutěže: dle pravidel CCC rozhodnutí porot jsou konečná. Úplné znění 

pravidel naleznete na www.cbanet.cz  
 

Povinné složky nápoje:  soutěžní drink musí obsahovat produkt z portfolia firmy 
FABBRI. 
Ostatní ingredience na výrobu nápojů a dekorací si soutěžící 
zajistí a přinese s sebou na vlastní náklady. Množství se uvádí 
v cl, gramech, kusech, střicích a kapkách. Maximální počet 
ingrediencí je 6 včetně střiků a kapek. 
 

Typ skla:   vlastní – vhodné pro danou kategorii 
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Počet porcí:   5  
 
Časový limit:   6 minut 
 
Led:    led dodá pořadatel v provedení: kostka a tříšť  
 
Receptura:   Musí být nová, nikde nezveřejněná. 

Případná korektura receptury není možná. 
Musí být vlastní s originálním názvem. 
Receptury se stávají majetkem CBA a pořadatele soutěže, bez 
nároku na honorář v případě jejich zveřejnění. 
 

Dekorace:        musí být vyrobena a zkompletována během přípravy v 
přípravně  nebo na „open baru“. 
Dekorace musí být jedlé! 

 Dekorace nesmí vyjadřovat identifikovatelný znak.  
 Časový limit v přípravně – 15 minut.  
 
Pracovní pomůcky:  Každý účastník soutěže pracuje s vlastními pracovními 

pomůckami. Soutěžící pracuje ve školním oblečení pro 
praktickou výuku nebo v barmanském oblečení. Oblečení ani 
pracovní pomůcky soutěžících nesmí obsahovat reklamu jiných 
značek než v České republice zastupuje firma FABBRI a 
TESCOMA, s.r.o..  

 
Časový harmonogram:  13:00 registrace  

14:15 rozprava s komisaři  
15:00 slavnostní zahájení, losování pořadí  
15:45 soutěž v přípravě koktejlů  
19:00 slavnostní vyhlášení výsledků 
 diskotéka – volná zábava  

 
Ceny:     Ceny pro jednotlivce  

1. místo – diplom, pohár, věcná cena 
2. místo – diplom, věcná cena  
3. místo – diplom, věcná cena  
 
Cena pro družstva  
1. místo – diplom, pohár, věcná cena  
2. místo – diplom, věcná cena  
3. místo – diplom, věcná cena  
 
Cena Moravské sklárny Květná – věcná cena 
 
Každý účastník obdrží diplom za účast. 

 
Poznámka: Každý soutěžící předloží při registraci platné potvrzení o studiu 

prvního ročníku gastronomické školy. 
 
Informace:    Informace k soutěži podá paní Hana Vlková,  

tel.: 723 352 850, 577 210 750, VlkovaHana@seznam.cz  
Vít Koncer vit.koncer@centrum.cz  
Radek Poláček, garant soutěže za CBA  
tel.: 606 818 149  
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Soutěžní portfolia:   FABBRI 

- Mixybary 
Amarena (višeň) 
Ananas 
Anguria (vodní meloun) 
Arancia sicilia (sicilský pomeranč) 
Banana 
Cedrata (hořký citron) 
Cocco (kokos) 
Cola 
Fragola (jahoda) 
Fragola bosco (lesní jahoda) 
Fragola piu (jahoda s jadérky) 
Granatina 
Kiwi 
Krvavý pomeranč 
Lampone (malina) 
Latte di mandorle (mandlové mléko) 
Lime (limetka) 
Limone sicilia (sicilský citron) 
Mandarino (mandarinka) 
Mango 
Mela verde (zelené jablko) 
Menta delle alpi (alpská máta) 
Menta glaciale bianca (bílá ledová máta) 
Mojito 
Orzata (mandlová voda) 
Papaya 
Pesca (broskev) 
Rosa (růže) 
Brusinka 
Tropical blue 
Zucchero di Canna Liquido (třtinový cukr)  

 
- sirupy do kávy 

vaniglia (vanilka) 
nicciola (lískový oříšek) 
Irish cream 
Cioccolato (čokoláda) 
Chocolate mint (čokoláda s mátou) 
Caramello (karamel) 
Cannella (skořice) 
Amaretto (hořká mandle) 

 
Výše vypsané druhy sirupů uvedené v přihlášce a odeslané v 
řádném termínu, budou k dispozici v dostatečném množství. 


